ATELIER
MY MACHINE

KRUPS NESPRESSO.



@ @Instruction manual Guide de l'utilisateur 2

Bedienungsanleitung @Istruzioni per 'uso 36

@Manual de instrucciones Manual de Instrugdes 70

@Gebruikershandleiding Eyxelpidio Odnywwv 104

PyKOBO,ElCTBO M0 3KCnayatauum 139

Specifications/ Speciiicatior

220240V~ Frequency (Hz): 50-60 Hz
v . 1250-1500 W Protection class; Class |

Pmax  Max 19 bar
B 45k
O oL

@ Al 11.9em (fl27.9em (1) 43.4cm

Table of Contents/ [able des matieres

Specifications/ Specification 2
Table of Contents/Table des matieres 2
Safety information 3
Consignes de sécurité 6
Packaging contents/Contenu de I'emballage 10
Atelier/ Atelier 10
Machine overview/Présentation de la machine 11
First use or after a long period of non-use/

Premiére utilisation ou aprés une longue période de non-utilisation 12
Water hardness setting/Réglage de la durete de I'eau 15
Coffee preparation/Préparation du café 16
Assembly / Disassembly of the milk frother/

Montage / Démontage du fouet mousseur 17
Milk recipe preparations when using a Nespresso VIEW mug (270ml)/

Préparations de recettes lactées avec un VIEW mug Nespresso (270ml) 18
Milk recipe preparations when using your personal cup/

Préparations de recettes lactées avec votre propre tasse 21
Milk recipes for your personal cup/Recettes lactées pour votre tasse 22
Programming coffee volume/Programmation du volume de café 24
Reset to factory settings/Reétablir les réglages d'usine 25
Automatic power saving setting/Réglage de I'arrét automatique 26
Daily maintenance/Entretien quotidien 27
Descaling/Detartrage 28
Priming, after emptying or unpriming/

Amorcage, apres vidange ou désamorgage 31
Emptying the system before a period of non-use, for frost protection or before a repair/

Vidange du systeme avant une période de non-utilisation, en protection contre le gel ou avant

une réparation 32
Troubleshooting 33
Dépannage 34
Recycling & Environmental Protection/Recyclage et protection de |'environnement 35
Nespresso Contact Information/Contact Nespresso 35
Guarantee/Garantie 35




Safety information

Caution/Warning
Electrical hazard

Unplug the damaged

power cord

H

CAUTION: when this symbol appears, please consult the safety
instructions to prevent any hazard and potential damage.

INFORMATION: when this symbol appears, please acquaint yourself
with the advice for using your machine in an appropriate, safe
manner.

CAUTION: these safety instructions are an integral part of the
machine. Read them carefully before using your new machine for
the first time. Keep them in an easy-to-find place where you can
refer to them at a later stage.

e This machine is designed to e This machine may be used

prepare drinks according to
these instructions. Only use
the machine for its intended
purposes.

e This machine was only
designed for indoor
use, under non-extreme
temperature conditions.

e Protect your machine
from direct sunlight, water
splashes and humidity.

e This machine is only
intended for household
use. It is not designed to
be used in staff kitchens
in shops, offices and other
work environments, farms;
for use by patrons of hotels,
motels and other bed and
breakfast-type residential
environments.

by children 8 years and up
under adult supervision,
provided that they have
received instructions for the
safe use of the machine and
they have been made fully
aware of the risks involved.
Cleaning and maintenance
of the machine must not

be performed by children,
unless they are under adult
supervision.

e Fnsure that children under

8 years of age do not have
access to the machine or to
its power cord.

¢ This machine can be used

by persons with reduced
physical, sensory or
mental abilities or lack of
experience and knowledge,

provided that they are
supervised or have been
instructed on the safe use of
the machine and that they
fully understand the hazards
involved.

e This device is not intended
for use by persons (including
children) with reduced
physical, sensory or mental
capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been:
given supervision or prior
Instruction concerning use
of the machine by a person
responsible for their safety.

e Ensure that children do not
play with the machine.

e Children should be
supervised to ensure that
they do not play with the

machine.

¢ |n the event of commercial
use or inappropriate
usage or handling, the
manufacturer disclaims all
liability and the warranty
will not apply, as well as
for damage resulting from
unsuitable use, improper
use, repairs performed
by individuals who have
not been trained to do so
or failure to observe the
instructions.

mAvoid risks of fatal

electric shock and fire
¢ |n the event of an
emergency: immediately
unplug the machine from
the electrical outlet.
e Only plug the machine
into suitable outlets that
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are easily accessible and
earthed. When using an
adaptor, ensure that it
provides a connection that
Is properly earthed. Ensure
that the voltage of the
power supply is identical
to the one indicated on
the rating plate. Any use
of an unsuitable electrical
connection will lead to

the cancellation of the
warranty.

The machine must only be

plugged in once it is set

up.

¢ Do not pull the power cord
over sharp edges, and be
sure to attach it or to let it
hang freely.

e Keep the power cord away
from all sources of heat
and humidity.

e |f the power cord or
outlet are damaged, they
must be replaced by the
manufacturer, the service
agent or individuals
who have identical
qualifications, in order to
prevent any risk.

e Do not operate the machine
if the cord or outlet are
damaged. Return the

machine to Nespresso or
to an authorised Nespresso
retailer.

e \Where the use of an extension
cord is required, only use an
earthed power cord, whose
conductor has a cross-
section of at least 1.5 mm? or
matching input power.

e 10 prevent all hazards,
never place the machine
on or near hot surfaces
such as radiators, cooking
plates, ovens, gas burners,
open flame or all other
similar heat sources.

e Always place the machine
on a stable, level and flat
surface. The surface must
be resistant to heat and
liquids such as water,
coffee, descaling product
or any other similar liquid.

e During use, never place
the machine in a piece of
furniture.

¢ |n the event of a prolonged
period of non-use, unplug
the machine from the
electrical outlet.

e Unplug the machine by
pulling on the plug rather
than the power cord to
prevent damage to the cord.

® Prior to cleaning and
maintaining your machine,
unplug it from the electrical
outlet and let it cool.

* 7o unplug the machine,
cancel the preparation,
then remove the plug from
the electrical outlet.

¢ Never touch the power cord
with wet hands.

¢ Never immerse the
machine, in whole or in
part, in water or in any
other liquids.

¢ Never wash the machine
or its components in a
dishwasher, except for
the milk frother and the
capsule container.

e The simultaneous presence
of electricity and water is
dangerous and may cause
fatal electrical shocks.

* Do not open the machine.
Dangerous voltage contained
inside the machine!

¢ Never place anything other
than a coffee capsule in the
opening intended for this
purpose. To do so would
risk causing a fire or fatal
electrical shocks!

* The use of accessories
not recommended by the

manufacturer may cause
a fire, electrical shock or
injury.

Prevent damage that

may be caused by the

machine’s use.

¢ Never leave your machine
unsupervised while it is in
operation.

¢ Do not use the machine
if it is damaged, if it has
fallen or if it does not work
perfectly. Immediately
unplug it from the electrical
outlet. Contact Nespresso
or an authorised Nespresso
retailer to repair or adjust

ﬁ;\ngchine. ’ "

o amaged machine

may cause electrical
shocks, burns and fires.

e Always fully close the lever
and never lift it while the
machine is in operation.
Burns may occur.

¢ Do not put your fingers
under the coffee outlet or
the milk frother connection;
this can pose a burn
hazard.

* Do not put your fingers in the
capsule compartment or in
the capsule container. This
poses an injury hazard.



¢ Do not touch the surfaces
that become hot during
or after a preparation or
descaling: the coffee outlet,
the milk frother and the
milk frother connection.

e To prevent injury, do not
use the milk frother without
a glass.

* 0 prevent injury, do not
touch the milk frother while
it is spinning.

¢ \When a capsule has not
been perforated by the
blades, water may flow
around a capsule and
damage the machine.

e Never use a used,
damaged or misshapen
capsule.

e [f a capsule is blocked in
the capsule compartment,
turn off the machine
and unplug it prior to
performing any operation.
Call Nespresso or an
authorised Nespresso
retailer.

e Always fill the water tank
with cold, drinking water.

e Empty the water tank if the
machine is not used for an
extended period (holidays,
etc.).

e Replace the water in
the water tank when the
machine is not used for
a week-end or a similar
length of time.

e Do not use the machine
without the drip tray
and drip grid to prevent
liquid from spilling onto
surrounding surfaces.

e Never clean your machine
using a cleaning product
or solvent. Use a soft,
non-abrasive, damp cloth
and a gentle detergent to
clean the surface of your
machine.

e To clean the machine, only
use clean material.

e This machine is designed
for Nespresso coffee
capsules exclusively
available via Nespresso or
your authorised Nespresso
retailer.

e All Nespresso machines are
subject to strict controls.
Reliability tests, performed
under real usage
conditions, are conducted
at random on selected
units. Some machines may
therefore present signs of
prior use.

e Nespresso reserves the
right to modify this user
manual without prior
notice.

Descaling

¢ When used correctly,
the Nespresso descaling
product will ensure the
proper operation of your
machine throughout its
service life and an optimal
tasting experience, cup
after cup.

e The Nespresso descaling
product is specially
designed for Nespresso
machines; the use of any
other unsuitable product
would risk damaging the
machine’s components
or provide insufficient
descaling.

® Your Nespresso machine
determines the moment
when descaling is required,
based on the quantity
of water used and your
water’s hardness level. This
level is defined during the
first use by means of the
water hardness test stick.
Consider performing a new
water hardness test if you
are using your machine in
another region or country.

e Descale your machine as
soon as it indicates that
this is required. If you
perform the operation too
late, descaling may not be
completely effective.

e Descaling is mandatory
when the machine
indicates that this
is required (blinking
"Descaling” alert indicator
light). To protect your
machine’s internal
components, if descaling
is not performed, after a
few cycles, the "Descaling"
alert indicator light lights
up steadily and the
machine locks itself until
the descaling is performed.

e Perform descaling
according to the
instructions

KEEP THESE

INSTRUCTIONS

Send them to any new

user of the machine.

This user manual is

available in PDF format on

nespresso.com

@
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securnte

Danger électrique

Débranchez le cable
d'alimentation
endommagé

e Cette machine est congue
pour préparer des boissons
conformément a ces
instructions. N’utilisez pas
pour d'autres usages que
CEUX prévus.

e Cette machine a été
uniguement congu pour un
usage intérieur, dans des
conditions de températures
non extrémes.

e Protégez votre machine des
effets directs des rayons du
soleil, des éclaboussures
d’eau et de I'humidité.

e Cette machine est
uniquement prévue pour
une utilisation domestique.
Elle n’est pas congue
pour étre utilisée dans

Attention / Avertissement

]

maniére siire et appropriée.
ATTENTION : ces consignes de sécurité font partie intégrante de

ATTENTION : lorsque ce symbole apparait, veuillez consulter les
consignes de sécurité pour éviter tout risque et tout dommage
potentiel.

INFORMATION : lorsque ce symbole apparait, veuillez vous
familiariser avec les conseils pour utiliser votre machine de

la machine. Lisez-les attentivement avant d'utiliser votre nouvelle
machine pour la premiére fois. Conservez-les dans un endroit

facile d’acceés ou vous pourrez les consulter ultérieurement.

des conditions telles que :
cuisines réservees au
personnel travaillant dans
des boutiques, bureaux
et autres environnement
de travail, fermes;
utilisation par les clients
dans les hotels, motels

et autres environnements
résidentiels du type
chambre d’hotes.

Cette machine peut étre
utilisée par les enfants

a partir de 8 ans sous
surveillance, sous réserve
qu'ils aient recu des
instructions pour une
utilisation sans risque de
la machine et qu'il aient

pris pleinement conscience

des risques encourus. Le

nettoyage et I'entretien de
la machine ne doivent pas
étre confiés a des enfants,
a moins qu'ils soient sous
la surveillance d’un adulte.

e \eillez a ce que les enfants
de moins de 8 ans ne
puissent pas accéder a la
machine ni a son cordon
d’alimentation.

e Cette machine peut étre
utilisé par des personnes
présentant des capacités
physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou un
manque d’expérience et de
connaissances, a condition
qu’elles soient sous
surveillance, qu’elles aient

recu des instructions pour
une utilisation sans risque
de la machine et qu’elles
aient pris pleinement
conscience des risques
encourus.

Cette machine n'est pas
prévue pour étre utilisée
par des personnes (y
compris les enfants) dont
les capacités physiques,
sensorielles ou mentales
sont réduites, ou des
personnes dénuées
d'expérience ou de
connaissance, sauf si
elles ont pu bénéficier,
par l'intermédiaire d'une
personne responsable

de leur sécurité,



d'une surveillance ou
d'instructions préalables
concernant ['utilisation de
la machine.

e \leillez a ce que les enfants
ne jouent pas avec la
machine.

e || convient de surveiller
les enfants pour s'assurer
qu'ils ne jouent pas avec la
machine.

e | e fabricant décline
toute responsabilité et la
garantie ne s’appliquera
pas en cas d’usage
commercial, d’utilisations
ou de manipulations
inappropriées, ainsi que
de dommages résultant
d’un usage inadapte, d'une
mauvaise utilisation, d’une
réparation réalisée par une
personne non formee pour
le faire ou du non respect
des instructions.

Evitez les risques de

décharges
électriques mortelles et
d’incendie

e En cas d’urgence:
débranchez immeédiatement
la machine de la prise
électrique.

e Branchez la machine

uniquement dans des
prises adaptées, facilement
accessibles et reliées a la
terre. En cas d'utilisation
d’un adaptateur, vérifiez
que celui-ci garantit bien la
liaison a la terre. Assurez-
vous que la tension de la
source d’alimentation est
identique a celle indiquée
sur la plaque signalétique.
Toute utilisation d’un
branchement inadapté
entrainera I'annulation de
la garantie.

La machine ne doit étre

branchée qu'une fois

installée.

e Ne tirez pas sur le cordon
d’alimentation au-dessus
de bords tranchants, et
veillez a le fixer ou a le
laisser pendre librement.

e Eloignez le cordon
d’alimentation de toute
source de chaleur et
d'humidite.

¢ Si le cordon d’alimentation
ou la prise sont
endommaggs, ils doivent
étre remplacés par le
fabricant, I'agent de
service ou des personnes
disposant de qualifications

identiques, afin d’éviter
tout risque.

* Ne faites pas fonctionner
la machine si le cable ou la
prise sont endommageés.
Retournez la machine
a Nespresso ou a un
revendeur Nespresso agréé.

e Si une rallonge électrique
s’avere nécessaire,
n’utilisez qu’un cordon
relié a la terre, dont le
conducteur possede
une section d’au moins
1.5 mm? ou d’une
puissance d’entrée
équivalente.

e Pour éviter tout danger, ne
placez jamais la machine sur
ou a proximité de surfaces
chaudes telles que des
radiateurs, des plaques
de cuisson, des fours, des
brlleurs a gaz, des feux nus,
ou toute autre source de
chaleur similaire.

* Placez-la toujours sur une
surface horizontale, stable
et plate. La surface doit
étre résistante a la chaleur
et aux liquides comme
I'eau, le café, le produit de
détartrage ou tout autre
fluide similaire.

¢ Ne placez jamais la
machine dans un meuble
pendant son utilisation.

e Débranchez la machine
de la prise électrique en
cas de non utilisation
prolongée.

¢ Débranchez la machine
en tirant sur la fiche
et non sur le cordon
d’alimentation afin de ne
pas I'endommager.

e Avant le nettoyage et
I'entretien de votre
machine, débranchez-la
de la prise électrique et
laissez-1a refroidir.

e Pour débrancher la
machine, arrétez la
préparation, puis retirez
la fiche de la prise
d’alimentation.

¢ Ne touchez jamais le
cordon d’alimentation avec
les mains mouillées.

¢ Ne plongez jamais la
machine, en tout ou
partie, dans I'eau ou dans
d’autres liquides.

* Ne placez jamais la
machine ou certains de ses
composants au lave-vaisselle,
excepté le fouet mousseur ou
le bac a capsules.



e | a présence simultanée
d’électricité et d’eau
est dangereuse et peut
provoquer des décharges
électriques mortelles.

e N'ouvrez pas la machine.
Elle renferme une tension
dangereuse !

¢ Ne placez jamais rien
d’autre qu’une capsule
de café dans I'ouverture
prévue a cet effet. Cela
risquerait de provoquer un
incendie ou des décharges
électriques mortelles !

e | 'utilisation d'accessoires
non recommandes
par le fabricant peut
entrainer un incendie, un
choc électrique ou des

. blessures.

Evitez les dommages

susceptibles d’étre

provoqués par l'utilisation
de la machine

¢ Ne laissez jamais
votre machine sans
surveillance pendant son
fonctionnement.

e N'utilisez pas la machine
si elle est endommagée,
si elle est tombée ou i
elle ne fonctionne pas
parfaitement. Débranchez-

la immédiatement de la
prise électrique. Contactez
Nespresso ou un revendeur
Nespresso agrée, pour la
reparation ou le réglage de
votre machine.

. m Une machine

endommagée peut
provoquer des chocs
électriques, brllures et
incendies.

e Refermez toujours bien
completement le levier
et ne le soulevez jamais
pendant le fonctionnement
de la machine. Des
brllures peuvent se
produlire.

¢ Ne mettez pas vos doigts
sous la sortie du café, ni la
sortie de la vapeur, il y a un
risque de brdlure.

* Ne mettez pas vos doigts
dans le compartiment a
capsules ou dans le bac a
capsules. Il existe un risque
de blessure.

¢ Ne touchez pas les
surfaces rendues
chaudes durant ou apres
une préparation ou un
détartrage : |a sortie
du café, connexion du
fouet mousseur, le fouet

mousseur.

e N'utilisez pas le fouet
MOUSSeUr sans verre pour
gviter les blessures.

e Ne touchez pas le fouet
mousseur lorsqu’il tourne
pour éviter les blessures.

e | 'eau peut s’écouler
autour d’une capsule,
quand celle-ci n'a pas été
perforée par les lames, et
endommager la machine.

* N'utilisez jamais une
capsule usageée,

endommageée ou déformee.

e Si une capsule est bloquée
dans le compartiment
a capsules, eteignez la
machine et débranchez-
la avant toute opération.
Appelez Nespresso ou
un revendeur Nespresso
agree.

* Remplissez toujours le
réservoir d'eau avec de
I'eau potable et froide.

e VVidez le réservoir d’eau
si la machine n’est pas
utilisée pendant une durée

prolongee (vacances efc...).

e Remplacez I'eau du
réservoir d’eau quand la
machine n’est pas utilisée
pendant un week-end

ou une période de temps
similaire.

¢ N'utilisez pas la machine
sans le bac d’égouttage
et sa grille afin d’éviter de
renverser du liquide sur les
surfaces environnantes.

¢ Ne nettoyez jamais votre
machine avec un produit
d’entretien ou un solvant.
Utilisez un chiffon humide,
doux, non abrasif et un
détergent doux pour
nettoyer la surface de votre
machine.

e Pour nettoyer la machine,
utilisez uniquement du
matériel propre.

e Cette machine est congue
pour des capsules
de café Nespresso
disponibles exclusivement
via Nespresso ou votre
revendeur Nespresso
agrég.

e Toute les machines
Nespresso sont
soumises a des controles
rigoureux. Des tests de
fiabilité, réalisés dans
des conditions réelles
d’utilisation, sont effectués
au hasard sur des unités
sélectionnées. Certaines



machines peuvent donc
présenter des traces d’'une
utilisation antérieure.

e Nespresso se réserve le
droit de modifier sans
préavis cette notice
d’utilisation.

Détartrage

e |orsqu’il est utilisé
correctement, le
détartrant Nespresso,
permet d’assurer le bon
fonctionnement de votre
machine tout au long de
vie et de vous garantir une
expérience de dégustation
optimale, tasse apres
tasse.

e | e produit de détartrage
Nespresso est
spécialement congu pour
les machines Nespresso ;
I'utilisation de tout autre
produit non approprié
risquerait d’endommager
les composants de la
machine ou de ne pas la
détartrer suffisamment.

e \/otre machine Nespresso
détermine le moment ol un
détartrage est nécessaire,
en fonction de la quantité
d’eau utilisée et du niveau
de dureté de votre eau.

Celui-ci est défini lors de la
premiere utilisation grace
au batonnet de test de
dureté de I'eau. Pensez a
effectuer un nouveau test
de dureté de I'eau si vous
utilisez votre machine dans
une autre région ou un
autre pays.

e Détartrez votre machine
des qu’elle vous en
indique la nécessité. Si
vous le faites trop tard, le
détartrage risque de ne pas
étre totalement efficace.

e Un détartrage est
obligatoire lorsque la
machine vous en indique
la nécessité (le voyant
de I'alerte de détartrage
clignotant "Descaling"
clignote). Afin de protéger
les composants internes
de votre machine, i
le détartrage n’est pas
réalisé, au bout de
quelques cycles, le voyant
de I'alerte de détartrage
"Descaling" devient fixe
et la machine se bloque
jusqu’a réalisation du
détartrage.

e Effectuez le détartrage
selon les instructions

fournies dans cette notice

d’utilisation.
CONSERVEZ CES
INSTRUCTIONS
Transmettez-les a tout
nouvel utilisateur de la
machine.
Cette notice d’utilisation
est disponible en format
PDF sur nespresso.com
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Coffee Machine
Nespresso View Mug (270ml)
Machine a café
VIEW mug Nespresso (270ml)

Nespresso Welcome Brochure
Brochure de bienvenue Nespresso

User manual
Guide de I'utilisateur

Tasting Box of Nespresso Capsules
Coffret de dégustation de capsules Nespresso

Water Hardness Test Stick, in the User Manual
Batonnet de test de dureté de I'eau disponible
dans le guide de I'utilisateur

Recipes leaflet
Guide de recettes

Milk frother and descaling information

Information sur le fouet mousseur et le détartrage

Nespresso Atelier

THE CLASSIC ESPRESSO EXPERIENCE

With the Nespresso Original system, you're invited to enjoy the essence of an espresso, with or without
milk. Inspired by the Italian coffee tradition, it's a timeless experience at the touch of a button. The
Nespresso Original machines and capsules offer an array of aromas to fit all coffee tastes. Espresso or
lungo, black or in a recipe, always layered with a soft crema or an indulgent foam. This is only made
possible thanks to the 19-bar pressure in every machine. It extracts the optimal flavours from each
capsule, to reveal them in your cup.

Nespresso Original, classic in its own way.

L'EXPERIENCE D'UN ESPRESSO CLASSIQUE

Le systeme Nespresso Original vous invite a vivre I'expérience d'un authentique espresso, avec ou sans
lait. Inspiré de la tradition du café italien, c'est une expérience intemporelle en appuyant simplement
sur un bouton. Les machines et les capsules Nespresso Original vous offrent un large éventail d'ardmes
pour satisfaire tous les golts. Café espresso ou long, noir ou personnalisé, toujours crémeux ou avec
une creme onctueuse. Cela est possible grace aux 19 bars de pression de la machine. Elle extrait tous
les ardmes de chaque capsule et les transfere dans votre tasse

Nespresso Original, classique & sa fagon.

CAUTION: when this symbol appears, please consult the safety instructions to prevent
any potential hazard and damage.

ATTENTION : lorsque ce symbole apparait, veuillez consulter les consignes de sécurité
pour éviter d'éventuels dangers et dommages.

INFORMATION: when this symbol appears, please acquaint yourself with the advice
provided to ensure safe, compliant use of your machine.

INFORMATION: lorsque ce symbole apparait, veuillez prendre connaissance du conseil
pour une utilisation siire et conforme de votre machine.
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Machine ovenview/ Présentation de |a
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&) Frst use or after a long period of non-use/
FPremiere utllisation ou apres une longue periode de non-utilisation

@ First, read the safety instructions to prevent hazards of fatal electrical shock and fire.

* Only plug the machine into suitable outlets that are easily accessible and earthed. When using an adaptor, ensure that it provides a connection that is properly earthed. Ensure that the voltage of the
power supply is the same as the one indicated on the rating plate. The use of an unsuitable electrical connection voids the warranty.

e \Where the use of an extension cord is required, only use an earthed power cord, whose conductor has a cross-section of at least 1.5 mm?,
@ As long as the machine has not completed the priming, it will not produce any coffee.

Descaling is mandatory when the machine indicates that this is required (blinking "Descaling" alert indicator light). If descaling is not performed, after 30 cycles, the "Descaling" alert indicator light
lights up steadily and the machine locks itself until the descaling is performed.

é Lisez d'abord les consignes de sécurité pour éviter les risques de décharges électriques mortelles et d‘incendie.

* Branchez la machine uniquement sur des prises adaptées, facilement accessibles et reliées a la terre. En cas d'utilisation d’un adaptateur, vérifiez que celui-ci garantit bien la liaison a la terre. Assurez-
vous que la tension de la source d'énergie soit la méme que celle indiquée sur la plaque signalétique. L'utilisation d’un branchement inadapté annule la garantie.

e Si une rallonge électrique s'avere nécessaire, n'utilisez qu’un cable relié a la terre, dont le conducteur a une section d'au moins 1.5 mm?,

@ Tant que "amorcage n’a pas été effectué, la machine ne produira pas de café.

Un détartrage est obligatoire lorsque la machine vous en indique la nécessité (le voyant de I'alerte "Descaling” clignote). Si le détartrage n'est pas réalisé, au bout de 30 cycles, le voyant de I'alerte de
"Descaling" devient fixe et la machine se bloque jusqu’a réalisation du détartrage.

@ Plug the machine into the mains.

Branchez la machine a la prise électrique.

3 O Rinse the water tank before filling it with fresh drinking water.

Rincez le réservoir d'eau avant de le remplir d'eau potable.

© When unpacking the machine, place it on a horizontal, stable, @ Position the cord to the right or left of the machine
uncluttered work surface. : (according to your preference) by using the housing
Remove the water tank, drip tray, drip base and capsule container. : intended for this purpose under the machine.

Remove the milk frother from i rage.
emove the other from its storage Positionnez le cordon a droite ou a gauche de la

Quand vous déballez la machine, déposez-la sur un plan de travail machine selon votre convenance en utilisant le
horizontal, stable et non encombré. logement prévu a cet effet sous la machine.
Retirez le réservoir d’eau, bac d’égouttage, bac de récupération d’eau,

bac a capsules. Retirez le fouet mousseur de son emplacement de

rangement.

12



Hrrst use or after a long period of non-use/

Premiere utlisation ou apres une longue période de non-utilisation

© Place the water tank on its base, then insert the capsule
container and the drip tray. Place the milk frother.

[B Refer to the “Assembly/Disassembly of the milk frother”
paragraph.
Placez le réservoir d’eau sur sa base, puis insérez le bac a
capsules et le bac d'égouttage. Le fouet mousseur doit étre
placé pour effectuer I'amorgage.

[B Référez-vous au paragraphe « Montage/démontage du fouet
mousseur ».

@ The9 recipes keys blink. The machine is in startup mode. If
N only 3 keys are blinking, check that the milk frother is properly
inserted.

Les 9 touches recettes clignotent. La machine est en mode

amorgage. Si seulement 3 touches clignotent, vérifiez que le
fouet mousseur est bien insérg.

g8,
B
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ristretto ©  cappuccind * mocha

GO

@ Turn on the machine by pressing one of the 9 keys for 1
second.

Allumez la machine en appuyant sur I'une des 9 touches
pendant 1 seconde.

© Place a container (600 ml) under the head.
Placez un récipient (600ml) sous la téte.

13



@) Frst use or after a long period of non-use/

FPremiere utllisation ou apres une longue periode de non-utilisation

© Lift the lever and leave it in an open position.
Levez le levier et laissez le en position ouverte.

(® Light will blink while the machine is heating up. Steady light
) indicates the machine is ready for rinsing.
) Les touchent clignotent pendant que la machine chauffe.
La machine est préte pour le ringage lorsque la lumiére des
touches est fixe

14

espresso

+ © Press one of the 9 keys. The 9 keys blink quickly.
Some water may flow from the milk frother for a few seconds.

N\, /7
Appuyez sur une des 9 touches. Les 9 touches clignotent

oo rapidement.
@5 De I'eau peut s'écouler du fouet mousseur pendant quelques
NEA secondes.
latte ced froppe

[ 18] I

NN
ristretto,

Coppuccins  © mocha

O Priming is completed. Lower the lever.
["amorgage est terminé. Fermez le levier.

(® Press the Lungo key to rinse the machine. Repeat this
operation three times. Next, press the Hot Foam key to clean
the steam circuit. The machine is ready for use.

[B All our machines are fully tested after having been

manufactured. Traces of coffee may be visible in rinsing water.

Appuyez sur la touche Lungo pour rincer la machine. Répétez
trois fois cette opération. Ensuite, appuyez sur la touche Hot
Foam pour nettoyer le circuit vapeur. La machine est préte
a l'emploi

@ Toutes nos machines sont entierement testées aprés avoir
été fabriquées. Des traces de café peuvent étre visibles dans
I'eau de ringage.



Water hardness setting/Reglage de la durete de I'eau

H
H

This step consists of defining the water hardness (i.e. the limestone level) so that the machine personalises how frequently descaling is performed. The water hardness level can be tested with the water
hardness stick available on the first page of the user manual. The water hardness is set at 4 by factory default.

Wet it in the water that you will be using. Analyse the water hardness level using the water hardness table.

Cette étape consiste a définir la dureté de votre eau (c'est-a-dire le taux de calcaire) pour que la machine personnalise vos fréquences de détartrage. Pour connaitre le niveau de dureté de votre eau,
vous pouvez utiliser le batonnet de test de dureté de I'eau disponible en premiere page du guide de I'utilisateur. La machine est réglée en dureté 4 par défaut en usine.

Trempez-le dans I'eau que vous allez utiliser. Analysez le niveau de dureté de I'eau grace au tableau de dureté d'eau.

Water hardness table / Tableau de dureté d'eau

®
®

@ ©

Lungo
Hot foam
Cold foam

Espresso

Latte
macchiato

espresso

Level / Niveau = dH
[ W 0 <3
[ weem 1 >4
[ ] 2 >7
[ ] ] | 3 >14
[ NeEm 4 >21

@ Tum on the machine by pressing one of
the 9 keys for 1 second.

Allumez la machine en appuyant sur
I'une des 9 touches pendant 1seconde.

© Press the key that matches the
hardness measured. The key blinks

//'_, A\ 3 times to confirm the new selected
Q] /” value.

hot. Appuyez sur la touche correspondant a

la dureté mesurée. La touche clignote
3 fois pour confirmer la nouvelle valeur
choisie.

latte

fH

<6

>7

>13

>25

>38

mg/L CaC0,

<50

>70

>130

>250

>380

(2] Simultaneously press the Cold Foam + Mocha keys for 3
seconds: the "Descaling" and "Clean" alert indicator lights light
up and the Lungo, Hot Foam, Cold Foam, Espresso and Latte
Macchiato keys blink.

Appuyez simultanément sur les touches Cold Foam + Mocha
pendant 3 secondes : les voyants de I'alerte de "Descaling” et
de "Clean" s’allument et les voyants Lungo, Hot Foam, Cold
Foam, Espresso et Latte Macchiato clignotent.

@ The machine automatically exits from the Water Hardness Setting Menu mode.
NOTE: the Water Hardness Setting Menu mode deactivates after 15 seconds of inactivity.

La sortie du mode Menu Réglage de la dureté d’eau se fait automatiquement.
NOTE : le mode Menu Réglage de la dureté d’eau se désactive aprés 15 secondes sans

action.

GO
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& Coffee preparation/Freparation du cafe

A Never lift the lever during operation and refer to the important safeguards to avoid possible harm when operating the appliance.

A Ne relevez jamais le levier lors du fonctionnement de la machine et consultez les consignes de sécurité pour éviter les dommages liés a son utilisation.

@ Turn on the machine by pressing one of the coffee keys
(Ristretto, Espresso, Lungo)

Allumez la machine en appuyant sur I'une des touches café
(Ristretto, Espresso, Lungo)

@ Lift the lever completely
and insert a capsule.

Levez le levier

completement et insérez
une capsule.

© Close the lever and place a cup under the coffee outlet.
Fermez le levier et placez une tasse sous la sortie du café.

O Press the Ristretto, Espresso or Lungo key. The selected key
blinks while the coffee is flowing and lights up steadily once

lungo the recipe is done. The preparation will stop automatically.
To stop the coffee flow at any time, press the selected
recipe key again.

[B To top up your coffee, press the selected recipe again.

110 m| ==

40 m| w—p

espresso

Appuyez sur la touche Ristretto, Espresso ou Lungo. La

touche sélectionnée clignote pendant que le café s’écoule

et devient fixe une fois la recette terminée. La préparation

ristretto s'arrétera automatiquement. Pour arréter I'écoulement de
votre recette appuyez a nouveau sur la touche de la recette
sélectionnée

[B Pour rallonger votre café, appuyez a nouveau sur la touche
de la recette sélectionnée.

25m  m—p

capsule

NOTE : while the machine heats up, you may press any coffee key. The coffee will automatically flow as soon as the machine is ready.

(4] Adjust the position of the drip tray according to your cup.
Make sure the drip tray is properly placed.
Ajustez la position du bac d'égouttage en fonction de
votre tasse. Assurez-vous que le bac d’égouttage est
correctement mis.

O Once preparation done, take the cup. Lift and close the lever to eject the capsule.
Prenez la tasse une fois la préparation terminée. Levez et fermez le levier pour éjecter la

NOTE : pendant que la machine chauffe, vous pouvez appuyer sur n'importe quelle touche café. Le café s'écoulera automatiquement des que la machine sera préte.



Assembly / Disassembly of the milk frother/
Montage / Démontage du foust mousseur

@ Remove the water tank.
Retirez le réservoir d’eau.

7N clean

O Once the preparation is completed, the "Clean" alert lights up
orange. Lift up the head, remove the milk frother by means
of its grip area, the ““Clean” indicator light turns off.

Ala fin de la préparation, le voyant "Clean" s'allume en orange.

Relevez la téte, retirez le fouet mousseur via sa zone de
préhension, le voyant “‘Clean” s'éteint.

: @ Remove the milk frother from its housing behind the machine.

Retirez le fouet mousseur de son logement a I'arriere de la
machine.

Be sure to wait for the end of the preparation and the "Clean”
A indicator light to light up before handling the milk frother. It
is important to take the milk frother by its grip area intended
for this purpose because the milk frother may be hot after
preparation.

Veillez & attendre la fin de la préparation et le voyant "Clean”
allumé avant de manipuler le fouet mousseur. Il est important
de prendre le fouet mousseur par sa zone de préhension prévue
a cet effet car le fouet mousseur peut étre chaud apres une
préparation.

: O Litt up the head. Insert the milk frother in the connection and

push it in all the way. The milk-based recipes keys will light up
when the milk frother is detected.

Relevez la téte. Insérez le fouet mousseur dans la connexion
et enfoncez le jusqu’au bout. Les touches des recettes lactées
vont s'allumer & la détection du fouet mousseur.

(oo )
s P

ZA,
’
hot i
foam

O To clean the milk frother; place the Nespresso View mug filled with 100ml of fresh

drinking water under the head of the machine, insert the milk frother, lower the
head and press the “hot foam” key. You can also simply clean the milk frother by
dishwashing. Put the milk frother back in its housing.

Pour nettoyer le fouet mousseur, placez le View mug Nespresso rempli avec 100
ml d'eau potable sous la téte de la machine, insérez le fouet mousseur, baissez
la téte et appuyez sur la touche “hot foam”. Vous pouvez également laver e fouet
mousseur au lave-vaisselle. Rangez le fouet mousseur dans son logement.

GO
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& Mik recipe preparations when using a Nespresso VIEW mug (270ml)/
Préeparations de recettes lactées avec un VIEW mug Nespresso (270ml)

H

For perfect foam, use refrigerated UHT or pasteurized milk skimmed or semi-skimmed (approximately 4°C).

You can use soy, almond or oat drink for your milk preparations.

The volume of milk foam depends on the nature of the milk used, its temperature, the cup and the position of the milk frother in the mug.
It is required to clean the milk frother after each recipe. Refer to the "Daily Maintenance” paragraph.

For the recipes using ice cubes, pieces of chocolates, ensure that they do not impede the milk frother's motion during the preparation of the recipe.
When positioning the milk frother in your mug, ensure that it is not in contact with the sides or bottom of your mug.
To prevent any overflow, it is strongly recommended to respect the following instructions.

Pour une mousse parfaite, utilisez du lait UHT réfrigéré ou du lait pasteurisé écrémé ou semi-écrémé (environ 4°C).

Vous pouvez utiliser du lait de soja, d’amande et d'avoine lors de vos préparations lactées.

Le volume de la mousse de lait dépend de la nature de lait utilisé, de sa température, de la tasse et de la position du fouet mousseur dans la tasse.

Le fouet mousseur doit étre nettoyé apres chaque recette. Référez-vous au paragraphe « Entretien quotidien ».

Pour les recettes utilisant les glagons, les morceaux de chocolats, veillez a ce que les glagons ne génent pas les mouvements du fouet mousseur durant la préparation de la recette.
Lors du positionnement du fouet mousseur dans votre mug, veillez a ne pas le disposer contre les bords ou le fond de votre mug.

Pour éviter tout débordement il est fortement recommandé de respecter les consignes suivantes.

For perfect results when making your milk-based recipe, it is recommended to use the
Nespresso View Mug (270 ml) found in the box and available in your Nespresso boutique.

Pour un résultat parfait lors de la confection de votre boisson lactée, il est recommandé d’utiliser la tasse
VIEW mug Nespresso (270ml) présent dans la boite et disponible dans votre boutique Nespresso.

18

O Litt up the head using the handle and place the milk frother.
[B Refer to the “Assembly/Disassembly of the milk frother”

[B Référez-vous au paragraphe « Montage/démontage du fouet

mousseur ». fouet mousseur.

@ put the ingredients and the milk according to the recipe you
want to prepare in your VIEW mug (see the recipes page).
Place it under the head and lower the head until the milk

paragraph. - ur
. _ frother is immersed.

Relevez la téte a I'aide de la poignée et placez le fouet o )

mousseur, Mettez dans votre VIEW mug, les ingrédients et le lait selon

la recette que vous souhaitez préparer (voir page recettes).
Placez-le sous la téte et baissez la téte jusqu’a immerger le



Milk recipe preparations when using a Nespresso VIEVW mug (270ml)/
Préparations de recettes lactées avec un VIEW mug Nespresso (270ml)

(3) Only when preparing a milk recipe with coffee, completely lift the lever
and insert a capsules. Close the lever.
Dans le cas d'une préparation de recette lactée avec du café, levez le
levier completement et insérez une capsule. Puis abaissez le levier.

e Only when preparing a recipe with coffee: once the milk frothing is done, the coffee will
automatically flow. .

[B The Espresso key lights up at the end of the preparation for top up your coffee. -—o- 4
1

Seulement en cas de préparation de recette avec le café, une fois le moussage du lait effectug, la
phase d’écoulement du café se lance automatiquement.

[B Le voyant Espresso s'allume en fin de préparation pour rallonger le café si vous souhaitez.

GO

O Press the recipe key. The milk frothing starts automatically. The

selected recipe key blinks slowly while it is being prepared.

Appuyez sur la touche de recette. Le moussage du lait commence
automatiquement. La touche de la recette sélectionnée clignote
lentement le temps de la préparation.

® Once the preparation is completed, the "Clean” indicator light lights up

orange. Lift up the head, remove the milk frother by means of its grip
area. The "Clean" indicator light turns off. Clean the milk frother by
diswashing or hand washing. Put the milk frother back in its housing.

@ Be sure to wait for the end of the preparation and the "Clean" indicator

light to light up before handling the milk frother. It is important to take
the milk frother by its grip area intended for this purpose because the
milk frother may be hot after completion of preparation.

Alafin de la préparation, le voyant "Clean" s'allume en orange.
Relevez la téte, retirez le fouet mousseur via sa zone de préhension.
Le voyant "Clean" s’éteint. Nettoyez le fouet mousseur dans un lave-
vaisselle ou en le lavant a la main.

@ Veillez & attendre la fin de la préparation et voyant "Clean" allumé

avant de manipuler le fouet mousseur. Il est important de prendre le
fouet mousseur par sa zone de préhension prévue a cet effet, le fouet
mousseur peut étre chaud apres une préparation.

@ Take the cup. Lift and close the lever to eject the capsule when

preparing a recipe with coffee.

Prenez la tasse. Levez et fermez le levier pour éjecter la capsule en
cas de préparation de recette avec le café.

19



& Mik recipe preparations when using a Nespresso VIEW mug (270ml)/
Préparations de recettes lactees avec un VIEW mug Nespresso (270ml)

20

©),

Hot Foam
Mousse de
lait chaude

Cold Foam
Mousse de
lait froide
Cappuccino

Latte
Macchiato

Mocha

Iced frappé

Milk /
Lait

100 ml

100 ml

80 ml

100 ml

100 ml

80 ml

Ingredients /
Ingrédients

Nespresso
Chocolate cut
into pieces 20g /
Chocolat
Nespresso coupé
en morceaux
20g

2x15giced
cube /

2 x 15g glacons

Default coffee quantity /
Quantité de café par défaut

25 ml

40 ml

25ml

25ml

Hot Foam

Mousse de lait chaude

Cold Foam

Mousse de lait froide

T

(0

I i)

Cappuccino
Latte macchiato

i

It

»@]

e

Mocha @ —»@ =

- >

Iced frappé @ _»@ _»




Milk recipe preparations when using your personal cup/
Préparations de recettes lactées avec votre propre tasse

GO

@ For perfect foam, use refrigerated UHT or pasteurized milk skimmed or semi-skimmed (approximately 4°C).
You can use soy, almond or oat drink for your milk preparations.
The volume of milk foam depends on the nature of the milk used, its temperature, the cup and the position of the milk frother in the cup.
It is required to clean the milk frother after each recipe. Refer to the "Daily Maintenance” paragraph.
A For the recipes using ice cubes, pieces of chocolates, ensure that they do not impede the milk frother’s motion during the preparation of the recipe.
When positioning the milk frother in your cup, ensure that it is not in contact with the sides or bottom of your cup.
To prevent any overflow, it is strongly recommended to respect the following instructions.
@ Pour une mousse parfaite, utilisez du lait UHT réfrigéré ou du lait pasteurisé écrémé ou semi-écrémé (environ 4°C).
Vous pouvez utiliser du lait de soja, d’amande et d'avoine lors de vos préparations lactées.
Le volume de la mousse de lait dépend de la nature de lait utilisé, de sa température, de la tasse et de la position du fouet mousseur dans la tasse.
Le fouet mousseur doit étre nettoyé apres chaque recette. Référez-vous au paragraphe « Entretien quotidien ».
A Pour les recettes utilisant les glagons, les morceaux de chocolats, veillez a ce que les glagons ne génent pas les mouvements du fouet mousseur durant la préparation de la recette.
Lors du positionnement du fouet mousseur dans votre tasse, veillez a ne pas le disposer contre les bords ou le fond de votre tasse.
Pour éviter tout débordement il est fortement recommandé de respecter les consignes suivantes.

When using your personal cup, you need to follow these 4 rules in order to ensure the recipe quality and prevent overflow during the preparation.
Lorsque vous utilisez une de vos tasses, vous devez suivre ces 4 régles afin d’assurer la qualité de la recette et d’empécher tout débordement lors de la préparation.

@ Your cup must not be flared out. ® Your cup must be at least 7cm in diameter @ For hot milk recipes, always use a O The quantity of milk must never fill more
Votre tasse ne doit pas étre évasée. (use the ruler below). minimum of 80ml milk. than half of your cup.
Vlotre tasse ne doit pas avoir un diameétre Lors de la préparation de recettes La quantité de lait ne doit jamais
inférieur a 7 cm (utilisez la régle ci-dessous). lactées chaudes, la quantité de lait ne excéder la moitié de votre tasse.
doit jamais étre inférieure a 80ml.
0Ocm 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

L N A L e y



& Mik recipe preparations when using your personal cup/
Préparations de recettes lactée

22

N

@ Lift the head of the machine and place the milk frother.

[B Refer to the “Assembly/Disassembly of the milk frother”
paragraph.

Relevez la téte a 'aide de la poignée et placez le fouet

mousseur.

@ Référez-vous au paragraphe « Montage/démontage du

fouet mousseur ».

O Putin your cup the ingredients and the milk according to
the recipe that you want to prepare, place it under the

head of the machine and lower it.

Mettez dans votre tasse les ingrédients et le lait selon la
recette que vous souhaitez préparer, placez-la sous la

téte de la machine et abaissez-la.

ORORONS)

Hot Foam /
Mousse de lait chaude

Cold Foam /
Mousse de lait froide

Cappuccino

Latte Macchiato

Mocha

Iced frappé

S avec Vvotre propre tasse

Milk recipes for your personal cup/Recettes

Milk / Lait

Depends on your cup /
Selon votre tasse

(80ml min)

Ingredients / Ingrédients

@ Put the drip tray on the high position. If your mug is too tall to fit under
the head of the machine, place the drip tray in the low position or
remove the drip tray.

Placez le bac d’égouttage en position haute. Si votre tasse est trop
grande pour tenir sous la téte de la machine, placez le bac d’égouttage
en position basse ou retirez-le.

O I the milk frother isn’t immersed in the milk, ajust the quantity of milk in a way that it
reaches the surface of the milk frother. The milk must never fill more than half of the cup.

Si le fouet mousseur n'est pas immergé dans le lait, ajustez la quantité de lait de maniere
a ce qu'il soit immergé a la surface. Le lait ne doit pas dépasser la moitié de la tasse.

actées pour votre tasse

Default coffee quantity /
Quantité de café par défaut

25ml
40 ml
Nespresso Chacolate cut into pieces 20g /
. 25ml
Chocolat Nespresso coupé en morceaux 20g
2 x 15 giced cube / 2 x 15¢ glacons 25 ml




Milk recipe preparations when using your personal cup/
Préparations de recettes lactées avec votre propre tasse

© Only when preparing a milk recipe with coffee,
completely lift the lever and insert a capsules. Close
the lever.

Seulement en cas de préparation d’une recette lactée
avec le café, levez le levier completement et insérez une
capsules. Fermez le levier.

(7] Only when preparing a recipe with coffee: once the milk frothing is done, the coffee
will automatically flow.

[B The Espresso key lights up at the end of the preparation for top up your coffee

Seulement en cas de préparation de recette avec le café, une fois le moussage du
lait effectug, la phase d'écoulement du café se lance automatiquement.

[B Le voyant Espresso s'allume en fin de préparation pour rallonger le café si vous
souhaitez.

- O

e

AR

\ clean

@

O Press the recipe key. The milk frothing starts automatically. The selected recipe key
blinks slowly while it is being prepared.
Appuyez sur la touche de recette. Le moussage du lait commence
automatiquement. La touche de la recette sélectionnée clignote lentement le temps
de la préparation.

© Once the preparation is complete, the "Clean" indicator light lights up orange.
Lift up the head, remove the milk frother by means of its grip area. The "Clean"
indicator light turns off. Clean the milk frother.

[B Be sure to wait for the end of the preparation and the "Clean" indicator light to light
up before handling the milk frother. It is important to take the milk frother by its grip
area intended for this purpose because the milk frother may be hot after completion
of a preparation.

Alafin de la préparation, le voyant "Clean" s'allume en orange. Relevez la téte,
retirez le fouet mousseur via sa zone de préhension. Le voyant "Clean" s'éteint.
Lavez-le.

[B Veillez a attendre la fin de la préparation et voyant "Clean" allumé avant de
manipuler le fouet mousseur. Il est important de prendre le fouet mousseur par sa
zone de préhension prévue a cet effet, le fouet mousseur peut étre chaud apres
une préparation.

© Take the cup. Lift and close the lever to eject the capsule when preparing a recipe
with coffee.
Prenez la tasse. Levez et fermez le levier pour éjecter la capsule en cas de
préparation de recette avec le café.

@
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& Programming coffee volume/ FProgrammation du volume de cafe

-

mE o
descaling

@ Turn on the machine by pressing one of the coffee keys @ Lift the lever completely and insert a capsule.

(Ristretto, Espresso, Lungo) Levez le levier complétement et insérez une capsule.

Allumez la machine en appuyant sur I'une des touches café
(Ristretto, Espresso, Lungo)

espresso
O Press and hold the Ristretto, Espresso or Lungo key. Release O The programmed key blinks rapidly 3 times to confirm the
the key as soon as the desired volume is reached. new setting. The coffee volume level is now stored.
Appuyez et maintenez appuyé la touche Ristretto, Espresso : La touche programmée clignote rapidement 3 fois pour
ou Lungo. Relachez la touche dés que le volume souhaité confirmer le nouveau réglage. Le niveau du volume de café
est atteint. est maintenant mémorisé.
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© Close the lever and place a cup under the coffee outlet.
Fermez le levier et placez une tasse sous la sortie du café.

Recipes/  Factory settings/  Programmable quantity /
Recettes Réglages usine  Quantités programmables

From 15 to 35 ml/

Ristretto 25 ml De 15435 ml
From 35 to 70 ml/

Espresso 40 ml De35a70ml
From 70 to 150 ml /

Lungo T1om De 70 2 150 ml

NOTE: We recommend that you maintain the factory settings for
Ristretto, Espresso and Lungo to ensure the best results in your cup
for all our black coffees.

NOTE : Nous vous recommandons de conserver les réglages usine
pour le Ristretto, Espresso et Lungo afin d'assurer le meilleur résultat
dans la tasse pour tous nos cafés.



Reset to factory settings/Retablir les reglages d'usine

@ Turn on the machine by pressing one of the coffee keys (Ristretto, Espresso, Lungo).

Allumez la machine en appuyant sur I'une des touches café (Ristretto, Espresso, Lungo).

(Y

3 sec.

. /

(2] Simultaneously press the Lungo and Mocha keys for 3
seconds to activate the Factory Settings Menu. The Lungo
and Mocha keys blink 3 times.

Appuyez simultanément sur les touches Lungo et Mocha
pendant 3 secondes pour activer Menu Réglages Usines. Les
touches Lungo et Mocha clignotent 3 fois.

© The factory settings are restored. The machine automatically exits from the Factory Settings Menu
mode.

Le rétablissement des réglages d'usine est fait. La sortie du mode Menu Réglages Usine se fait
automatiquement.

@
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& Automatic power saving setting/Reglage de laret automatique

@ The machine will turn into OFF mode automatically after 9 minutes of non-use.

H

La machine s’éteint automatiquement au bout de 9 minutes de non-utilisation.

@ Tum on the machine by pressing one of the coffee keys (Ristretto, Espresso, Lungo)

Allumez la machine en appuyant sur I'une des touches café (Ristretto, Espresso, Lungo)

Sl

3 sec.

x3
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@ Simultaneously press the Hot Foam + Cappuccino keys for 3
seconds to go to the Automatic Power Saving Setting menu:
the "Descaling" and "Clean" alert indicator lights are lit, and
the Hot Foam, Latte Macchiato and Cappuccino keys blink.

Appuyez simultanément sur les touches Hot Foam +
Cappuccino pendant 3 secondes pour entrer dans le

Menu Réglage de I'arrét automatique: les voyants d'alerte
"Descaling” et "Clean" sont allumés, les touches Hot Foam,
Latte Macchiato et Cappuccino clignotent.

O The programmed key blinks 3 times to confirm the new
selected value.

La touche programmée clignote 3 fois pour confirmer la
nouvelle valeur choisie.

N~ © Press one of the Hot Foam, Latte Macchiato and Cappuccino

( keys to select the desired automatic power off time. You

= have 15 seconds to program the desired value by pressing
foam the corresponding key.

Appuyez sur une des touches Hot Foam, Latte Macchiato et

= Cappuccino pour sélectionner le temps d'arrét automatique
macchiato souhaité. Vous disposez de 15 secondes pour programmer

la valeur souhaitée en appuyant la touche correspondante.

cappuccino

Automatic power off / Arrét Automatique

Hot Foam 3 min
Latte macchiato 9 min. Factory setting / Réglage d'usine
Cappuccino 3 hours / 3 heures.

© The machine automatically exits from the Automatic Power Saving Setting Menu mode.
NOTE: the Automatic Power Saving Setting Menu mode deactivates after 15 seconds of inactivity.

La sortie du mode Menu Réglage de I'arrét automatique se fait automatiquement.
NOTE : le mode Menu Réglage de I'arrét automatique se désactive aprés 15 secondes sans
action.



Daily maintenance/ Entretien guotidien )
@ Do not use any aggressive or solvent-based cleaning products. Use a non-abrasive damp cloth and a gentle cleaning agent to clean the surface of the machine. Do not wash any of the machine’s
components in the dishwasher, except for the milk frother and the capsule container.

@ N'utilisez pas des produits de nettoyage agressifs ou a base de solvants. Utilisez un chiffon non abrasif humide et un agent nettoyant doux pour nettoyer la surface de la machine. Ne lavez aucun
composant de la machine au lave-vaisselle, excepté le fouet mousseur et le bac a capsules.

(2] Gently pull on the drip tray to remove the drip base and the
capsule container at the same time. Empty them, rinse them
using drinking water, dry them using a clean, damp cloth,
then put them back in place.

Tirez doucement le bac d'égouttage pour retirer le bac de
récupération d’eau et le bac a capsules en méme temps.
Videz-les, rincez-les avec de I'eau potable, séchez-les a I'aide
d'un chiffon propre et humide puis remettez-les en place.

@ Lift and close the lever to eject the capsule. Remove the
milk frother.

Levez et fermez le levier pour éjecter la capsule. Retirez le
fouet mousseur.

@ The milk frother and capsule container can be washed in a
dishwasher.

Le fouet mousseur et le bac a capsules peuvent étre lavés au
lave-vaisselle.

O Clean the coffee outlet and the milk frother connection using
a clean, damp cloth.

© Remove the water tank, fill it with fresh drinking water.
Place a container under the coffee outlet (600 ml), press the

Lungo key to rinse the machine. Nettoyez la sortie du café et la connexion du fouet mousseur

a |'aide d'un chiffon propre et humide.

Retirez le réservoir d’eau, remplissez le avec de I'eau potable.
Placez un récipient sous la sortie du café (600ml), appuyez
sur la touche Lungo pour rincer la machine.

© Clean the machine using a clean, damp, non-abrasive cloth.

Nettoyez la machine a I'aide d'un chiffon non abrasif propre
et humide.
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@) Descalng/Detartrage

Descaling is mandatory when the machine indicates that this is required (steady "Descaling" alert indicator light). The machine locks itself until the
descaling is performed.

Le détartrage est obligatoire lorsque la machine indique que cela est nécessaire (le voyant de I'alerte "Descaling" est fixe). La machine se bloque
jusqu'a réalisation du détartrage.

A Refer to the safety instructions

@ e To ensure the proper operation of your machine throughout its service life and to maintain a coffee experience as perfect as on its first day, we recommend the following instructions. Descaling is
mandatory when the machine indicates that this is required (blinking "Descaling" alert indicator light). To protect your machine's internal components, if descaling is not performed, after 30 cycles, the
"Descaling" alert indicator light lights up steadily and the machine locks itself until the descaling is performed.

* Your Nespresso machine determines the moment when descaling is required, based on the quantity of water used and your water’s hardness level. This level is defined during the first use by means of
the water hardness test stick. (Refer to “Water Hardness Setting”).

A Référez-vous aux consignes de sécurité
@ e Afin d'assurer le bon fonctionnement de votre machine tout au long de sa vie et de maintenir une expérience café aussi parfaite qu'au premier jour nous vous recommandons de suivre les instructions

suivantes. Un détartrage est obligatoire lorsque la machine vous en indique la nécessité (le voyant de I'alerte "Descaling” clignote). Afin de protéger les composants internes de votre machine, si le
détartrage n’est pas réalisé, au bout de 30 cycles, le voyant d'alerte de "Descaling" devient fixe et la machine se bloque jusqu'a réalisation du détartrage.

e \otre machine Nespresso détermine le moment ol un détartrage est nécessaire, en fonction de la quantité d’eau utilisée et du niveau de dureté de votre eau. Celui-ci est défini lors de la premiere
utilisation grace au béatonnet de test de dureté de I'eau. (Referez-vous « Réglage de la dureté d’eau »).

The descaling process lasts approximately 25 minutes, including a 20-minute descaling cycle and a 5-minute rinse cycle.

During the descaling cycle, your presence is required, as you will be asked to perform several operations.
+ =
@ Le processus de détartrage dure environ 25 minutes comprenant 20 minutes de cycle détartrage et 5 minutes de cycle de ringage
Pendant le cycle de détartrage votre présence est nécessaire, plusieurs manipulations vous seront demandges.
100 ml 500 ml

T3

5

- O -

descaling s N

Empty the drip tray, drip base and capsule container. Fill the water tank
@ Descale your machine when the "Descaling” alert indicator @ Lift and close the lever to eject the capsule. © witﬁty500 mllgf frgsh dlfinking water SOE 1 pou clh of l\ll esp re‘;vs oliquid
light blinks. ‘ Levez et fermez le levier afin d'éjecter la capsule. ‘ descaling agent into the water tank.

Détartrez votre machine lorsque le voyant d'alerte de

. A Videz le bac d’égouttage, le bac de récupération d’eau et le bac a
Descaling” clignote.

capsules. Remplissez le réservoir d'eau avec 500 ml d'eau portable.
o8 : : Versez 1 sachet de détartrant liquide Nespresso dans le réservoir d'eau.



Descalng/Detartrage

© Place a minimum 1L container under the head.
Placer un récipient de 1 L minimum sous la téte.

O Insert the milk frother.

[B Refer to the "Assembly/Disassembly of the milk frother”
paragraph.
Mettez en place le fouet mousseur.

@ Référez-vous au paragraphe « Montage/Démontage du fouet
mousseur ».

@ The descaling liquid alternatively flows from the coffee outlet and from the milk frother.

Le produit détartrant coule alternativement de la sortie du café et du fouet mousseur.

© Once the descaling cycle is done (the water tank is empty),
the Lungo + Ristretto keys blink.

Lorsque le cycle de détartrage est terminé (le réservoir
d'eau est vide), les touches Lungo + Ristretto clignotent.

descaling

3 sec.

O To enter the descaling mode, simultaneously press the Lungo + Ristretto keys for 3 seconds. Both
keys blink. To start the descaling program press the same keys again.

[B The "Descaling" alert indicator light stays lit orange during the entire descaling process.

@ Once in descaling mode, the procedure below must be fully performed so that the machine may
return to the normal mode. Any interruption (stoppage of the machine, power outage, etc.) will
return the machine to the start of the descaling phase.

N
ristretto

Pour entrer dans le mode détartrage, pressez simultanément sur les touches Lungo + Ristretto
pendant 3 secondes. Les deux touches clignotent. Pour lancer le programme de détartrage
appuyez de nouveau sur les deux mémes touches.

@ Le voyant d'alerte de "Descaling" reste allumé en orange pendant tout le processus de détartrage.

[B Une fois dans le mode détartrage, la procédure ci-dessous doit étre intégralement effectuée pour
que la machine revienne dans le mode normal. Toute interruption (arrét de la machine, coupure
de courant, etc..) ramenera la machine au début de I'étape du détartrage.

GO



& Descaling/Detartrage

© Rinse the water tank and completely fill it with fresh drinking
water.

\ Rincez le réservoir d'eau et remplissez-le completement
! d'eau fraiche potable.

© Press the Lungo + Ristretto keys again. Rinsing
continues via the coffee outlet and the milk frother. The
Lungo + Ristretto keys blink.

Appuyez sur les touches Lungo + Ristretto a nouveau.
Le ringage continue par la sortie du café et du fouet
mousseur. Les touches Lungo + Ristretto clignotent.

ristretto

m Once rinsing is done, the machine goes back to ready mode
and the "Descaling” alert indicator light shuts off. Remove
and store the milk frother in its housing. Fill the water tank
with fresh drinking water.

@ Clean the machine using a damp cloth. You have
completed the machine’s descaling.

Nettoyez la machine a I'aide d'un chiffon humide et non
abrasif. Vous avez terminé le détartrage de la machine.
Lorsque le ringage est terming, la machine retourne en mode
prét et le voyant d'alerte de "Descaling" s'éteint. Retirez et
rangez le fouet mousseur dans son logement. Remplissez
d’eau fraiche et potable le réservoir d’eau de la machine.
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Priming, after emptying or unpriming/
Amorcage, apres vidange ou désamorcage

This function empties air from the machine to ensure the quality of the preparations. As a safety measure, the machine may block use if there is any air present.

6

lungo

AY 4

espresso

N 4

ristretto

@ Insert the milk frother. Turn on the machine by pressing one of
the 9 keys for 1 second.
A\ The milk frother must be inserted before starting the procedure.

Mettez en place le fouet mousseur. Allumez la machine en
appuyant sur I'une des 9 touches pendant 1 seconde.

A\ Le fouet mousseur doit étre mis en place avant de commencer
la procédure.

O Lift the lever and leave it in an open position.
Levez le levier et laissez-le en position ouverte.

O Fill the water tank and put it back in place.
Remplissez le réservoir d’eau et remettez-le en place.

@ Some water may flow from the milk frother for a few seconds.

De I'eau peut s'écouler du fouet mousseur pendant quelques secondes.

ot
\,
Sy Moa Y
foam foam
N 7 N 4
@
[ B Ay
macchiato
N 7 N 4

appuccing

@ The 9 recipes keys blink non-stop.
Les 9 touches recettes clignotent sans s'arréter.

Cette fonction permet de purger I'air de la machine afin garantir la qualité des préparations. Par sécurité, la machine peut bloguer I'utilisation en cas de présence d'air.

© Place a container (600 mi) under the head of the machine.
Placez un récipient (600ml) sous la téte de la machine.

4, ® Press one of the 9 keys. The 9 keys blink quickly.
Y\l Y Appuyez sur une des 9 touches. Les 9 touches clignotent
rapidement.
4 hot N7 cold N

latte
macchiato
NS

z, N 7 hY

ristrewo™  Zoppuccin®

N

© once priming is completed, the machine returns to “Ready for use” mode.

Une fois I'amorgage effectué, la machine retourne en mode prét a I'utilisation.

GO
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& Emptying the system before a period of non-use, for frost protection or before a repair/
Vidange du systeme avant une période de non-utilisation, en protection contre le gel ou avant
une réparation

@ Insert the milk frother. Turn on the machine by pressing one of @ Remove the water tank. Lift the lever to eject the capsule. i (3] Simultaneously press the Cold Foam + Ristretto keys for 3
the 9 keys for 1 second. Leave the lever open. Place a container (600 ml) under the seconds: both keys blink.

A\ The milk frother must be inserted before starting the head. Appuyez simultanément sur les touches Cold Foam +
procedure. : Retirez le réservoir d’eau. Levez le levier pour éjecter la : Ristretto pendant 3 secondes : les 2 touches clignotent.
Mettez en place le fouet mousseur. Allumez la machine en capsule. Laissez le levier ouvert. Placez un récipient (600 ml)
appuyant sur I'une des 9 touches pendant 1 seconde. sous la téte.

A\ Le fouet mousseur doit étre mis en place avant de
commencer la procédure.

(4] Simultaneously press the Cold Foam + Ristretto keys again. O The keys blink softly and emptying is underway.
A\ Some steam may come out of the coffee outlet and milk frother during emptying. ) .
Les touches clignotent doucement et la vidange est en cours.

Appuyez simultanément sur le touches Cold Foam + Ristretto & nouveau.
A\ De la vapeur peut sortir de la sortie café et du fouet mousseur.

@ Close the lever. Remove the container, milk frother, drip tray,
capsule container and drip base. Clean them.
Abaissez le levier. Enlevez le récipient, le fouet mousseur, le
bac d'égouttage, le bac de récupération d'eau et le bac a
capsules. Nettoyez-les.

O Once emptying is done, both keys blink 3 times and the
machine turns off automatically.

Lorsque la vidange est terminée, les 2 touches
clignotent 3 fois, la machine s'éteint automatiquement.

ristretto
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Troubleshooting

@ Videos are available via the Nespresso Mobile Application and on www.nespresso.com — Consult the "Services” section.

No light on the keys and indicator lights.

The "Descaling" alert blinks orange and the milk-
based drinks keys work.

When you press the recipe key, it does not start
and the "Descaling" alert, Lungo and Ristretto
keys blink.

During descaling, the Lungo + Ristretto keys blink
and the "Descaling" indicator light remains lit.

The 9 keys blink quickly non-stop.

The recipe key blinks rapidly during preparation.

The milk foam is insufficient.

- Check the outlet, plug, voltage and fuse.

- Turn on the machine by pressing one of the 9
keys for 1 second.

If the problem persists, call Nespresso.

- Descaling is required: a few cycles remain
before your machine locks itself. Descale the
machine.

- The machine is in safety mode against scale;
use is blocked. Descale the machine; refer to the
"Descaling" paragraph.

- Your water tank is empty, but the descaling
cycle is not completed. Rinse the water tank and
completely fill it with fresh drinking water. Press
the Lungo + Ristretto keys to resume the cycle.

The water tank is empty. Several recipes in a row
were launched with no water in the water tank;
the priming mode will be launched after pressing
any key. Pour water in the water tank. Place the
milk frother and a container under the head.
Press any key. Take care, some water and steam
will flow out from the milk frother connection for
a few seconds. If you have lost the milk frother,
Press and hold Espresso and Iced frappé keys
during 3 seconds.

- The water tank is empty. Fill the water tank.

- Use refrigerated skimmed or semi-skimmed milk
(approximately 4° C).

- Rinse the milk frother after each preparation.

- Descale the machine (see the "Descaling”
paragraph).

- Refer to the paragraph "Milk recipe
preparations".

- Correctly center the cup relative to the machine.
- Clean the milk frother connection.

Milk-based recipes keys do not light up.

Milk overflows from the mug during preparation.

The "Clean” alert is a steady orange light.

The lever does not fully close.

Leakage around the capsule (water present in the

capsule container).

No coffee, no water.

The coffee flows very slowly.

No coffee, only water is flowing (despite having
inserted a capsule).

The coffee is not hot enough.

Cannot go to the Menu Mode (e.g. "Descaling"
"Automatic Power Saving Setting").

Irregular blinking.

The 9 keys blink simultaneously for 10 seconds
and the machine turns off.

- Set up the milk frother so that all keys light up.

- Refer to "Milk recipe preparations" paragraph
prior to making milk-based preparations to
adjust the quantity of milk or to choose a more
suitable mug.

- Remove the milk frother. Rinse it.

- Empty the capsule container. Ensure that there are
no capsules blocked in the capsule container.

- Properly insert the capsules. In the event of a
leak, call Nespresso.

- The water tank is empty: fill it.

- Descale if necessary, see the "Descaling”
paragraph.

- The flow rate depends on the capsule type.

- Descale if necessary, see the "Descaling”
paragraph.

- Call Nespresso.

- Preheat the cup.

- Perform a rinse of the machine.

- Descale if necessary, see the "Descaling”
paragraph.

- Turn on the machine.

- Ensure that you simultaneously press the keys
for 3 seconds.

- Plug/unplug the machine.
- If the problem persists, call Nespresso.

- Send the machine to the repair center or call
Nespresso.

- Breakdown Alarm: Arrange to have the machine
repaired or call Nespresso. 33



Dépannage

Pas de lumiére sur les touches et voyants.

L'alerte "Descaling" clignote orange. Les

touches cafés et boissons lactées fonctionnent.

Lorsque vous appuyez sur la touche recette,

celle-ci ne se lance pas, le voyant "Descaling",

Lungo et Ristretto clignotent.
En cours de détartrage les touches Lungo +

Ristretto clignotent, le voyant "Descaling" est

allumé fixe.

Les 9 touches clignotent rapidement sans
arréter.

La touche recette en cours de préparation
clignote rapidement.

La mousse de lait est insuffisante.
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- Vérifiez la prise, la fiche, la tension, le fusible.

- Allumez la machine en appyant sur une des 9
touches pendant 1 seconde.

- Si le probleme persiste, appelez Nespresso.

- Le détartrage est nécessaire, il vous reste quelques

cycles avant la mise en sécurité (blocage) de votre
machine. Détartrez la machine.

- La machine est en mode sécurité contre le tartre,
elle est bloquée. Détartrez la machine en vous
référant au paragraphe "Détartrage".

- Votre réservoir d'eau est vide alors que le cycle de
détartrage n’est pas terming. Rincez le réservoir
d'eau et remplissez-le completement d'eau fraiche

potable. Appuyez sur les touches Lungo + Ristretto

pour terminer le cycle.

- Le réservoir d'eau est vide. Plusieurs recettes ont été
lancées de suite sans eau dans le réservoir d'eau. La
machine s’est mise en mode amorgage. Ajoutez de

I'eau dans le réservoir d'eau. Placez le fouet mousseur

et un récipient sous la téte et appuyez sur n'importe

quelle touche. Faites attention, de I'eau et de la vapeur

peuvent s’écouler par le fouet mousseur pendant
quelques secondes.

Si vous avez perdu le fouet mousseur, appuyez pendant

3 secondes sur les touches Espresso et Iced frappé.

- Le réservoir d’eau est vide. Remplissez le réservoir
d'eau.

- Utilisez du lait écrémé ou demi-écrémé a température

du réfrigérateur (4° C environ).
- Rincez le fouet mousseur aprés chaque préparation.

- Détartrez la machine (voir le paragraphe "Détartrage"”).

- Référez-vous aux paragraphes recettes lactées.

- Centrez la tasse correctement par rapport a la
machine.

- Nettoyez la connexion du fouet mousseur.

@ Des videos sont disponibles sur I'’Application Mobile Nespresso et sur www.nespresso.com — Consultez la section « Services ».

Les voyants des touches recettes lactées ne
s'allument pas.

Le lait déborde de la tasse lors de la préparation.

L'alerte "Clean" est orange fixe.
Le levier ne se ferme pas completement.

Fuite autour de la capsule (présence d’eau dans
le bac a capsules).

Pas de café, pas d'eau.

Le café s'écoule trés lentement.

Pas de café, seulement de I'eau coule (malgré
I'insertion d'une capsule).

Le café n'est pas assez chaud.

Je ne peux pas entrer dans le Mode Menu
(par exemple ‘Détartrage’ ‘Réglage de I'arrét
automatique’).

Clignotements irréguliers.

Les 9 touches clignotent simultanément pendant
10 secondes et la machine s'éteint.

- Mettez en place le fouet mousseur pour que les
toutes les touches s’allument.

-Référez-vous aux instructions de préparation de
recettes lactées pour ajuster la quantité de lait ou
choisir une tasse plus adaptée.

- Enlevez le fouet mousseur. Rincez-le.

- Viidez le bac a capsules. Assurez-vous qu'aucune
capsule n'est bloquée dans le bac a capsules.

- Insérez correctement la capsule. En cas de fuite,
appelez Nespresso.

- Le réservoir d'eau est vide: remplissez-le.
- Détartrez si nécessaire, voir le paragraphe
"Détartrage”.

- La vitesse d'écoulement dépend du type de
capsule.

- Détartrez si nécessaire, voir le paragraphe
"Détartrage”.

- Appelez Nespresso.

- Préchauffez la tasse.

- Réalisez un rincage de la machine.

- Détartrez si nécessaire, voir le paragraphe
"Détartrage”.

- Allumez la machine.

- Assurez-vous d'appuyer simultanément pendant 3
secondes sur les touches.

- Branchez/débranchez la machine.

- Si le probleme persiste, appelez Nespresso.

- Envoyez la machine au service de réparation ou
appelez Nespresso.

- Alarme Panne : Envoyez la machine au service de
réparation ou appelez Nespresso.



Recycling & Environmental Protection/Recyclage et protection de l'environnement

hr¢

Your machine contains precious materials that may be recovered or recycled. The
separation of the remaining waste into various categories, makes it easier to recycle
the precious raw materials. For more information on waste disposal, contact local
authorities.

)¢

\lotre machine contient des matériaux précieux qui peuvent étre récupérés ou recyclés. La
séparation des déchets restants, en différentes catégories, facilite le recyclage des matieres
premieres précieuses. Vous pouvez obtenir des renseignements sur I'évacuation des déchets

aupres de vos autorités locales.

Nespresso Contact Information/ Contact Nespresso

For more information, in the event of a problem or to simply ask for advice, call the Nespresso Club.

Nespresso Club contact information is presented in the "Welcome to Nespresso" holder in your machine’s
box or via www.nespresso.com

Pour de plus amples informations, en cas de probleme ou simplement pour demander des conseils,
appelez le appelez le Centre de Relations Clients Nespresso.

Les coordonnées du Centre de Relations Clients Nespresso sont indiquées dans la pochette "Bienvenue
chez Nespresso" dans le carton de votre machine ou sur www.nespresso.com

Guarantee/ Garantie

Krups guarantees this product against all material and manufacturing defects over a period of two

years starting from the purchase date or delivery date. A proof or purchase is required to validate this
guarantee. During this period, Krups will, at its discretion, repair or replace any defective product at no
additional cost to its owner. The replacement products or repaired parts will be exclusively guaranteed
for the non-expired portion of the initial guarantee or for six months, the actual duration being the longer
of the two. This limited guarantee shall not apply to any defect resulting from an accident, inappropriate
use of the machine, improper maintenance or normal wear and tear nor commercial use. Unless set

out in current legislation, the conditions of this limited guarantee shall not exclude, restrict or modify

the statutory legal rights pertaining to your purchase. For full details of the terms and conditions of this
guarantee please visit: www.krups.com

If you consider your product to be defective, contact Nespresso for details regarding the address where
it should be sent or brought for repairs. Please consult our website, www.nespresso.com, to learn more
about Nespresso.

Krups garantit ce produit contre tous les défauts matériels et de fabrication pour une période de deux
ans a compter de la date d’achat. Pendant cette période, Krups réparera ou remplacera, a sa discrétion,
tout produit défectueux sans frais supplémentaires pour son propriétaire. Les produits de remplacement
ou les pieces réparées seront exclusivement garantis pour la part non expirée de la garantie initiale

ou pendant six mois, la durée retenue étant la plus longue. Cette garantie limitée ne s’applique pas a
un quelconque défaut résultant d’un accident, d’un usage inapproprié de la machine, d’'un mauvais
entretien ou d’une usure normale. Sauf si cela est prévu par la 1égislation en vigueur, les conditions de
cette garantie limitée n’excluent, ni ne restreignent, ni ne modifient les droits Iégaux obligatoires relatifs
a votre achat, voire y sont complémentaires. Si vous estimez que votre produit est défectueux, contactez
Nespresso pour obtenir des précisions sur I'adresse a laquelle il convient de I'envoyer ou de I'apporter
pour réparation. Veuillez consulter notre site web www.nespresso.com pour en savoir plus sur Nespresso.
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Technische Daten/Speciic

'Frequenz (Hz): 50-60 Hz /
220-240 V~ Frequenza (Hz): 50-60 Hz

Y 1250-1500 W Schutzart: Klasse | /
Classe di protezione: classe |

Pmax . Max. 19 bar .
@ ca. 4,5kg / ~ 4,5 kg

D 1,01/1,0L

Eﬂ F119em (fl279em 1] 43,4cm
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Sicherheitshinweise

Vorsicht/Warnung

Stromschlaggefahr

Bei beschadigtem
Netzkabel Stecker aus
der Steckdose ziehen.

* Diese Maschine ist fiir die
Zubereitung von Getranken
gemaB dieser Anleitung
ausgelegt. Verwenden Sie
die Maschine nur filr den
vorgesehenen Zweck.

¢ Diese Maschine wurde
ausschlieBlich fir den Einsatz im
Innenbereich unter nicht extremen
Temperaturbedingungen
entwickelt.

o Schiitzen Sie Ihre Maschine vor
direkter Sonneneinstrahlung,
Wasserspritzern und Feuchtigkeit.

® Dieses Gerat ist nur flr den
Hausgebrauch bestimmt.

Es ist nicht fiir den Einsatz

in Personalkiichen in
Geschéften, Biros und anderen
Arbeitsumgebungen, auf
Bauernhdfen, fir die Nutzung
durch Géste von Hotels, Motels
und anderen pensionsahnlichen

H

VORSICHT: Wenn Sie dieses Zeichen sehen, halten Sie sich bitte an die
Sicherheitshinweise, um mogliche Gefahren und Schéden zu vermeiden.

ZUR INFORMATION: Wenn Sie dieses Zeichen sehen, befolgen Sie den
Rat fiir einen sicheren und einwandfreien Betrieb lhrer Kaffeemaschine.

VORSICHT: Diese Sicherheitshinweise sind integraler Bestandteil

der Kaffeemaschine. Lesen Sie sie sorgfaltig, bevor Sie Ihre neue
Maschine zum ersten Mal benutzen. Bewahren Sie sie an einem

leicht zu findenden Ort auf, an dem Sie zu einem spéteren Zeitpunkt
auf sie zuriickgreifen konnen.

Umgebungen konzipiert.

® Diese Maschine darf von

Kindern ab 8 Jahren unter
Aufsicht Erwachsener benutzt
werden, vorausgesetzt, sie
haben eine Anleitung flir

den sicheren Gebrauch der
Maschine erhalten und wurden
uber die damit verbundenen

Gefahren vollstandig aufgeklart.

Die Reinigung und Wartung
der Maschine darf nicht von
Kindern durchgefiihrt werden,
es sei denn, sie stehen unter
Aufsicht von Erwachsenen.

e Stellen Sie sicher, dass Kinder

unter 8 Jahren keinen Zugang
zur Maschine oder zu ihrem
Netzkabel haben.

e Diese Maschine kann von

Personen mit eingeschrénkten
kérperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten

e Achten Sie darauf, dass Kinder

e Kinder sollten beaufsichtigt

oder Mangel an Erfahrung und
Wissen verwendet werden,
vorausgesetzt, sie werden
beaufsichtigt oder wurden

im sicheren Gebrauch der
Maschine unterwiesen und
haben die damit verbundenen
Gefahren verstanden.

Dieses Gerat ist nicht fiir die
Verwendung durch Personen
(einschlieBlich Kinder) mit
eingeschrankten korperlichen,

werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit der
Maschine spielen.

¢ |m Falle einer kommerziellen
Nutzung oder unsachgemaien
Verwendung oder Handhabung
lehnt der Hersteller jegliche
Haftung ab und die Garantie
erlischt. Das gilt ebenso fir
Schaden, die durch ungeeignete
Verwendung, unsachgeméafen
Gebrauch, Reparaturen durch

sensorischen oder geistigen nicht geschulte Personen
Fahigkeiten oder mangelnder oder Nichtbeachtung der
Erfahrung und Kenntnis bestimmt, ~_Anweisungen entstehen.

es sei denn, sie wurden von einer Vermeiden Sie die Gefahr
fiir ihre Sicherheit verantwortlichen von todlichem Stromschlag
Person beaufsichtigt oder zuvor und Feuer.

e |m Notfall: Ziehen Sie sofort
den Netzstecker aus der
Steckdose.

¢ SchlieBen Sie die Maschine
nur an geeignete, leicht

in die Bedienung des Gerats
egingewiesen.

nicht mit dem Gerét spielen.
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zugéngliche und geerdete
Steckdosen an. Bei der
Verwendung eines Adapters
ist darauf zu achten, dass
dieser eine ordnungsgeman
geerdete Verbindung
aufweist. Stellen Sie

sicher, dass die Spannung
der Stromversorgung mit
der auf dem Typenschild
angegebenen Ubereinstimmt.
Die Verwendung eines
ungeeigneten elektrischen
Anschlusses fiihrt zum
Erloschen der Garantie.

Das Geréat darf erst nach

dem korrekten Aufbau

angeschlossen werden.

e Ziehen Sie das Netzkabel
nicht (iber scharfe Kanten.
Befestigen Sie es oder lassen
Sie es hédngen.

¢ Halten Sie das Netzkabel
von allen Wérme- und
Feuchtigkeitsquellen fern.

e Wenn das Netzkabel oder
der Stecker beschédigt ist,
miissen diese durch den
Hersteller, den Kundendienst
oder eine ahnlich qualifizierte
Personen ausgetauscht
werden, um eine Gefdhrdung
Zu vermeiden.

¢ Betreiben Sie die Maschine
nicht, wenn das Kabel oder
der Stecker beschédigt ist.
Senden Sie die Maschine

an Nespresso oder an einen
autorisierten Nespresso-
Handler zurick.

Wenn die Verwendung

eines Verlangerungskabels
erforderlich ist, verwenden Sie
nur ein geerdetes Netzkabel,
dessen Leiter einen Querschnitt
von mindestens 1,5 mm?

oder eine entsprechende
Fingangsleistung aufweist.

Um alle Gefahren zu vermeiden,
stellen Sie die Maschine
niemals auf oder in der Nahe
von heiBen Oberflachen wig
Heizkorpern, Kochplatten, Ofen,
Gasbrennern, offener Flamme
oder allen anderen ahnlichen
Warmequellen auf.

Stellen Sie die Maschine
immer auf eine stabile,

ebene Flache. Die Oberflache
muss hitzebestandig und
besténdig gegen Flissigkeiten
wie Wasser, Kaffee,
Entkalkungsmittel oder andere
ahnliche Flussigkeiten sein.
Stellen Sie das Gerat wahrend
des Gebrauchs niemals in ein
Mobelstiick.

Bei langerer Nichtbenutzung
ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose.

Ziehen Sie am Netzstecker
und nicht am Netzkabel,

um eine Beschadigung des
Kabels zu vermeiden.

¢ Ziehen Sie vor der Reinigung
und Wartung lhrer Maschine
den Netzstecker aus der
Steckdose und lassen Sie das
Gerat abkuhlen.

¢ Um die Maschine vom
Stromnetz zu trennen,
brechen Sie die Zubereitung
ab und ziehen Sie dann den
Stecker aus der Steckdose.

e Beriihren Sie das Netzkabel
niemals mit nassen Handen.

¢ Tauchen Sie die Maschine
niemals ganz oder teilweise
in Wasser oder andere
Fllissigkeiten.

e Stellen Sie das Gerat oder
Teile davon, auBer dem
Milchschdumer und dem
Kapselbehalter, niemals in die
Spulmaschine.

¢ Die Verbindung von Elekirizitat

und Wasser ist gefahrlich
und kann zu todlichen
Stromschldgen flihren.

e Offnen Sie das Gerét nicht.
Die im Inneren vorhandene
Spannung ist gefahrlich!

e Stecken Sie nichts in die
Offnungen. Dies kann zu
einem Brand oder einem
Stromschlag fuhren!

¢ Die Verwendung von nicht
vom Hersteller empfohlenem
Zubehor kann zu Branden,
Stromschldgen oder
Verletzungen flihren.

Vermeiden Sie Schiden,
die durch den Gebrauch des
Gerats verursacht werden
konnen.

e | assen Sie das Gerat niemals
unbeaufsichtigt, wahrend es in
Betrieb ist.

e \lerwenden Sie das Gerat nicht,
wenn es beschadigt ist, wenn
es heruntergefallen ist oder
wenn es nicht einwandfrei
funktioniert. Ziehen Sie sofort
den Netzstecker aus der
Steckdose. Wenden Sie sich
an Nespresso oder einen
autorisierten Nespresso-
Handler, um |hr Gerét reparieren
oder einstellen zu lassen.

o Ein beschadigtes Gerat

kann Stromschlége,
Verbrennungen und Brénde
verursachen.

e SchlieBen Sie den Hebel
immer komplett und éffnen
Sie ihn niemals wahrend das
Gerat in Betrieb ist. Es konnen
Verbrennungen auftreten.

e Stecken Sie Ihre Finger nicht
unter den Kaffeeauslauf
oder den Anschluss des
Milchaufschaumers, da dies
eine Verbrennungsgefahr
darstellen kann.

e Stecken Sie |hre Finger nicht
in das Kapselfach oder in den
Kapselbehalter. Es besteht
Verletzungsgefahr.



e Beriihren Sie nicht die
Oberflachen, die wahrend
oder nach einer Zubereitung
oder Entkalkung heiB
werden: Kaffeeauslauf,
Milchaufschaumer und
Milchschaumeranschluss.

® Um Verletzungen zu
vermeiden, verwenden Sie
den Milchaufschaumer nicht
ohne Glas.

e Um Verletzungen zu
vermeiden, berlihren Sie den
Milchaufschaumer nicht,
wahrend er sich dreht.

¢ \lerwenden Sie niemals eine
gebrauchte, beschédigte
oder unfdrmige Kapsel.

Wenn eine Kapsel nicht von
den Klingen durchstochen
wurde, kann Wasser um die
Kapsel herumflieBen und die
Maschine beschadigen.

e Wenn eine Kapsel im
Kapselfach blockiert ist,
schalten Sie das Gerédt aus und
ziehen Sie den Netzstecker,
bevor Sie MaBnahmen
ergreifen. Rufen Sie Nespresso
oder einen autorisierten
Nespresso-Handler an.

e Fillen Sie den Wassertank
immer mit kaltem Trinkwasser.

¢ Entleeren Sie den
Wassertank, wenn die
Maschine tber einen langeren
Zeitraum nicht benutzt wird.

e Frsetzen Sie das Wasser im
Wassertank, wenn das Gerat
Uber das Wochenende oder
wahrend einer ahnlichen
Zeitspanne nicht benutzt wurde.

¢ \lerwenden Sie die Maschine
nicht ohne Tropfschale und
Tropfgitter, um zu verhindern,
dass Fliissigkeit auf die
umliegenden Oberflachen
gelangt.

 Reinigen Sie lhre Maschine
niemals mit einem scharfen
Reinigungsmittel oder
Losungsmittel. Verwenden Sie
ein weiches, nicht scheuerndes,
feuchtes Tuch und ein mildes
Spilmittel, um die Oberfldche
Inrer Maschine zu reinigen.

e \erwenden Sie zum Reinigen
der Maschine nur saubere
Reinigungsmaterialien.

¢ Diese Maschine ist fir
Nespresso-Kaffeekapseln
konzipiert, die ausschlieBlich
Uber Nespresso oder Ihren
autorisierten Nespresso-
Handler erhaltlich sind.

* Alle Nespresso-Maschinen
unterliegen strengen Kontrollen.
Zuverlassigkeitstests, die unter
realen Einsatzbedingungen
durchgeflihrt werden,
werden stichprobenartig
an ausgewahlten Geraten
durchgefiinrt. Einige Maschinen
konnen daher Anzeichen einer

friheren Nutzung aufweisen.

e Nespresso behélt sich das Recht
vor, diese Bedienungsanleitung
ohne vorherige Ankundigung zu
andern.

Entkalkung

® Bei richtiger Anwendung
gewdhrleistet das Nespresso-
Entkalkungsprodukt die
einwandfreie Funktion lhrer
Maschine wéhrend der
gesamten Lebensdauer und ein
optimales Geschmackserlebnis,
Tasse fiir Tasse.

¢ Das Nespresso-
Entkalkungsprodukt ist
speziell fir Nespresso-
Maschinen entwickelt
worden. Bei der Verwendung
eines anderen ungeeigneten
Produkts besteht die Gefahr,
dass die Bestandteile der
Kaffeemaschine beschadigt
werden oder das Geréat nicht
ausreichend entkalkt wird.

® |hre Nespresso-Maschine
bestimmt den Zeitpunkt der
Entkalkung, basierend auf der
verwendeten \Wassermenge
und der Harte Ihres Wassers.
Dieser Wert wird bei der
ersten Verwendung mit dem
Wasserharte-Teststreifen
ermittelt. Sie sollten eventuell
einen neuen Wasserhrtetest
durchftihren, wenn Sie |hr Geréat
in einer anderen Region oder

ginem anderen Land einsetzen.

e Entkalken Sie Ihr Gerdt,

sobald es anzeigt, dass dies
erforderlich ist. Wenn Sie zu
spét Entkalken kann mit dem
Entkalkungsvorgang eventuell
der Kalk nicht vollstandig
entfernt werden.

Die Entkalkung ist zwingend
erforderlich, wenn dies am
Geréat anzeigt wird (blinkende
Entkalkungswarnanzeige
,descaling”). Zum Schutz

der internen Komponenten
lhrer Kaffeemaschine leuchtet
nach einigen Zyklen die
Entkalkungswarnanzeige
Lwdescaling“ dauerhaft und
die Maschine verriegelt sich
selbst, bis die Entkalkung
durchgefiihrt wird.

¢ Entkalkung gemaB den

Anweisungen durchfiihren

BEWAHREN SIE DIESE
ANLEITUNG AUF

Geben Sie sie an jeden
neuen Benutzer der
Maschine weiter.

Diese Bedienungsanleitung
ist im PDF-Format verfiigbar

unter nespresso.com.
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Pericolo elettrico

Scollegare il cavo
di alimentazione
danneggiato

e | 'apparecchio & destinato
alla preparazione di
bevande conformemente
a queste istruzioni.

Usare I'apparecchio
esclusivamente per gli
SCopi previsti.

e | "apparecchio € destinato

al solo uso in interni e in

condizioni termiche normali.

e Proteggere |'apparecchio
da luce solare diretta,
schizzi e umidita.

e | ‘apparecchio & destinato
al solo uso domestico.
Non e destinato a essere
usato in cucine riservate al

auzioni di sicurezza

Attenzione/Avvertenza

ATTENZIONE! In presenza di questo simbolo, leggere le precauzioni
di sicurezza per evitare situazioni di pericolo ed eventuali danni.

NOTA In presenza di questo simbolo, leggere le indicazioni per un
uso corretto e sicuro e dell'apparecchio.

ATTENZIONE! Le precauzioni di sicurezza sono parte integrante

poterle consultare in futuro.

personale di negozi, uffici o
altri ambienti professionali,
case coloniche, stanze

di alberghi, motel e altri
edifici residenziali tipo bed
and breakfast.
L"apparecchio puo essere
usato da bambini di eta
superiore a 8 anni solo

se supervisionati da un
adulto o se istruiti sull'uso
sicuro dell'apparecchio e

se comprendono i rischi
correlati. Le operazioni di
pulizia e manutenzione
dell'apparecchio non devono
essere effettuate da bambini,

a meno che non siano
supervisionati da un adulto.

e Tenere |'apparecchio e il
cavo di alimentazione fuori
dalla portata dei bambini di
eta inferiore a 8 anni.

e Questo apparecchio puo
essere usato da persone
con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali
0 prive di esperienza
0 conoscenza Solo se
supervisionate da un
adulto o se istruite sull'uso
sicuro dell'apparecchio e
se comprendono i rischi
correlati.

dell'apparecchio. Leggerle attentamente prima di usare
I'apparecchio per la prima volta. Conservarle a portata di mano per

* Questo apparecchio
non deve essere usato
da persone (compresi i
bambini) con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali
0 prive di esperienza o
conoscenza, a meno che
non siano sorvegliate o
siano state istruite sull'uso
dell'apparecchio da una
persona responsabile della
loro sicurezza.

® | bambini non devono
giocare con |'apparecchio.

e Sorvegliare i bambini per
accertarsi che non giochino
con |'apparecchio.



® |n caso di uso commerciale
0 improprio o di eventuali
danni derivanti dall'uso
Per scopi non previsti, da
riparazioni non professionali
0 dal mancato rispetto delle
istruzioni, il fabbricante
declina ogni responsabilita
e la garanzia decade.

Evitare il rischio di

scossa elettrica e
incendio.

* |n caso di emergenza,
scollegare immediatamente
I"apparecchio dalla presa
di corrente.

e Collegare I'apparecchio
esclusivamente a prese
di corrente adatte,
facilmente accessibili
e dotate di messa a
terra. Se si utilizza un
adattatore, assicurarsi che
fornisca un collegamento
protetto da messa a terra.
Assicurarsi che la tensione
della rete elettrica in
uso corrisponda a quella

indicata sull'apparecchio.
Collegamenti elettrici
impropri comportano
['annullamento

della garanzia.

Collegare I'apparecchio

esclusivamente dopo aver

effettuato le operazioni di

preparazione preliminari.

¢ Non trascinare il cavo di
alimentazione su bordi
affilati e assicurarsi
di fissarlo o lasciarlo
pendere liberamente.

e Tenere il cavo di
alimentazione lontano da
fonti di calore o umidita.

e Per motivi di sicurezza, se
il cavo di alimentazione 0
la spina sono danneggiati
devono essere sostituiti
dal fabbricante, dal suo
centro di assistenza o da
un tecnico qualificato.

¢ Non usare |'apparecchio se
il cavo di alimentazione o
la spina sono danneggiati.
Consegnare |'apparecchio

a Nespresso 0 a un
rivenditore autorizzato
Nespresso.

Se € necessario I'uso di
una prolunga, utilizzare
esclusivamente una
prolunga dotata di messa a
terra con sezione di almeno
1,5 mm? o potenza di
ingresso corrispondente.
Per evitare ogni rischio,
non posizionare
I'apparecchio sopra o in
prossimita di superfici
calde come radiatori,
piastre di cottura, forni,
fornelli a gas, fiamme o
altri fonti di calore similari.
Posizionare |'apparecchio su
una superficie piana, stabile
e a livello. La superficie
deve essere resistente al
calore e a liquidi come
acqua, caffe, prodotti
anticalcare e similari.

Non posizionare
I'apparecchio all'interno di un
mobile quando € in funzione.

® |n previsione di un lungo
periodo di inutilizzo,
scollegare |'apparecchio
dalla presa di corrente.

e Scollegare I'apparecchio
dalla presa di corrente
tirando la spina e non il cavo,
per evitare di danneggiarlo.

¢ Prima di effettuare le
operazioni di pulizia
e manutenzione
dell'apparecchio, scollegarlo
dalla presa di corrente e
lasciarlo raffreddare.

¢ Prima di scollegare
I'apparecchio dalla presa
di corrente, annullare
eventuali preparazioni
di bevande.

¢ Non toccare il cavo di
alimentazione con le
mani bagnate.

¢ Non immergere
I'apparecchio, nemmeno
parzialmente, in acqua o
altri liquidi.

¢ Non lavare |'apparecchio
0 i suoi componenti in
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lavastoviglie, ad eccezione
del cappuccinatore e del
contenitore delle capsule.

e | a presenza simultanea
di elettricita e acqua e
pericolosa e comporta il
rischio di scossa elettrica.

¢ Non aprire I'apparecchio.
Al suo interno & presente
tensione elettrica
pericolosal

¢ Non inserire nell'apertura
di inserimento delle
capsule oggetti diversi
dalle capsule per caffe per
evitare il rischio di incendio
0 Scossa elettrica.

e | 'uso di accessori
non raccomandati dal
fabbricante comporta il
rischio di incendio, scossa
elettrica o lesioni.

Prevenire danni causati

dal funzionamento

dell'apparecchio.

¢ Non lasciare I'apparecchio
senza supervisione mentre
e in funzione.

¢ Non usare |'apparecchio se
non funziona normalmente,
e danneggiato 0 ha
subito cadute. Scollegarlo
immediatamente dalla presa
di corrente. Contattare
Nespresso o un rivenditore
autorizzato Nespresso per la
riparazione dell‘apparecchio.

o Un apparecchio

danneggiato
comporta il rischio di
scossa elettrica, incendio e
ustioni.

e Abbassare la leva
completamente e non
sollevarla quando
I'apparecchio e in funzione
per evitare il rischio
di ustioni.

¢ Non inserire le dita
sotto |'erogatore del
caffé o il connettore del
cappuccinatore per evitare
il rischio di ustioni.

¢ Non inserire le dita
nell'apertura di inserimento
delle capsule o nel

contenitore delle capsule per

evitare il rischio di lesioni.
¢ Non toccare le superfici

che diventano calde

durante o dopo

la preparazione

0 la decalcificazione:

I'erogatore del caffe,

il cappuccinatore

e il connettore del

cappuccinatore.

e Per evitare il rischio
di lesioni, non usare il
cappuccinatore senza
un bicchiere.

e Per evitare il rischio di
lesioni, non toccare il
cappuccinatore quando
e in funzione.

e Se la capsula non viene
perforata correttamente,
I"acqua puo fuoriuscire
intorno alla capsula e
danneggiare I'apparecchio.

¢ Non utilizzare capsule
usate, danneggiate
0 deformate.

e Se una capsula si blocca

all'interno dell'apertura

di inserimento, spegnere
I'apparecchio e scollegarlo
dalla presa di corrente
prima di effettuare qualsiasi
operazione. Contattare
Nespresso o un rivenditore
autorizzato Nespresso.

¢ Riempire il serbatoio
dell'acqua con acqua
fresca e potabile.

e Svuotare il serbatoio
dell'acqua in previsione
di un lungo periodo di
inutilizzo (vacanze, ecc.).

e Sostituire I'acqua del
serbatoio se I'apparecchio
non ¢ stato utilizzato da piu
di due giorni.

¢ Non usare |'apparecchio
senza la griglia e il vassoio
raccogligocce per evitare
fuoriuscite di liquido sulle
superfici circostanti.

¢ Non pulire I'apparecchio
usando detergenti
aggressivi o solventi.
Usare un panno morbido,



umido e non abrasivo e
un detergente delicato
per pulire le superfici
dell'apparecchio.

e Per pulire ['apparecchio,
usare esclusivamente
panni puliti.

e | ‘apparecchio € progettato
esclusivamente per le
capsule di caffe Nespresso,
disponibili esclusivamente
tramite Nespresso o i
distributori autorizzati
Nespresso.

e Tutti gli apparecchi
Nespresso sono sottoposti
a severe procedure di
controllo qualita. | test
di qualita, eseguiti in
condizioni d'uso reali,
sono effettuati su unita
selezionate casualmente.
Pertanto, alcuni apparecchi
potrebbero presentare
tracce di utilizzo.

e Nespresso si riserva
il diritto di modificare
questo manuale di

istruzioni senza preavviso.

Decalcificazione

e | a soluzione decalcificante
Nespresso, se usata
correttamente, assicura
il corretto funzionamento
dell'apparecchio per
tutta la sua durata di
vita e un‘esperienza di
degustazione ottimale,
tazzina dopo tazzina.

e | a soluzione decalcificante
Nespresso & progettata
specificamente per
le macchine da caffe
Nespresso; altri
prodotti potrebbero
danneggiare i componenti
dell'apparecchio o avere
una scarsa efficacia.

e |.a macchina da caffe
Nespresso determina
il momento in cui e
necessario effettuare la
decalcificazione in base
alla quantita d'acqua
utilizzata e al livello di
durezza dell'acqua. E

necessario stabilire il livello
di durezza dell'acqua al
primo utilizzo, utilizzando
I'apposita striscia di
misurazione. Effettuare

un nuovo test quando
I"apparecchio viene
utilizzato in un'altra regione
0 un altro paese.

E necessario effettuare

la decalcificazione non
appena I'apparecchio

lo segnala. Se la
decalcificazione viene
effettuata in ritardo,
potrebbe non essere
completamente efficace.
La decalcificazione &
obbligatoria quando
'indicatore "descaling"
lampeggia. Per proteggere

i componenti interni
dell'apparecchio, se la
decalcificazione non viene
effettuata entro qualche ciclo
'indicatore rimarra acceso

e I'apparecchio si blocchera
finché la decalcificazione

non viene effettuata.

o Effettuare la
decalcificazione come
indicato nelle istruzioni.

CONSERVARE QUESTE

ISTRUZIONI

Consegnarle a eventuali

utenti successivi.

Il presente manuale

é disponibile anche

in formato PDF su

nespresso.com
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Verpackungsinhalt/ Contenuto dela confezione
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Kaffeemaschine

Nespresso View-Tasse (270 ml)
Macchina da caffé

Nespresso View Mug (270 ml)

Nespresso Willkommensbroschtire
Brochure di benvenuto Nespresso

Bedienungsanleitung
Manuale di istruzioni

Probierbox mit Nespresso-Kapseln
Set degustazione di capsule Nespresso

Wasserhdrte-Teststreifen, in der Bedienungsanleitung

Striscia di misurazione della durezza dell'acqua, nel
manuale di istruzioni

Rezeptbroschiire
Ricettario

Informationen zur Milchaufschdumung und Entkalkung
Informazioni sul cappuccinatore e sulla decalcificazione

Nespresso Atelier

DAS KLASSISCHE ESPRESSO-ERLEBNIS

Mit dem Nespresso Original System laden wir Sie ein, die Essenz eines Espresso zu genieBen, mit
oder ohne Milch. Inspiriert von der italienischen Kaffeetradition ist es ein zeitloses Kaffeeerlebnis auf
Knopfdruck. Die Maschinen und Kapseln von Nespresso Original bieten eine Vielzahl von Aromen fiir
jeden Kaffeegeschmack. Espresso oder Lungo, schwarz oder nach Rezept, immer mit einer weichen
Crema oder einem mildem Schaum iberzogen. Mdglich wird dies nur durch 19 bar Druck in jeder
Maschine. Er extrahiert die optimalen Aromen aus jeder Kapsel, um sie in Ihrer Tasse zu entfalten.
Nespresso Original, klassisch auf seine eigene Art.

IL VERO GUSTO DEL CAFFE ESPRESSO

Il sistema Nespresso Original permette di gustare la vera essenza del caffé espresso, con o senza
latte. Ispirato alla tradizione del caffe italiano, offre un'esperienza sensoriale unica, con il tocco di un
pulsante. Le macchine da caffé e le capsule Nespresso Original propongono una varieta di aromi adatta
a tutti i gusti. Espresso o lungo, da solo o in una ricetta, sempre rivestito da una morbida crema o una
schiuma vellutata. Questo & possibile solo grazie alla pressione da 19 bar delle nostre macchine da
caffe, che estrae il sapore ottimale da ogni capsula per riversarlo nella tazzina

Nespresso Original, classico e moderno.

VORSICHT: Wenn Sie dieses Zeichen sehen, halten Sie sich bitte an die
Sicherheitshinweise, um mdgliche Gefahren und Schéaden zu vermeiden.

ATTENZIONE! In presenza di questo simbolo, leggere le precauzioni di sicurezza
per evitare situazioni di pericolo ed eventuali danni.

INFORMATIONEN: Wenn Sie dieses Zeichen sehen, machen Sie sich bitte
mit den Hinweisen fir einen sicheren und vorschriftsméBigen Gebrauch Ihrer
Kaffeemaschine vertraut.

NOTA In presenza di questo simbolo, leggere le indicazioni per un uso corretto e sicuro
e dell'apparecchio.
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MaschinenUbersicht/Panoramica del'a

ydescaling“: Entkalkungsalarm

“descaling”: indicatore di decalcificazione

= o
descaling :Lecln

lungo
focm

espresso iced frappé
mocch\c to
ristretto cappuccino mo(hc

LClean“:
Reinigungswarmung fur den
Milchaufschaumer

"clean":
indicatore di pulizia del
cappuccinatore

Dosierkopf

Testa di erogazione

Hohe Position flr die Tropfschale
Posizione alta del vassoio raccogligocce

Niedrige Position fur die
Tropfschale

Posizione bassa del vassoio
raccogligocced’égouttage

Tropfgitter
Griglia raccogligocce

Tropfschale
Vassoio raccogligocce

Tropfbehélter
Base raccogligocce

apparecchio

Rezepttasten Serbatoio dell'acqua

D
Aufbewahrungsbehalter flr

den Milchaufschdumer
Alloggio per cappuccinatore

Pulsanti di selezione delle
bevande

Hebel
Leva

Kapselbehalter
Contenitore delle capsule

Griffoereich des
Milchaufschaumers
Area di presa del
cappuccinatore

Milchaufschaumer
Cappuccinatore

Wassertank

2

C_)

I

———

N
i)
'NESPRESSO
N
Kaffeeauslauf T
Erogatore del
caffe

Herstellung von Milchrezepten
Posizione del cappuccinatore
base di latte

Milchaufschau-

meranschluss
Connettore del
cappuccinatore

Position des Milchaufschaumers bei der

per bevande a

G®
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Erstmalige Verwendung oder Verwendung nach langerem Nichtgelbrauch /
(M Primo utiizzo o dopo un lungo periodo di inutlizzo

@ Lesen Sie zunéchst die Sicherheitshinweise, um die Gefahr von tddlichem Stromschlag und Feuer zu vermeiden.

e SchlieBen Sie die Maschine nur an geeignete, leicht zugéngliche und geerdete Steckdosen an. Bei der Verwendung eines Adapters ist darauf zu achten, dass dieser eine ordnungsgemaB geerdete
Verbindung aufweist. Stellen Sie sicher, dass die Spannung der Stromversorgung mit der auf dem Typenschild angegebenen iibereinstimmt. Die Verwendung eines ungeeigneten elektrischen
Anschlusses ftihrt zum Erldéschen der Garantie.

* Wenn die Verwendung eines Verldngerungskabels erforderlich ist, verwenden Sie nur ein geerdetes Netzkabel, dessen Leiter einen Querschnitt von mindestens 1,5 mm? aufweist.
@ Solange die Kaffeemaschine den Vorbereitungsvorgang nicht abgeschlossen hat, produziert sie keinen Kaffee.

Die Entkalkung ist zwingend erforderlich, wenn dies am Gerét anzeigt wird (blinkende Entkalkungswarnanzeige ,descaling). Wenn die Entkalkung nicht durchgefiihrt wird, leuchtet nach 30 Beziigen
die Warnanzeige ,descaling” dauerhaft und die Maschine blockiert, bis die Entkalkung durchgeftihrt wird.

f Leggere le precauzioni di sicurezza per prevenire il rischio di scossa elettrica e incendio.

e (Collegare I'apparecchio esclusivamente a prese di corrente adatte, facilmente accessibili e dotate di messa a terra. Se si utilizza un adattatore, assicurarsi che fornisca un collegamento protetto da
messa a terra. Assicurarsi che la tensione della rete elettrica in uso corrisponda a quella indicata sull'apparecchio. Collegamenti elettrici impropri comportano I'annullamento della garanzia.

e Se & necessario I'uso di una prolunga, utilizzare esclusivamente una prolunga dotata di messa a terra con sezione di aimeno 1,5 mm2,
@ L'apparecchio non potra essere usato finché la seguente procedura non viene completata.

E obbligatorio effettuare la decalcificazione quando I'indicatore "descaling" lampeggia. Se la decalcificazione non viene effettuata entro 30 cicli, I'indicatore "descaling" rimarra acceso e
|'apparecchio si blocchera finché la decalcificazione non viene effettuata.

@ SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

Collegare I'apparecchio alla presa di corrente.

O Spiilen Sie den Wassertank aus, bevor Sie ihn mit frischem
Trinkwasser flillen.

Risciacquare il serbatoio dell'acqua prima di riempirlo con acqua
fresca potabile.

@ Stellen Sie die Kaffeemaschine beim Auspacken auf eine horizontale, @ Fiihren Sie das Kabel (je nach Wunsch) nach rechts
stabile und Ubersichtliche Arbeitsfldche. oder links der Kaffeemaschine vorbei, indem Sie
Entfernen Sie den Wassertank, die Tropfschale, den Tropfbehélter und das dafiir vorgesehene Gehause unter der Maschine %
den Kapselbehdlter. Entnehmen Sie den Milchaufschdumer aus dem verwenden.
Aufbewahrungsbehélter.

Posizionare il cavo a destra 0 a sinistra dell'apparecchio
(secondo le proprie preferenze) usando I'apposita
scanalatura sulla parte inferiore dell'apparecchio.

Dopo aver estratto I'apparecchio dalla confezione, posizionarlo su una
superficie orizzontale, stabile e sgombra.

Rimuovere il serbatoio dell'acqua, il vassoio raccogligocce, la i @
base raccogligocce e il contenitore delle capsule. Rimuovere il

cappuccinatore dal suo alloggio.
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Erstmalige Verwendung oder Verwendung nach langerem Nichtgelbrauch /
Primo utlizzo o dopo un lungo periodo di inutilizzo

G®

© Stellen Sie den Wassertank auf den Sockel und setzen Sie
dann den Kapselbehdlter und die Tropfschale ein. Setzen Sie
den Milchaufsch&umer ein.

[B Weitere Informationen finden Sie im Abschnitt
,Montage/Demontage des Milchaufschdumers®.

O Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie 1 Sekunde lang eine
der 9 Tasten driicken.

Accendere I'apparecchio tenendo premuto uno dei 9 pulsanti
per 1 secondo.

Posizionare il serbatoio dell'acqua sulla sua base, quindi
inserire il contenitore delle capsule e il vassoio raccogligocce.
Installare il cappuccinatore.

E] Consultare il paragrafo "Assemblaggio e disassemblaggio del
cappuccinatore".

© Stellen Sie einen Behélter (600 mi) unter den Kopf.
Posizionare un recipiente (600 ml) sotto la testa di erogazione.

@ Die9 Rezepttasten blinken. Die Maschine befindet sich im
., Startmodus. Wenn nur 3 Tasten blinken, dberpriifen Sie,
ob der Milchaufschdumer richtig eingesetzt ist.

| pulsanti delle 9 bevande lampeggeranno. L'apparecchio
& in fase di attivazione. Se solo 3 pulsanti lampeggiano,
assicurarsi che il cappuccinatore sia inserito correttamente.

A
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ristretto © Cappuccin®  © mocha
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Erstmalige Verwendung oder Verwendung nach langerem Nichtgelbrauch /

(™ Primo utlizzo 0 dopo un lungo periodo di inutilizzo

© Offnen Sie den Hebel und lassen Sie ihn in einer offenen
Position.

Sollevare la leva e lasciarla in posizione aperta.

(® Das Licht blinkt, wahrend die Kaffeemaschine aufheizt.
Dauerlicht zeigt an, dass die Maschine spilbereit ist.

| pulsanti lampeggeranno quando I'apparecchio € in fase
di riscaldamento. | pulsanti rimarranno accesi quando
I'apparecchio & pronto per il risciacquo.

48

@ Driicken Sie eine der 9 Tasten. Die 9 Tasten blinken schnell.
Es kann passieren, dass einige Sekunden etwas Wasser aus
dem Milchaufschdumer flieBt.

Premere uno dei 9 pulsanti. | 9 pulsanti lampeggeranno
rapidamente.

Dal cappuccinatore potrebbe fuoriuscire dell'acqua per
qualche secondo.

espresso

=N
ristretto ©  Cappuccing

@ Das Ansaugen ist abgeschlossen. SchlieBen Sie den Hebel.
La pulizia dei circuiti & terminata. Abbassare la leva.

(® Driicken Sie die Lungo-Taste, um die Kaffeemaschine
zu splilen. Wiederholen Sie diesen Vorgang dreimal.
Driicken Sie anschlieBend die Taste fiir heiBen Schaum,
um den Dampfkreislauf zu reinigen. Die Kaffeemaschine

ist betriebsbereit.

[B Alle unsere Kaffeemaschinen werden nach der Herstellung
umfassend getestet. Daher kdnnen im Spiilwasser Spuren
von Kaffee enthalten sein.

Tenere premuto il pulsante Lungo per awviare il risciacquo.
Ripetere questa operazione tre volte. Quindi premere
il pulsante Hot foam per pulire il circuito del vapore.
L"apparecchio & pronto per |'uso

@ Tutte le nostre macchine da caffé sono sottoposte a test di
qualita. Nell'acqua di risciacquo potrebbero essere presenti
tracce di caffe.



Wasserharteeinstelung/Impostazione della durezza dellacqua

H
H

In diesem Schritt geht es darum, die Wasserhérte (d.h. die Kalksteinkonzentration) zu ermitteln, sodass individuell eingestellt werden kann, wie oft das Gerat entkalkt werden muss. Der Wasserhértegrad
kann mit dem Wasserhérteteststreifen auf der ersten Seite der Bedienungsanleitung getestet werden. Der Wasserhartegrad wurde im Werk auf 4 voreingestellt.

Befeuchten Sie ihn mit dem Wasser, das Sie verwenden werden. Lesen Sie den Wasserhartegrad anhand der Wasserhartetabelle ab.

Questa operazione consiste nel misurare la durezza dell'acqua (ovvero la quantita di calcare) affinché I'apparecchio determini il corretto intervallo di decalcificazione. Il livello di durezza dell'acqua pud
essere misurato con |'apposita striscia di misurazione presente sulla prima pagina del manuale di istruzioni. La durezza dell'acqua & preimpostata sul livello 4.

Immergerla nell'acqua che verra utilizzata. Per determinare il livello di durezza dell'acqua, consultare la seguente tabella.

Wasserhartetabelle / Tabella della durezza dell'acqua

®

Lungo

Hot foam

Cold foam

Espresso

Latte macchiato

&

descaling

latte

Grad/Livello  dH
[ wewN 0 <3
[ weNE 1 >4
. Tem 2 >7
. 'em 3 >14
[ NeEn 4 >21

@ Schalten Sie das Gerat ein, indem

Sie 1 Sekunde lang eine der 9 Tasten
dricken.

Accendere |'apparecchio tenendo
premuto uno dei 9 pulsanti per
1 secondo

© Driicken Sie die Taste, die der ermittelten

Wasserhérte entspricht. Die Taste blinkt
3 Mal, um den neuen ausgewdahliten
Wert zu bestétigen.

Premere il pulsante corrispondente

al livello di durezza rilevato. Il pulsante
lampeggera 3 volte per confermare

il valore selezionato.

fH

<5

>7

>13

>25

>38

mg/L CaCo,

<50
>70
>130

>250

>380

@ Ra

g8
E=

=

=

@ Driicken Sie 3 Sekunden lang gleichzeitig die Tasten
,Cold Foam“ + ,Mocha“: Die Warnanzeigen ,descaling”
und ,clean” leuchten und die Tasten ,Lungo®, ,Hot Foam®, ,Cold
Foam®, ,Espresso” und ,Latte Macchiato* blinken.

Premere simultaneamente i pulsanti Cold Foam e Mocha per

3 secondi; gli indicatori "descaling" e "clean" si accenderanno,
e i pulsanti Lungo, Hot Foam, Cold Foam, Espresso e

Latte Macchiato lampeggeranno.

@ Die Kaffeemaschine verlisst automatisch das Menil fir die Wasserhdrteeinstellung.
HINWEIS: Der Meniimodus fiir die Wasserhérteeinstellung wird nach 15 Sekunden
Inaktivitat deaktiviert.

L"apparecchio uscira automaticamente dalla modalita di impostazione della durezza dell'acqua.
NOTA: la modalita di impostazione della durezza dell'acqua si disattiva automaticamente dopo
15 secondi di inattivita.

G®
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®

Kaffeezubereitung/Preparazione del caffe

A (Gffnen Sie den Hebel niemals wahrend des Betriebs und beachten Sie die wichtigen Sicherheitsvorkehrungen, um mégliche Schaden bei der Bedienung des Gerates zu vermeiden.

A Non sollevare la leva quando I'apparecchio € in funzione e leggere le precauzioni di sicurezza per evitare il rischio di lesioni durante I'uso.

@ schalten Sie die Maschine durch Driicken einer der Kaffeetasten
(Ristretto, Espresso, Lungo) ein.

Accendere |'apparecchio premendo uno dei pulsanti del caffe
(Ristretto, Espresso, Lungo).

@ (ffnen Sie den Hebel
vollstdndig und setzen Sie
eine Kapsel ein.

© SchlieBen Sie den Hebel und stellen Sie eine Tasse unter

Sollevare completamente la
den Kaffeeauslauf.

leva e inserire una capsula.
Abbassare la leva e posizionare una tazza sotto I'erogatore
del caffe.

© Driicken Sie die Taste ,Ristretto® ,Espresso” oder ,Lungo”.
Die ausgewahlte Taste blinkt, wahrend der Kaffee flieBt,
und leuchtet konstant auf, sobald die Zubereitung fertig ist.
Die Zubereitung stoppt automatisch. Um den Kaffeefluss
jederzeit zu stoppen, dricken Sie die ausgewahlte
Rezepttaste erneut.

espresso [B Um Ihren Kaffee aufzufiillen, driicken Sie das ausgewahite

Rezept erneut.

110 m| ==

40 m| w—p

Premere il pulsante Ristretto, Espresso o Lungo. Il pulsante
ristretto selezionato lampeggera durante la preparazione e rimarra
acceso al termine della preparazione. Il ciclo di preparazione
si arrestera automaticamente. E possibile interrompere la
preparazione in qualsiasi momento premendo nuovamente
il pulsante della bevanda selezionata.
@ Per aumentare la quantita di caffé, premere nuovamente
il pulsante della bevanda selezionata.

25m  m—p

la capsula.

HINWEIS: Wahrend das Gerat aufheizt, kdnnen Sie eine beliebige Kaffeetaste driicken. Der Kaffee flieBt automatisch, sobald die Maschine bereit ist.
NOTA: all'accensione dell'apparecchio, & possibile premere qualsiasi pulsante del caffe. Il caffé verra erogato non appena I'apparecchio € pronto.

© Passen Sie die Position der Tropfschale entsprechend Ihrer Tasse an.
Vergewissern Sie sich, dass die Tropfschale richtig platziert ist.
Regolare la posizione del vassoio raccogligocce in base
all'altezza della tazza. Assicurarsi che il vassoio raccogligocce
sia posizionato correttamente.

® Entnehmen Sie die Tasse, sobald die Zubereitung abgeschlossen ist. Offnen und schlieBen
Sie den Hebel, um die Kapsel auszuwerfen.

Al termine della preparazione, prelevare la tazza. Sollevare e abbassare la leva per espellere



Montage / Demontage des Milchaufschaumers/

Assemb

@ Entfernen Sie den Wassertank.
Rimuovere il serbatoio dell'acqua.

o,

7 | Nclean

@ Nach Abschluss der Zubereitung leuchtet die Warnanzeige

Lclean“ orange. Heben Sie den Kopf an, und entfernen Sie den

Milchaufschaumer mithilfe des Griffbereichs. Die ,Clean*-
Kontrollleuchte erlischt.

Al termine della preparazione, I'indicatore "clean” si illuminera

di arancione. Sollevare la testa di erogazione e rimuovere il
cappuccinatore. Quindi, la spia di pulizia si spegne.

aggio e disassemblaggio del cappuccinatore

—_——

1 ° oo

—

)

@ Entfernen Sie den Milchaufschaumer aus seinem

Aufbewahrungshehdlter hinter der Kaffeemaschine.

Rimuovere il cappuccinatore dal suo alloggio sulla parte
posteriore dell'apparecchio.

Warten Sie unbedingt bis zum Ende der Zubereitung und

bis die Kontrollleuchte ,clean” aufleuchtet, bevor Sie den
Milchaufsch&dumer herausnehmen. Es ist wichtig, den
Milchaufsch&dumer an seinem dafiir vorgesehenen Griffbereich
anzufassen, da der Milchaufschumer nach der Zubereitung
heiB sein kann.

Attendere il termine della preparazione e I'accensione
dell'indicatore "clean" prima di toccare il cappuccinatore.
E importante rimuovere il cappuccinatore afferrando
I'apposita area di presa perché puo essere molto caldo
dopo la preparazione.

O

Schieben Sie den Kopf nach oben. Setzen Sie den
Milchaufsch&umer in den Anschluss ein und drticken Sie ihn bis
zum Anschlag hinein. Die Tasten fir Milchrezepte leuchten auf,
wenn der Milchaufsch&umer erkannt wird.

Sollevare la testa di erogazione. Inserire il cappuccinatore
nell'apposito connettore e premerlo fino in fondo. Quando
I"apparecchio rileva il cappuccinatore, i pulsanti delle bevande
a base di latte si accenderanno.

(oo )
s P

ZA,
’
hot i
foam

© Um den Milchaufschaumer zu reinigen, stellen Sie das mit 100 ml frischem

Trinkwasser gefiillte Nespresso Glas unter den Kopf der Maschine, setzen Sie
den Milchaufschéumer ein, senken Sie den Kopf ab, und halten Sie die Taste
,heiBer Schaum* gedriickt. Sie kinnen den Milchaufschaumer auch einfach

unter flieBendem Wasser reinigen. Setzen Sie den Milchaufschéumer wieder

in die Parkposition auf der Riickseite des Gehauses ein.

Per pulire il cappuccinatore, riempire la tazza Nespresso View con 100 ml
di acqua potabile e posizionarla sotto la testa di erogazione. Inserire il
cappuccinatore, abbassare la testa di erogazione e premere il tasto di
erogazione di schiuma calda. E inoltre possibile pulire il cappuccinatore in
lavastoviglie. Riposizionare il cappuccinatore nell'alloggiamento dedicato.

G®
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Milchrezeptzuberaeitungen bel Verwendung einer Nespresso VIEVW-Tasse (270 ml)/
(M Preparazione di bevande a base di latte usando una Nespresso VIEW mug (270 ml)

H

A

Fiir perfekten Schaum verwenden Sie gekihite UHT oder haltbare Milch, entrahmt oder teilentrahmt (ca. 4 °C).

Sie konnen fir Ihre Milchzubereitungen Soja-, Mandel- oder Hafergetrdnke verwenden.

Das Volumen des Milchschaums héngt von der Art der verwendeten Milch, ihrer Temperatur, der Tasse und der Position des Milchaufschéumers in der Tasse ab.

Der Milchaufsch&dumer muss nach jedem Rezept gereinigt werden. Siehe Abschnitt ,Tagliche Wartung*.

Bei den Rezepten mit Eiswiirfeln oder Schokoladenstiickchen ist darauf zu achten, dass diese die Bewegung des Milchaufschaumers bei der Zubereitung des Rezeptes nicht behindern.
Wenn Sie den Milchaufschaumer in Ihrer Tasse platzieren, achten Sie darauf, dass er nicht mit den Seiten oder dem Boden Ihrer Tasse in Beriihrung kommt.

Um ein Uberlaufen zu vermeiden, wird dringend empfohlen, die folgenden Anweisungen zu beachten.

Per ottenere una schiuma ottimale, usare latte pastorizzato o UHT, scremato o parzialmente scremato, freddo (circa 4°C).

Per le preparazioni a base di latte & possibile usare latte di soia, mandorla o avena.

Il volume della schiuma di latte dipende dal tipo di latte utilizzato, dalla sua temperatura, dalla tazza e dalla posizione del cappuccinatore nella tazza.

Il cappuccinatore deve essere lavato dopo ogni preparazione. Consultare il paragrafo "Manutenzione giornaliera”.

Per le bevande che includono cubetti di ghiaccio o pezzi di cioccolato, assicurarsi che questi non ostacolino il movimento del cappuccinatore durante la preparazione.
Dopo aver posizionato il cappuccinatore nella tazza, assicurarsi che non sia a contatto con i lati o il fondo della tazza.

Per evitare il rischio di fuoriuscite, si raccomanda di rispettare le istruzioni riportate di seguito.

Flr perfekte Ergebnisse bei der Zubereitung lhrer Milchrezeptur empfiehlt es sich, die Nespresso View-Tasse (270 ml)
zu verwenden, die Sie im Karton finden und auch in Ihrer Nespresso-Boutique erhéltlich ist.
Per risultati ottimali durante la preparazione di bevande a base di latte, si raccomanda di utilizzare la
View Mug (270 ml) inclusa nella confezione e disponibile presso le boutique Nespresso.
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@ Schieben Sie den Kopf mit dem Griff nach oben und setzen
Sie den Milchaufschdumer ein.

[B Weitere Informationen finden Sie im Abschnitt
,Montage/Demontage des Milchaufschdumers®.
Sollevare la testa di erogazione utilizzando I'impugnatura
e installare il cappuccinatore.

[B Consultare il paragrafo "Assemblaggio e disassemblaggio

del cappuccinatore". nel latte.

@ Geben Sie die Zutaten und die Milch gemdB dem Rezept, das
Sie zubereiten mdchten, in lhre VIEW-Tasse (siehe Seite mit
den Rezepten). Stellen Sie sie unter den Kopf und senken Sie
den Kopf ab, bis der Milchaufschaumer eingetaucht ist.

Versare gli ingredienti e il latte in base alla bevanda che si
desidera preparare nella VIEW mug (consultare la pagina delle
ricette). Posizionarla sotto la testa di erogazione e abbassare
la testa di erogazione finché il cappuccinatore non & immerso



Milchrezeptzuberaeitungen bel Verwendung einer Nespresso VIEW-Tasse (270 ml)/
Preparazione di bevande a base di latte usando una Nespresso VIEW mug (270 ml)

© (ffnen Sie nur bei der Zubereitung eines Milchrezepts mit Kaffee den

Solo durante la preparazione di una bevanda a base di caffé, sollevare
completamente la leva e inserire una capsula. Abbassare la leva.

O Nur bei der Zubereitung eines Rezepts mit Kaffee: Sobald die Milchaufschdumung abgeschlossen
ist, flieBt der Kaffee automatisch.

[B Die Espressotaste leuchtet am Ende der Zubereitung auf, um Ihren Kaffee aufzufiillen.

Solo durante la preparazione di una bevanda a base di caffé: al termine della montatura del latte
il caffé verra erogato automaticamente.

[B Al termina della preparazione il pulsante Espresso si illuminera per poter aggiungere altro caffe,
se desiderato.

Hebel vollstandig und setzen Sie eine Kapsel ein. SchlieBen Sie den Hebel.

O Drilcken Sie die Rezepttaste. Die Milchaufschdumung startet
automatisch. Die ausgewahlte Rezepttaste blinkt langsam,
wahrend die Zubereitung lduft.

Premere il pulsante della bevanda. Il cappuccinatore si avviera
automaticamente. Il pulsante della bevanda selezionata lampeggera
lentamente durante la preparazione.

© Nach Abschluss der Zubereitung leuchtet die Anzeige ,clean”
orange. Fahren Sie den Kopf hoch an und entfernen Sie den

Milchaufschdumer, indem Sie ihn an seinem Griffbereich anfassen. Die

Kontrollleuchte ,clean” erlischt. Reinigen Sie den Milchaufschédumer
in der Spiilmaschine oder manuell im Spiilbecken. Setzen Sie den
Milchaufschdumer wieder in seinen Aufbewahrungsbehlter.

@ Warten Sie unbedingt bis zum Ende der Zubereitung und bis die
Kontrollleuchte ,clean“ aufleuchtet, bevor Sie den Milchaufschaumer

herausnehmen. Es ist wichtig, den Milchaufschdumer an seinem dafir
vorgesehenen Griffbereich anzufassen, da der Milchaufschdumer nach

Abschluss der Zubereitung heiB sein kann.

Al termine della preparazione, I'indicatore "clean" si illuminera di arancione.

Sollevare la testa di erogazione e rimuovere il cappuccinatore afferrando
I'area di presa. L'indicatore "clean" si spegnera. Lavare il cappuccinatore
amano o in lavastoviglie. Riposizionare il cappuccinatore nel suo alloggio.

@ Attendere il termine della preparazione e I'accensione dell'indicatore
"clean" prima di toccare il cappuccinatore. E importante rimuovere il

cappuccinatore afferrando I'apposita area di presa perché puo essere

molto caldo al termine della preparazione.

@ Entnehmen Sie die Tasse. Offnen und schlieBen Sie den Hebel, um die

Kapsel auszuwerfen, wenn Sie ein Rezept mit Kaffee zubereiten.

Prelevare la tazza. Se ¢ stata preparata una bevanda a base di caffe,
sollevare e abbassare la leva per espellere la capsula.

G®
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Milchrezeptzubereitungen bel Verwendung einer Nespresso VIEW-Tasse

(™) Prelevare la tazza. Se & stata pre

Hot Foam /
_ HeiBer
Schaum /
Schiuma
calda

Cold foam /
Kalter
Schaum /
Schiuma
fredda

@

Cappuccino

Latte
Macchiato

ONO)

@ Mocha

“ Iced frappé
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Milch /
Latte

100 ml

100 ml

80 ml

100 ml

100 ml

80 ml

Zutaten /
Ingredienti

Nespresso
Schokolade
in Stlicke
geschnitten
209/
Cioccolato
Nespresso a
pezzetti 20 g

2x15¢g
Eiswiirfel /
2 cubetti di
ghiaccioda 15 g

parata Una bevanoa a ba

Standard-Kaffeemenge /
Quantita predefinita di caffe

25 ml

40 ml

25 ml

25 ml

sedicaffe, s

olevare e abbassa
ovValt T adulJdood

@
a5

respelere la

AANO

capsua

Hot Foam
HeiBer Schaum
Schiuma calda

Cold Foam
Kalter Schaum
Schiuma fredda

Cappuccino
Latte macchiato

Mocha

Iced frappé




Milchrezeptzuberaeitungen bei der Verwendung Inrer personlichen Tasse/
Preparazione di bevande a base di latte usando una tazza personale

G®

@ Fur perfekten Schaum verwenden Sie gekiihite, haltbare UHT oder pasteurisierte Milch, entrahmt oder teilentrahmt (ca. 4 °C).
Sie kénnen fiir lhre Milchzubereitungen Soja-, Mandel- oder Hafergetrdnke verwenden.
Das Volumen des Milchschaums héngt von der Art der verwendeten Milch, ihrer Temperatur, der Tasse und der Position des Milchaufschdumers in der Tasse ab.
Der Milchaufschédumer muss nach jedem Rezept gereinigt werden. Siehe Abschnitt ,Tagliche Wartung*.
A Bei den Rezepten mit Eiswiirfeln oder Schokoladenstiickchen ist darauf zu achten, dass diese die Bewegung des Milchaufschaumers bei der Zubereitung des Rezeptes nicht behindern.
Wenn Sie den Milchaufschaumer in Ihrer Tasse platzieren, achten Sie darauf, dass er nicht mit den Seiten oder dem Boden Ihrer Tasse in Beriihrung kommt.
Um ein Uberlaufen zu vermeiden, wird dringend empfohlen, die folgenden Anweisungen zu beachten.
@ Per ottenere una schiuma ottimale, usare latte pastorizzato o UHT, scremato o parzialmente scremato, freddo (circa 4°C)
Per le preparazioni a base di latte e possibile usare latte di soia, mandorla o avena
Il volume della schiuma di latte dipende dal tipo di latte utilizzato, dalla sua temperatura, dalla tazza e dalla posizione del cappuccinatore nella tazza.
Il cappuccinatore deve essere lavato dopo ogni preparazione. Consultare il paragrafo "Manutenzione giornaliera.
A Per le bevande che includono cubetti di ghiaccio o pezzi di cioccolato, assicurarsi che questi non ostacolino il movimento del cappuccinatore durante la preparazione.
Dopo aver posizionato il cappuccinatore nella tazza, assicurarsi che non sia a contatto con i lati o il fondo della tazza.
Per evitare il rischio di fuoriuscite, si raccomanda di rispettare le istruzioni riportate di seguito

Wenn Sie lhre persdnliche Tasse verwenden, missen Sie diese 4 Regeln befolgen, um die Kaffeequalitét zu gewéhrleisten
und ein Uberlaufen wahrend der Zubereitung zu vermeiden.
Se si utilizza una tazza personale, € necessario rispettare le seguenti 4 regole per assicurare la
qualita della bevanda ed evitare il rischio di fuoriuscite durante la preparazione.

@ Ihre Tasse darf zum oberen Rand nicht @ Ihre Tasse muss einen Durchmesser von O Fir Rezepte mit heiBer Milch sollten O Die Tasse darf niemals mehr als zur
breiter werden. mindestens 7 cm haben (benutzen Sie Sie immer mindestens 80 ml Milch Hélfte mit Milch geflllt sein.
La tazza non deve essere svasata. Lineal unten). verwenden. La quantita di latte non deve superare
I diametro della tazza non deve essere inferiore Per le bevande a base di latte caldo, la meta della tazza.
a7 cm (usare il righello sottostante). utilizzare almeno 80 ml di latte.
0Ocm 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
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Milchrezeptzuberaitungen bei der Verwendung Inrer personlichen Tasse/

(™) Preparazione di bevande a base d

atte usando una tazza personae

@ Fahren Sie den Kopf der Maschine hoch und setzen Sie
den Milchaufschdumer ein.

[B Weitere Informationen finden Sie im Abschnitt
,Montage/Demontage des Milchaufschdumers®.

Sollevare la testa di erogazione € installare il cappuccinatore.

@ Stellen Sie die Tropfschale in die obere Position. Wenn Ihre Tasse zu
hoch ist, um unter den Kopf der Maschine zu passen, stellen Sie die
Tropfschale in die untere Position oder entfernen Sie die Tropfschale.

Portare il vassoio raccogligocce in posizione alta. Se la tazza € troppo
alta rispetto alla testa di erogazione dell'apparecchio, portare il vassoio
raccogligocce in posizione bassa o rimuoverlo.

@ Consultare il paragrafo "Assemblaggio e disassemblaggio
del cappuccinatore”.

© Geben Sie die Zutaten und die Milch gemaB dem Rezept,
das Sie zubereiten mdchten, in Ihre Tasse, stellen Sie
sie unter den Kopf der Kaffeemaschine und senken Sie
e den Kopf ab.
0 Versare gli ingredienti e il latte in base alla bevanda che
JT si desidera preparare, posizionare la tazza sotto la testa

di erogazione ed abbassarla.

Milchrezepte fur lhre persdnliche Tasse / Bevande a base di

Milch / Latte

Hot Foam /
HeiBer Schaum /
Schiuma calda
Cold Foam /
Kalter Schaum /
Schiuma fredda

@ ©

Hangt von |hrer Tasse ab /

@ Cappuccino A seconda della tazza
@ Latte Macchiato (min. 80 ml / almeno 80 ml)
@ Mocha

Iced frappé
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@ Wenn der Milchaufschaumer nicht in die Milch eintaucht, geben sie mehr Milch hinzu,
sodass sie die Oberflache des Milchaufschdumers erreicht. Die Tasse darf niemals mehr
als zur Halfte mit Milch gefilllt sein.

Se il cappuccinatore non e immerso nel latte, regolare la quantita di latte affinché raggiunga
la superficie del cappuccinatore. La quantita di latte non deve superare la meta della tazza.

atte usanoo una tazza personale
Standard-Kaffeemenge /

Zutaten / Ingredienti Quantita predefinita di caffé

25ml
40 ml
Nespresso Schokolade
in Stlicke geschnitten 20 g / 25 ml
Cioccolato Nespresso a pezzetti 20 g
2 x 15 g Eiswiirfel / 25 mi

2 cubetti di ghiaccio da 15 g



Milchrezeptzubereitungen bei der Verwendung Inrer personlichen Tasse /
Preparazione di bevande a base di latte usando una tazza personale

G®

® Driicken Sie die Rezepttaste. Die Milchaufschdumung startet automatisch.
Die ausgewdhlte Rezepttaste blinkt langsam, wéhrend die Zubereitung lauft.

© Offnen Sie nur bei der Zubereitung eines Milchrezepts
mit Kaffee den Hebel vollsténdig an und setzen Sie eine
Kapsel ein. SchlieBen Sie den Hebel.

Solo durante la preparazione di una bevanda a base di

Premere il pulsante della bevanda. Il cappuccinatore si avviera automaticamente.
Il pulsante della bevanda selezionata lampeggera lentamente durante la

caffe, sollevare completamente la leva e inserire una preparazione.
capsula. Abbassare la leva.
@ Nur bei der Zubereitung eines Rezepts mit Kaffee: Sobald die Milchaufschaumung © Nach Abschluss der Zubereitung leuchtet die Anzeige ,clean” orange. Fahren Sie
abgeschlossen ist, flieBt der Kaffee automatisch. N /+ + den Kopf nach oben und entfernen Sie den Milchaufschdumer, indem Sie ihn an
-0 - ; : ; : « ol i :
[B Die Espressotaste leuchtet am Ende der Zubereitung auf, um Ihren Kaffee aufzufiillen. 7 | clean i/le'llnﬁm fG”:,t,’ere'Ch anfassen. Die Kontrollleuchte , clean* erlischt. Reinigen Sie den
: ilchaufschdumer.
Solo durante la preparazione di una bevanda a base di caffe: al termine della montatura . . . . o
del latte il caffé verra erogato automaticamente. Warten Sie unbedingt bis zum Ende der Zubereitung u!wd b|§ dlg Kontrollleuchte
‘ o o . (s ,Clean” aufleuchtet, bevor Sie den herausnehmen. Es ist wichtig, den
[B Al termina della preparazione il pulsante Espresso si illuminera per poter aggiungere O Milchaufsch&umer an seinem dafiir vorgesehenen Griffbereich anzufassen,

altro caffe, se desiderato. da der Milchaufschaumer nach Abschluss der Zubereitung heiB sein kann.

Al termine della preparazione, I'indicatore "clean” si illuminera di arancione.
Sollevare la testa di erogazione e rimuovere il cappuccinatore afferrando I'area
di presa. L'indicatore "clean" si spegnera. Lavare il cappuccinatore.

[B Attendere il termine della preparazione e I'accensione dell'indicatore "clean" prima
di toccare il cappuccinatore. E importante rimuovere il cappuccinatore afferrando
W\ - |'apposita area di presa perché puo essere molto caldo al termine della preparazione.

© Nehmen Sie die Tasse. Offnen und schlieBen Sie den Hebel, um die Kapsel
auszuwerfen, wenn Sie ein Rezept mit Kaffee zubereiten.

Prelevare la tazza. Se € stata preparata una bevanda con caffe, sollevare e
abbassare la leva per espellere la capsula.
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Programmierung der Kaffeemenge / Impostazione de

@
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@ Schalten Sie die Maschine durch Driicken einer der

Kaffeetasten (Ristretto, Espresso, Lungo) ein. Sollevare completamente la leva e inserire una capsula.

Accendere |'apparecchio premendo uno dei pulsanti del caffe
(Ristretto, Espresso, Lungo).

espresso
O Halten Sie die Taste ,Ristretto® ,Espresso” oder ,Lungo” O Die programmierte Taste blinkt dreimal schnell, um die
gedriickt. Lassen Sie die Taste los, sobald die gewlinschte neue Einstellung zu bestatigen. Die Kaffeemenge ist
Menge erreicht ist. : nun gespeichert.
Tenere premuto il pulsante Ristretto, Espresso o Lungo. Il pulsante selezionato lampeggera 3 volte, a confermare
Rilasciare il pulsante al raggiungimento del volume desiderato. I'impostazione. La quantita di caffe & stata impostata.

@ Offnen Sie den Hebel ganz an und setzen Sie eine Kapsel ein.

a quantita di caffe

© SchlieBen Sie den Hebel und stellen Sie eine Tasse unter
den Kaffeeauslauf.

Abbassare la leva e posizionare una tazza sotto I'erogatore

del caffe.
Rezepte / Werll(semstellp ngen/ Programmierbare Menge /
mpostazioni s X b
Bevande . Quantita selezionabili
predefinite
. Von 15 bis 35 ml /
Ristretto 25ml Da 15235 mi
\on 35 bis 70 ml /
Espresso 40 ml Da 35270 mi
Von 70 bis 150 ml /
Mz e Da70a150ml

HINWEIS: Wir empfehlen Ihnen, die Werkseinstellungen fiir Ristretto,
Espresso und Lungo beizubehalten, um fiir alle unsere schwarzen
Kaffees die besten Ergebnisse in Ihrer Tasse zu erzielen.

NOTA: si raccomanda di mantenere le impostazioni predefinite per le
bevande Ristretto, Espresso e Lungo per assicurare i migliori risultati
€ un gusto ottimale.



Zuricksetzen auf Werkseinstelungen/ Ripristino delle impostazioni predefinite

@ schalten Sie das Gerat ein, indem Sie eine der Kaffeetasten (Ristretto, Espresso, Lungo) drticken.

Accendere |'apparecchio premendo uno dei pulsanti del caffe (Ristretto, Espresso, Lungo).

(Y

3 sec.

. /

@ Driicken Sie gleichzeitig 3 Sekunden lang die Tasten ,Lungo”
und ,Mokka*, um das Werkseinstellungsmenti zu aktivieren.
Die Tasten ,Lungo“ und ,Mokka“ blinken dreimal.

Tenere premuti simultaneamente i pulsanti Lungo e Mocha per
3 secondi per attivare la modalita di ripristino delle impostazioni
predefinite. | pulsanti Lungo e Mocha lampeggeranno 3 volte.

O Die Werkseinstellungen werden wiederhergestellt. Das Gerdt beendet automatisch den
Meniimodus fiir die Werkseinstellungen.

Le impostazioni predefinite sono state ripristinate. L'apparecchio uscira automaticamente dalla
modalita di ripristino delle impostazioni predefinite.

G®
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Automatische Energiespareinstelung/Impostazione dello spegnimento automatico

®

@ Die Maschine schaltet sich nach 9 Minuten Nichtbenutzung automatisch aus.

@ L"apparecchio si spegne automaticamente dopo 9 minuti di inutilizzo.

@ Schalten Sie das Gerit ein, indem Sie eine der Kaffeetasten (Ristretto, Espresso, Lungo) driicken.

Accendere |'apparecchio premendo uno dei pulsanti del caffe (Ristretto, Espresso, Lungo).

()

3 sec.

x3
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> T+
\C:i,j /\\
e \\\
foom

foam

@ Driicken Sie 3 Sekunden lang gleichzeitig die Tasten

,Hot Foam“ + ,Cappuccino®, um in das Mend fiir die
automatische Energiespareinstellung zu gelangen:
Die Warnanzeigen ,descaling” und ,clean” leuchten
und die Tasten ,Hot Foam", ,Latte Macchiato" und
»Cappuccino® blinken.

Tenere premuti simultaneamente i pulsanti Hot Foam

e Cappuccino per 3 secondi per attivare la modalita di
impostazione dello spegnimento automatico; gli indicatori
"descaling” e "clean" si accenderanno e i pulsanti Hot Foam,
Latte Macchiato e Cappuccino lampeggeranno.

O Die programmierte Taste blinkt 3 Mal, um den neu gewdhiten

Wert zu bestétigen.

Il pulsante selezionato lampeggera 3 volte per confermare
il valore selezionato.

N = © Driicken Sie entweder die Taste ,Hot Foam*, , Latte Macchiato”
( oder ,Cappuccino’, um die gewtinschte automatische

= Abschaltzeit auszuwahlen. Sie haben 15 Sekunden Zeit,

foam um den gewiinschten Wert durch Driicken der entsprechenden
Taste zu programmieren.

= Premere il pulsante Hot Foam, Latte Macchiato o
macchiato Cappuccino per selezionare I'intervallo di spegnimento

automatico. Impostare I'intervallo di spegnimento
automatico entro 15 secondi.

cappuccino

Automatische Abschaltung / Spegnimento automatico

Hot Foam 3 Minuten / 3 minuti
Latte macchiato 9 Minuten Werkseinstellung / 9 minuti (impostazione predefinita)
Cappuccino 3 Stunden / 3 ore

© Die Kaffeemaschine beendet automatisch das Menti fiir den automatischen Energiesparmodus.
HINWEIS: Der Mentimodus fiir die automatische Energiespareinstellung wird nach 15 Sekunden
Inaktivitt deaktiviert.

L"apparecchio uscira automaticamente dalla modalita di impostazione dello spegnimento automatico.
NOTA: la modalita di impostazione dello spegnimento automatico si disattiva automaticamente dopo
15 secondi di inattivita.



Tagliche Wartung/Manutenzione giomaliera

@ Verwenden Sie keine aggressiven oder I6sungsmittelhaltigen Reinigungsmittel. Verwenden Sie ein nicht scheuerndes, feuchtes Tuch und ein sanftes Reinigungsmittel, um die Oberflache des Geréts zu
reinigen. Reinigen Sie keine der Komponenten des Geréts in der Sptilmaschine, auBer dem Milchaufschdumer und dem Kapselbehélter.

@ Non usare detergenti aggressivi o a base di solventi. Usare un panno morbido e umido e un detergente delicato per pulire le superfici dell'apparecchio. Non lavare alcun componente dell'apparecchio
in lavastoviglie, ad eccezione del cappuccinatore e del contenitore delle capsule.

© Offnen und schlieBen Sie den Hebel, um die Kapsel
auszuwerfen. Entfernen Sie den Milchaufsch&umer.

@ Ziehen Sie vorsichtig an der Tropfschale, um den Tropfbehélter
und den Kapselbehalter gleichzeitig zu entfernen. Entleeren
Sie sie, spiilen Sie sie mit Trinkwasser ab, trocknen Sie sie
mit einem sauberen, feuchten Tuch und setzen Sie sie dann
wieder an ihren Platz.

Sollevare e abbassare la leva per espellere la capsula.
Rimuovere il cappuccinatore.

Tirare delicatamente il vassoio raccogligocce per rimuovere
simultaneamente la base raccogligocce e il contenitore delle
capsule. Svuotarli, risciacquarli con acqua potabile, asciugarli
con un panno pulito e riposizionarli.

@ Der Milchaufschédumer und der Kapselbehalter kdnnen in der
Spillmaschine gereinigt werden.

@ Il cappuccinatore e il contenitore delle capsule possono
essere lavati in lavastoviglie.

© Entfernen Sie den Wassertank und befiillen Sie inn mit
frischem Trinkwasser.
Stellen Sie einen Behalter unter den Kaffeeauslauf (600 ml)
und driicken Sie die Taste ,Lungo*, um die Kaffeemaschine
zu splilen.

(4] Reinigen Sie den Kaffeeauslauf und den
Milchaufschumeranschluss mit einem sauberen, feuchten Tuch.

Pulire I'erogatore del caffé e il connettore del cappuccinatore
con un panno umido e pulito.

© Reinigen Sie die Kaffeemaschine mit einem sauberen,

Rimuovere il serbatoio dell'acqua e riempirlo con acqua )
feuchten, nicht scheuernden Tuch.

fresca potabile.
Posizionare un recipiente (600 ml) sotto I'erogatore del caffe
e premere il pulsante Lungo per risciacquare I'apparecchio

Pulire I'apparecchio con un panno pulito, umido e morbido.

®
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Entkalkung/ Decalcificazione

®
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Die Entkalkung ist zwingend erforderlich, wenn dies am Gerat anzeigt wird (dauerhaft leuchtende Entkalkungswarnanzeige ,descaling").
Die Kaffeemaschine sperrt sich selbst, bis die Entkalkung durchgefiihrt wird.

E obbligatorio effettuare la decalcificazione quando I'indicatore "descaling" rimane acceso. L'apparecchio si blocchera finché la decalcificazione
non viene effettuata.

A Beachten Sie die Sicherheitshinweise.

@ * Um die einwandfreie Funktion Ihrer Maschine wahrend der gesamten Lebensdauer sowie ein perfektes Kaffeeerlebnis wie am ersten Tag zu gewéhrleisten, empfehlen wir Ihnen, die folgenden
Anweisungen zu beachten. Die Entkalkung ist zwingend erforderlich, wenn dies am Gerét anzeigt wird (blinkende Entkalkungswarnanzeige ,descaling“). Zum Schutz der internen Komponenten
Inrer Kaffeemaschine leuchtet nach 30 Bezligen die Entkalkungswarnanzeige ,descaling"” dauerhaft und die Maschine blockiert sich selbst, bis die Entkalkung durchgefiihrt wird.
* |hre Nespresso-Maschine bestimmt den Zeitpunkt der Entkalkung, basierend auf der verwendeten Wassermenge und der Harte Ihres Wassers. Dieser Wert wird bei der ersten Verwendung mit
dem Wasserharte-Teststreifen ermittelt. (Siehe ,Einstellung der Wasserharte*)

A Leggere le precauzioni di sicurezza

@ e Per assicurare il corretto funzionamento dell'apparecchio per tutta la sua durata di vita e un'esperienza di degustazione ottimale come il primo giorno, si raccomanda di seguire le istruzioni descritte
di seguito. La decalcificazione & obbligatoria quando I'indicatore "descaling" lampeggia. Per proteggere i componenti interni dell'apparecchio, se la decalcificazione non viene effettuata entro 30 cicli
I'indicatore rimarra acceso e I'apparecchio si blocchera finché la decalcificazione non viene effettuata.
o Lamacchina da caffé Nespresso determina il momento in cui & necessario effettuare la decalcificazione in base alla quantita d'acqua utilizzata e al livello di durezza dell'acqua. E necessario stabilire il
livello di durezza dell'acqua al primo utilizzo, utilizzando I'apposita striscia di misurazione. (consultare il paragrafo "Impostazione della durezza dell'acqua").

Der Entkalkungsvorgang dauert ca. 25 Minuten und besteht aus einem 20-miniitigem Entkalkungszyklus und einem 5-minitiger Spiilzyklus.

Wéhrend des Entkalkungszyklus ist Inre Anwesenheit erforderlich, da Sie aufgefordert werden, mehrere Bedienungsvorgange durchzufiihren.
+ =
@ Il processo di decalcificazione richiede circa 25 minuti e include un ciclo di decalcificazione di 20 minuti € un ciclo di risciacquo di 5 minuti.
Durante il processo di decalcificazione & necessario supervisionare |'apparecchio perché sara necessario effettuare alcune operazioni.
100 mi 500 ml

T3

© Entleeren Sie die Tropfschale, den Tropfbehélter und den Kapselbehdlter.
Fiillen Sie den Wassertank mit 500 ml frischem Trinkwasser. Filllen Sie

Sollevare e abbassare la leva per espellere la capsula. 1 Beutel Nespresso Entkalkungsmittel in den Wassertank.

Svuotare il vassoio raccogligocee, la base raccogligocee € il contenitore delle

capsule. Riempire il serbatoio dell'acqua con 500 ml di acqua fresca potabile.
Versare 1 bustina di soluzione decalcificante Nespresso nel serbatoio dell'acqua.

- O -
descaling s N

@ Entkalken Sie Ihr Gerét, sobald die Warnanzeige ¢ @ Offnen und schiieBen Sie den Hebel, um die Kapsel auszuwerfen.
Ldescaling” blinkt.

Effettuare la decalcificazione quando I'indicatore
"descaling" lampeggia.



Entkalkung/ Decalcificazione

O Setzen Sie den Milchaufschaumer ein.

[B Weitere Informationen finden Sie im Abschnitt
,Montage/Demontage des Milchaufschaumers'

“

Installare il cappuccinatore.

[B Consultare il paragrafo "Assemblaggio e disassemblaggio
del cappuccinatore".

So
descaling 1 ¥

*

3 sec.

® Umin den Entkalkungsmodus zu gelangen, driicken Sie 3 Sekunden lang gleichzeitig die Tasten
,Lungo" + ,Ristretto”. Beide Tasten blinken. Um das Entkalkungsprogramm zu starten, driicken
Sie erneut dieselben Tasten.

[B Die Entkalkungswarnanzeige ,descaling” leuchtet wahrend des gesamten Entkalkungsprozesses orange.

@ Nachdem der Entkalkungsmodus aktiviert wurde, muss der folgende Vorgang vollstandig durchgefihrt
werden, damit die Maschine in den Normalmodus zuriickkehren kann. Jede Unterbrechung
(Stillstand der Maschine, Stromausfall usw.) fiihrt dazu, dass die Maschine wieder zum Beginn
der Entkalkungsphase zuriickkehrt.

Per attivare la modalita di decalcificazione, premere simultaneamente i pulsanti Lungo
ed Espresso per 3 secondi. Entrambi i pulsanti lampeggeranno. Per avviare il processo di
decalcificazione, premere nuovamente i pulsanti.

@ Durante I'intero processo di decalcificazione I'indicatore "descaling" rimarra illuminato di arancione.

[B Quando I'apparecchio € in modalita di decalcificazione, & necessario che venga eseguita I'intera procedura
affinché |'apparecchio ritorni in modalita normale. Qualsiasi interruzione (arresto dell'apparecchio,
interruzione di corrente, ecc.) riportera I'apparecchio all'inizio del processo di decalcificazione.

G®

© Stellen Sie einen Behalter von mindestens 1 Liter unter
den Kopf.
Posizionare un recipiente da almeno 1 L sotto la testa
di erogazione.

@ Die Entkalkungsflussigkeit flieBt alternativ aus dem Kaffeeauslauf und aus dem
Milchaufschdumer.

La soluzione decalcificante fuoriuscira alternativamente dall'erogatore del caffé e dal cappuccinatore.

© Nach Abschluss des Entkalkungsvorgangs (der Wassertank
ist leer) blinken die Tasten ,Lungo” + ,Ristretto”.
Al termine del processo di decalcificazione (il serbatoio
dell'acqua & vuoto), i pulsanti Lungo e Ristretto
lampeggeranno.

N -
ristretto appuccino
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Entkalkung/ Decalcificazione
®

@ Driicken Sie die Tasten ,Lungo“ + ,Ristretto” erneut.
Die Spiilung wird (iber den Kaffeeauslauf und den
Milchaufschdumer fortgesetzt. Die Tasten ,Lungo” +
JRistretto blinken.

Premere nuovamente i pulsanti Lungo e Ristretto.
L"acqua di risciacquo continuera a fuoriuscire
dall'erogatore del caffe e dal cappuccinatore. | pulsanti
Lungo e Ristretto lampeggeranno.

(9] Spiilen Sie den Wassertank und fillen Sie ihn vollstandig mit
frischem Trinkwasser.

Risciacquare il serbatoio dell'acqua e riempirlo
| completamente con acqua fresca potabile.

ristretto

(® Reinigen Sie die Kaffeemaschine mit einem feuchten
Tuch. Sie haben die Entkalkung der Maschine
abgeschlossen.

@ Nach Abschluss der Spiilung kehrt die Maschine in den
Bereitschaftsmodus zurtick und die Warnleuchte ,descaling”
erlischt. Entfernen Sie den Milchaufschdumer und bewahren
Sie ihn in seinem Aufbewahrungsbehélter auf. Fiillen Sie den
Wassertank mit frischem Trinkwasser.

Pulire I'apparecchio con un panno umido. Il processo di
decalcificazione € terminato.

Al termine del risciacquo, I'apparecchio tornera in modalita
normale e l'indicatore "descaling" si spegnera. Rimuovere
il cappuccinatore e riporlo nell'apposito alloggio. Riempire il
serbatoio con acqua fresca potabile.
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Ansaugen, nach dem Entleeren oder Entldften/
Pulizia dei circuiti dopo o svuctamento o in presenza di ara

G®

@ Diese Funktion entleert die Luft aus der Maschine, um die Qualitat der Zubereitungen zu gewahrleisten. Als SicherheitsmaBnahme kann die Maschine den Betrieb blockieren, wenn Luft vorhanden ist.

@ Questa funzione rimuove I'aria dall'apparecchio per garantire la qualita delle bevande. Come misura di sicurezza, I'apparecchio pud bloccarsi se al suo interno & presente dell'aria.

@ Setzen Sie den Milchaufschiumer ein und schalten Sie die
Kaffeemaschine ein, indem Sie 1 Sekunde lang eine der
9 Tasten driicken.

A\ Der Milchaufschdumer muss vor Beginn des Vorgangs eingesetzt
werden.

Installare il cappuccinatore. Accendere I'apparecchio tenendo
premuto uno dei 9 pulsanti per 1 secondo.
A\ |l cappuccinatore deve essere inserito prima di avviare la procedura.

O Offnen Sie den Hebel und lassen Sie ihn gedffnet.
Sollevare la leva e lasciarla in posizione aperta.

Riempire il serbatoio dell'acqua e riposizionarlo.

(7] Einige Sekunden lang kann etwas Wasser aus dem Milchaufschaumer flieBen.

Dal cappuccinatore potrebbe fuoriuscire dell'acqua per qualche secondo.

1=

- @Die9 Rezepttasten blinken standig.
| pulsanti delle 9 bevande lampeggeranno.

© Befiillen Sie den Wassertank und setzen Sie ihn wieder ein.

Ledromt

mocha

© Stellen Sie einen Behalter (600 ml) unter den Kopf
der Maschine.

Posizionare un recipiente (600 ml) sotto la testa di erogazione.

+, O Driicken Sie eine der 9 Tasten. Die 9 Tasten blinken schnell.
N 7 N\ =/ s
=l 8] @
JORORG!
() (8]

4
espresso)

Premere uno dei 9 pulsanti. | 9 pulsanti lampeggeranno
rapidamente.

N NN/

z, N 7 N

ristrewo™  Zppuccin®

N

© Nach Abschluss des Ansaugvorgangs ist die Kaffeemaschine wieder betriebsbereit.

Al termine del processo di pulizia dei circuiti, I'apparecchio tornera in modalita normale.
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Entleeren des Systems vor einer Zett der Nichtoenutzung, zum Frostschutz oder vor einer Reparatur /
(M Svuotamento del sistema prima di un periodo di inutlizzo, per la protezione antigelo o prima. d
una riparazione

@ Setzen Sie den Milchaufschiumer ein und schalten Sie die - © Entfernen Sie den Wassertank. Offnen Sie den Hebel an, - © Driicken Sie 3 Sekunden lang gleichzeitig die Tasten
Kaffeemaschine ein, indem Sie 1 Sekunde lang eine der um die Kapsel auszuwerfen. Lassen Sie den Hebel offen. ,Cold Foam“ + ,Ristretto“: Beide Tasten blinken.
9 Tasten driicken. Stellen Sie einen Behdlter (600 ml) unter den Kopf. Premere simultaneamente i pulsanti Cold Foam e Ristretto
A\ Der Milchaufschaumer muss vor Beginn des Vorgangs : Rimuovere il serbatoio dell'acqua. Sollevare la leva per : per 3 secondi; entrambi i pulsanti lampeggeranno.
eingesetzt werden. espellere la capsula. Lasciare aperta la leva. Posizionare
Installare il cappuccinatore. Accendere |'apparecchio tenendo un recipiente (600 ml) sotto la testa di erogazione.

premuto uno dei 9 pulsanti per 1 secondo.
A\ [l cappuccinatore deve essere inserito prima di avviare
la procedura.

@ Driicken Sie erneut gleichzeitig die Tasten ,Cold Foam* + ,Ristretto”. © Die Tasten blinken schwach und der Entleerungsvorgang lauft.

A\ Es kann wihrend der Entleerung ein wenig Dampf aus dem Kaffeeauslass und dem
Milchaufsch&umer austreten.
Premere simultaneamente i pulsanti Cold Foam e Ristretto.

A\ Durante lo svuotamento, dall'erogatore del caffé e dal cappuccinatore potrebbe fuoriuscire
del vapore.

| pulsanti lampeggeranno lentamente per indicare che lo svuotamento & in corso.

O Nach erfolgter Entleerung blinken beide Tasten dreimal
und das Gerét schaltet sich automatisch aus.

@ SchlieBen Sie den Hebel. Entfernen Sie den Behélter,
den Milchaufschaumer, die Tropfschale, den Kapselbehalter

Al termine dello svuotamento entrambi i pulsanti und den Tropfbehalter. Reinigen Sie sie.

lampeggeranno 3 volte e 'apparecchio si spegnera
automaticamente.

Chiudere la leva. Rimuovere il recipiente, il cappuccinatore,
il vassoio raccogligocce, il contenitore delle capsule e la
base raccogligocce. Pulirli.

AY
ristretto
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Fehleroehebung

@ Uber die Nespresso Mobile App und auf www.nespresso.com sind Videos verfiighar — siehe Abschnitt ,Kundendienst*

Kein Licht an den Tasten und Kontrollleuchten.

Die Warnung ,descaling* (Entkalken) blinkt orange
und die Tasten fiir Milchgetrénke funktionieren.

Wenn Sie die Rezepttaste driicken, startet das Gerat
nicht und die Warnung ,descaling” sowie die Tasten
,Lungo* und ,Ristretto” blinken.

Wahrend der Entkalkung blinken die Tasten ,Lungo” +
LRistretto” und die Kontrollleuchte ,descaling” leuchtet
weiterhin.

Die 9 Tasten blinken andauernd schnell.

Die Rezepttaste blinkt wahrend der Zubereitung schnell.

Der Milchschaum ist unzureichend.

- Uberpriifen Sie die Steckdose, den Stecker,
die Spannung und die Sicherung.

- Schalten Sie die Maschine ein, indem Sie 1 Sekunde
lang eine der 9 Tasten driicken.

- Wenn das Problem weiterhin besteht, rufen Sie
Nespresso an.

- Entkalkung ist erforderlich: Es bleiben noch einige
Bezlige, bis sich Ihr Gerat blockiert. Entkalken Sie
das Gerat.

- Die Maschine befindet sich im Sicherheitsmodus
gegen Kalk. Die Benutzung ist gesperrt. Entkalken
Sie das Gerét; siehe Abschnitt ,Entkalken*.

- Ihr Wassertank ist leer, aber der Entkalkungszyklus
ist nicht abgeschlossen. Spiilen Sie den Wassertank
aus und fillen Sie ihn vollsténdig mit frischem
Trinkwasser. Driicken Sie die Tasten ,Lungo” +
JRistretto’, um den Zyklus fortzusetzen.

- Der Wassertank ist leer. Mehrere Rezepte wurden
hintereinander ohne Wasser im Wassertank gestartet;
der Vorbereitungsmodus wird nach Driicken einer
beliebigen Taste gestartet. Filllen Sie den Wassertank.
Stellen Sie den Milchaufsch&dumer und ein GefaB
unter den Auslauf. Driicken Sie eine beliebige Taste.
Beachten Sie, dass einige Sekunden lang etwas
Wasser und Dampf aus dem Milchaufschdumer
austreten. Wenn Sie den Milchaufschaumer verlegt
haben, halten Sie die Tasten Espresso und Iced
Frappé 3 Sekunden lang gedriickt.

- Der Wassertank ist leer. Beflillen Sie den Wassertank.
- Vlerwenden Sie gektihlte entrahmte oder
teilentrahmte Milch (ca. 4 °C).

- Spiilen Sie den Milchaufschaumer nach jeder
Zubereitung.

- Entkalken Sie das Gerat (siehe Abschnitt , Entkalken®).
- Siehe Abschnitt , Milchrezeptzubereitungen*.

- Zentrieren Sie die Tasse korrekt in Bezug auf die
Kaffeemaschine.

- Reinigen Sie den Milchaufschdumeranschluss.

Tasten fir milchbasierte Rezepte leuchten nicht auf.

Waéhrend der Zubereitung lauft die Milch aus der
Tasse Uber.

Der Warnung ,clean” (Reinigen) leuchtet konstant
orange.

Der Hebel schlieBt nicht vollstandig.

Wasseraustritt um die Kapsel herum (Wasser im
Kapselbehdlter).

Kein Kaffee, kein Wasser.

Der Kaffee fliet sehr langsam.

Es flieBt kein Kaffee, nur Wasser (obwohl eine Kapsel
eingesetzt wurde).

Der Kaffee ist nicht heiB genug.

Der Menlimodus kann nicht aufgerufen
werden (z. B. ,Entkalkung®, Automatische
Energiespareinstellung*).

UnregelméaBiges Blinken.

Die 9 Tasten blinken 10 Sekundenlang gleichzeitig
und das Gerdt schaltet sich aus.

- Setzen Sie den Milchaufsch&umer so ein, dass alle

Tasten leuchten.

- Siehe Abschnitt ,Milchrezeptzubereitungen®,
bevor Sie Milchzubereitungen herstellen, um die
Milchmenge anzupassen oder eine geeignetere
Tasse zu wéhlen.

- Entfernen Sie den Milchaufschaumer. Spiilen Sie
ihn ab.

- Leeren Sie den Kapselbehalter. Achten Sie darauf,
dass keine Kapseln im Kapselbehalter blockiert sind.

- Setzen Sie die Kapseln ordnungsgemas ein. Im Falle
eines Lecks rufen Sie Nespresso an.

- Der Wassertank ist leer: Fillen Sie ihn auf.

- Entkalken Sie bei Bedarf, siehe Abschnitt ,Entkalken®.

- Die Durchflussgeschwindigkeit ist abhéngig vom
Kapseltyp.

- Entkalken Sie bei Bedarf, siehe Abschnitt , Entkalken*.

- Rufen Sie Nespresso an.

- Erwdrmen Sie die Tasse vorab.

- Fiihren Sie eine Spiilung der Maschine durch.

- Entkalken Sie bei Bedarf, siehe Abschnitt ,Entkalken".

- Schalten Sie die Maschine ein.

- Stellen Sie sicher, dass Sie die Tasten 3 Sekunden
lang gleichzeitig driicken.

- Stecken Sie den Stecker der Maschine in die
Steckdose und ziehen Sie ihn wieder heraus.

- Wenn das Problem weiterhin besteht, rufen Sie
Nespresso an.

- Senden Sie das Gerat an das Reparaturzentrum oder
rufen Sie Nespresso an.

- Fehlerwarnung: Lassen Sie die Maschine reparieren
oder rufen Sie Nespresso an.
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Risoluzione dei problemi

H

| pulsanti e gli indicatori sono spenti.

L'indicatore "descaling" lampeggia di arancione e
i pulsanti delle bevande a base di latte sono attivi.

Dopo aver premuto il pulsante della bevanda,
I'apparecchio non si awvia e I'indicatore
"descaling" e i pulsanti Lungo e Ristretto
lampeggiano.

Durante la decalcificazione, i pulsanti Lungo e
Ristretto lampeggiano e I'indicatore "descaling"
rimane acceso.

I'9 pulsanti lampeggiano rapidamente.

Il pulsante della bevanda lampeggia
rapidamente durante la preparazione.

La schiuma di latte & insufficiente.

- Controllare la presa di corrente, la spina, la
tensione e il fusibile.

- Accendere I'apparecchio tenendo premuto uno dei
9 pulsanti per 1 secondo.

- Se il problema persiste, contattare Nespresso.

- E necessario effettuare la decalcificazione; dopo qualche
ciclo I'apparecchio si blocchera automaticamente.
Effettuare la decalcificazione dell'apparecchio.

- L'apparecchio € in modalita di protezione contro il
calcare e si e bloccato automaticamente. Effettuare
la decalcificazione dell'apparecchio; consultare il
paragrafo "Decalcificazione".

- Il serbatoio dell'acqua € vuoto, ma il ciclo di
decalcificazione non € terminato. Risciacquare il
serbatoio dell'acqua e riempirlo completamente
con acqua fresca potabile. Premere i pulsanti
Lungo e Ristretto per riprendere il ciclo.

- |l serhatoio dell'acqua & vuotoll serbatoio dell'acqua
€ vuoto. Sono state avviate diverse preparazioni
senza acqua nel serbatoio; la procedura di pulizia
dei circuiti si avviera dopo aver premuto un tasto
qualsiasi. Versare I'acqua nell'apposito serbatoio.
Posizionare il cappuccinatore € un recipiente sotto la
testa di erogazione. Premere un tasto qualsiasi. Fare
attenzione, un po' d'acqua e vapore usciranno dalla
connessione del cappuccinatore per alcuni secondi.
Se non si dispone del cappuccinatore, tenere premuti
i tasti per espresso e frappe ghiacciato per 3 secondi.

- Il serbatoio dell'acqua & vuoto. Riempire il
serbatoio dell'acqua.

- Utilizzare latte scremato o parzialmente scremato
freddo (circa 4° C).

- Risciacquare il cappuccinatore dopo ogni preparazione.

- Effettuare la decalcificazione (consultare il
paragrafo "Decalcificazione").

- Consultare il paragrafo "Preparazione di bevande
a base di latte".

- Centrare correttamente la tazza rispetto all'apparecchio.

- Lavare il connettore del cappuccinatore.

| video sono disponibili tramite I'app Nespresso e sul sito web www.nespresso.com — sezione "Servizi e assistenza".

| pulsanti delle bevande a base di latte non
si accendono.

I latte fuoriesce dalla tazza durante la
preparazione.

L'indicatore "clean" & illuminato di arancione.
La leva non si abbassa completamente.

Fuoriuscite intorno alla capsula (acqua presente
nel contenitore delle capsule).

L'apparecchio non eroga né caffé né acqua.

Il caffé viene erogato molto lentamente.

L'apparecchio non eroga caffé ma solo acqua
(dopo aver inserito una capsula).

II caffe non & abbastanza caldo.

L"apparecchio non entra in modalita di
decalcificazione o spegnimento automatico.
| pulsanti lampeggiano in modo irregolare.

|9 pulsanti lampeggiano simultaneamente per
10 secondi, quindi I'apparecchio si spegne.

- Installare il cappuccinatore affinché tutti i pulsanti
si accendano.

- Consultare il paragrafo "Preparazione di bevande
a base di latte" prima di avviare la preparazione
per regolare la quantita di latte, o utilizzare una
tazza adatta.

- Rimuovere il cappuccinatore. Risciacquarlo.

- Svuotare il contenitore delle capsule. Assicurarsi
che nel contenitore delle capsule non siano
presenti capsule bloccate.

- Inserire le capsule correttamente. In caso di perdite,
contattare Nespresso.

- | serbatoio dell'acqua € vuoto; riempirlo.

- Effettuare la decalcificazione, se necessario
(consultare il paragrafo "Decalcificazione").

- La velocita di erogazione dipende dal tipo di capsula.

- Effettuare la decalcificazione, se necessario
(consultare il paragrafo "Decalcificazione").

- Contattare Nespresso.

- Preriscaldare la tazzina.

- Effettuare il risciacquo dell'apparecchio.

- Effettuare la decalcificazione, se necessario
(consultare il paragrafo "Decalcificazione").

- Accendere |'apparecchio.

- Premere simultaneamente i pulsanti per 3 secondi.

- Collegare/scollegare |'apparecchio.

- Se il problema persiste, contattare Nespresso.

- Inviare I'apparecchio al centro di assistenza
0 contattare Nespresso.

- L"'apparecchio & guasto; inviarlo al centro di assistenza
0 contattare Nespresso.



Recycling und Umweltschutz/Sma

)¢

Ihr Gerét enthélt wertvolle Materialien, die zuriickgewonnen oder recycelt werden
konnen. Die Trennung der verbleibenden Abfélle in verschiedene Kategorien
erleichtert die Wiederverwertung der wertvollen Rohstoffe. Weitere Informationen zur
Abfallentsorgung erhalten Sie bei den drtlichen Behdrden.

timento e protezione ambientale

i

®

L'apparecchio contiene materiali di valore che possono essere recuperati o riciclati. La raccolta
differenziata dei rifiuti facilita il riciclaggio delle materie prime preziose. Per ulteriori informazioni
sullo smaltimento dei rifiuti, contattare le autorita locali.

Nespresso Kontaktinformationen/ Informazioni di contatto Nespresso

Fir weitere Informationen im Falle eines Problems oder um einfach nur um Rat zu fragen, rufen Sie den
Nespresso Club an.

Die Kontaktinformationen des Nespresso Clubs finden Sie in der Broschiire ,Willkommen bei Nespresso
im Karton |hrer Maschine oder {iber www.nespresso.com

Per ulteriori informazioni, in caso di problemi o semplicemente per chiedere consiglio, € possibile contattare
il Nespresso Club.

Le informazioni di contatto del Nespresso Club sono disponibili nella brochure di benvenuto Nespresso
fornita nella confezione o sul sito web www.nespresso.com

Garantie/ Garanzia

Krups gewdhrt fir dieses Produkt eine Garantie fiir alle Material- und Herstellungsfehler ber einen
Zeitraum von zwei Jahren ab Kaufdatum oder Lieferdatum. Um diese Garantie zu validieren, ist ein
Kaufnachweis erforderlich. Wahrend dieser Zeit wird Krups nach eigenem Ermessen jedes defekte
Produkt ohne zusatzliche Kosten fir seinen Besitzer reparieren oder ersetzen. Die Ersatzprodukte oder
reparierten Teile werden ausschlieBlich fir den nicht abgelaufenen Teil der urspriinglichen Garantie oder
flir sechs Monate garantiert, wobei die tatséchliche Dauer die Idngere der beiden ist. Diese beschrénkte
Garantie gilt nicht fir Mangel, die auf einen Unfall, unsachgemaBen Gebrauch der Maschine,
unsachgemaBe Wartung oder normalen VerschleiB oder kommerzielle Nutzung zuriickzufiihren sind.
Sofern nicht in der geltenden Gesetzgebung festgelegt, diirfen die Bedingungen dieser beschrénkten
Garantie die gesetzlichen Rechte im Zusammenhang mit lhrem Kauf nicht ausschlieBen, einschranken
oder andern. Fir weitere Informationen zu den Bedingungen dieser Garantie besuchen Sie bitte: www.
krups.com

Wenn Sie der Meinung sind, dass Ihr Produkt defekt ist, wenden Sie sich an Nespresso, um die Adresse

zu erfahren, an die es geschickt oder zur Reparatur gebracht werden soll. Bitte besuchen Sie unsere
Website www.nespresso.com, um mehr (iber Nespresso zu erfahren.

Krups garantisce questo prodotto contro eventuali difetti di fabbricazione o dei materiali per un periodo di
due anni dalla data d’acquisto. Questa garanzia e valida solo se accompagnata dalla prova di acquisto.
Durante tale periodo, Krups riparera o sostituira gratuitamente, a sua discrezione, qualungue prodotto
difettoso. | prodotti sostituiti o i componenti riparati saranno coperti esclusivamente da sei mesi di
garanzia o dal periodo rimanente della garanzia originale, se piui lungo. Questa garanzia limitata non si
applica in caso di difetti dovuti a incidenti, uso improprio dell'apparecchio, manutenzione inadeguata o
normale usura. Le condizioni di questa garanzia non escludono, limitano o modificano i diritti previsti dalle
leggi vigenti applicabili all'acquisto del prodotto. Maggiori dettagli sui termini e le condizioni di questa
garanzia sono disponibili sul sito web www.krups.com

Se il prodotto appare difettoso, contattare Nespresso per dettagli sulla procedura di riparazione. Per saperne
di piti su Nespresso, visitare il sito web www.nespresso.com
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Especificaciones/Especiicacoes

“Frecuencia (Hz): 50-60 Hz /
220-240 V~ Frequéncia (Hz): 50-60 Hz

Y 1250-1500 W Clase de proteccion: Clase | /
Classe de protegdo: Classe |

Pmax Max. 19 bar

@ ~45kg

Eﬂ F119em (fl279em 1] 43,4cm
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INformacion de seguridad

Precaucion / advertencia

Riesgos eléctricos

Desenchufe el cable

de alimentacion si
esta danado

H

PRECAUCION: cuando aparezca este simbolo, consulte las instrucciones
de seguridad para evitar todos los riesgos y daios potenciales.

INFORMACION: cuando aparezca este simbolo, consulte los consejos que
se ofrecen para usar la cafetera correctamente y de un modo seguro.

PRECAUCION: estas instrucciones de seguridad forman parte del

y consultarlas en el futuro.

e Fsta cafetera ha sido disefiada e El aparato pueden utilizarlo

para preparar bebidas
siguiendo estas instrucciones.
Utilice el aparato tnicamente
para los fines previstos.

e Este aparato ha sido disefiado
Unicamente para uso en
interiores, en condiciones de
temperatura no extremas.

e Proteja el aparato de la luz
solar directa, las salpicaduras
de aguay la humedad.

e Este aparato esta previsto
Unicamente para uso doméstico.
No ha sudo disefiado para
usarlo en cocinas para el
personal de tiendas, oficinas
y otros entornos de trabajo,
granjas; para el uso por los
operadores de hoteles, moteles
y otros entornos residenciales
Qque ofrezcan desayuno.

nifios que tengan 8 afios o

mas, siempre y cuando estén
supervisados por un adulto,
hayan sido instruidos sobre .
el uso seguro de la cafetera y
sean plenamente conscientes

de los riesgos que implica.

La limpieza y el mantenimiento
del aparato no deben

realizarlos 10s nifios, a menos

que los supervise un adulto.
Asegurese de que l0s nifnos
menores de 8 afios no tengan
ceso a la cafetera ni al cable

de alimentacion.

Este aparato puede ser usado

por personas con discapacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales,

0 que carezcan de conocimientos
y experiencia, siempre que

cuenten con supervision o

hayan recibido instrucciones
sobre el uso seguro del aparato
y comprendan plenamente 10s
riesgos que implica.

Este aparato no ha sido
disefiado para ser utilizado
por personas (incluidos nifios)
con discapacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales, o que
carezcan de la experiencia

0 los conocimientos
necesarios, a menos que estén
supervisadas o hayan recibido
previamente instrucciones
referentes a su utilizacion

por parte de una persona
responsable de su seguridad.
Asegurese de que los nifios no
jueguen con el aparato.
Debera vigilar a los nifios para
asegurarse de que no juegan
con el aparato.

aparato. Léalas con atencion antes de usar la cafetera por primera
vez. Manténgalas en un lugar donde pueda encontrarlas facilmente

¢ En caso de uso comercial
0 de utilizacion 0 manejo
inadecuado, el fabricante
reclina toda responsabilidad y
no se aplicara la garantia. Lo
mismo sucedera en caso de
darios que se produzcan como
resultado del uso indebido,
uso incorrecto, reparaciones
realizadas por individuos que no
tengan la formacion necesaria
para ello 0 si no se cumplen las
presentes instrucciones.

Evite el riesgo de

descarga eléctrica

mortal y de incendio

¢ En caso de emergencia:
desenchufe el aparato
inmediatamente de la toma
de corriente.

¢ Enchufe el aparato solo a
tomas de corriente adecuadas,
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conectadas a tierra, y a

las que se pueda acceder
facilmente. Cuando utilice un
adaptador, compruebe que
su conexion esté conectada
a tierra correctamente.
Asegrese de que la tension
de la fuente de alimentacion

sea idéntica a la que se indica

en la placa identificativa.
Cualquier uso de una

conexion eléctrica inadecuada

provocara la anulacion de la
garantia.
El aparato solo debe
enchufarse cuando
haya sido instalado
correctamente.

 No tire del cable de alimentacion

sobre cantos afilados, y
asegurese de conectarlo o de
dejarlo colgar libremente.

¢ Mantenga el cable de

alimentacion alejado d todas las

fuentes de calor y humedad.
 Si se dafia el cable de
alimentacion o la toma
de corriente, debera
reemplazarlos el fabricante,
el agente de servicio técnico
y otras personas con una
cualificacion idéntica, con el
fin de evitar cualquier riesgo.
¢ No utilice aparato si el cable

0 la toma de corriente estan
dafiados. Devuelva la cafetera
a Nespresso 0 a un distribuidor
de Nespresso autorizado.
Cuando sea necesario utilizar
un cable alargador, use solo
un cable de alimentacion

con conexion a tierra, cuyo
conductor tenga una seccion
de 1,5 mm? como minimo o
que coincida con la potencia
de entrada.

Para evitar todos los riesgos,
no coloque nunca el aparato
cerca de superficies calientes
como radiadores, placas de
cocina, hornos, quemadores
de gas, llamas abiertas u otras
superficies calientes similares.
Coloque siempre el aparato
sobre una superficie estable,
nivelada y plana. La superficie
debe ser resistente al calory a
los liquidos como agua, café,
productos descalcificadores y
otros liquidos similares.
Durante el uso, no coloque
nunca el aparato en un mueble.
En caos de que no se vaya

a usar el aparato durante
mucho tiempo, desenchuifelo
de la toma de corriente.
Desconecte el aparato tirando
del enchufe, y no del cable de

alimentacion, para evitar que se
darie el cable.

¢ Antes de limpiar |a cafetera

y realizar tareas de
mantenimiento, desenchufela
de la toma de corriente y
espere a que se enfrie.

Para desenchufar el aparato,
cancele la preparacion y, a
continuacion, saque el enchufe
de la toma de corriente.

No toque nunca el aparato
con las manos mojadas.

No sumerja nunca el aparato
ni ninguna de sus partes en
agua ni en ningun otro liquido.
No lave nunca en el lavavajillas
el aparato ni ninguno de

sus componentes, excepto

el espumador de leche y el
recipiente de capsulas.

La presencia simultanea

de electricidad y agua es
peligrosa y puede provocar
descargas eléctricas mortales.
No abra el aparato. jTension
peligrosa en el interior del
aparato!

No cologue nunca nada que
no sea una capsula de café
en el orificio destinado a este
fin. iDe lo contrario, podria
producirse un incendio o una
descarga eléctrica mortal!

e £l uso de accesorios no
recomendados por el fabricante
podria provocar un incendio,
descarga eléctrica o lesiones.

Evite los dafios que puedan

producirse por el uso de la

cafetera.

¢ No deje nunca el aparato sin
vigilancia mientras esté en
funcionamiento.

¢ No use el aparato si esta
dafiado, si se ha caido o si
no funciona perfectamente.
Desenchufelo enseguida de la
toma de corriente. Pongase en
contacto con Nespresso o con
un distribuidor de Nespresso
autorizado para que repare 0
ajuste su cafetera.

o Un aparato dafiado

puede causar
descargas eléctricas,
quemaduras e incendios.

e Cierre siempre la palanca
completamente y no la
levante nunca cuando
el aparato esté en
funcionamiento. Podrian
producirse quemaduras.

¢ No ponga los dedos debajo
de la salida de café o de la
conexion del espumador de
leche; podria sufrir riesgo de
quemaduras.



* No ponga los dedos debajo del
compartimento para capsulas
ni en el recipiente de capsulas.
Podria lesionarse.

¢ No toque las superficies
que se calientan durante o
después de la preparacion
0 la descalcificacion: la
salida de café, el espumador
de leche y la conexion del
espumador de leche.

e Para evitar lesiones, no use el

espumador de leche sin un vaso.

e Para evitar lesiones, no
toque el espumador de leche
mientras esta girando.

¢ Si una capsula no ha sido
perforada por las cuchillas,
puede fluir agua alrededor de

una capsula y dafiar el aparato.

¢ No utilice nunca una capsula
que esté dafiada o deformada.

¢ Si una capsula esta blogqueada
en el compartimentos de
capsulas, apague el aparato y
desenchufelo antes de realizar
ninguna accion. Llame a
Nespresso o a un distribuidor
de Nespresso autorizado.

* Rellene el depdsito de agua
siempre con agua fria potable.

e Vacie el deposito de agua si
no se usa el aparato durante
mucho tiempo (vacaciones,
etc.).

¢ Cambie el agua del depdsito

si no se ha usado el aparato
durante un fin de semana o un
periodo de duracion similar.

¢ No use el aparato sin la

bandeja de goteo y la rejilla
de goteo, para evitar que el
liquido salpique sobre las
superficies situadas alrededor.

¢ No limpie nunca el aparato

con un producto de limpieza o
un disolvente. Utilice un pafio
humedo suave, no abrasivo,

y un detergente suave para
limpiar la superficie de

la cafetera.

¢ Use solo material limpio para

limpiar el aparato.

e Este aparato ha sido disefiado

Unicamente para capsulas de
café Nespresso disponibles

a través de Nespresso o de
su distribuidor Nespresso
autorizado.

¢ Todas las cafeteras Nespresso

se someten a estrictos
controles de calidad. En
aparatos seleccionados
aleatoriamente se llevan a cabo
pruebas de fiabilidad realizadas
en condiciones de uso reales.
Por eso algunas cafeteras
tienen signos de haber sido
utilizadas anteriormente.

o Nespresso se reserva el

derecho a modificar sin previo
aviso este manual del usuario.

Descalcificacion

e Si se usa correctamente, el
producto de descalcificacion
Nespresso asegurara el
uso correcto de su cafetera
durante toda su vida util, y
una experiencia de sabor
Optima en cada taza.

e El producto de descalcificacion
Nespresso ha sido disefiado
especialmente para
cafeteras Nespresso, el uso
de cualquier otro producto
inadecuado supondria el
riesgo de que se dafien 10s
componentes de la maquina o
de que la descalcificacion sea
insuficiente.

o Su cafetera Nespresso
determina el momento
en el que es necesaria la
descalcificacion, basandose en
la cantidad de agua utilizada y
el grado de dureza de su agua.
Este nivel se define durante
el primer uso por con una
varilla de comprobacion de la
dureza del agua. Considere
la realizacion de una nueva
comprobacion de la dureza del
agua si utiliza la cafetera en
ofra region o pais.

¢ Descalcifique la cafetera

en cuanto se indique que

es necesario. Si la realiza
demasiado tarde, puede que
la descalcificacion no sea
totalmente eficaz.

e | a descalcificacion es
obligatoria cuando la cafetera
indica que es necesaria
(parpadea el indicador
luminoso de aviso «Descaling).
Para proteger los componentes
internos de la cafetera, si no
se realiza la descalcificacion,
al cabo de algunos ciclos se
encendera el indicador de
aviso «Descaling» de forma
permanente, y el aparato
se bloqueara hasta que se
lleve a cabo el proceso de
descalcificacion.

e Realice la descalcificacion
siguiendo las instrucciones

GUARDE ESTAS

INSTRUCCIONES

Entrégueselas a cualquier

nuevo usuario de la cafetera.

El manual del usuario esta

disponible en formato PDF

€N nespresso.com

®
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Perigo elétrico

danificado

e Esta maquina esta
concebida para a preparagao
de bebidas de acordo com
as instrugdes. Utilize a
maquina apenas para o fim
a que se destina.

e Esta maquina foi concebida
apenas para uma utilizacao
no interior, sob condicdes de
temperatura ndo extremas.

e Proteja a sua maquina da
luz solar direta, salpicos de
agua e humidade.

e Esta maquina destina-se
apenas para uma utilizacao
doméstica. N&o esta
concebida para ser

Jranca

Desligue o cabo elétrico

]

e segura.

CUIDADO: quando este simbolo surge, consulte as instrugoes
de seguranca para evitar qualquer perigo e potencial dano.

INFORMA(;I"\O: quando este simbolo surge, familiarize-se com
os conselhos de utilizacao da sua maquina de forma apropriada

CUIDADO: estas instrucoes de seguranca fazem parte integral da

maquina. Leia-as com atenc¢ao antes de usar a sua nova maquina
pela primeira vez. Guarde-as num local de facil acesso onde as

possa encontrar e consultar posteriormente.

utilizada em cozinhas
reservadas a funcionarios

de lojas, escritorios e outros
ambientes profissionais, em
quintas; por clientes de hotel,
motéis e outros ambientes
residenciais como hosteis.
Esta maquina pode ser
utilizada por criangas

com mais de 8 anos, sob
supervisdo de um adulto,
desde que tenham recebido
instrucoes para a utilizacao
segura da da maquina

e estejam totalmente
conscientes dos riscos
envolvidos. A limpeza e a

manutengdo da maquina
nao devem ser realizadas
por criangas, a menos que
tenham supervisao de

um adulto.

e Certifique-se de que
criangas com menos de
8 anos ndo tém acesso
a maquina nem ao seu
cabo de alimentacao.

e Esta maquina pode ser
utilizada por pessoas
com capacidades
fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas,
ou falta de experiéncia
e conhecimentos,

se forem supervisionadas
ou instruidas quanto
a utilizagdo segura,
e compreenderem 0s
perigos envolvidos.

e Esta maquina ndo se
destina a ser utilizada
por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades
fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, ou
falta de experiéncia ou
conhecimentos, exceto
se forem supervisionadas
ou se Ihes forem dadas
instrucdes em relacdo a
utilizagdo da maquina, por



uma pessoa responsavel
pela sua seguranca.

e Certifique-se de que as
criangas nao brincam com
a maquina.

e As criangas devem ser
supervisionadas para
garantir que n&o brincam
com a maquina.

* No caso de utilizacao
comercial ou de utilizagao
ou manuseamento
inapropriados, o fabricante
descarta qualquer
responsabilidade e a garantia
ndo sera aplicada, assim
como para danos resultantes
de utilizagdo inapropriada,
uso indevido ou reparacées
realizadas por pessoas
sem qualificagGes ou a ndo
observancia das instrugges.

Evite riscos de

choque elétrico

fatal e incéndio

® Em caso de emergéncia:
desligue e retire de
imediato a ficha da tomada
elétrica.

e Ligue a maquina apenas
a tomadas adequadas,
facilmente acessiveis e com
ligacdo a terra. Quando
utilizar um adaptador,
certifique-se de que faculta
uma ligagéo devidamente
ligada a terra. Certifique-
se de que a tensdo da
fonte de alimentacio €
idéntica a indicada na
placa informativa. Qualquer
uso de ligacao elétrica
inapropriada ira originar
a anulagéo da garantia.

A maquina so deve ser

ligada assim que estiver

preparada.

¢ N3o puxe pelo cabo
de alimentagéo sobre
extremidades afiadas e
certifique-se de que fica
fixo ou pendurado.

¢ Mantenha o cabo de
alimentagéo afastado de
todas as fontes de calor e
humidade.

* Se 0 cabo de alimentacéo
ou a ficha se encontrarem

danificados, devem

ser substituidos pelo
fabricante, por um Servigo
de Assisténcia Técnica
autorizado ou por uma
pessoa com qualificacoes
idénticas, a fim de evitar
quaisquer riscos.

Nao coloque a maquina
em funcionamento se 0
cabo ou a ficha estiverem
danificados. Devolva a
maquina a Nespresso

ou a um Servigo de
Assisténcia Técnica
Nespresso autorizado.
Caso seja necessario
utilizar uma extensao,
utilize apenas um cabo
elétrico com ligacao a
terra, cujo condutor tenha
uma seccao transversal de
pelo menos 1,5 mm? ou
poténcia de entrada igual.
Para evitar qualquer

perigo, nunca coloque a
maquina em cima ou perto
de radiadores, placas de
cozinhar, fornos, bicos a gas,

chamas vivas ou qualquer
outra fonte de calor similar.

e Cologue sempre a maquina
numa superficie estavel,
nivelada e plana. A superficie
deve ser resistente ao calor
e liquidos, como agua, cafe,
produtos descalcificantes
Ou quaisquer outros liquidos
similares.

e Durante a utilizagdo, nunca
coloque a maquina em
cima de mobiliario.

¢ Em caso de um periodo
prolongado sem utilizar,
desligue a maquina da
tomada elétrica.

e Desligue a maquina puxando
pela ficha e ndo pelo cabo
de alimentacdo de forma a
evitar danos no cabo.

e Antes de proceder a limpeza
limpeza e manutencao da
sua maquina, desligue a
ficha da tomada e deixe
arrefecer.

® Para desligar a maquina,
cancele a preparacao e retire
a ficha da tomada elétrica.
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¢ Nunca toque no cabo de
alimentagcdo com as maos
molhadas.

¢ Nunca mergulhe a maquina,
na sua totalidade ou parte,
em agua ou outros liquidos.

¢ Nunca lave a maquina
ou 0S componentes
na maquina de lavar
loica, exceto 0 acessorio
cappuccino e o recipiente
para capsulas.

e A presenca simultanea
de eletricidade e agua €
perigoso e pode originar
choques elétricos fatais.

¢ N3o abra a maquina. Existe
tensdo perigosa no interior
da maquina!

¢ Nunca coloque nada além
de capsulas de café na
abertura destinada para
este fim. Se o fizer, arrisca
provocar um incéndio ou
choques elétricos fatais!

¢ NZo se recomenda a
utilizag&o de acessorios
complementares para
além dos fornecidos pelo

fabricante, uma vez que pode
resultar em incéndio, choque
elétrico ou ferimentos.

Evite possiveis danos que

possam ser provocados

pela utilizacao da maquina.

¢ Nunca deixe a sua maquina
sem supervisao durante
o funcionamento.

¢ N3o utilize a maquina se
estiver danificada, se tiver
caido ou se ndo funcionar
devidamente. Desligue de
imediato da tomada elétrica.
Contacte a Nespresso ou
Servigo de Assisténcia
Técnico autorizado
Nespresso para reparar ou
regular a sua maquina.

o Uma maquina
danificada pode
provocar choques elétricos,
queimaduras e incéndio.

e Feche sempre 0 manipulo
por completo e nunca o
levante durante a utilizagao.
Risco de queimaduras.

¢ N3o coloque os dedos por
baixo da saida de café ou

da ligacdo do 0 acessorio
cappuccino, risco de
queimadura.

¢ N&o coloque os dedos
no compartimento das
capsulas ou no recipiente
das capsulas. Perigo
de ferimentos.

¢ N&o toque nas superficies
que ficam quentes durante
Ou apds uma preparagao
ou descalcificagdo: na
saida de café, no eso
acessorio cappuccino e
na ligacdo do 0 acessorio
cappuccino.

e Para evitar ferimentos,
nunca utilize o0 acessorio
cappuccino sem um copo.

e Para evitar ferimentos,
nao toque no espumador
de leite enquanto estiver
a funcionar.

e Se uma capsula nio for
perfurada pelas laminas,

a agua pode sair em redor

da capsula e provocar
danos na maquina.
¢ Nunca utilize uma capsula

ja utilizada, danificada ou
deformada.

e Se uma capsula
ficar bloqueada no
compartimento da capsula,
desligue a maquina e retire
a ficha da tomada antes de
realizar qualquer operagao.
Contacte a Nespresso
ou 0 Servigo de Assisténcia
Técnica autorizado
Nespresso.

e Encha sempre 0 depdsito da
agua com agua potavel.

e Esvazie 0 deposito de agua
se a maquina no for utilizada
durante um longo periodo de
tempo (férias, etc.).

e Substitua a agua do
depdsito de agua antes da
utilizar novamente e depois
de um fim de semana ou
periodo de tempo similar.

¢ Ndo utilize a maquina
sem a gaveta de recolha
de pingos e respectiva
grelha para evitar que 0
liquido derrame para as
superficies circundantes.



¢ Nunca limpe a sua
maquina utilizando
produtos de limpeza ou
solventes. Utilize um pano
humido e suave, nao
abrasivo e detergente
suave para limpar a

superficie da sua maquina.

e Para limpar a maquina,
utilize apenas artigos de
limpeza limpos.

e Esta maquina foi concebida
para utilizar capsulas de
café Nespresso, disponiveis
exclusivamente atraves
da Nespresso ou do seu
distribuidor Nespresso
autorizado.

e Todas as maquinas
Nespresso estao sujeitas a
procedimentos de controlo
de qualidade rigorosos.

Os testes de fiabilidade,
realizados sob condigbes
de utilizacéo reais, s@o
realizados aleatoriamente

em unidades selecionadas.

Algumas maquinas podem
portanto apresentar sinais

de utilizac&o anterior.

® A Nespresso reserva o
direito de modificar este
manual do utilizador sem
aviso prévio.

Descalcificacao

e Quando utilizado
corretamente, o produto de
descalcificacéo Nespresso
ira garantir o devido
funcionamento da sua
maquina durante a sua
vida util e uma experiéncia
de sabor original, chavena
apds chavena.

¢ A solucéo de
descalcificacdo Nespresso
é concebida especialmente
para as maquinas
Nespresso; a utilizago
de qualquer outro produto
inadequado ira originar risco
de danos a componentes
da maquina ou originar uma
descalcificagdo insuficiente.

e A sua maquina Nespresso
calcula quando é
necessario proceder a
descalcificacdo com base

na agua utilizada e no nivel
de dureza da agua. Este
nivel é definido durante a
primeira utilizagéo através
da tira de teste de dureza
da agua. Certifique-se de
que procede a um novo
teste de dureza da agua
se utilizar a sua maquina
noutra regido ou pais.

e Descalcifique a sua
maquina sempre que
indicar que € necessario.
Se realizar a operagao
demasiado tarde, a
descalcificagdo pode n&o
ser completamente eficaz.

e A descalcificacdo e
obrigatoria quando a
maquina indica que €
necessario (luz indicadora
de alerta «Descalcificar»

intermitente). Para proteger

0S componentes internos
da sua maquina, se a
descalcificagéo néo for
realizada, apos alguns
ciclos, a luz indicadora
de alerta «Descalcificar»

fica estatica e a maquina
bloqueia até realizar
a descalcificacao.
* Realize a descalcificagdo de
acordo com as instrugoes
GUARDE ESTAS
INSTRUGOES
Entregue-as a qualquer
novo utilizador da
maquina.
Este manual do utilizador
esta disponivel em
formato PDF em

nespresso.pt
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) Contenido de la caja/Conteddo da emba
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Cafetera

Taza Nespresso View (270 ml)
Magquina de café

Caneca Nespresso (270ml)

Folleto de bienvenida de Nespresso
Folheto de boas-vindas Nespresso

Manual del usuario
Manual do utilizador

Estuche de degustacion de capsulas Nespresso
Caixa de degustagao de capsulas Nespresso

Varilla de comprobacién de la dureza del agua, en el
manual del usuario

Tira de teste de dureza da dgua, no manual do utilizador

Cuaderno de recetas
Folheto com receitas

Espumador de leche e informacion para la descalcificacion

Informag&o sobre o acessdrio cappuccino e a
descalcificagao

agem

Nespresso Atelier

LA EXPERIENCIA DE UN EXPRESO CLASICO

Con el sistema Nespresso Original, le invitamos a disfrutar de la esencia de un café expreso, con o
sin leche. Inspirada en la tradicion del café de ltalia, proporciona una experiencia atemporal con solo
tocar un botoén. Las cafeteras y las capsulas Nespresso Original le ofrecen una gama de aromas para
satisfacer todos los gustos. Expreso o largo, solo o en una receta, cubierto siempre de una suave
crema y una agradable espuma. Esto solo es posible gracias a la presion de 19 bar en todas las
cafeteras. Extrae los sabores dptimos de cada capsula para ofrecérselos en cada taza.

Nespresso Original, clasica a su manera.

A EXPERIENCIA DE UM ESPRESSO CLASSICO

0 sistema Nespresso Original, convida-o a desfrutar da esséncia de um auténtico café espresso com
ou sem leite. Inspirado na tradicéo do café italiano, é uma experiéncia intemporal com o toque de um
botdo. As maquinas e capsulas Nespresso Original oferecem uma variedade de aromas adequados a
todos 0s gostos de café. Espresso ou lungo, simples ou personalizado, sempre com uma camada de
creme suave ou espuma indulgente. Isto s6 é possivel gragas a pressdo de 19 bar em cada maquina.
Extrai os sabores de cada capsula para os revelar na sua chavena.

Nespresso Original, classico ao seu proprio estilo.

PRECAUCION: cuando aparezca este simbolo, consulte las instrucciones de seguridad
para evitar todos los dafos y riesgos potenciales.

CUIDADO: quando este simbolo surge, consulte as instrugdes de seguranca para evitar
qualquer potencial perigo e dano.

INFORMACION: cuando aparezca este simbolo, consulte los consejos que se ofrecen
para usar la cafetera correctamente y de un modo seguro.

INFORMAGAO: quando este simbolo surge, familiarize-se com os conselhos facultados
para garantir a utilizagéo segura e em conformidade da sua méaquina.

) ) B> B



Descripcion general/Vista

«descaling»: Aviso de descalcificacion
«descaling»: Alerta de descalcificacao

descaling :Lecln

lungo
focm focm

espresso

ristretto

iced frappé
mocch\c to

cappuccino

«Clean»:

Aviso de limpieza del
espumador de leche

«Clean»:

Alerta de limpeza do o

acessorio cappuccino

Cabezal

Cabeca de extracao

Posicion alta de la bandeja de goteo
Posicéo alta da gaveta
de recolha de pingos

Posicion baja de la bandeja de goteo
Posicao baixa da gaveta
de recolha de pingos

Rejilla de goteo
Grelha

Bandeja de goteo
Gaveta de recolha
de pingos

Base de goteo
Base para pingos

) pormenorizada da n 'YiﬂUﬁ

Teclas de recetas
Teclas de receitas

Palanca

Alavanca

Depdsito de agua
Depdsito da agua

Recipiente de capsulas
Recipiente p' capsulas

usadas

2ii

.

2

C_)

I

———

Compartimento del
espumador de leche
Compartimento do
acessorio cappuccino

Area de goteo del
espumador de leche

Zona de manuseamento
do acessorio cappuccino

Espumador de leche
Acessorio cappuccino

Salida de café
Saida de café

'NESPRESSO

Conexion del
espumador de leche

= Ligacéo do

acessorio
cappuccino

Posicion del espumador de leche cuando

se crean recetas con leche

Posicéo do acessorio cappuccino quando cria

receitas com leite

®®
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e Uso por primera vez o despues de mucho tiempo sin utiizar la cafetera/

Primeira utiizacao ou apods um longo periodo sem ut

80

A

H

Quando desembalar a maquina, coloque-a numa superficie de (de acordo com a sua preferéncia) através do
trabalho, horizontal, estavel e desimpedida. compartimento para este fim por baixo da maquina.
Remova o depdsito de gua, a gaveta de recolha de pingos e o recipiente

de cépsulas. Retire 0 acessorio cappuccino do seu compartimento.

zacao
En primer lugar, lea las instrucciones de seguridad para evitar riesgos de incendio y de descarga eléctrica mortal.

e Enchufe el aparato solo a tomas de corriente adecuadas, conectadas a tierra, y a las que se pueda acceder facilmente. Cuando utilice un adaptador, compruebe que su conexion esté conectada a
tierra correctamente. Asegurese de que la tensién de la fuente de alimentacion sea la misma que la indicada en la placa identificativa. El uso de una conexién eléctrica inadecuada anula la garantia.

e Cuando sea necesario utilizar un cable alargador, use solo un cable de alimentacién con conexién a tierra, cuyo conductor tenga una seccion de 1,5 mm? como minimo.
El aparato no producira café mientras no haya completado la inicializacion.

La descalcificacion es obligatoria cuando la cafetera indique que es necesaria (el indicador luminoso «Descaling» parpadea). Si no se realiza la descalcificacion, al cabo de 30 ciclos se encenderd el
indicador de aviso «Descaling» de forma permanente, y el aparato se bloqueara hasta que se lleve a cabo el proceso de descalcificacion.

Primeiro, leia as instrugdes de seguranca para evitar perigos de choque elétrico fatal e incéndio.

® [igue a maquina apenas a tomadas adequadas, facilmente acessiveis e com ligagéo a terra. Quando utilizar um adaptador, certifique-se de que faculta uma ligagéo devidamente ligada a terra.
Certifique-se de que a tensdo da fonte de alimentagéo corresponde a tenséo indicada na placa informativa. A utilizagdo de uma ligagdo elétrica inadequada anula a garantia.

® (aso seja necessario o uso de uma extenséo, utilize apenas um cabo elétrico com ligagao a terra, cujo condutor tenha uma secgéo transversal de pelo menos 1,5 mm?.

Enquanto a maquina nao efetuar o arranque nao ira produzir qualquer café.

A descalcificagao é obrigatéria quando a maquina indica que é necessario (luz indicadora de alerta «Descalcificar» intermitente). Se a descalcificagdo ndo for realizada, apds 30 ciclos, a luz indicadora
de alerta «Descalcificar» fica estética e a maquina blogueia até realizar a descalcificagéo.

© Enchufe el aparato a la toma de corriente.

Ligue a maquina a corrente.

4 ] Enjuague el depdsito de agua antes de llenarlo con agua
potable fresca.

Enxague o deposito de dgua antes de encher com agua
potavel fresca.

@ Cuando saque la cafetera de la caja, coléquela sobre una superficie de trabajo (2] Coloque el cable a la derecha o a la izquierda de la
horizontal, estable y despejada. : cafetera (segun prefiera) utilizando el alojamiento
Saque el depdsito de agua, la bandeja de goteo, la base de goteo y el : situado para este fin debajo del aparato.
recipiente de capsulas. Saque el espumador de leche de su compartimento.

Posicione o cabo a direita ou a esquerda da méaquina




Uso por primera vez o despues de mucho tiempo sin utlizar la cafetera/
Primeira utiizacao ou apods um longo periodo sem ut

O Coloque el depdsito de agua sobre la base y, a continuacion,
inserte el recipiente de capsulas y la bandeja de goteo.
Coloque el espumador de leche.

@ Consulte el apartado «Montaje / desmontaje del espumador
de leche».

Cologue o depdsito de dgua na base, de seguida insira
o recipiente de cépsulas e a gaveta de recolha de pingos.
Cologue 0 acessdrio cappuccino.

(7] Parpadearan las 9 teclas de recetas. El aparato esté en el

A

7/
que el espumador de leche esté insertado correctamente.

As 9 teclas de receitas piscam. A maquina esta em modo de
arranque. Se apenas 3 teclas estiverem a piscar, verifique se
0 acessorio cappuccino esta devidamente inserido.

g8
Ei

g
2
g
£
3

N R

IOHO!
[@{}a
OF0!

ristretto © Cappuccin®  © mocha

7aC&0

[B Consulte o paragrafo “Montar/Desmontar 0 acesscrio cappuccino”.

modo de preparacion. Si solo parpadean 3 teclas, compruebe

®®

@ Encienda la cafetera pulsando uno de los 9 botones durante
1 segundo.

Ligue a maquina ao premir uma das 9 teclas durante 1 segundo.

© Cologue un recipiente (600 ml) debajo del cabezal.

Coloque um recipiente (600 ml) por baixo da cabeca
de extragéo.
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e Uso por primera vez o despues de mucho tiempo sin utiizar la cafetera/
7aC&0

Primeira utiizacao ou apods um longo periodo sem ut

@ Pulse una de las 9 teclas. Las 9 teclas parpadean rapidamente.
Puede que fluya algo de agua del espumador de leche durante
unos segundos.
Prima uma das 9 teclas. As 9 teclas piscam rapidamente.

Alguma dgua pode sair através do acessorio cappuccino
durante alguns segundos.

© Levante la palanca y déjela en la posicion abierta.
Levante a alavanca e deixe na posicao aberta.

espresso

NN 7 \
ristretto | cappuccino. mocha

@ La inicializacién ha finalizado. Baje la palanca.
A preparagao esté concluida. Baixe a alavanca.

(® La luz parpadeara mientras la cafetera se esta calentando. — (® Pulse la tecla «Lungo» para enjuagar la cafetera. Repita tres
Una luz permanente indica que la cafetera esta lista para veces este proceso. A continuacion, pulse la tecla «<Hot Foam»
enjuagar. para limpiar el circuito de vapor. La cafetera estd lista para
usarla.

[B Todas nuestras cafeteras se someten a una comprobacion
completa después de la fabricacion. Puede que se observen
restos de café en el agua de enjuague.

A luz pisca enquanto a maquina esta a aquecer. A luz fixa
indica que a maquina esta pronta a utilizar.

Prima a tecla Lungo para enxaguar a maquina. Repita esta
operagdo trés vezes. De seguida prima a tecla Espuma quente
para limpar o circuito de vapor. A méaquina esta pronta a utilizar.
Todas as nossas maquinas sao testadas na integra apés o

seu fabrico. Residuos de café podem ser visiveis na dgua de
enxaguamento
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Aluste de la dureza del agua/Definicao da dureza da agua

H
H

Este paso consiste en definir la dureza del agua (es decir, el nivel de cal), de modo que la cafetera pueda personalizar la frecuencia de descalcificacidn. El nivel de dureza del agua se puede comprobar
con la varilla de dureza del agua disponible en la primera pagina del manual del usuario. La dureza del agua esta ajustada de fabrica a 4.

Humedézcalo en el agua que vaya a utilizar. Analice la dureza del agua con ayuda de la tabla de dureza del agua.

Este passo consiste em definir a dureza da &gua (isto é, o nivel de calcario) para que a maquina personalize a frequéncia de descalcificagdes. O nivel de dureza da dgua pode ser testado com o stick de
dureza da agua disponivel na primeira pagina do manual do utilizador. A dureza da &gua estd definida de fabrica no nivel 4.

Mergulhe a tira na dgua que ira utilizar. Analise o nivel de dureza da dgua através da tabela de dureza da dgua.

Tabla de dureza del agua / Tabela da dureza da agua

®
®

@ ©

Lungo
Hot foam
Cold foam

Espresso

Latte
macchiato

espresso

Nivel / Nivel dH
[ W 0 <3
[ weem 1 >4
[ ] 2 >7
[ ] ] | 3 >14
[ NeEm 4 >21

@ Encienda la cafetera pulsando uno de
los 9 botones durante 1 segundo.

Ligue a méaquina premindo uma das
9 teclas durante 1 segundo.

© Pulse la tecla que coincida con la dureza
medida. La tecla parpadea 3 veces para

/et \\ confirmar el nuevo valor seleccionado.
\“—/ Prima a tecla que coincide com

a da dgua medida. A tecla pisca
3 vezes para confirmar o novo valor
selecionado.

fH

<6

>7

>13

>25

>38

mg/L CaC0,
<50

>70
>130
>250

>380

@ Pulse al mismo tiempo las teclas «Cold Foam» + «Mocha»
durante 3 segundos: se encenderan los indicadores luminosos
«Descaling» y «Clean», y parpadearan las teclas «Lungo»,

«Hot Foam», «Cold Foam», «Espresso» y «Latte Macchiato».

Prima em simultaneo as teclas de Espuma fria + Mocha
durante 3 segundos: as luzes indicadoras de «Descalcificar»
e «Limpar» acendem-se e as teclas Lungo, Espuma quente,
Espuma fria, Espresso e Latte Macchiato piscam.

@ La cafetera sale automaticamente del modo del ment de ajuste de la dureza del agua.
NOTA: el modo del meni de ajuste de la dureza del agua se apaga al cabo de 15 segundos
de inactividad.

A mdquina sai automaticamente do modo Menu de configuragéo de dureza da gua.
NOTA: 0 modo Menu de configuragdo de dureza da dgua desativa-se apds 15 segundos
de inatividade.

®
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e Preparacion del café/Freparacao do cafe

A No levante nunca la palanca durante la operacion y consulte las medidas de seguridad importantes para evitar posibles dafios cuando utilice el aparato.

A Nunca levante a alavanca durante o funcionamento e consulte as instrugdes de seguranga de forma a evitar ferimentos enquanto utiliza o aparelho.

@ Encienda la cafetera pulsando una de las teclas de café
(«Ristretto», «<Espresso», «Lungo»).

Ligue a maquina premindo uma das teclas de café (Ristretto,
Espresso, Lungo).

@ Levante la palanca
completamente e inserte

una cépsula.

Levante a alavanca © Cierre la palanca y ponga una taza debajo de la salida de café.
por completo e insira : Feche a alavanca e cologue uma chdvena por baixo da saida
uma capsula de cafg.

O Pulse la tecla <Ristretto», «Espresso» 0 «Lungo». La tecla

110 m| == seleccionada parpadeara mientras esté saliendo el café y
se encenderd permanentemente cuando se haya finalizado
la receta. La preparacion se para automdticamente. Para
detener la salida de café en cualquier momento, pulse de

40 m| =)

nuevo la tecla de receta seleccionada.
espresso (@) Para alargar el café, pulse de nuevo la tecla de

receta seleccionada.
25ml ——p Prima a tecla Ristretto, Espresso ou Lungo. A tecla

ristretto selecionada pisca enquanto o café sai e fica fixa
quando a receita esta concluida. A preparagéo termina

(4] Ajuste la posicion de la bandeja de goteo segun el tamafio de
la taza. Compruebe que la bandeja de goteo esté colocada
correctamente.

Ajuste a posicéo da gaveta de recolha de pingos de acordo
com a chdvena. Certifique-se de que esta esta colocada
devidamente.

automaticamente. Para parar o fluxo de café a qualquer : O Quite la taza cuando haya finalizado la preparacion. Levante la palanca y ciérrela de nuevo
momento, volte a premir a tecla da receita selecionada. para extraer la capsula.

[B Para um café mais cheio, volte a premir a tecla da Uma vez concluida a preparagdo, retire a chavena. Levante e feche a alavanca para ejetar
receita selecionada. a capsula.

NOTA: mientras la cafetera se enciende, puede pulsar cualquier tecla de café. En cuando el aparato esté listo, empezaré a salir el café.

NOTA : enquanto a maquina liga, pode premir qualquer tecla de café. O café comeca a sair automaticamente assim que a maquina estiver pronta.



Montaje / desmontaje del espumador de leche/
Montar / Desmontar 0 acessorio cappuccino

@ Quite el depdsito de agua.
Retire o depdsito da dgua.

© Una vez finalizada la preparacion, el aviso «Clean» se encendera
de color naranja. Levante el cabezal y retire el espumador de
leche por su zona de agarre. La luz indicadora «Clean» (Limpiar)
Se apagara.

Uma vez concluida a preparagao, o alerta «Limpeza» acende na
cor laranja. Levante a cabega de extragdo, retire o acessorio para
espuma de leite do seu compartimento; o indicador luminoso
"Clean'" apaga-se.

—

)

(2] Sague el espumador de leche de su compartimento en la parte
trasera de la cafetera.

Retire 0 acessorio cappuccino do compartimento situado
na parte de tras da maquina.

: Antes de manipular el espumador de leche, asegurese de esperar

: A hasta el final de la preparacion y hasta que el indicador luminoso
«Clean~» se encienda. Es importante sujetar el espumador de leche
por el area de agarre prevista para ello, ya que el espumador
podria estar caliente después de la preparacion.

Certifique-se de que aguarda o final da preparagéo e que a luz
indicadora «Limpeza» acenda antes de manusear 0 acessorio
cappuccino. E importante segurar o acessério cappuccino pela
parte destinada a este fim, pois 0 acessdrio fica quente apds a
preparagao.

®®

© Levante el cabezal. Inserte el espumador de leche en la conexion

y empUijelo hasta el tope. Las recetas con base de leche se
encenderan cuando se detecte el espumador de leche.

Levante a cabeca de extragdo. Insira 0 acessorio cappuccino
na ligagéo e pressione para ficar bem encaixado. As teclas
de receitas a base de leite acendem-se quando o acessorio
cappuccino é detetado.

(.o )
s s

Z/\/
’
=

O rana limpiar el espumador de leche, coloque la taza Nespresso View con

100 ml de agua bajo el cabezal del aparato, introduzca el espumador

de leche, baje el cabezal y pulse la tecla <Hot foam» (Espuma caliente).
También puede limpiar facilmente el espumador de leche en un lavavajillas.
Vuelva a colocar el espumador de leche en su lugar.

Para limpar 0 acessorio para espuma de leite, coloque a caneca View
Nespresso com 100 ml de dgua potavel por baixo da cabeca de extragdo,
insira 0 acessdrio para espuma de leite, baixe a cabeca de extragdo e prima
atecla de "espuma quente". Pode simplesmente limpar o acessério para
espuma de leite colocando-0 na maquina de lavar louga. Volte a colocar o
acessorio para espuma de leite no respetivo compartimento.
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() Preparacion de recetas con leche utlizando una taza Nespresso VIEW (270 mi)/
Preparacéo de receitas com leite com a caneca VIEW Nespresso (2 70mi)

@ Para obtener una espuma perfecta, utilice leche UHT refrigerada o leche pasteurizada desnatada o semidesnatada (aproximadamente 4 °C).
Puede usar bebidas de soja, almendra 0 avena para sus preparaciones con leche.
El volumen de leche depende de la naturaleza de la leche que utilice, su temperatura, la taza y la posicion del espumador de leche en la taza.
Es necesario limpiar el espumador de leche después de cada receta. Consulte el apartado «Mantenimiento diario».

@ Para las recetas en las que se utilizan cubitos de hielo o pedazos de chocolate, asegurese de que no obstaculicen el movimiento del espumador de leche durante la preparacion de la receta.
Cuando coloque el espumador de leche en la taza, asegurese de que no entre en contacto con los laterales o el fondo de la taza.
Para evitar deshordamientos, se recomienda encarecidamente cumplir 1as siguientes instrucciones.

@ Para uma espuma perfeita, utilize leite UHT ou pasteurizado frio, magro ou meio gordo (a aproximadamente 4 °C).
Pode utilizar leite de soja, améndoa ou aveia para as suas preparagdes a base de leite.
0 volume da espuma de leite depende da natureza do leite utilizado, da sua temperatura, da caneca e da posi¢do do acessdrio cappuccino na caneca.
E necessario limpar o acessério cappuccino apds cada receita. Consulte o parégrafo «Manutengdo didria».
A Para receitas com cubos de gelo, pedagos de chocolate, certifique-se de que ndo impedem o movimento do acessério cappuccino durante a preparagdo da receita.
Quando posiciona 0 acessorio cappuccino na sua chavena, certifique-se de que ndo entra em contacto com as laterais ou a parte inferior da chavena.
Para evitar derrames, recomendamos fortemente que respeite as seguintes instrugoes.

Para obtener un resultado perfecto cuando prepare recetas con leche, se recomienda usar la taza
Nespresso View (270 ml) que se encuentra en el estuche y que esta disponible en su boutique Nespresso.

Para resultados perfeitos quando realizar as suas receitas a base de leite, recomendamos que utilize
a caneca VIEW Nespresso (270ml) que se encontra na caixa e disponivel na sua boutique Nespresso.

(2] Ponga en la taza VIEW los ingredientes y la leche segun la
receta que desea preparar (consulte la pagina de recetas).
Coléquela debajo del cabezal y béjelo hasta que el espumador
de leche esté inmerso.

@ Levante el cabezal por el asa y coloque el espumador de leche.

[B Consulte el apartado «Montaje / desmontaje del espumador
de leche».

Levante a cabeca de extragdo com a pega e coloque

0 acessorio cappuccino. Cologue os ingredientes e o leite de acordo com a receita que

pretende preparar na sua caneca VIEW (veja a pagina receitas).
Coloque-a por baixo da cabega de extragdo e baixe até
0 acessorio cappuccino ficar imerso.

[B Consulte o paragrafo “Montar/Desmontar 0 acessorio
cappuccino”.
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Preparacion de recetas con leche utlizando una taza Nespresso VIEW (270 mil)/
Preparacéo de receitas com leite com a caneca VIEW Nespresso (2 70mi)

O Levante completamente la palanca e inserte una cépsula solo cuando
vaya a preparar una receta de leche con café. Cierre la palanca.

Quando preparar uma receita de leite com café levante por completo a
alavanca e insira uma capsula. Feche a alavanca.

O Solo para la preparacion de una receta con café: cuando la leche ya esté espumada, saldra el café
automaticamente.

[B Se encendera la tecla «<Espresso» al final de la preparacion para llenar su café.

Quando prepara uma receita com café: quando a mistura do leite estiver concluida, o café ira sair
automaticamente.

[B A tecla Espresso acende-se no final da preparagao para aumentar o volume de café se assim
0 desejar.

4

AR

- O

\ clean

O Pulse la tecla de receta. Empezara a espumarse la leche

automaticamente. La tecla de receta seleccionada parpadeara
lentamente durante la preparacion.

Prima a tecla receita. A mistura do leite comega automaticamente.
Atecla de receita selecionada pisca lentamente enquanto esta a ser
preparada.

® Una vez finalizada la preparacion, el indicador «Clean» se encendera

de color naranja. Levante el cabezal y quite el espumador de leche
sujetandolo por el drea de agarre. Se encendera el indicador luminoso
«Clean». Limpie el espumador de leche en el lavavajillas 0 a mano.
Vuelva a colocar el espumador de leche en su compartimento.

Antes de manipular el espumador de leche, asegurese de esperar
hasta el final de la preparacion y hasta que el indicador luminoso
«Clean» se encienda. Es importante sujetar el espumador de leche por
el drea de agarre prevista para ello, ya que el espumador podria estar
caliente cuando haya finalizado la preparacion.

Uma vez concluida a preparagao, a luz indicadora «Limpeza» acende
na cor laranja. Levante a cabeca de extragdo, retire o acessorio
cappuccino através da pega. A luz indicadora «Limpeza» apaga-se.
Limpe 0 acessorio cappuccino na maquina de lavar loica ou a mao.
\lolte a colocar o acessdrio cappuccino no seu compartimento.

[B Certifique-se de que aguarda o final da preparagdo e que a luz indicadora

«Limpeza» acenda antes de manusear 0 acessorio cappuccino. E importante
segurar 0 acessdrio cappuccino pela pega destinada a este fim, pois o
acessorio pode estar quente apés a conclusdo da preparagdo.

@ Quite la taza. Levante la palanca y ciérrela para expulsar la capsula

si ha preparado una receta con café.

Retire a chavena. Levante e feche a alavanca para ejetar a capsula
quando preparar uma receita com café.

®®
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() Preparacion de recetas con leche utlizando una taza Nespresso VIEW (270 mi)/

~

Preparagao de receitas com leite com a caneca VIEW Nespresso (2/0ml)

Cantidad de café

Leche/  Ingredientes / predeterminada / «Hot foam» espuma caliente _
Leite Ingredientes Quantidade de café E Q i — o
pré-definida spuma uuente % H l

«Hot foam» i
espuma «Cold Foam» espuma fria \

caliente 100 ml Espuma Fria

Espuma

Quente
«Cold Foam»
s
@ espuma fria 100 ml =
Espuma Fria «Cappuccino» H
@ «Cappuccino> 80 ml 25ml * -1 * @ \
«Latte macchiato» \
/=) atte
® . 100 mi 40ml
macchiato»
Chocolate
Nespresso
cortado en

pedazos 20 g /
«Mocha» 100 ml Chocolat 25ml H
ocolate
Nespresso «Mocha> > T @ =
cortado em i ‘

@

pedacos 20g
2 cubitos de
7\ , hielode 159/
“ «lced frappé» 80 ml 25 ml
2 x 15 g cubos
de gelo
«lced
frappé»
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Preparaciones con leche utiizando su taza personal /
Preparacao de receitas com leite guando utlliza a sua chavena pessoal

®®

@ Para obtener una espuma perfecta, utilice leche UHT refrigerada o leche pasteurizada desnatada o semidesnatada (aproximadamente 4 °C).
Puede usar bebidas de soja, almendra o0 avena para sus preparaciones con leche.
El volumen de leche depende de la naturaleza de la leche que utilice, su temperatura, la taza y la posicion del espumador de leche en la taza.
Es necesario limpiar el espumador de leche después de cada receta. Consulte el apartado «Mantenimiento diario».
A Para las recetas en las que se utilizan cubitos de hielo o pedazos de chocolate, aseglirese de que no obstaculicen el movimiento del espumador de leche durante la preparacion de la receta.
Cuando coloque el espumador de leche en la taza, asegurese de que no entre en contacto con los laterales o el fondo de la taza.
Para evitar deshordamientos, se recomienda encarecidamente cumplir las siguientes instrucciones.
@ Para uma espuma perfeita, utilize leite UHT ou pasteurizado frio, magro ou meio gordo (a aproximadamente 4 °C).
Pode utilizar leite de soja, améndoa ou aveia para as suas preparagdes a base de leite.
0 volume da espuma de leite depende da natureza do leite utilizado, da sua temperatura, da caneca e da posicdo do acessorio cappuccino.
E necessario limpar o acessério cappuccino apds cada receita. Consulte o parégrafo «Manutencdo didria».
A Para receitas com cubos de gelo, pedacos de chocolate, certifique-se de que ndo impedem o movimento do acessorio cappuccino durante a preparacdo da receita.
Quando posiciona 0 acessorio cappuccino na sua chavena, certifique-se de que ndo entra em contacto com as laterais ou o fundo da chavena.
Para evitar derrames, recomendamos fortemente que respeite as seguintes instrugoes

Cuando utilice su taza personal, debera seguir estas 4 normas para asegurar la calidad de la receta y evitar el desbordamiento durante la preparacion.
Quando utilizar a sua chavena pessoal, deve seguir estas 4 regras de forma a garantir a qualidade da receita e evitar derrames durante a preparagao.

© La taza no debe estar abollada. @ La taza debe tener como minimo un didmetro © Para las recetas con leche caliente, utilice O La cantidad de leche no debe llenar més
A sua chavena ndo deve ser de de 7 cm (use la regla de abajo). siempre como minimo 80 ml de leche. de la mitad de la taza.
boca larga. A sua chavena deve ter pelo menos 7 cm Para receitas com leite quente, utilize A quantidade de leite nunca deve
de diametro (utilize a régua abaixo) sempre no minimo 80 ml de leite. exceder mais de metade da chdvena
0Ocm 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
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) Preparaciones con leche utlizando su taza personal/
Preparacao de receitas com leite quando utlliza a sua chavena pessoal

(2] Ponga la bandeja de goteo en la posicion alta. Si la taza es demasiado
alta'y no cabe debajo del cabezal de la cafetera, ponga la bandeja de
goteo en la posicion baja o quitela.

@ Levante el cabezal de la cafetera y coloque el espumador
de leche.

[B Consulte el apartado «Montaje / desmontaje del
espumador de leche».
Levante a cabega de extragdo da maquina e coloque
acessorio cappuccino.

Coloque a gaveta de recolha de pingos na posicdo alta. Se a sua
caneca for demasiado alta para caber debaixo da cabega de extragdo
da maquina, coloque a gaveta de recolha de pingos na posigao baixa

(&) Consulte o parégrafo “Montar/Desmontar o acessdrio ou retire-a.
cappuccino”.
. (3) Ponga en la taza los ingredientes y la leche segun la receta ( é" Osiel espumador no estd inmerso en la leche, aumente la cantidad de leche de modo que
= que desee preparar, coldquela debajo del cabezal y béjelo. @D llegue hasta la superficie del espumador. La leche no debe llenar mas de la mitad de la taza.
— Coloque na chéavena os ingredientes e o leite de acordo Se 0 acessdrio cappuccino ndo ficar mergulhado no leite, ajuste a quantidade de leite
com a receita que pretende preparar. Coloque-a por necessdria de forma a alcangar a superficie do acessorio cappuccino. O leite nunca deve
0 baixo da cabega de extragdo da maquina e baixe. exceder mais de metade da chdvena.
A

u ceitas de le ara a su av DESS
Recetas con leche para su taza personal/Receltas de leite para a sua chavena pessoal

Cantidad de café predeterminada /

Leche /Leite Ingredientes Quantidade de café pré-definido

«Hot foam» espuma caliente /

4 Espuma quente
«Cold Foam» espuma fria /

Espuma fria

\ . Depende de su taza /
«Cappuccino» Depende da sua chavena 2ol
@ «Latte macchiato» Rl m'T‘-) J 40 ml

(80ml min)

\ « ) Chocolate Nespresso cortado en pedazos 20 g /

JBET Chocolate Nespresso cortado em pedagos 20g 20l
~ X 2 cubitos de hielo de 15 g/

loed frapé 2 x 15 g cubos de gelo 25m
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Preparaciones con leche utiizando su taza personal /

Preparacao de receitas com leite guando utlliza a sua chavena pessoal

O Levante completamente la palanca e inserte una capsula
solo cuando vaya a preparar una receta de leche con
café. Cierre la palanca.

Apenas quando preparar uma receita de leite com café
levante por completo a alavanca e insira uma cdpsula.
Feche a alavanca.

fstetto coppuecing

@ solo para la preparacion de una receta con café: cuando la leche ya esté espumada,
saldrd el café automaticamente. [N

[B Se encendera la tecla «Espresso» al final de la preparacion para llenar su café. : ,

Apenas quando prepara uma receita com café: quando a mistura do leite estiver
concluido, o café ird sair automaticamente.

[B A tecla Espresso acende-se no final da preparacéo para aumentar o volume de café
se assim o desejar.

®

O Pulse la tecla de receta. Empezara a espumarse la leche automaticamente. La tecla
de receta seleccionada parpadeara lentamente durante la preparacion.

Prima a tecla receita. A mistura do leite comega automaticamente. A tecla de
receita selecionada pisca lentamente enquanto esté a ser preparada.

© Una vez finalizada la preparacion, el indicador «Clean» se encenderd de color naranja.
Levante el cabezal y quite el espumador de leche sujetandolo por el drea de agarre.
Se encendera el indicador luminoso «Clean». Limpie el espumador de leche.

[B Antes de manipular el espumador de leche, asegurese de esperar hasta el final de
la preparacion y hasta que el indicador luminoso «Clean» se encienda. Es importante
sujetar el espumador de leche por el drea de agarre prevista para ello, ya que el
espumador podria estar caliente cuando haya finalizado una preparacion.

Uma vez concluida a preparagao, a luz indicadora «Limpeza» acende na cor laranja.
Levante a cabega de extragdo, retire 0 acessorio cappuccino através da pega. A luz
indicadora «Limpeza» apaga-se. Coloque 0 acessorio cappuccino.

[B Certifique-se de que aguarda o final da preparacdo e que a luz indicadora
«impeza» acenda antes de manusear o acessorio cappuccino. E importante
segurar 0 acessorio cappuccino pela pega destinada a este fim, pois 0 acessdrio
pode estar quente apos a concluséo de uma preparagéo.

© Quite la taza. Levante la palanca y ciérrela para expulsar la cépsula si ha preparado
una receta con café.

Retire a chdvena. Levante e feche a alavanca para ejetar a cdpsula quando
preparar uma receita com café.
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@& Programacion del volumen de cafe/Frogramar o volume de cafe

descaling

@ Encienda la cafetera pulsando una de las teclas de café O Levante la palanca completamente e inserte una capsula. . OcCierela palanca y ponga una taza debajo de la salida de café.
(<Ristretto», «Espresso», <Lungo»). Levante a alavanca por completo e insira uma capsula. Feche a alavanca e cologue uma chavena por baixo da saida
Ligue a maquina ao premindo uma das teclas de café : de café.

(Ristretto, Espresso, Lungo).

Configuracion
Recetas / de fabrica / Cantidad programable /
Receitas Definigcdes Quantidade programavel
de fabrica
. De15a35ml/
T 2ol Entre 15 e 35 ml
De 35t0 70 ml/
«Espresso> 4omi Entre 35 € 70 m
espresso :
dLungo» 110ml De 702150 ml/
: L. Entre 70 e 150 ml /
(4] Mantenga pulsada a tecla «Ristretto», «Espresso» 0 «Lungo». O Latecla programada parpadea rapidamente 3 veces para
Suelte la tecla cuando se haya alcanzado el volumen que desee. confirmar el nuevo ajuste. Ahora esta guardado el nivel de NOTA: Le recomendamos que mantenga la configuracion de fabrica
Mantenha premida a tecla Ristretto, Espresso ou Lungo. : volumen de café. i para «Ristretto», «Espresso» y «Lungo», para obtener los mejores
Solte a tecla assim que o volume pretendido for alcangado. A tecla programada pisca rapidamente 3 vezes para confirmar resultados para todos nuestros cafés solos.
a nova definicdo. O nivel de volume de café esté agora NOTA: Recomendamos que mantenha as definicdes de fabrica para
memorizado. ‘ Ristretto, Espresso e Lungo para garantir os melhores resultados na

sua chdvena para todos 0s seus cafés.
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Restablecer la configuracion de fabrica/Repor as definicoes de origem

@ Encienda la cafetera pulsando una de las teclas de café («Ristretto», «Espresso», «Lungo»).

Ligue a maquina ao premindo uma das teclas de café (Ristretto, Espresso, Lungo).

(Y

3 sec.

OOR

@ Pulse al mismo tiempo las teclas «Lungo» y «<Mocha» durante

3 segundos para activar el menu de configuracion de fabrica.

Las teclas «Lungo» y «Mocha» parpadean 3 veces.

Prima em simultaneo as teclas Lungo e Mocha durante
3 segundos para ativar o Menu de definicoes de origem.
As teclas Lungo e Mocha piscam 3 vezes.

© Se ha restablecido la configuracion de fabrica. La cafetera sale autométicamente del men de
configuracion de fébrica.

As definigdes de origem sdo restauradas. A maquina sai automaticamente do modo Menu de
definicGes de origem.

®
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) Aluste de ahorro energético automatico/ Definigéo de economia energetica automatica

@ La cafetera se apagard automaticamente cuando hayan transcurrido 9 minutos sin que se utilice.

@ A maquina desliga-se automaticamente apos 9 minutos sem ser utilizada.

@ Encienda la cafetera pulsando una de las teclas de café («Ristretto», «Espresso», «Lungo»).

Ligue a maquina premindo uma das teclas de café (Ristretto, Espresso, Lungo)

& N @ Pulse al mismo tiempo las teclas «Hot Foam» y «Cappuccino»
@ @ durante 3 segundos para acceder al menti de ajuste del
AN ahorro energético automatico: los indicadores luminosos
' de aviso «Descaling» y «Clean» se encenderdn, y las teclas
«Hot Foam», «Latte Macchiato» y «Cappuccino» parpadearan.

Prima em simultaneo as teclas Espuma quente + Cappuccino
durante 3 segundos para o menu Definicéo de economia
energética automatica: as luzes indicadoras de alerta
«Descalcificar» e «limpeza» acendem-se e as teclas Espuma
quente, Latte Macchiato e Cappuccino piscam.

O Latecla programada parpadeard a 3 veces para confirmar
el nuevo valor seleccionado.

A tecla programada pisca 3 vezes para confirmar o novo
valor selecionado.

foam
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N = © Pulse una de las teclas <Hot Foam», «Latte Macchiato» y
«Cappuccino» para seleccionar el tiempo que desee para
el apagado automatico. Tiene 15 segundos para programar

foam el valor que desee pulsando la tecla correspondiente.
Prima uma das teclas Espuma quente, Latte Macchiato

= e Cappuccino para selecionar o periodo de desligar
macchiato automético pretendido. Tem 15 segundos para programar

0 valor pretendido ao premir a tecla correspondente.

cappuccino

Apagado automético / Desligar automatico

«Hot foam» 3 min
«Latte macchiato» Configuracién de fabrica 9 min. /9 min. definidos de origem
«Cappuccino» 3 horas

© La cafetera sale automaticamente del modo del mend de ajuste del ahorro energético automético.
NOTA: el modo del menu de ajuste del ahorro energético automatico se apaga al cabo de
15 segundos de inactividad.

A maquina sai automaticamente do modo Menu economia energética automatica.
NOTA: 0 modo Menu economia energética automatica desativa-se apds 15 segundos de inatividade.



Mantenimiento diario/Manutencao diaria

®®

@ No use ningtin producto de limpieza agresivo o con base disolvente. Utilice un pafio htimedo no abrasivo y un producto de limpieza suave para limpiar la superficie de la cafetera. No lave en el lavavajillas
ninguno de los componentes del aparato, excepto el espumador de leche y el recipiente de cépsulas.

@ Néo utilize produtos de limpeza agressivos ou a base de solventes. Utilize um pano himido nao abrasivo e um agente de limpeza suave para limpar a superficie da maquina. Nao lave os componentes da
sua maquina na maquina de lavar loica exceto 0 acessorio cappuccino e o recipiente para capsulas.

O Levante la palanca y ciérrela de nuevo para extraer la capsula.
Quite el espumador de leche.

@ Tire ligeramente de la bandeja de goteo para quitar la base de
goteo y el recipiente de capsulas al mismo tiempo. Vacielos,
enjudguelos con gua potable y séquelos con un pafio limpio, y
vuelva a colocarlos en su lugar.

Levante e feche a alavanca para ejetar a capsula. Retire
0 acessorio cappuccino.

Puxe cuidadosamente a gaveta de recolha de pingos para
remover a base dos pingos e o recipiente de capsulas ao
mesmo tempo. Esvazie-os enxague com dgua potavel, seque
com um pano limpo, humedecido € volte a colocar na devida
posicéo.

() El espumador de leche y el recipiente de cépsulas se pueden
lavar en el lavavajillas.

(@) O acessorio cappuccino e o recipiente de capsulas podem ser
lavados na méaquina de lavar loica.

(4] Limpie la salida de café y la conexion del espumador de leche
con un pafio limpio y hdmedo.

O uite el depdsito de agua y liénelo con agua potable fresca.
Cologue un recipiente debajo de la salida de café (600 ml)

y pulse la tecla «Lungo» para enjuagar la cafetera. Limpe a saida de café e a ligagdo do acessério cappuccino

com um pano humido e limpo.

Retirez le réservoir d’eau, remplissez le avec de I'eau potable.
Placez un récipient sous la sortie du café (600ml), appuyez
sur la touche Lungo pour rincer la machine.

© Limpie la cafetera con un pafio limpio, himedo y no abrasivo.
Limpe a maquina com um pano himido, limpo e n&o abrasivo.
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e Descalcificacion/Descalcificagéo
@ La descalcificacién es obligatoria cuando la cafetera indique que es necesaria (el indicador luminoso «Descaling» se enciende permanentemente).
La maquina se bloquea hasta que se realice la descalcificacion.

A descalcificacao é obrigatéria quando a maquina indica que é necessario (luz indicadora de alerta «Descalcificar» estatica). A maquina fica bloqueada
até que a descalcificacao seja realizada.

A Consulte las instrucciones de seguridad.

@ e Para asegurar el funcionamiento seguro de la cafetera durante toda su vida Uil y para que la experiencia con el café sea perfecta como el primer dia, le recomendamos que cumpla las instrucciones
siguientes. La descalcificacion es obligatoria cuando la cafetera indica que es necesaria (parpadea el indicador luminoso de aviso «Descaling). Para proteger los componentes internos de la cafetera, si no se
realiza la descalcificacion, al cabo de 30 ciclos se encendera el indicador de aviso «Descaling» de forma permanente, y el aparato se bloqueara hasta que se lleve a cabo el proceso de descalcificacion.

* Su cafetera Nespresso determina el momento en el que es necesaria la descalcificacion, basandose en la cantidad de agua utilizada y el grado de dureza de su agua. Este nivel se define durante el
primer uso por con una varilla de comprobacion de la dureza del agua. (Consulte «Ajuste de la dureza del agua»).

A Consulte as instrugbes de seguranca

@ e Para garantir o correto funcionamento da sua maquina durante o periodo de utilizagao e para manter a experiéncia com o café perfeito como no primeiro dia, recomendamos as seguintes instrugoes.
A descalcificacdo € obrigatoria quando a maquina indica que é necessério (luz indicadora de alerta «Descalcificar» intermitente). Para proteger os componentes internos da sua maquina, se a
descalcificagdo ndo for realizada, ap6s 30 ciclos, a luz indicadora de alerta «Descalcificar» fica fixa e a maquina fica bloqueada até realizar a descalcificagéo.

e A suamaquina Nespresso determina o momento em que a descalcificagdo é necessaria com base na dgua utilizada e no nivel de dureza da dgua. Este nivel é definido durante a primeira utilizagéo
através da tira de teste de dureza da &gua. (Consulte «Definigdo da dureza da dgua»).

El proceso de descalcificacion requiere aproximadamente 25 minutos, incluyendo un ciclo de descalcificacion de 20 minutos y un ciclo de enjuague de 5 minutos.

Durante el ciclo de descalcificacion es necesaria su presencia, ya que se le pedird que realice varias operaciones.
+ = - . - . . P . .
@ 0 processo de descalcificagdo demora cerca de 25 minutos, incluindo um ciclo de 20 minutos de descalcificagdo e um ciclo de 5 minutos de enxaguamento
Durante o ciclo de descalcificagdo é necessdria a sua presenca, pois ser-lhe-a pedido que realize varias operacdes.
100 ml 500 ml

T3

© Vacie la bandeja de goteo, la base de goteo y el recipiente de capsulas.

Rellene el depdsito de agua con 500 ml de agua potable fresca. Vierta
Levante e feche a alavanca para ejetar a cépsula. 1 sobrecito de liquido descalcificador Nespresso en el depdsito de agua.

Esvazie a gaveta de recolha de pingos, a base para pingos e o recipiente de
: : cépsulas. Encha o deposito da dgua com 500 ml 4gua potével, fria. Deite
96 1 saqueta de agente descalcificante liquido Nespresso no depdsito de &gua.

descaling s N

(1] Descalcifique la cafetera cuando parpadee el indicador ¢ Olevantela palanca y ciérrela de nuevo para extraer la capsula.
de aviso «Descaling».

Descalcifique a sua maquina quando a luz indicadora
de alerta «Descalcificar» piscar.



Descalcificacion/ Descalcificacao

O Inserte el espumador de leche.

[B Consulte el apartado «Montaje / desmontaje del espumador
de leche».
Insira 0 acessorio cappuccino.

[B Consulte o paragrafo “Montar/Desmontar o acessorio
cappuccino”.

3 sec.

® Para acceder al modo de descalcificacion, pulse al mismo tiempo las teclas «Lungo» y «Ristretto»
durante 3 segundos. Ambas teclas parpadean. Para iniciar el programa de descalcificacion, pulse
de nuevo las mismas teclas.

[B El'indicador luminoso de aviso «Descaling» permanece encendido de color naranja durante todo el
proceso de descalcificacion.

@ Cuando esté en el modo de descalcificacion, debe llevarse a cabo todo el proceso que se describe
abajo para que la cafetera regrese al modo normal. Cualquier interrupcion (parada de la cafetera,
fallo de corriente, etc.) hard que la cafetera regrese al comienzo de la fase de descalcificacion.

Para aceder ao modo descalcificar, prima em simultaneo as teclas Lungo + Ristretto durante 3 segundos.
Ambas as teclas piscam. Para iniciar o programa descalcificar, volte a premir as mesmas teclas.

@ Aluz do indicador de alerta «Descalcificar» acende na cor laranja durante todo o processo de
descalcificagdo.
Uma vez no modo descalcificar, o procedimento abaixo deve ser executado na integra para que
a maquina possa voltar ao modo normal. Qualquer interrupgao (paragem da méaquina, falta de
eletricidade, etc.) ird voltar a colocar a méaquina na fase inicial de descalcificagéo.

(5] Cologue debajo del cabezal un recipiente con una capacidad
minima de 1 1.
Coloque um recipiente por baixo da cabeca de extragao
com uma capacidade minima de 1 litro.

(7]] liquido descalcificador fluye alternativamente por la salida de café y por el espumador de leche.

0 liquido descalcificante sai alternadamente pela saida de café e pelo acessdrio cappuccino.

©® Cuando ha finalizado el proceso de descalcificacion
(el depdsito de agua esta vacio), parpadean las teclas
«Lungo» y «Ristretto».
Uma vez concluido o ciclo de descalcificacdo (o depdsito
de dgua esta vazio) as teclas Lungo + Ristretto piscam.

N
ristretto

®
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e Descalcificacion/Descalcificagéo

(9] Enjuague el depdsito de agua y liénelo completamente con
agua potable fresca.

\ Enxague o deposito de dgua e encha por completo com
\ 4gua potave.

@ Una vez finalizado el enjuague, el aparato regresa al modo
listo para funcionar y el indicador de aviso «Descaling»
se apaga. Quite el espumador de leche y gudrdelo en su

compartimento. Rellene el depdsito de agua potable fresca.

Uma vez concluido o enxaguamento, a maquina volta a0 modo
pronto e a luz indicadora de alerta «Descalcificar» apaga-se.
Retire e guarde 0 acessdrio cappuccino no seu compartimento.
Encha o depdsito da dgua com dgua potével.
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© Pulse de nuevo las teclas «Lungo» y «Ristretto».
El enjuague contintia a través de la salida de café y del
espumador de leche. Las teclas «Lungo» y «Ristretto»
parpadean.

descaling

Prima novamente as teclas Lungo + Ristretto.

0 enxaguamento prossegue através da saida de café e
do acessario cappuccino. As teclas Lungo + Ristretto
piscam.

( L-/,/‘ f’\yu

o ced Trappé

ristretto

(® Limpie la cafetera con un pafio himedo. ha finalizado la
descalcificacion de la cafetera.

Limpe a maquina com um pano htimido. Concluiu o
processo de descalcificagdo da maquina.



Inicializacion despues de vaciar o purgar/
Arrangue apos enxaguamento ou paragem

@ Con esta funcién se purga el aire de la cafetera para asegurar la calidad de las preparaciones. Como medida de seguridad, el uso de la cafetera se puede bloquear si air aire presente.

®®

@ Esta fungéo esvazia o ar da maquina para garantir a qualidade das preparacdes. Como medida de seguranga, a maquina pode bloguear a utilizagéo, caso exista a presenca de ar.

o o ’0
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ristretto cappuccing mocha
@ Inserte el espumador de leche. Encienda la cafetera pulsando @ Las 9 teclas de recetas parpadearan sin parar. (3] Coloque un recipiente (600 ml) debajo del cabezal de la cafetera.
uno de los 9 botones durante 1 segundo. © As9teclas de receitas piscam continuamente. ‘ Coloque um recipiente (600 mi) por baixo da cabega de extragao.

A\ El espumador de leche debe insertarse antes de iniciar
el procedimiento.

Insira 0 acessorio cappuccino. Ligue a maquina premindo uma
das 9 teclas durante 1 segundo.

A\ 0 acessorio cappuccino deve ser inserido antes de iniciar
0 procedimento

O Levante la palanca y déjela en la posicion abierta. O Pulse una de las 9 teclas. Las 9 teclas parpadean rapidamente.

Levante a alavanca e deixe-a na posigéo aberta. Prima uma das 9 teclas. As 9 teclas piscam rapidamente

O Leneel deposito de agua y vuelva a colocarlo en su lugar.
Encha o deposito da agua e volte a coloca-lo.

@ Puede que fluya algo de agua del espumador de leche durante unos segundos. ® Una vez finalizada la inicializacion, la cafetera regresa al modo «Lista para usar».

Pode sair alguma &gua através do acessdrio cappuccino durante alguns segundos. Uma vez concluida a preparagdo, a maquina volta ao modo «Pronto a utilizar».
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Vaciar el sistema antes de un periodo en el que No se vaya a Utllizar, para protegerio contra heladas

0 antes de una reparacion/ ) S ) )
Esvaziar o sistema antes de um periodo de ndo utilizacéo, para protecéo contra congelacao ou antes
de uma reparacao

@ Inserte el espumador de leche. Encienda la cafetera pulsando : @ Quite el depdsito de agua. Levante la palanca para extraer : (3} Mantenga pulsadas al mismo tiempo las teclas «Cold Foam»
uno de los 9 botones durante 1 segundo. la capsula. Deje la palanca abierta. Cologue un recipiente y «Ristretto» durante 3 segundos: ambas parpadearan.
A\ Elespumador de leche debe insertarse antes de iniciar (600 ml) debajo del cabezal. Prima em simultaneo as teclas Espuma fria + Ristretto
el procedimiento. : Retire 0 depdsito da gua. Levante a alavanca para ejetar : durante 3 segundos: ambas as teclas piscam.
Insira 0 acessorio cappuccino. Ligue a maquina premindo a capsula. Deixe a alavanca aberta. Coloque um recipiente
uma das 9 teclas durante 1 segundo. (600 ml) por baixo da cabeca de extragdo.

A\ 0 acessorio cappuccino deve ser inserido antes de iniciar
0 procedimento.

O vuevaa pulsar al mismo tiempo las teclas «Cold Foam» y «Ristretto». O Las teclas parpadean suavemente y se realiza el vaciado.

A\ Es posible que salga algo de vapor por la salida de café y el espumador de leche durante el vaciado. . .
As teclas piscam suavemente e 0 enxaguamento estd em curso.

Prima novamente em simultaneo as teclas Espuma fria + Ristretto.
A\ Pode sair algum vapor pela saida de café e pelo acessério cappuccino.

® Una vez finalizado el vaciado, las dos teclas parpadean
3 veces y el aparato se apaga automaticamente.

@ Cierre la palanca. Quite el recipiente, el espumador de leche,
la bandeja de goteo, el recipiente de capsulas y la base de
goteo. Limpielos.

Feche a alavanca. Retire o recipiente, acessorio cappuccino,
a gaveta de recolha de pingos, o recipiente de capsulas e a
base para pingos. Limpe-0s.

Uma vez o enxaguamento concluido, ambas as
teclas piscam 3 vezes e a maquina desliga-se
automaticamente.

el
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Resclucion de problemas ()

@ Hay videos disponibles a través de la aplicacion para mavil de Nespressoy en www.nespresso.com. Consulte el apartado «Servicios».

No se encienden las teclas ni los - Compruebe la salida, el enchufe, la tension y el fusible. No se encienden las teclas de las recetas - Ajuste el espumador de leche de modo que todas las
indicadores luminosos. - Encienda la cafetera pulsando uno de los 9 botones con leche. teclas se enciendan.
durante 1 segundo. La leche se deshorda de | taza durante - Consulte el apartado «Preparacién de recetas con leche»
- Si el problema persiste, llame a Nespresso. la preparacion. antes de hacer preparaciones con leche para ajustar la
El aviso «Descaling» parpadea de color naranja - Es necesario descalcificar: dentro de unos pocos ciclos cantidad de leche, o seleccione una taza mas adecuada.
y las teclas de las bebidas con leche funcionan.  se bloqueara la cafetera. Descalcifique el aparato. El aviso «Clean» esta encendido - Quite el espumador de leche. Enjudguelo.
Cuando se pulsa la tecla de la receta, nose - La cafetera ha entrado en el modo de seguridad para permanentemente de color naranja.
pone en funcionamiento y parpadean el aviso evitar la cal; el uso esté bloqueado. Descalcifique la La palanca no se cierra completamente. - Vacie el recipiente de capsulas. Asegurese de que no
«Descaling» y las teclas «Lungo» y «Ristretto».  cafetera; consulte el apartado «Descalcificacion». haya capsulas bloqueadas en el recipiente de cpsulas.
Durante la descalcificacion, las teclas «Lungo» - El depdsito de agua esta vacio, pero no ha finalizado el Fuga alrededor de la cdpsula (hay agua en - Inserte las cépsulas correctamente. En caso de fuga,
y «Ristretto» parpadean y el indicador luminoso  ciclo de descalcificacion. Enjuague el depdsito de agua el recipiente de capsulas). llame a Nespresso.
«Descaling» permanece encendido. y liénelo completamemg con agua potable fresca. lPuIse No hay café, no hay agua. - El depdsito del agua esta vacio: llénelo.
las teclas «Lungo» y «Ristretto» para reanudar el ciclo. - Descalcifique en caso necesario, consulte el apartado
Las 9 teclas parpadean rapidamente sin parar. - El depdsito del agua esta vacio Se han lanzado varias «Descalcificacion».
recgtas seguidas S',” ?‘9“? en ,el depos@o; 39 a, El café sale muy despacio. - El caudal depende del tipo de cépsula.
activar el modo de inicializacion después de presionar - Descalcifiue en caso necesario. consulte ¢l anartado
cualquier tecla. Llene de agua el depdsito. Coloque Descalcif?cacidn ' P
. ) « »
el espumador de leche y un recipiente debajo del . :
cabezal. Presione cualquier tecla. Tenga cuidado, No hay cafe, solo sale agua (a pesar de - Llame a Nespresso.
saldrd un poco de agua y vapor de la conexion del haber insertado una capsula).
vaporizador de leche durante unos segundos. Si ha El café no esté suficientemente caliente. - Precaliente la taza.
perdido el espumador de leche, mantenga pulsada las - Realice un enjuague de la cafetera.
teclas Espresso y Iced frappé durante 3 sequndos. - Descalcifique en caso necesario, consulte el apartado
La tecla de receta parpadea rapidamente - El depésito del agua esté vacio. Llene el depdsito «Descalcificacion».
durante Ia preparacion. S— de‘ fagua. . . No se puede acceder al modo de men - Encienda el aparato.
La espuma de la leche es insuficiente. - Utlllcelleche refrlgeraga desnatada o semidesnatada (por ejemplo, «Descalcificacion, «Ajuste de - Aseglirese de mantener pulsadas simultaneamente las
(aproxmadamente 4°0). ahorro energético automético»). teclas durante 3 segundos.
= EnJuagug 9I espumador de leche después de cada - Enchufe / desenchufe la cafetera.
reparacion. . )
prep . - Si el problema persiste, llame a Nespresso.
- Descalcifique la cafetera (consulte el apartado Paradeo | Envie la cafet | Gentro d . I
«Descalcificacion). arpadeo irregular. - an/\\;lees ar ec:s ;, era al centro de reparaciones o llame
- Consulte el apartado «Preparacion de recetas con leche». Las 9tecl i i ) A n 4 — Liowe [ caf i
- sl G [ o e el el e, as 9 teclas parpadean al mismo tiempo - Alarma de averia: Lleve la cafetera a reparar o llame
o ) durante 10 segundos y después se apaga a Nespresso.
- Limpie la conexion del espumador de leche. [alcafetera
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Resolucéo de problemas

H

Sem luz nas teclas e luzes indicadoras.

0 alerta «Descalcificar» pisca na cor laranja e
as teclas de bebidas a base de leite funcionam.

Quando prime a tecla receita, néo comeca
e 0 alerta «Descalcificar», as teclas Lungo
e Ristretto piscam.

Durante a descalcificagdo, as teclas Lungo
+ Ristretto piscam e a luz indicadora
«Descalcificar» permanece acesa.

As 9 teclas piscam intermitentemente.

A tecla receita pisca rapidamente durante
a preparagao.

A espuma de leite ndo € suficiente.

- Verifique a saida, a tomada, a tenséo e o fusivel.

- Ligue a méquina ao premindo uma das 9 teclas durante
1 segundo.

- Se 0 problema persistir, contacte a Nespresso.

- Necessario descalcificar: faltam alguns ciclos antes de a
magquina bloquear. Descalcifique a maquina.

- Améquina esta em modo de seguranga como protegdo
contra o calcdrio; a utilizagao estd bloqueada. Descalcifique
améqguina; consulte o paragrafo «Descalcificar».

- 0 depdsito de dgua esté vazio, mas o ciclo de
descalcificagdo ndo esta concluido. Enxague o depdsito
de 4gua e encha por completo com dgua potdvel. Prima
as teclas Lungo + Ristretto para retomar o ciclo.

- 0 reservatorio de dgua esté vazio. Foram lancadas vérias
receitas seguidas sem dgua no reservatorio de gua; o modo de
preparagao seré langado apds premir qualquer tecla. Deite dgua
no reservatorio de dgua. Cologue 0 acessério para espuma de
leite € um recipiente por baixo da cabega de extragdo. Pressione
qualquer tecla. Cuidado, alguma dgua e algum vapor sairdo do
acessorio para espuma de leite durante alguns segundos. Se tiver
perdido 0 acessdrio para espuma de leite, mantenha premidas as
teclas de "Espresso” e "lced frappé" durante 3 segundos.

- 0 deposito de dgua esta vazio. Encha o depdsito de dgua.

- Utilize leite refrigerado magro ou meio gordo
(a aproximadamente 4° C).

- Enxague 0 acessorio cappuccino apds cada preparagao.
- Descalcifique a maquina (consulte o pardgrafo «Descalcificar»).
- Consulte o paragrafo «Preparacdo de receitas com leite».
- Centre devidamente a chavena em relagio a maquina.

- Limpe a ligagdo do acessério cappuccino.

Estéo disponiveis videos através da Aplicagdo Movel Nespresso e em www.nespresso.pt — Consulte a secgdo «Servigos».

As teclas de receitas a base de leite
ndo acendem.

0 leite transborda da chavena durante
a preparagao.

0 alerta «Limpeza» estd com uma luz
laranja fixa.

A alavanca ndo fecha por completo.

Fuga a volta da cépsula (agua presente no
recipiente de capsulas).

Sem café, sem dgua.

0 café sai de forma lenta.

Sem café, apenas sai dgua (apesar de ter
inserido uma cépsula).

0 café ndo esta suficientemente quente.

N&o é possivel aceder ao Modo menu
(por ex. «Descalcificar» «Definicao de
economia energética automéatica»).

Intermiténcia irregular.

As 9 teclas piscam em simultaneo durante
10 segundos e a maquina desliga-se.

- Prepare 0 acessorio cappuccino de modo a que todas as
teclas se acendam.

- Consulte o paragrafo «Preparacdo de receitas de leite» antes
de fazer preparagdes a base de leite e ajuste a quantidade
de leite ou escolha uma chavena mais adequada.

- Retire 0 acessorio cappuccino. Enxague.

- Esvazie o recipiente de capsulas. Certifique-se de que ndo
existem capsulas blogueadas no recipiente de capsulas.

- Insira devidamente as cdpsulas. Em caso de fuga,
contacte o Clube Nespresso.

- 0 depdsito de dgua esta vazio: encha-o.
- Descalcifique se necessério (consulte o paragrafo
«Descalcificar»).

- 0 ritmo do fluxo depende do tipo de capsula.

- Descalcifique conforme necessério (consulte o ponto
«Descalcificar»).

- Contacte o clube Nespresso ou o Servigo de Assisténcia
Técnica autorizado.

- Pré-aqueca a chdvena.

- Faga um ciclo de enxaguamento da maquina.

- Descalcifique se necessario (consulte o paragrafo
«Descalcificar»).

- Desligue a maquina.

- Certifique-se de que prime em simultaneo as teclas
durante 3 segundos.

- Ligue/desligue a maquina.

- Se 0 problema persistir, contacte o clube Nespresso
ou o0 Servigo de Assisténcia Técnica autorizado.

- Envie a maquina a um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado ou contacte o clube Nespresso.

- Alarme de avaria: Entregue a maquina para ser reparada
num Servico de Assisténcia Técnica autorizado ou
contacte o clube Nespresso.



Reciclaje v proteccion del medio ambiente/Protecao do ambiente em primeiro lugar!

El aparato contiene materiales valiosos que se pueden recuperar o reciclar. La separacion
de los residuos en diferentes categorias facilita el reciclaje de las materias primas valiosas.
Para obtener mas informacion sobre la eliminacion de residuos, péngase en contacto con
su ayuntamiento.

)¢

i

0 seu aparelho contém materiais valiosos que podem ser recuperados ou reciclados. A separagdo

Para mais informacdes sobre eliminagdo de residuos, contacte as autoridades locais.

dos restantes residuos em vérias categorias, torna mais facil reciclar os materiais residuais valiosos.

Informacion de contacto de Nespresso/Informacao de contacto Nespresso

Para obtener mas informacion, si surge un problema o, simplemente, para pedir consejo, llame el
Club Nespresso.

Encontrard la informacidn de contacto del Club Nespresso en el soporte «Bienvenido a Nespresso»
de la caja de su cafetera, 0 a través de www.nespresso.com

Para mais informacdes, em caso de problemas ou apenas para solicitar aconselhamento, contacte
0 Clube Nespresso.

A informagao de contacto do Clube Nespresso estd presente no suporte «Bem-vindo a Nespresso»
na caixa da sua maquina ou em www.nespresso.pt

Garantia/ Garantia

Krups garantiza este producto contra todos los defectos de material y de fabricacion durante un periodo
de dos afios, a partir de la fecha de compra o de suministro. Para validar esta garantia se necesita

un justificante de compra. Durante este periodo, Krups reparard o sustituird, a su eleccion, todos los
productos defectuosos sin coste adicional para el propietario. Los productos de sustitucién o las piezas
reparadas tendran Uinicamente garantia durante el periodo restante de la garantia original, o durante seis
meses, siendo la duracion real la més larga de las dos. Esta garantia limitada no se aplicara a ningtn
defecto que sea consecuencia de un accidente, un uso inadecuado de la cafetera, un mantenimiento
incorrecto, el desgaste normal o el uso comercial. A menos que lo establezca la legislacion actual, las
condiciones de esta garantia limitada no excluiran, restringiran ni modificaran los derechos legales
reglamentarios pertenecientes a su compra. Para conocer los detalles de los términos y condiciones

de esta garantia, visite la pagina: www.krups.com

Si considera que su producto esta defectuoso, péngase en contacto con Nespresso para conocer
la direccion a la que debe enviarlo o llevarlo para su reparacion. Consulte nuestra pagina web,
WWW.Nespresso.com, para obtener mas informacion sobre Nespresso.

AKrups asegura a garantia deste produto contra qualquer defeito de material e de fabrico durante o
periodo de dois anos a partir da data de compra. E necessario o comprovativo de compra para validar esta
garantia. Durante este periodo, a Krups ird, sob sua propria discrigdo, reparar ou substituir qualquer produto
com defeito, sem qualquer custo para o proprietario. Os produtos de substituigo ou pegas reparadas

tero garantia exclusiva durante a parte ndo expirada da garantia inicial ou durante seis meses, conforme

a duracao real das duas seja a mais longa. Esta garantia limitada ndo se aplica a quaisquer defeitos
resultantes de acidente, uso inapropriado da maquina, manutengéo inapropriada ou desgaste normal de
uso, nem uso comercial. Exceto definido na legislacdo em vigor, as condices desta garantia limitada néo
devem excluir, restringir nem modificar os direitos legais estatutdrios referentes a sua compra. Para mais
detalhes sobre os termos e condicdes da presente garantia, visite: www.krups.pt

Caso considere que o seu produto tenha algum defeito, contacte a Nespresso para obter detalhes sobre
0 endereco para onde deve enviar ou entregar o aparelho ser reparado. Consulte o nosso sitio Web,
Www.nespresso.pt, para saber mais sobre a Nespresso.

®®
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Specificaties / Tex kO XOpaKTNOIOTIKO

'Frequenﬂe (Hz): 50-60 Hz
220-240V~ Beschermingsklasse: Klasse |
1250-1500 W Yuyvotnta (Hz): 50-60 Hz

Katnyopia mpoatasiac: Katnyopia |

Pmax Max 19 bar

B -5k

0  T1eem (or9em [fl43acm

INnhoudsopgave /T Ivakac TIEpIEXOLEVLY

Specificaties / TexVIKA XOPOKTNPIOTIKA 104
Inhoudsopgave /[ivakag replexopevwy 104
Veiligheidsinformatie 105
MAnpodopiec aohaeiag 109
Inhoud van de verpakking / MNeplexdpeva cuokevaoiag 113
Atelier/ Atelier 113
Beschrijving van de onderdelen /Eriokorinon pnxavric / 114
Eerste gebruik of na een lange periode van niet-gebruik /

Mpwtn xprion ] YeTd ano peyaAn mepiodo un xpriong / 115
Waterhardheidsinstelling /PuBuion okAnpotnrag vepol 118
Koffiezetten / [Napaokeur] kabe 119
De melkopschuimer in elkaar zetten/ uit elkaar halen /

2.uvVapPoAdynon / armocuvappoAdynon TOU TIAPACKELAOTr AdpoU YEAAAKTOG 120
Melkreceptbereidingen tijdens het gebruiken van een Nespresso VIEW mok (270ml) /

MNapaokeur] cuvtayng YAAaKTog yia tnv koura Nespresso VIEW (270ml)/ 121
Melkreceptbereidingen tijdens het gebruiken van uw persoonlijk kopje / 124
[MopaoKeEVES CUVTAYWY YAAAKTOG e BIKO oag dAITCavVL 124
Melkrecepten voor uw persoonlijk kopje /2 uvtayec yaAaKTog pe 61kO oag GAITCavL 125
Het koffie volume programmeren /[ 1poypaupatiCovrag TNy moodTNTa ToL KAhe 127
Op de fabrieksinstellingen terugzetten / Ertavadopd oTic epyooTaclokes puBpioelg 128
Automatische energiebesparingsinstelling / Autopatn pUBUION EE0IKOVOUNONG EVEPYEING 129
Dagelijks onderhoud / KaBnuepivr) ouvtripnon 130
Ontkalken / Adaipeon aAdTwy 131
Aanzuigen, na legen of aanzuigen ongedaan maken /

Aetroupyia avappodnong, PETA To Adelaopd 1] ToV eEAEPIOUO 134

Het systeem legen voor een periode van niet-gebruik, voor bescherming tegen vorst of voor een
reparatie /Ade1alovTag To cUOTNUA TPV Artd €va SIAoTNUA N XPriong, Yia TipooTtacia and Tov

TIQYETO 1) TIPWV ATTO ETUOKEUN 135
Probleemoplossing 136
AVTIETWTION TTIPORBANPATWY 137
Recycling en bescherming van het milieu / AvakikAwon kat pootaocia Tou epiBaioviog 138
Nespresso contactinformatie/[MAnpodopieq erikovwviag pe 1) Nespresso 138
Garantie/Eyyonon 138




Veligheidsinformatie

: OPGELET: wanneer dit symbool wordt weergegeven, raadpleeg

Opgelet/Waarschuwing de veiligheidsinstructies om elk gevaar en mogelijke schade te

Elektrisch gevaar vermijden. .

INFORMATIE: wanneer dit symbool wordt weergegeven, maak
Ontkoppel het @ uzelf vertrouwd met het advies om uw apparaat op een gepaste en
beschadigde snoer van veilige manier te gebruiken.
de voeding

e Dit apparaat is ontworpen in kantines, voor personeel het apparaat niet reinigen het gebruik van het apparaat
voor het bereiden van in winkels, kantoren en of onderhouden tenzij ze met zich meebrengt
drank overeenkomstig deze  andere werkomgevingen, onder toezicht staan van een  begrijpen.
instructies. Gebruik het op boerderijen en door volwassene. e Dit apparaat is niet bestemd
apparaat alleen waarvoor gasten in hotels, bed & ¢ Houd kinderen jonger dan voor gebruik door personen
het is bestemd. breakfasts of andere typen 8 jaar uit de buurt van het (waaronder kinderen)

e Dit apparaat is alleen van huisvesting. apparaat of het snoer. met beperkie fysieke,
ontworpen voor gebruik e Dit apparaat kan worden e Dit apparaat kan worden zintuiglijke of mentale
binnenshuis in een gebruikt door kinderen gebruikt door kinderen mogelijkheden, of die een
omgeving met een vanaf 8 jaar oud indien vanaf 8 jaar en ouder of gebrek aan ervaring en
gematigde temperatuur. ze onder toezicht staan of personen met beperkte kennis hebben, tenzij ze

e Bescherm uw apparaat gepaste instructies hebben fysische, visuele of mentale  onder toezicht staan van of
tegen direct zonlicht, gekregen zodat ze het mogelijkheden, of die een instructies hebben gekregen
gespetter van water en apparaat op een veilige gebrek hebben aan ervaring  over het gebruik van het
vocht. manier kunnen gebruiken en kennis, als ze onder apparaat door iemand die

e Dit apparaat is alleen en op de hoogte zijn van toezicht staan of instructies  verantwoordelijk is voor hun
bestemd voor huishoudelijk  de risico’s die het gebruik hebben gekregen over veiligheid.
gebruik. Het apparaat is van het apparaat met zich het veilig gebruik van het e /org dat kinderen niet met
niet geschikt voor gebruik meebrengt. Kinderen mogen  apparaat en de gevaren die  het apparaat spelen.

®
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¢ Houd toezicht op kinderen
zodat ze niet met het
apparaat spelen.

¢ Als het apparaat voor
commerciéle doeleinden
wordt gebruikt of in geval
of in geval van ongepast
gebruik of hantering,
is de fabrikant in geen
enkel geval aansprakelijk
en geldt de garantie
niet. Dit is tevens het
geval voor schade door
een ongeschikt gebruik,
verkeerd gebruik,
reparaties door niet
opgeleide personen of
door het negeren van de
instructies.

Vermijd risico‘s op

dodelijke elektrische
schokken en brandgevaar

* |n geval van nood: haal de
stekker onmiddellijk uit het
stopcontact.

e Steek de stekker alleen in
een gepast stopcontact dat
eenvoudig te bereiken en
geaard is. Als een adapter
wordt gebruikt, zorg dat de
aansluiting juist is geaard.

Zorg dat de spanning

van de netvoeding
overeenstemt met de
spanning vermeld op het
typeplaatje. Het gebruiken
van een ongepaste
elektrische aansluiting

zal de garantie ongeldig
maken.

Sluit het apparaat alleen

aan op de netvoeding

wanneer het volledig in
elkaar is gezet.

e Trek het snoer niet over
scherpe randen, en maak
het vast of laat het losjes
hangen.

® Houd het snoer uit de buurt

van een warmtebron en
vocht.

e Als het snoer of de
voedingsuitgang
beschadigd is, laat
het vervangen door de
fabrikant, zijn reparateur
of een gelijksoortig
vakbekwaam persoon om
elk risico te vermijden.

e Gebruik het apparaat
niet als het snoer of
de voedingsuitgang

beschadigd is. Lever het
apparaat in bij Nespresso
of een erkende Nespresso
handelaar.

e Als een verlengsnoer

nodig is, gebruik alleen
een geaard snoer met
een geleiderdoorsnede
van minstens 1,5 mm?

of een gelijkwaardig
ingangsvermogen.

Om elk gevaar te
vermijden, plaats het
apparaat nooit op of naast
een heet oppervlak zoals
een verwarmingstoestel,
fornuis, oven, gasbrander,
een open viam of een
gelijksoortige warmtebron.
Plaats het apparaat altijd
op een stabiel, vlak en plat
oppervlak. Het opperviak
moet bestand zijn tegen
warmte en vloeistoffen,
zoals water, koffie,
ontkalkingsmiddel of een
gelijksoortige vlogistof.

e Plaats het apparaat tijdens

het gebruik nooit in een
meubelstuk.

¢ Als u denkt het apparaat

langere tijd niet te
gebruiken, haal de stekker
uit het stopcontact.

¢ Ontkoppel het apparaat van
de netvoeding via de stekker
en niet door aan het snoer te
trekken om het snoer niet te
beschadigen.

e \/oordat u uw apparaat
reinigt en onderhoudt,
haal de stekker uit het
stopcontact en laat het
afkoelen.

e Om de machine van de
voeding te ontkoppelen,
annuleer de bereiding en
haal de stekker uit het
elektrisch stopcontact.

¢ Raak het apparaat nooit
met natte handen aan.

¢ Dompel het apparaat nooit
in zijn geheel of gedeeltelijk
onder water of in een
andere vloeistof.

e \Was het apparaat of zijn
onderdelen, uitgezonderd
de melkopschuimer en het
capsulebakje, nooit in de
vaatwasmachine.

* De gelijktijdige
aanwezigheid van



elektriciteit en water is
gevaarlijk en kan dodelijke
elektrische schokken
veroorzaken.

e Open het apparaat niet. Er
bevindt zich gevaarlijke
spanning binnenin het
apparaat!

e Plaats alleen een
koffiecapsule, en geen
andere voorwerpen, in
de daarvoor voorziene
opening. Dit kan leiden tot
brandgevaar of dodelijke
elektrische schokken!

e Het gebruik van
accessoires die niet
door de fabrikant zijn
aanbevolen kan brand,
elektrische schok of
persoonlijk letsel tot gevolg
hebben.

Vermijd schade door het

gebruik van dit apparaat.

e | aat uw apparaat nooit
zonder toezicht achter

wanneer deze in gebruik is.

e Gebruik het apparaat
niet als schade wordt
waargenomen, nadat het
is gevallen of niet naar

behoren werkt. Haal de
stekker onmiddellijk uit

het elekirisch stopcontact.
Neem contact op met
Nespresso of een erkende
Nespresso handelaar

om uw apparaat te laten
repareren of af te stellen.

o Een beschadigd
apparaat kan
elektrische schokken,
brandwonden en brand
veroorzaken.

e Sluit de hendel altijd
volledig en til het nooit op
wanneer het apparaat in
gebruik is. Brandwonden
kunnen optreden.

e Plaats uw vingers
niet onder de
koffieuitloop of het
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ANPOPOPIEC AOPAAECC
Npoacoxn/

] NPOZOXH: otav g:uq)uvi(stul auto To pl’)uBo)\o, guuﬂou}\su'tsite uwc &
Npogidormoinon odnyiec aopaAeiac yia Tnv anoTpoTi) OTMOLOVSATIOTE KIVOOVOUL Kat
Kivsuvoc duvnuiking {nuuac.
nAektpomAnéiag NMAHPO®OPIEZ: 6tav epdaviletar avtd o cOpPoAo, €oikelwOEeiTe
ATTOGUVSEGTE TO @ HE TNV GUKBOUAI yia va XPNOLUOTIOLEITE TN HNXAvi) HE KATAAANAO

XaAQGPEVO KaAwSLo Kat aopali tporo.

PELHATOC aTo TV

S

npifa
e H pnyavn €xel oxedlaotel yio  va xpnatgoToleital oe dev TpETeL va yivovtal and EUTIAEKOPEVOUC KIVODVOUC.
VaL TIAPAoKeVAdel popripata KOL(IVeC TIPOOWTIIKOD OE nadld, ektoc edv Ppiokovtal  ® AUt ) OUOKELN
00UWVA PE TIC TIAPOVOEC Kataotruata, ypadeia Kat UTIO TNV eTtiBAePn evnAikou. dev Tipoopidetar yia
00nyie¢. Xpnatpormoleite aMa miepiBariovta epyaciac, ® Aaodahiote ott adid Xprion amo atopa
TN pnxav Povo yia Toue QYPOKTraTa, amd TeAATeC NAKIOC KATw Twv 8 eTwv 6gv  (OLPTEPIAAPBAVOEVWY TWV
OKOTIOUC Yl TOUC OTI0iouC evodoyeiwv, HOTEA Kal €xouv TipOaBaon otn Pnxav)  TAUdWY) e TIEPIOPIOPEVEC
Tpoopicetal. GAAOUC Xwpouc dlapovic e N 0T0 KAAWGI0 PEVHATOC. OWHATIKES, ALOBNTNPIAKEC 1
e H pnyav} oxedlaotnke povo TPWWVO. e AUTH| ) OUOKEUN PTIOPEL va SlavONTIKEC IKAVOTNTES, OUTE
ylal Xprion 0€ E0WTEPIKO e H pnyav propei va xpnotportotnBei and aropa ano dropa ov dev £xouv
XWPO, OE U aKpaieg xpnotportotnBei and madld [IE TIEPIOPIOPEVEC OWHATIKES, TNV avaykaia epmelpia n tic
0uvBnKee Beppokpaoiac. NAKIa¢ 8 etwv kat avw Vo AloBNTNPIAKES 1) OlAVONTIKEC  ATAPAITNTES YVWOELC, EKTOC
e [Ipoatatenote tn pnyavr armd v emipAedn evniikou, (KQVOTNTEC, Kabuwe Kal eqv Ppiokovtal umo emipAedn
apeon NALaKr) axtivoPBoia, epooov €xouv AdBet odnyiec ano dropa Tov dev £4ouv N €xouv AaPet 0dnyiec yia tn
Tuto\iopata vepou Kat yla TNV aoGaAn xprion e eumelpia n yvwoelc, epooov Xprion TN¢ OUOKELNC aTd
uypaoia. HNXavAC Kal TouC €X0UV Bpiokovtal umo emiPAeyn topo umevBuvo yia tnv
e H pnyav ipoopidetat KATOaoTEl oadeic ot oxeTKol N €xouv AaPet 0dnyiec yia aohaAeld Toug.
HOVO Yla OIKIOKN Xprion. kivouvol. O kaBaplopog Kat NV aoain xprion tng e AlnogaAiote Ot Ta taudLa dev
Aev €xel oxedlaoTel yia N oLVTAPNON TNC PNXAVIC OUOKELNC Kal KaTavooOV TOUC  TIaiouv pe T pnyav.
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e Ta audta Ba mpéret va
Bpiokovtal urto emtiBAedn,
waote va pnv maifouy pe tn
OUOKEUN.

® ¢ TIEPITITWON EUTIOPIKIC
XpPNone, akataAANANG
XPNONC A XeIouov, 0
KOTOOKELAOTHC AmoToleTal
omoladnmote evbuvne Kat
N €yyunon mavel va oxVeL.
To {610 toxvel kat yia
WC amoTéAEaa pn openc
xprone, AavBaopévne
XpNone, €MIOKELWV TIOU
€xouv yivel amo atopa
Tov 6¢ dlabETovy v
QAmaITtoOpevn Kataption,

i AOyw pn Tpnange twv
odnyLwv.

Anocpsﬁvsrs

Kwvdivoug
nAektpomAnéiag kat

TMUPKayLag

® ¢ TIEPITITWON EKTAKTNG
QVAYKNC: amoouvoEaTe
QUECWC TNV pnyavr) amo tv
mpida.

® JUVOEETE TN pnxavn
POVO 0€ KataAMnAeC
Tpiec, Tou eivat eVKoAa
TIPOOPBACIPES KAl VEIWEVEC.

Otav xpnotyoroleite
Tipoaappoyea Tpicac,
Befawbeite 0TI APEXEL
KATAAANAQ YElwpPEVN
oovoean. Bepaiwbeite Otin
TAon pevparoc tne mpidag
eival n idla pe ekeivn ou
avaypagetal atnv mvaxioa
TEXVIKWV XAPAKTNPLOTIKWV.
Omotadnmote xpnon
AKATAAANANG NAEKTPIKNAC
oovoeanc Ba odnynoel oe
aKupwan tne eyyvnonc.

H pnxavi mpénel va

ouvdedei atnv mpila povo

epooov cuvappoAoynoei.

e Mnv tpafate 10 KaAwdio
TIAPOXNC PELPATOC TIAVW
aro al(pnPEEC ywviee
Kat BepaiwBeite OtL T0
OTENEWOUTE I) TO aprioate
va KpEpeTal exevbepa.

® [1popuAGETE TO KaAWAIO
PEVPATOC ATIO OAEC TIC
TINVéC BeppotnTac Kat
uypaoiag.

e EQv 10 KaAwd1o pevparoc i
n npica eivat peappeva, ba
TIPETIEL VA QVTIKATAOTAB00V
Qo TOV KATAOKELAOTH),
TOV €€0V01060TNWEVO

QVTITTPOOWTIO ETIOKEVWV
N atopa pe avtiotowa
TPOOOVTa, WAOTE Va
QAmoTparel omoloodnmote
Kivouvoc.

Mn XpnotoToIoeTe N
pnxavr) eav to KaAwsIo 1
n npica eivat pBappeva.
ErotpéPte T pnyavn
otn Nespresso 1y oe
€€0V01060TNUEVO TIWANTA
¢ Nespresso.

‘Omou amatteitat n xprion
EMEKTAONC KaAwoiov,
XPNOLLOTIOLEITE £val YEIWPEVO
KaAwoL0 pedpatog Tou
OTI0{0V 0 AyWYOC Exel
eAAXLOTN EYKAPOLD TOWN
1,5 mm? 1j avtiatown Lox0
€10060V.

Ma va anoduyete OAOUC
TOUC KIvdovoue, pnv
TomoBeTE(TE TN pnyavn
EMavw 1 Kovtd oe

KAUTEC EMIPAVELEC, OTIWC
Beppavtika owpata, eotieg
Koudivag, poupvoug,
KALOTIPEC aepiov, yupvn
dAOya 1} omoleadnmote
OANEC TIOPEPDEPEIC TINYEC
Beppotnrac.

¢ Na TomoBeteite mava
pnyavr) mavw oe atabepr),
opllovtia Kat mimedn
empavela. H emdavela
TIPETIEL VA Eival AVOEKTIKN
otn BepudtnTa Kat ota
uypa, OTWE VePo, KAdE,
TPoiOV adaipeonc aAdatwy
KaBe AAAO TIapOpoLo LYPO.

* Katd m xprion, Unv
TOTIOBETE(TE TIOTE TN pnyavn
eMavw o€ EMAO.

® Y& Tepimtwon
TapaATETAPEVNC TIEPLOBOL
adpdavelac, amoouVoEETE T
pnyavr) ano mpida.

® [0 VO ATOOLVOETETE TN
pnxavr) aro tnv mpida,
Tpapnte 1o PIC aro Tty
TIPICaL Kat Oyt TO KaAwdIo,
TIPOKELLIEVOL VOl ATTOTPATEL
oroladrrote {pta oto
KaAWOIO.

e [pwv TOV KaBapLopO Kat TV
OLVTAPNON TG HNXAVAG, va
TNV AmooLVOEETE aro TNV
TpiCa kat tnv aprvete va
KPUWOEL

e [0 va amoouvoEsETe N
pnxavr), aKUPWoTe TPWTA
TNV TIAPAoKeLr Kat Petd



QATOOLVOEDTE TO BIC aro TNV
mpida.

e Mnv ayyilete 10 KaAWdI0
peopatoc pe Bpeypeva
XEPLAL.

¢ Mn Bubilete mote T
unxavn, GAOKANPN 1 PEPOC
e, o€ vepo 1) omolodrmote
(AN LYpO.

e Mnv TIAEVETE TN pnxavr
N ta ekaptrpara e oe
TIAUVTNPLO THATWV, EKTOC
Qo ToV TIAPAOKELAOTH)
adpol YAAAKTOC Kal To
doxelo ypnotpotoinpévwy
KAPOUAWV.

e H tautoxpovn mapouaia
NAEKTPLOpOU Kal vepou eivat
EMIKIvOLVN Kal PTtopel va
TIPOKAAETEL NAEKTPOTIANEQL.

e Mnv avoiyete tr pnxavr).
Erukivéuvn taon evtoc e
Hnxavric!

¢ Mnv tomoBeteite mote
oTI6NMOTE AAAO EKTOC MO
P KaovAa Kade ato
votypa Tou Ttpoopidetat
Yl AUTOV TOV OKOTIO.

2 TNV avtifetn mepimntwon
KIVOLVEDETE VO TIPOKAAEDETE
TIupKayld f va maeete

nAektporAngia!

e H yprion e¢aptnpatwv
oL &€ ouvioTwvIal
Qo TOV KATAOKELAOTH)
UTIOPEL VO TIPOKAAEDEL
TIupKaytd, NAEKTporAngia n
TPaUPATIONO.

ArtotpéPte {nua mov

unopgi va npox)\negi amno

TN Xpnon Tne pnxavne.

® [1oT€ pnv agrjvete
Lnyavr wpic emifAeyn
eVl autr) Bpioketat oe
Aettoupyia.

e VN xpnototoleite
N pnxavr) eav eiva
XQAQOPEVN, Qv EXEL TIETEL
KATw 1 6¢ Aettoupyei
anpookortta. Aroouveeate
NV apeEowe armo tnv
TpiCa. Emkowvwvrote
pe tn Nespresso 1y e
eoualodotnuévo Kataotnua
¢ Nespresso yia va
ETIOKELADEL 1] va pubioel

m unl\>§|avr'1. oot ,
J 1 aAQopévn pnxavn
pTopel va
TIPOKAAEDEL NAEKTPOTIANEQ,
eyKavpaTa Kat TTupKayLa.
e KAeivete mavta mAnpwe to

KATAKL Kat pnv 1o avepadete
eVl N pnxavr eivat oe
Aettoupyia. Mrmopei va
TIPOKANBOOV eykavpata.

¢ Mn Badete ta 6aytuAa oac
KATW arto TO OTOHIO EKPONC
Kage n atn oovdeon pe
TOV TIAPAOKELAOTH appou
yaAaktog, adou autd propei
VQ AMOTEAETEL KIVOLVO
eykavparoc.

¢ Mn Badete ta 6aytuAa
0a¢ otn BrKN KapouAag
N 010 GOXEID KAOUAWV.
Auto amoteAei kivduvo
TpavPATIOpoU.

e Mnv ayyilete TIC empavelec
Tou Beppaivovtal katd tnv
TIAPACKELN 1) Peta tnv Anén
NG 1 Katd tnv agaipeon
OAQTWV: TO OTOUIO EKPONC
KaQ€, TOV TIaPaoKELaoTN
adpol YAAAKTOC Kat TV
00VOEDN TOU TIAPAOKELAOTN
adpol YAAAKTOC.

e [0 va armoduyete
TPaUPATIOO, pn
XPNOLLOTIOLELTE TOV
TIapacKevaaotr| appou
YAAGKTOC XWPIC TToThpL.

e [0 va armoduyete

TPAVPATIONO, PNV ayyilete
TOV TIAPAOKELAOTN

adpol YAAAKTOC EVw
TEPLOTPEDETAL.

e EQv pia kapouAa 6e
dlatpnBel amo Tic Aertioec,
pmopel va xuBei yupw
amo v KAPouvAa Kat va
TIPOKAAEDEL (LA oTN
gnxavn.

® [10T€ pn XpNOIOTIOLELTE pLal
Xpnototoimnpevn, ¢Bappévn
N TTapapopOWUEVN KAapouAa.

e EQv pla kapouAa eivat
KOAANpEVN ot BrKn
KAPouAag, arevepyotton|ote
TN pNXavr) Kat arnoouvoeate
TNV ano v npida mpotou
Va KAVETE oTtoladnmote
evépyela. Kaéate
N Nespresso 1) éva
efovalodoTNUéEVO Katdotnpa
¢ Nespresso.

e [epiete 10 doyeio vepol
navta pe kpuo, Toalpo
vepo.

e Adelqote 1o doyeio vepou,
epooov N pnyavr) oe
Ba xpnoworoinBei yia
TapateTapévo dlaotnua
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(OlaKotég, KTA.).

e AVTIKATAOTNOTE TO
vepo ato Soyelo vepou,
epOoov N pnxavr) dev Exel
xpnototoinBei yia diaotnpa
PEYAAUTEPO ATt pLa NuéPQL.

e M XpNOIOTIOIETE TN
pnxavr) Xwpic to dioko
oTaAagNC Kat tn oxapa
otaAagng, wote va
AMOTPEPETE TO LYPO AT
TO Va XuBel aTIC YOpw
eTpavelec.

¢ Mnv kaBapilete Toté
N pnyavr) Ye mpoiov
KaBaptopou 1 SlaAvTn.
XpnolJorotrote éva
HOAGKO, VIO Travi Kat éva
ATILO ATTOPPUTIAVTIKO YIa va
KaBapioeTe TNV emdavela
TNG HNXavic oac.

e [1a va kaBapioete TN
pnyavr, xpnotyoroleite
HOVO KaBapa LAIKA
KaBaplopov.

e AT N pnxavr eivat
oxedlaapévn yia
TIC KAYOVAEC Kahé
¢ Nespresso ou
dlatiBevral amokAEloTIKA

peow tne Nespresso
N e¢ovalodotnpevoy
KATAOTNHATOC NG
Nespresso.

e O)ec ot pnxavee Nespresso
urtoBaMovtal o€ auaTNPOLC
EAEYXOUC. AOKIMIEC
atlortiotiac Slevepyouvtal o€
Toxaia emAeypeveg povasdec,
UTIO TIPAYUATIKEC OUVOIKEC
xpriong. Q¢ ek toutou,
KATIOLEC PNYAVEC PTOPEi
va TIaPOUOLAoLY EVOEIEEIC
T(PONYOULEVNG XPNang.

e H Nespresso dlatnpei 1o
SIKaiwpa va TporomoLoel
aUTO TO EYXEIBLO Xprong
XWPIC Tponyoopevn
yvwatoroinan.

Adaipeon aAatwv

e Edooov xpnotporotnOei

OWwaoTa, To TPOIOV apaipeanc

aAdtwv tne Nespresso
SlaohaAilel Tn owotn
Aettoupyia e pnxavic kad'
0AN TN S1apKela Asttoupyiac
NG Kat T BEATIOTN YELOTIKN
euTelpia o€ Kabe GAITavL.

e To TIpOIOV adaipeonc
aAdtwv tne Nespresso

elval e1d1Ka oxedlaopévo

ylaL TIC pnxaveg Nespresso.
H xprjon kabe Ao
aKATAAANAOU TIPOIOVTOC
pTtopel va TpoKaAEoel (npLa
0Ta PEPN TNG pnXavig 1 va
NV armopaKpOVeL TIANPWE ta
aAata.

H pnxaviy Nespresso
Tpoodlopiel ToTe
anareital apaipeon
aAdtwv, Baalopevn otnv
ToooTNTa vepou Tou

ExeL YpnotporotnBei kat
OTnV oKANPOTNTA TOU.

To erine60 oKANPOTNTAC
TOU VepoU Tipoadlopidetal
peow tne papdou dokune
oKAnpPOTNTaC Vepou,

KAT@ TNV Tpwtn xpron.
YUVIOTATAL VOl KAVETE pLa VEa
SoKIur okAnpotnTac vepou,
epOOOV XPNOIOTIOOETE TN
pnyavr) oe GAAn TepLoxn 1
Xwpa.

Adalpéote Ta GAATa TO
OuVTOPOTEPO OLVATO,
epooov deite tnv Evoelen
gtn pnxavn 0t avto
amatteital EQv ekteAéoeTe

N Aettovpyia vrepBoAika
apya, n apaipeon aAaTwv
UTIOPEL VaL pnv eivat TAnpwe
QATTOTEASOLIATIKI).

¢ H adaipeon aAdtwv eival
UTIOXPEWTIKI, OTAV N
evoelEn atn pnxavr) oag
EVNUEPWVEL OTL AUTO
anatteitar (pwretvry EVOELEN
«Ontkalken / Apaipeon
aAQTWY» TIoL avaoaPrivel).
Eav n adaipeon aAdtwv
eV yivel, N dwtewvn Evoelen
«Ontkalken / Apaipeon
aAdTwv> TIapapevel otabepd
QVapPEVN PETA armo
HEPIKOUC KUKAOUC Xpriong
Kal N pnyavr) KAedwvel
auTopata PEXpL va yivel n
adaipeon aAdtwv, wote
va T(POOTATEUTOLV Ta
EO0WTEPIKA TNC PEPN.

e Kavte tnv agaipeon aAdtwv
oopwva pe TIC odnyieg

OYAASTE AYTEZ TIZ

OAHTIEX

Ztgi)\ts TG o€ K¢'19§ véo

XPNOTN TNC pNXavie.

Auto To eyXeLpidIo Xpnone

eivat StaBeopo oc popdn



Inhoud van de verpakking /
[lepexoueva ouokeLaoIac

Koffiezetapparaat

Nespresso View mok (270ml)
Mnyxavi} Kagé

Kouma Nespresso View (270ml)

Nespresso Welkomstbrochure
Ouladlo urodoxrc Nespresso

Gebruiksaanwijzing
Eyyelpi6lo xprang

Doosje met Nespresso-capsules
Kouti Sokipic kayouhwv Nespresso

Waterhardheidsteststokje, in de gebruiksaanwijzing

Papsog Sokiune okAnpotntag vepol, evidg Tou
eyxelpidiov xprang

Receptenboekje
DuAAGdI0 auvTaywy

Informatie over de melkopschuimer en het ontkalken

MAnpodopie¢ mapaokevaotr appol YAAAKTOC Kat
agaipeanc aAdtwy

Nespresso Atelier W
®

DE KLASSIEKE ESPRESSO-ERVARING

Met het Nespresso Original systeem kunt u genieten van een lekkere espresso, met of zonder melk.
Geinspireerd op de Italiaans koffietraditie, het is een tijdloze ervaring met slechts één druk op de knop.
De Nespresso Original apparaten en koffiecapsules bieden een assortiment aan aroma's en daarmee
voor ieder wat wils. Espresso of lungo, zwart of in een recept, altijd bedekt met een zachte crema of
een heerlijk schuim. Dit is alleen mogelijk dankzij de druk van 19 bar die in elk apparaat aanwezig is.
Het extraheert de beste smaken uit elke capsule en brengt deze over naar uw kopje.

Nespresso Original, klassiek op haar eigen manier.

H KAAZIKH EMMNEIPIA ESPRESSO

Me 10 auBevtikd abatnpa Nespresso, oac TPOOKAAODLE va AMOAAUTETE TNV 0UGIa TOU ESPresso, He

1} xwpic yaAa. Epmvevopévn armo v ltakikr mapddoon Tou Kadé, anotehel pia Slaxpovikr epmelpia pie

T0 TIATNUa evog Kouptiol. Ot auBevTIKES LNYaVEC Kal KaouAes Nespresso poadENOLY Lia TIOIKIAIQ
apwpdTwv Tou (Kavottolet OGAa Ta youata. Espresso 1) lungo, OKETO 1) JEPOC auvtaync, TAvta Pe OTPwon
Kpépac 1 amoAauaTikoh appol. AuTo €ylve EQIKTO OvVO xapn atnv Ttiean 19 bar oe kaBe pnxavn. ExxuAiCet
Ta BéATIoTa apwyata and kabe kAYouAa, yia va Ta anokaAupel ato ATlavt oac.

AuBevtikoc Nespresso, KAaoIKAC pe Tov GIKO Tou TPOTIO.

OPGELET: wanneer dit symbool wordt weergegeven, raadpleeg de veiligheidsinstructies
om elk gevaar en mogelijke schade te vermijden.

MPOZOXH: Otav epgavitetal autd To abpBoro, cuPBOUNEUTELTE TIC 08NYieC aapaleiag yia
TNV AmoTOTI OTOIOUSATIOTE BUVNTIKOD KIVGUVOU Kat {NUIac.

INFORMATIE: wanneer dit symbool wordt weergegeven, maak uzelf vertrouwd met het
advies om uw apparaat op een gepaste en veilige manier te gebruiken.

NMAHPO®OPIA: Otav epdaviletal auto To a0PBoAo, COIKEWBEITE e TNV TTapeyOHEVN
0UWBOUAN yia va SlachahioeTe TNV aodaAr Kat 0pdry Xprion TS PNxavrg oag.

) ) B> B
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Beschriving van de onderdelen / ETiokornnon unxavne /

"descaling“:

Waarschuwing voor ontkalken

«descaling»:

‘Evdeign adaipeonc aatwy

descal\ng

Waarschuwing voor reinigen
melkopschuimer

:Lecln

focm

espresso

focm

iced frappé
mocch\c to

ristretto cappuccino

LClean™:

«Clean»:

‘EvéeiEn kabaplopov
TapPAoKeELAOTH adpPoL
YAAOKTOG

Kop

Kedahn

Hoge positie voor de lekbak
YPnAr B€on Tou diokou oTAAaENg

Lage positie voor de lekbak
XaunAr} 6€on Tou dlokou

Lekrooster
2xApa oTAAaENg

Lekbak
Alokog otdhagng

OTANAENG

Lekbasis
Bdon otdhagng

Recepten-toetsen
Kouprd cuvtaywv

Waterreservoir
MepEkTng vepoL

Hendel

Kardkt

Capsulebakje

AOXEIO KAPOULAWV
Bac a capsules

2ii

.

&

C_)

I

———

Opbergruimte voor
melkopschuimer
Anobrkeuon
apackeLaoTr) appoL
YAAOKTOG

'NESPRESSO

Melkopschu-|
imerverbindingsstuk

2 vdeon mapa-

Greepzone van
melkopschuimer

Mepoxr) AaPric

TaPAoKeELACTH adPOL

YOAQKTOG

Melkopschuimer
MapackevaoTrg adbpol YAAAKTOG

Koffieuitloop
2TOUIO
EKPONG Kahe

Positie van melkopschuimer tijdens bereiden van

melkrecepten

©€on TapPAcKELAOTH APEOV YAAAKTOC KATA TIC

OLVTAYEG YAAOKTOC

oKkevaoTr adpoy)
YAAQKTOQ




Eerste gebruk of na een lange periode van niet-gebruik /
[ owTn XoNon r LETA arto eyaAn TiEplodo LN xononc /

A

H

®®

Lees eerst de veiligheidsinstructies om risico op elektrische schokken en brandgevaar te voorkomen.

o Steek de stekker alleen in een gepast stopcontact dat eenvoudig te bereiken en geaard is. Als een adapter wordt gebruikt, zorg dat de aansluiting juist is geaard. Controleer of de spanning van de
netvoeding overeenkomt met de spanning vermeld op het typeplaatje. Het gebruiken van een ongepaste elektrische aansluiting maakt de garantie ongeldig.

o Als een verlengsnoer nodig is, gebruik alleen een geaard snoer met een geleiderdoorsnede van minstens 1,5 mm2,
Zolang het water in het apparaat niet volledig is aangezogen, zal er geen koffie gezet worden.

Het ontkalken van het apparaat is verplicht zodra het nodig is (het , Ontkalken* controlelampje knippert). Als het apparaat na 30 cycli niet wordt ontkalkt, brandt het ,Ontkalken* controlelampje
continu en wordt het apparaat automatisch vergrendeld totdat de ontkalkingsprocedure wordt uitgevoerd.

Mpuwra, 6ladate TIC 0dnyieg aodaleiac yia Tnv anotpom Kv0vou NAEKTPOTIANEIC Kat TupKaylac.

® JuvbEeTe TN Pnxavr Hovo oe kat@MnAec mipilec, Tou eival eKoAa PooPAaIHES Kal yelwpévee. OTav xpnaloToleite ipoaappoyéa Tpidac, feawbeite Tt mapéxel kat@AnAa yelwpévn aivoeon. Befaiwbeite
OTL N TAon pedpatog TnC mpiCac eivat Gpola Pe eeivn IOV avaypapetal aTny TIVAKIGA TEXVIKWV XAPAKTNPLOTIKWY. H xpron plag akat@AnAng mapoxic pedpatog aKupwvel Ty eyyonan.

© 0rou anatteital 1) Xprion emeKTaong KaAwsiov, YpnotpoToLeiTe éva yelwpévo KAADGIO PEdHIaTOC TOL OTIOI0U 0 AYWYOC £Xel EAGXIOTN eykapala Topr 1,5 mm? 1} QvTioTolyn OVOUACTIK TN £10650U.

Eddcov n pnxavi 6ev €Xel OAOKANPWGEL THV TPOETOLHAGIA, dev Ba mMapackevacel Kavéva popnpa.

H anopdkpuvon aAdtwv givar uoxpewtiki 4tav n évoeien otn Unxav oag evnuepwvet 6Tt auto ararteital (pwrewr evbeltn «descaling» ou avapoaprivel). Eav n agaipeon aldtwv Gev yivel, n dwtewr
évdeltn «descaling» mapapével atabepd avappévn petd amo 30 KOKAOUC priong Kat n pnxavr KAewvel autopata péxot va yivet n agaipeon aAdtwy, WoTe va TPOCTATEUTOLV Ta E0WTEPIKA TG HEPN.

: © Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact.

TUvGETE TN pnyavr) atnv mpida.

: (4] Spoel het waterreservoir voordat u het met vers leidingwater vult.

[epiote 0 Goyeio vepol pe ppéako, moalpo vepd armo T Bpoan.

@ Na het uitpakken van het apparaat, plaatst u deze op een horizontaal, @ Plaats het snoer (naar wens) aan de rechter- of
stabiel en opgeruimd opperviak. : linkerkant van het apparaat door de daarvoor
Verwijder het waterreservoir, de lekbak, de lekbasis en het i voorziene behuizing aan de onderkant van het
capsulebakje. apparaat te gebruiken.

‘Otav amoouokevddete T pnxavr, TomobeTraTe T o pia opovTia, TormoBetriote To KaAwGIo ota Setid 1 apotepd
otaBepr), TAKTOMOINPEVN EMIPAVEL epyaciac. NG Unxavnig (avaloya pe T Tpotipnan oag),
AdaipéaTe To Goxgio vepou, To bioko aTaAagNG Kat To GOxEI0 Kapouhwv. XPNOLLOTIOIWVTAE TNV avioTolyn urtodoyr Katw amd
Adaipéate Tov Mapackeuaotr appol yAAKToG amod T cuokeuaaia Tou. ™ gnxavn.
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(W Eerste gebruik of na een lange periode van niet-gebruik /
& [owTn Xeron r LETA artd Ueyain Tiepiodo un xoronc /

@ Schakel het apparaat in door 1 seconde op één van de 9
toetsen te drukken.

© Plaats het waterreservoir op de basis en breng vervolgens het
capsulebakje en de lekbak aan. Plaats de melkopschuimer.
Raadpleeg de sectie “De melkopschuimer in elkaar zetten /
uit elkaar halen.

TomoBetrote T0 Goyeio vepol atn Baon Tou, PETA elodyeTe TO
Soyeio kapouAwv kat Tov diokog atdhatng. TomoBetriate Tov
TIAPACKELATTH APPOL YAAAKTOC.

[B Avatpétte otnv Tapdypado «Zuvappohdynan/
QMOOUVaPLIOAGYNON TOU TIAPACKEUAATH adpol YAAAKTOC>.

Evepyomoifote T pnxavr), Tatwvtac éva amnd ta 9 koupTid yia
1 8eutepONeMTO.

© Plaats een bak (600 ml) onder de kop.
ToroBétnae 1o doxeio (600 ml) KAtw amd TV KeHaAr.

-+ @De9 recepten-toetsen knipperen. Het apparaat bevindt zich
in de opstartmodus. Als er slechts 3 toetsen knipperen,

7 NN 4
controleer of de melkopschuimer juist is aangebracht.
4 4 N
fc

7

G

4 lungo N hot N - " . , ’ .

o foom Ta 9 koupma ouvtaywv avapfoaprivouv. H pnxavr eivat og €an
y 5 ekivnanc. EQv avapooBrivouy Hovo 3 KOUpTI, ENEYETE eQv O
ASA PEA SA TIAPACKEVACTNE APPOU YAAIKTOG €ival owaTd ELONYHEVOC.
e o ~

<)
@)

ristretto |+ cappuccing mocha
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Eerste gebruk of na een lange periode van niet-gebruik /
[ owTn XoNon r LETA arto eyaAn Tieplodo Ln xpnonc /

(9] Breng de hendel omhoog en laat het in een open positie
staan.

YNKWOTE TO KATAKI Kal adrate To o€ avolxTry Béan.

(® Het licht knippert wanneer het apparaat aan het opwarmen is.

Continu licht geeft aan dat het apparaat gespoeld kan worden.

To dwc avaBoapPrivet otav n pnyaviy Beppaivetat. To otabepo
Owc deixvel OTL N pnxavr eivat €town yia EEByaua.

®®

@ Druk op één van de 9 toetsen. De 9 toetsen knipperen snel.
P Er kan gedurende enkele seconden wat water uit de
melkopschuimer stromen.

=)
S

4 N 7 N . . . , N ,

oo o Méate éva amnd ta 9 kouvprud. Ta 9 kovpud avaBoofrivouv
OSON
A, Niyo vepd evbéxeTal va TPEEEL AT ToV TIapaoKeLaaTr agpol

latte Tced froppt
macchiato

YAAOKTOC Yl HEPIKG SEUTEPONETITAL

4
N

@]

N

Cappuccing mocha

O Afzuiging is voltooid. Breng de hendel omlaag.
H mipoeTolpaoia éxel ohokAnpwoel. KateBaote 1o Kamdxl.

(® Druk op de Lungo toets om het apparaat te spoelen. Herhaal

deze handeling drie keer. Druk vervolgens op de Hot Foam
toets om het stoomcircuit te reinigen. De machine is klaar
voor gebruik.

[B Al onze apparaat worden na hun productie volledig getest.
Koffiesporen kunnen in het spoelwater zichtbaar zijn.

Miéate 1o Koupi Lungo yia va EemAuBel n pnxavr). Emavaiapete
v Sladikaoia Tpeic popéc. Emelta, Téate To KoupTi Hot Foam
yia va kaBapioete To KUKAwpa atpol. H pnxavr eivat €toun
ya xprion.

@ ‘OAeg o1 pnxavec ehéyyovrat Sie€odika petd tnv kataakeun. Txvn
Kape pmopel va dpavoov ato EeByapévo vepod.
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w Waternardneidsinsteling / PuBuion oxAnpotnTac vepou

®

118

H
H

Deze stap bestaat uit het bepalen van de waterhardheid (bijv. het kalksteenniveau) zodat het apparaat de frequentie van ontkalken kan instellen. Het waterhardheidsniveau kan worden getest met het
waterhardheidsstokje dat op de eerste bladzijde van de gebruiksaanwijzing is bevestigd. De waterhardheid werd in de fabriek standaard op 4 ingesteld.

Maak het nat in het water dat u zult gebruiken. Analyseer het waterhardheidsniveau met behulp van de waterhardheidstabel.

Autd To Bripa anoteheitat ard Tov KaBoplopd TS oKANPATNTAC TOU Vepol, WATE N Unxavr va Tipoadlopioel Moo TAKTIKA XpeldleTal n agaipeon aAdtwy. To emimedo TNg okAnpATNTac Tou vepol UTopel va
eheyyBel e Tn paPdo Sokiung arkAnpotnTag vepol, Tou SlatiBetar atnv Tpwtn oelida Tou eyyetptdiou xpriong. H TipoeTiAeypévn ard To epyoatdoto akAnpdTnTa Tou vepol eival To eminedo 4.

Bpé€te tnv pe To vepd Tou Ba ypnotporolrjoete. AvaADGTE TO EMied0 akANpPATNTAC VepoU, XpNalLoTolmvTac Tn papdo GoKIUNC akAnpdTntac vepou.

Waterhardheidstabel / Mivakac okAnpotntag vepoo

®
®

@ ©

Lungo

Hot foam

Cold foam

Espresso

Latte macchiato

espresso

[ WeNe

[ WeeN

@ Schakel het apparaat in door 1
seconde op één van de 9 toetsen te
drukken.

Evepyoroote T pnxavr), Tatwviac éva
aro ta 9 koupma yia 1 GevtepoAemto.

© Druk op de toets die met de gemeten
hardheid overeenkomt. De toets
knippert 3 keer om de nieuwe
geselecteerde waarde te bevestigen.

MigaTe TO KO TIOU AVTIOTOIYE

ot pétpnon okAnpdtntac. To
KoupTti avaBoaprivel 3 Gopéc yia va
EMPERAIWOEL TN VEQ ETUNEYLIEVN TIUI.

Niveau / Emimedo /. dH fH mg/L CaCO,

0

<3 <5 <50

>4 >7 >70

>7 >13 >130

>14  >25 >250

>21 >38 >380

@ Druk gelijktijdig 3 seconden op de Cold Foam + Mocha toetsen:
het ,Ontkalken‘ en ,Reinigen” controlelampje branden en de
Lungo, Hot Foam, Cold Foam, Espresso and Latte Macchiato

toetsen branden.

MatAote otypiaia ta koupma Kpoog appoc + Mocha yia 3
deutepoertta: ot pwrelves evieitelc «descaling» kat «Clean/
KaBapiapoc» avapouv kat Ta koupma Lungo, Hot Foam, Cold
Foam, Espresso kat Latte Macchiato avaBoafrivouv.

O Het apparaat sluit de waterhardheidsinstelmenu-modus automatisch af.

OPMERKING: De waterhardheidsinstelmenu-modus wordt na 15 seconden van inactiviteit
gedeactiveerd.

H pnyavr) Byaivel autopata amoé v kataotaon puBuIoNe okANPATNTAC vepou.
ZHMEIQZH: H katdotaon puBuiong okAnpatnTac vepou armevepyoroleital petd anod 15
Sevtepolerta adpavelac.



Koffiezetten / [ opaoxeun kade

®®

A Haal de hendel tijdens de werking nooit omhoog en raadpleeg de belangrijke veiligheidsvoorschriften om mogelijke gevaren tijdens het gebruiken van het apparaat te vermijden.

A MoTé PN GNKWVETE TO KATLAKL KATA T ASITOUPYIa KAl QVaTPEXETE OTA PETPA TIPOOTaCIAC yia va armodlyeTe TBAvoUC TPAUHATIOHOUC ATV XPNOILOTOIELTE T GUOKEU.

@ Schakel het apparaat in door op een van de koffietoetsen
(Ristretto, Espresso, Lungo) te drukken

Evepyoroirote TN pnxavr), matwvtac éva and Ta KoupTid Kadé
(Ristretto, Espresso, Lungo)

@ Breng de hendel volledig
omhoog en Plaats een

capsule.
TnKioTE ARG T0 KANAKL © Suit de hendel en plaats een kopje onder de koffie-uitioop. O Pas de positie van de lekbak aan op basis van uw kopje. Zorg
Kal eloayayete pia Kapovha, Kheiote 10 Kamdki kat TomoBetrate éva GMTCavL KATw aro To ‘ dat de lekbak op de juiste plaats zit.
OTOUIO EKPONC KADE Mpoaappdate T B€on Tov Siokou aTdlagne avaloya e T0
OArtavt. BeBawbeite 0Tt 0 iokog otdAagng eivat owotd
TOTOBETNLIEVOC

O Druk op de Ristretto, Espresso of Lungo toets. De

110 m| == gekozen toets knippert terwijl de koffie stroomt en brandt
continu wanneer het recept bereid is. Het koffiezetten
stopt automatisch. Om het stromen van de koffie op elk
moment te stoppen, druk opnieuw op de geselecteerde

40 m| =)

receptentoets.
espresso @ Om koffie bij te vullen, druk opnieuw op het geselecteerde

recept.
25mM  ——p Méate To koupi Ristretto, Espresso 1 Lungo. To emieypévo

ristretto Koupi avaBoaprivel evi 0 KaGEC péet Kat avapel atabepd
IO oAokANpwOel n ouvtayr. H mapaokewr| Ba otapatroet

QUTApaTa. M va oTaUaTAGEL N por KAGE OTOIASATIOTE oTy, : ® Wanneer het koﬁiezengﬂ voltooid is, neem het kopje. Breng de hendel omhoog en sluit het
TIEOTE TO eMheypEVO Koup Eavd. om de capsule te verwijderen.

[B Ma va yepioete 10 GAIT(AvL 0ac, TIETTE TNV ETAEYHEVN MoAic n mapaokevr) ohokAnpwBei, mapte T0 ATLaVL. LNKWOTE Kal KAEIoTE TO KATIAKL yia va
ouvtayr €ava. Byahete TV KAoLAQ.

OPMERKING: terwijl het apparaat wordt ingeschakeld, druk op een willekeurige koffietoets. De koffie stroomt automatisch zodra het apparaat klaar voor gebruik is.
THMEIQZH: evi) n pnxavi eivat evepyoroinpév, UTopeite va matroete omolodrmote Koupmi kage. O kadéc Ba apyioel va péel autopata JOAIC n unxavr eivat Eton.
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~ De melkopschuimer in elkaar zetten/ uit elkaar halen /
E YUvVOPPOAOYNON / AMTOOLVORHOAOYNON TOU TIANACKELAOTH Adoo YAAKTOC

(1] Verwijder het waterreservoir.
Adaipéate 10 Soyeio vepou.

'+
NP
—o-T4

/lxclean

O Wanneer de bereiding voltooid is, brandt het ,Reinigen”
controlelampje oranje. Til de kop op en verwijder de
melkopschuimer. Het indicatielampje 'Reinigen’ gaat uit.
Adou ohokAnpwBel n apaakeun, n pwtewr évdeln «Clean/
KaBapiopoc» yivetat mopTokaAi. 'XnKwate Ty Kedahr Kat
apapéate TOV MAPAoKeVAOTH adpol YAAKTOC amd TNV MEPLOXT
Aapric. H evoewtiki Auyvia «KaBaplopdc» aprivel.

120
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1 ° oo

van het apparaat.
Adaipeate Tov TapackevaoTh appol yahaktog amnd tn Brkn tou
Tiiow amnd tn pnyavn.

Wacht tot aan het einde van de bereiding en tot het ,Reinigen*

controlelampje brandt voordat u de melkopschuimer aanraakt.
Neem de melkopschuimer altijd bij de daarvoor voorziene
greepzone vast, deze kan na bereiding heet zijn.

MepuuéveTe EXDL TO TEAOC TNG MAPACKEVNC KAl IEXPL VA avayet n

owtewn évoelEn «Clean/Kabaplopde», mpotol va YelploTeite Tov
Tapackevaotr agpou yaaktog. Eivat onpavtiko va mapete tov
TIAPACKELATTH APPOL YAAAKTOC XPNOLOTIOWVTAC TNV TEPLOXT
Aapnc mou TipoopileTal yia autr T Xpron, Yiati 0 Tapackeuaotrc
appol YAAAKTOC UTIOPE Va €ivat KAUTOC PETA TNV TIAPATKELN).

2 ) Verwijder de melkopschuimer uit de behuizing aan de achterkant (3] Breng de kop omhoog Stop de melkopschuimer in het

verbindingsstuk en duw het volledig in. De op melk gebaseerde
recepten-toetsen branden wanneer de melkopschuimer wordt
gedetecteerd.

InKkwote TV kedaAr. Eloaydyete Tov mapackevaotr appol
YAAAKTOC 0T 00VOEN Kal TIEDTE TOV TIARPWG TIPOC Ta HEDQ.
Ta koupTia cuvtaywv Badlopévwy ato yaia Ba avapouv HOAG
EVIOTIOTEL 0 TIAPAOKELATTNC adPOD YAAAKTOC.

(o )
fal P

hot
foom

.
i

© Plaats een mok met 100 ml schoon water onder de machinekop, plaats de

melkopschuimer erin, druk de machinekop omlaag en druk op de toets 'Heet
schuim' om de melkopschuimer te reinigen. U hoeft de melkopschuimer

niet altijd zo te reinigen: hij is ook geschikt voor in de vaatwasser. Plaats de
melkopschuimer terug in de behuizing.

[l va kaBapioete Tov MapackeuaoTr| adpol yaAaktog, TomoBetriote TV Kodna
Nespresso View yepdrn He 100 ml dpéako oato vepd KaTw amd v kedar e
pnyavic, TomoBetrate Tov mapaokevaatr agpod yalaktog, KatePaate T Kedalr
Kau marrote 10 koupt «Kautde agpoc». Emiong, pmopeite amd va kabapioete
TOV TIapaoKevaotr} agpod yAAakTog, TAEVOVTAC Tov aTo TAUVITPIO TIATWY
TonoBetrate Tov Tapackevaatr agpod yakaktog Eavd ato mepiBAnud tou



Melkrecepteraidingen tidens het gebruiken van een Nespresso VIEW mok (270ml) /
[lopaoKeur) cLVTAYNC YOAKTOC yia TNV kourta Nespresso VIEW (270m) /

®®

@ Voor perfect schuim, gebruik gekoelde magere of halfvolle UFT of gepasteuriseerde melk (ca. 4°C).
U kunt soja-, amandel of havermelk voor uw melkbereidingen gebruiken.
Het volume melkschuim is afhankelijk van de aard van de gebruikte melk, zijn temperatuur, het kopje en de positie van de melkopschuimer in de mok.
Reinig de melkopschuimer na elk recept. Raadpleeg de sectie , Dagelijks onderhoud".
Voor recepten met ijsblokjes, stukjes chocolade, zorg dat ze de bewegingen van de melkopschuimer tijdens het bereiden van het recept niet hinderen.
Wanneer u de melkopschuimer in uw mok aanbrengt, zorg dat het niet in contact komt met de zijkant of de bodem van uw mok.
Om overstroming te voorkomen, wordt het aanbevolen om de volgende instructies te respecteren.
@ [la TéAelo apod, xpnatgomolrate maywpévo yara UHT 1) maotepwpévo yaha xwpic Amapa i pe petwpéva Aimapa (mepimou 4°C).
Mmopeite va xpnoloTolroete yaa aoylac, apuydaiou 1 BPmUNG yia TIC TAPACKEVEC Lie YaAa.
0 dykoc Tou ahpol yaAakTog e€aptaral armo tn Gion Tou XPNalOTol0UPEVOU YAAAKTOC, T Beppokpacia Tou, To GAIT(avt Kat T BEan Tou MapaokeuaoT adpol YAAAKTOC péaa ato GATavL.
Anarreital va kaBapilete Tov mapackevaotr appol yahaktog petd amd kabe cuvtayr. Avatpéte otnv mapaypado «Kabnuepwvi auvtripnan».
A Ia TIc ouvtayéc pe Taydkia 1 koppdtia ookohdrac, Slacdahiote 6Tt Sev eumodilouv TV Kivan Tov TapaokeuaaTr agpol YANAKTOE Katd TV TIapaoKeur T ouvTaync.
‘Otav TomoBeTeite TOV TIAPAOKELAaTr adpol YAAAKTOE atnv kolma, Slachakiote 0Tt dev EpyeTal ae emagry e Ta ToWHATa rj Tov TIATo TS KouTiag aag.
[a va aroduyete Ty uTtepxeihion, 0ag ouVIOTOOE Va AKOAOUBAOETE TIC TTAPAKATW 0dnyiec.

Voor het beste resultaat tijdens het maken van uw op melk gebaseerde recept, wordt het aanbevolen om de Nespresso
View mok (270) die zich in de doos bevindt en in je Nespresso Boutique beschikbaar is te gebruiken.

MNa TéAela anoTteAéopata, otav GTIAXVETE pla cuvTayr pe BAon To YAAa, oag TPOTENVOUPE va XPNOIUOTIOLETE TNV
kouta Nespresso View (270 ml) Tiou 6a Bpeite oTto KouTi Kal eival SlaBgoiun otn Nespresso Boutique oac.

@ Doe de ingrediénten en de melk behorend bij het te bereiden
recept in uw VIEW mok (zie de receptenpagina). Plaats het
onder de kop en laat de kop zakken totdat de melkopschuimer
is ondergedompeld.

BaAte Ta ouotatika Kat To yaa atnv koura VIEW (Geite T
oehida ovvtaywv) abpdwva pe T cuvtayr Tou BEAETE va
Tiapackevaoete. TomoBETOTE TO KATW AMO TV KeaAN Kal
XaunAwate TV Kepahr) péxpl va BubloTel 0 TapaoKevaoTig
appou yAaAaKTOC.

(1) Beng de kop omhoog met behulp van de hendel en plaats de
melkopschuimer.

[B Raadpleeg de sectie “De melkopschuimer in elkaar zetten /
uit elkaar halen.”
YNKWVETE TO KATIAKL Xpnatomolwvtac tn Aapn kat TomoBetiote
TOV TIAPAOKELAOTH adpol YANAKTOC.

[B Avatpé€te atnv apdypado «Zuvappodynon/
QTOOUVaPLIOAGYNON TOU TIAPACKEUATTH adpol YAAAKTOC>.

121



w Melkreceptbereidingen tidens het gebruiken van een Nespresso VIEW mok (270ml) /

) Mopaokeur) cuVTAYNC YAACKTOC e TNV kouma Nespresso V

@ Alleen voor het bereiden van een melkrecept met koffie, breng de
hendel volledig omhoog en breng een capsule aan. Sluit de hendel.

Mavo 6tav mapaokeudete pia ouvtayr pe yaa Kat Kadé, onkwvete
TINPWE TO KATAKL Kal eloaydyete pia Kapoula. KAeioTe T0 Kamaxl.

© Alleen voor het bereiden van een recept met koffie: na het opschuimen van de melk, stroomt de
koffie automatisch.

[B De Espresso-toets brandt aan het einde van de bereiding om uw koffie bij te vullen. -—o- 4

Mévo 6tav mapackevaetat pia cuvtayn pe Kade: HOAC ohokAnpwBei n apackeur) adpol YaAakToc,
0 Kaéc Ba apyioel va péel autopara.

[B To koupmi Espresso avaBet aTo TEAOG TNG MAPACKELNC Yia va yepioeTe TV kolma oac.
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W (270ml)/

O Druk op de receptentoets. Het opschuimen van de melk start

automatisch. De geselecteerde receptentoets knippert langzaam
tijdens de bereiding.

Miéate 10 koupu cuvtayic. H mapackeur agpol yaAakTog apyicet
autopata. To emieypévo koupmi auvtayrc avaBoaPrivel apyd Kabwe
Tapaokevaetal.

® Wanneer de bereiding voltooid is, brandt het ,Reinigen* controlelampje

oranje. Breng de kop omhoog en verwijder de melkopschuimer

bij de greepzone. Het ,Reinigen” controlelampje dooft. Maak de
melkopschuimer schoon in de vaatwasmachine of met de hand. Stop
de melkopschuimer opnieuw in zijn behuizing.

@ Wacht tot aan het einde van de bereiding en tot het ,Reinigen”

controlelampje brandt voordat u de melkopschuimer aanraakt. Neem
de melkopschuimer altijd bij de daarvoor voorziene greepzone vast,
deze kan na de bereiding heet zijn.

Aol ohokAnpwBel n mapaokeun, N dwrewn évdelen «Clean/
KaBapiapioc» Ba yivel TOPTOKAAL XNKWOTE TO KATIAKL, adaipéate Tov
TIAPAOKELAOTH) appol YAAAKTOC ¥pnotpomolwvtac Ty Teploxr Aapric
Tou. H pwrewvr évéelén «Clean/Kabapiopde» Ba aproel. Kabapiote Tov
TIAPAOKELAOTH) APpol YAAAKTOC GTO TAUVTAPIO TUATWY 1} Je TAUDILO OTO
XépL. TomoBeTraTe ToV MApAoKeLAoTr appol YAAAKToC atn Brjkn Tou.

@ MepiuéveTe PEXDL TO TENOG TNG TAPACKEUNC Kal JEXPL VA avael n

owtewvr évdeitn «Clean/Kabaptopdc», TpoToU va XePIOTETE TV
TIAPAoKeLAaTr appol yahaktoc. Eivat anpaviko va mapete tov
TIAPACKELAOTI) APPol YAAAKTOC XpnotpomowwvTac Ty Teplox Aapric
TOU TIOU TIPOOPICETAL YIa QUTH TN XPrion, YIATi 0 TAPACKELADTIC adPOL
YAAOKTOC UTIOPEI Va €ival KAUTOC WETC TNV TAPAOKELH.

@ Neem het kopje. Til de hendel omhoog en sluit het om de capsule te

verwijderen tijdens het bereiden van een recept met koffie.

Mdapte 10 GAT(AVL. ZNKWOTE Kal KAEIOTE TO KAMAKI yla va ByaAete TV
KApouAa, 6tav mapackevalete P ouvtayr e Kaé



Melkrecepteraidingen tidens het gebruiken van een Nespresso VIEW mok (270ml) /

[

[opaokeur cuvTayNC YOAOKTOC e TNV koura Nespresso VIEW (270m)

S

@

©),

Hot foam /
Heet schuim /
Z£0T0C appoC

Cold foam /
Koude
schuim /
Kpuoc appoc

Cappuccino

Latte
Macchiato

Mocha

Iced frappé

Melk /
faha

100 ml

100 ml

80 ml

100 ml

100 ml

80 ml

Ingrediénten /
YAKa

Nespresso
chocolade in
stukjes van 20g
gesneden /

Yokohdta
Nespresso
KOpEv oe

KoppdTia Twv
20g

2x15¢g
ijsblokjes /

Mayéki 2 x 159/

Standaard hoeveelheid
koffie / MpoertiAeypévn
T000TNTA KAGE

25 ml

40 ml

25ml

25ml

Hot foam
Heet schuim
Ze0TOC Adpog

Cold foam
Koude schuim
Kpuog adppog

T

(0

I i)

Cappuccino
Latte macchiato

i

It

»@]

e

Mocha @ —»@ =

- >

Iced frappé @ —»@ =l

®®
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w Melkreceptbereidingen tiidens het gebruiken van uw persoonlik kopje /
) MOPACKEUEC OUVTAYUNV YAAOKTOC PE SIKO aaC MDAV

H

A

Voor perfect schuim, gebruik gekoelde magere of halfvolle UFT of gepasteuriseerde melk (ca. 4°C).

U kunt soja-, amandel of havermelk voor uw melkbereidingen gebruiken.

Het volume melkschuim is afhankelijk van de aard van de gebruikte melk, zijn temperatuur, het kopje en de positie van de melkopschuimer in de mok.

Reinig de melkopschuimer na elk recept. Raadpleeg de sectie , Dagelijks onderhoud".

Voor recepten met ijsblokjes, stukjes chocolade, zorg dat ze de bewegingen van de melkopschuimer tijdens het bereiden van het recept niet hinderen.

Wanneer u de melkopschuimer in uw mok aanbrengt, zorg dat het niet in contact komt met de zijkant of de bodem van uw kopje.

Om overstroming te voorkomen, wordt het aanbevolen om de volgende instructies te respecteren.

T TéAelo adpo, xpnalporolrate Taywpévo yaka UHT A maateptwpévo yaha xwpic Aimapd i pe pewpéva Amapa (repimou 4°C).

Mmopeite va xpnatorolroete yaha ooylac, apuydaiou 1 BPmUNG yia TIC TAPACKEVEC Lie YaAa.

0 6yKoc Tou adpol yaAaktoc eEaptatal anod tn Gpuon Tou XPNOILOTOL0ULEVOU YAAKTOG, Tn Beppokpacia Tou, To GAT(avt Kal Tn BEon ToL MAPACKELaaTH adpOl YAAAKTOC péaa 0TO GAITLAVL.
Anarteital va kabapilete Tov mapaokevaotr) appol YAAAKToc petd amo kabe cuvtayn. Avatpétte atnv mapaypado «Kabnuepwr ouvtrpnany.

la TIc ouvtayéc pe Taydkia, koppatia cokohdrac, dlacdahiote Ot bev epmodiCouy T Kivnon Tou MapacKevaoTr appol YAAAKTOC KATC TNV MApAoKeu TG auvtaynig.
‘Otav TomoBeTeite Tov TIapaokeuaatr adpol YAAAKToE atnv kolma, Slachakiote 0T dev EpyeTal ae emadry e Ta ToyWwHata r Tov Tato Tou GAriaviod oac.

la va aroduyete v uttepyeihion, 0ag auvIOTOOKE Va aKOAOUBAOETE TIC TTAPAKATW 0dnyiec.

Wanneer u je eigen kopje gebruikt, volg deze 4 regels om receptkwaliteit te waarborgen en overstroming tijdens het bereiden te voorkomen

‘Otav xpnowormnoleite To d81ké aag pArtdavi, xpeldletal va akoAOUBEITE QUTOUG TOVG 4 KAVOVEG , WOTE Va
OlacGaAcETE TNV TIOIOTNTA TNG CLVTAYNG KAl VA ATTOPUYETE TNV UTTEPXEINION KATA TNV TIAPACKEUN).

D e kopje mag aan één kant niet breder D e kopje moet een diameter van minstens ® Voor hete melkrecepten, gebruik altijd @ Vul nooit meer dan de helft van je kopje
ziin 7cm hebben (gebruik onderstaande liniaal). minstens 80ml melk. met melk.
To AitCavt oag Tipérel va pnv eival To dAramvt oac Tipemet va xet SIdETpo ToUAGyIoTov la uvtayéc (eatoU YAAKTOC, XPNOLLIOTIOLETE H moodtnta yaaktog dev mpérel va
OBappévo. 7cm (XpNOLLIOTION|OTE TOV YANAKA TIAPAKATW). Tiavta Touldyiotov 80 ml yea. €emepvd TOTE TO pIoG GATCavL.
Ocm 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
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Melkreceptberaidingen tidens het gebruiken van uw persooniik kopje /

[lopaoKeveS ouvTAyWY YOAKTOC e OIKO 0aC GATCOVL

(1] Breng de kop van het apparaat omhoog en plaats de
melkopschuimer.

[B Raadpleeg de sectie “De melkopschuimer in elkaar
zetten / uit elkaar halen.”

INKWOTe TNV KeGaAr TG Unyavrc Kat ToroBetrate Tov
TapaoKeLaoTr adppol YAAakToc.

@ Avatpé€te atnv Tapdypado «ZuvappoAdynon/
QATOOUVAPLIOAGYNGN TOU TIAPACKELAOTH adpol YANAKTOC».

© Doe de ingrediénten en de melk behorend bij het te
bereiden recept in je kopje, plaats het onder de kop van
het apparaat en breng het omlaag.
q BaAte atnv KoOTa 0aC T CLOTATIKA Kal TO YaAa
0 olpGwWva Pe TN ouvtayr Tou BENETE va IapaokevaoeTe,
] TOTOBETNOTE TNV KATW AMd TNV KeDAAT) TNC PNXAVAC Kal

XAUNAWOTe TNV,

Melkrecepten voor uw persoonlik kopje / > vTayed YaAKTO

Melk / Taha
@ Hot foam / heet schuim /
-/ ZeaToc appog
@ Cold foam / Koude schuim /
Kpoog appdc
(®  Cappuccino Afhankelijk van uw
kopje / E¢aptaral amo to
@ Latte Macchiato (IS
- (min 80ml)
@ Mocha
@ Iced frappé

Ingrediénten / YAk

—~

kﬁ

© Plaats de lekbak op de hoge positie. Als je mok te lang is om onder de
kop van het apparaat te passen, plaats de lekbak in de lage positie of
verwijder de lekbak.

TomoBetiote 10 dioko ataAagne atnv uPnAr Bean. Edv n kolTa oag eivat
TIOAD PnAr), yia va xwpéael Katw and Ty kehahr Tne pnxavic Ba mpémet
va TomoBeTrioete 1o Gioko otdAagng otn xaunAn Béon i va apaipéote 10
6Sioko otdAaéne.

O Ais de melkopschuimer niet in de melk is gedompeld, pas de hoeveelheid melk aan zodat
het het opperviak van de melkopschuimer aanraakt. Vul nooit meer dan de helft van je
kopje met melk.

Eav 0 mapaokevaotrc adpou yahaktog dev eival Bublopévoc oto yaAa, pubuiote tv
TOOOTNTA TOV YAAAKTOC Lie TETOIOV TPOTIO, WOTE Va GTAvel 0TNY EMIGAVELD TOU TTAPAOKEVAOTH
appou yahaktoc. H moadtnta yahaktog Gev Tipémet va Eemepyva To piad GAtiavi.

Ue OO 0ac PATCOVL

Standaard hoeveelheid koffie /
Mpoeti\eypévn TOOGTNTA KAGE

25ml
40 ml
Nespresso chocolade in stukjes van 20g
gesneden / YokoAata Nespresso Koppévn ae 25 ml
Koppdria twv 20g /
2 x 15 g ijsblokjes / Mayaki 2 x 15 g 25ml

®®
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w Melkreceptbereidingen tiidens het gebruiken van uw persoonlik kopje /
) MOPACKEUES OUVTAYUNV YAAOKTOC PE SIKO aaC BTV

© Alleen voor het bereiden van een melkrecept met koffie,
breng de hendel volledig omhoog en voeg een capsule
toe. Sluit de hendel.
Mavo 6tav mapackevddete pia auvtayr e yaa Kat Kage,
ONKWVETE MANPWC TO KAMAKL Kat eloaydyete pia KaYouAa.
KAeiote 10 Kamax.

@ Alleen voor het bereiden van een recept met koffie: na het opschuimen van de
melk, stroomt de koffie automatisch.

[B De Espresso-toets brandt aan het einde van de bereiding om je koffie bij te vullen.

Maovo dtav apaokevaletat pia ouvtayn pe Kage: JONIC N mapaokeur adpol yaAakTog
ohokANpwOEei, 0 Kadéc Ba apyioel va péel autopara.

[B To koupTt Espresso avafel ato TEAOC TNE TIAPACKELNC YIa va YepioeTe TV KoUTa oac
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O Druk op de receptentoets. Het opschuimen van de melk start automatisch. De
geselecteerde receptentoets knippert langzaam tijdens de bereiding.

Miéate t0 Kovpu cuvtayic. H mapaokeur appol yahaktog apyicel avtépata. To
eTAeypEvo Koupti auvtaync avapBoofrivet apyd kaBue mapaokevadetal.

© Wanneer de bereiding voltooid is, brandt het ,Reinigen” controlelampje oranje.
’ Breng de kop omhoog en verwijder de melkopschuimer bij de greepzone. Het

'/ @ \-cle:; ,Reinigen“ controlelampje dooft. Reinig de melkopschuimer.
|
[B Wacht tot aan het einde van de bereiding en tot het ,Reinigen” controlelampje
brandt voordat u de melkopschuimer aanraakt. Neem de melkopschuimer altijd bij
< de daarvoor voorziene greepzone vast, deze kan na de bereiding heet zijn.

Aol ohokAnpwBei n mapaokewr}, n wtewvr) évdelen «Clean/Kabapiopoc» Ba yivel
TIOPTOKCAAL NKWOTE TO KATIAKI, AhAIPETTE TOV TTAPAOKELADTH) APPOD YANAKTOC
xpnotgomolwvtac Ty meptoyr) Aaprc tou. H dwrewvr) évdelen «Clean/Kabapiopoc» Ba
opnoel. Kabapiote Tov mapackevaoth agpol yaAaKTog.

[B Mepipévete PEXPL TO TENOC TNE TTAPAOKELNC KAl PEXPL Va avalel N GwTelvr evoelen
«Clean/Kabapiapoc», Tpotol va XepIOTELTE TOV Tapaokeuaotr) adpol YAAaKToC.
Eivat onpavtiké va mapete Tov mapaokeuaotr) adpol YAAAKTOC XpnalLomoLwvTag tnv
Tteployr) Aapric Tou Tov TipoopideTal yia autr T xpron, YIati 0 TapacKeuaoTrc appol

W)
YAAAKTOC WTIOPEL va efval KauTog PETA Ty mapaokewr).

© Neem het kopje. Til de hendel omhoog en sluit het om de capsule te verwijderen
tijdens het bereiden van een recept met koffie.
Mapte 10 GATCAVL. ZNKWOTE KAl KAEIOTE TO KAMAKL yia va BydAete TV KayouAa, 6tav
TAPAoKeVAeTe pia auvtayr e Kade.



Het koffie volume programmeren /' ooyoouuatiCovTac TNV TIOOOTNTA TOU KOpE

descaling

@ Schakel het apparaat in door op een van de koffietoetsen QBreng de hendel volledig omhoog en doe er een capsule in.

(Ristretto, Espresso, Lungo) te drukken TNKWOTE TVPWC TO KATIAKL KAl EL0QYAYETE it KAYOUAd.

Evepyortou|ate T pnyavi, matwvtag &va amoé Ta Koupmia kadé
(Ristretto, Espresso, Lungo)

espresso
© Druk en houd de Ristretto, Espresso of Lungo toets ingedrukt. O e geprogrammeerde toets knippert 3 keer snel om de
Laat de toets los zodra het gewenste volume is bereikt. nieuwe instelling te bevestigen. Het koffievolumeniveau is nu
MIEGTE KAl KPATHAOTE IATNEVO To Kouprti Ristretto, Espresso : opgeslagen.
1} Lungo. EAevBepwate T0 koupmi apéowe poNC ¢pTaoet atov To Tipoypappatiopiévo Koupti avaBoaprivel ypryopa 3 Gopec
emBupnTo GyKo. yla va emBepaiwaoet T véa pubuton. To emimedo Gykov Tou

Kapeé éxel Aéov amobnkeuTel.

®®

© Sluit de hendel en plaats een kopje onder de koffieuitloop.

Kheiote 1o Kkamaxi kat TomoBetrote éva GATavt Katw amnd 1o
OTOHI0 EKPONC KaE.

. . Programmeerbare
Recepten / Fabgeksmstellmgen / hoeveelheid /
. PYOOTUOLOKES y
Zuvtayég . Mpoypappatldpevn
pubpioeig !
nogotnTa /

. Tussen 15 en 35 ml/
Ristretto 23l AT6 15 éuc 35 ml /
Espresso 40 ml Tussen 35 tot 70 ml /

p A6 35 éwg 70 ml /
Lungo 110ml Tussen 70 en 150 ml /

Ano6 70 éwc 150 ml /

OPMERKING: Wij raden je aan om de fabrieksinstellingen voor
Ristretto, Espresso en Lungo aan te houden voor het beste resultaat in
je kopje, en dit voor alle zwarte koffies.

ZHMEIQZH: Yac mpoteivoupe va SlaTnpeLTe TIC EpyoaTaoiakeS Pubpicelc
yia To Ristretto, Espresso kat Lungo yia va Slaodahioete Ta kahitepa
anoteAéopata ato AIT{av aac yia GAOUG TOUG OKETOUC KAGEDEC.
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) Op de fabrieksinstelingen terugzetten / Eravadopd OTIC £0YOOTACIOKES QUILIOEIC

®

128

@ Schakel het apparaat in door op een van de koffietoetsen (Ristretto, Espresso, Lungo) te drukken.

Evepyorourote T pnyavr), matwvtag éva and ta kouprid kadé (Ristretto, Espresso, Lungo).

(Y

3 sec.

. /

 Druk gelijktijdig 3 seconden op de Lungo en Mocha toets
om het Fabrieksinstellingenmenu te activeren. De Lungo en
Mocha toets knipperen 3 keer.

Méate otiyptaia ta kovpmd Lungo kat Mocha yia 3
GEUTEPOAETTTA, YICL VL EVEPYOTIOINTETE TO LEVOD EPYOCTACIAKWY
puBpioewv. Ta koupTd Lungo kat Mocha avaBoaprvouv 3
DOpEC.

© Het apparaat is op de fabrieksinstellingen teruggezet. Het apparaat sluit de
Fabrieksinstellingenmenu-modus automatisch af.

Ot epyoataalake puBpicelc amokataatabnkav. H unxavi Byaivel autopata amo Ty Kataotaon Hevon
€0YO0TAOIAKWY PUBKITEWY.



Automatische energiebesparingsinsteling /AutouaTn PUBLION EE0IKOVOUNONC EVEOYEICC

@ Het apparaat wordt na een inactiviteit van 9 minuten automatisch uitgeschakeld.

@ H pnxavr) 6a anevepyoroinbei avtépata peta and 9 Aemtd un xpriong.

@ Schakel het apparaat in door op een van de koffietoetsen (Ristretto, Espresso, Lungo) te drukken

Evepyorourate T pnxavr matwvtac éva anod ta koupmid kage (Ristretto, Espresso, Lungo)

S
3 sec. T

BN AN 2

@ Druk tegelijkertijd 3 seconden op de Hot Foam en Cappuccino
toets om naar het automatische energiebesparingsinstelmenu
te gaan. Het ,Ontkalken® en ,Reinigen” controlelampje
branden en de Hot Foam, Latte Macchiato en Cappuccino
toetsen knipperen.

Méate Tautoypova Ta koupmia Hot Foam kat Cappuccino yia 3
SeuTepOAETITA yia Va eTaBeite 0To pevol autépatng poBuong
€€0KOVOLINONG EVEPYELQC: O GWTEIVEC evdeitels «descaling» Kal
«Clean/KaBapiopdc» eival avappéveg kat ta kouprid Hot Foam,
Latte Macchiato kai Gappuccino avapoaprivouv.

O e geprogrammeerde toets knippert 3 keer om de nieuwe
geselecteerde waarde te bevestigen.

To mpoypappaTiopévo KoupTt avaBoaPrivel 3 Gopéc yia va
emBepawoet Tn véa emheypévn T,

®®

N = O Druk op een van de Hot Foam, Latte Macchiato en
( Cappuccino toetsen om de gewenste automatische

= uitschakelingstijd te selecteren. Je hebt 15 seconden

foam om de gewenste waarde te programmeren door op de
overeenkomstige toets te drukken.

= Méate éva amo Ta koupma Hot Foam, Latte Macchiato
macchiato Kkat Gappuccino yia va emAEEeTe TV emBuUNTr autépatn
Wpa amevepyorioinong. Exete 15 deutepohemta va

Tpoypappatioete Ty embupnTr T, Tédovtac To avtioTolyo

cappuccino Koupi.

Automatische uitschakeling / Autopatn amnevepyoroinon

Hot foam 3min/ 3 ket
Latte macchiato 9 min. Fabrieksinstellingen / Epyoataoiakr| pubpion 9 Aemtwv
Cappuccino 3uur/ 3 wpeg /

O Het apparaat sluit de automatische energiebesparingsinstelmenu-modus automatisch af.
OPMERKING: De energiebesparingsinstelmenu-modus wordt na 15 seconden van inactiviteit
gedeactiveerd.

H pnxavr) Byaivel avtépata and tnv katdataon puBUong e€0IkovoNaNg evépyelac.
ZHMEIQZH: H katdotaon pubuiong e€oikovopnang evépyelac arevepyomoleltal Jetd aro 15
devtepolemta adpdavelac.

129



() Dageliks onderhoud / Kabnuepivn cuvinonon

®

@ Gebruik geen agressieve schoonmaakmiddelen of oplosmiddelen. Maak de buitenkant van je apparaat schoon met een niet-schurende en vochtige doek en een mild reinigingsmiddel. Was het apparaat of
zijn onderdelen, uitgezonderd de melkopschuimer en het capsulebakje, nooit in de vaatwasmachine.

@ Mn xpnatpormoleite 1axupd KabaploTika fi kabaploTika pe Baon SlaAdTeC. XpnoloToaTte éva HaAaKo, VWO Tiavi Kat éva fTio amoppuTiavTIke yia va kabapioete T emdavela e pnxavic oac. Mnv mévete n
unxavr A ta e€aptrpata e o TALVTAPLO TIATWY, EKTAC amd TOV TTAPACKELACTH adpol YAAAKTOC Kal TO SOEID XPNOILOTIOINUEVWV KAYOUAWY.

@ Trek voorzichtig aan de lekbak om de lekbasis en het
capsulebakje tegelijkertijd te verwijderen. Leeg en spoel
deze met leidingwater, veeg ze dan droog met een schone,
vochtige doen en plaats ze terug in het apparaat.

Tpapnéte amaAa To Sioko ot@Aagng yia va apaipéaete
Tautoypova T Baon otahagng Kat 1o Goxeio KaouAwy.
Abeldate Ta, EEMAOVETE Ta e TIOAILO VEPO, OTEYVWATE e Eva
Kabapo, vwro Tavi, peta BaAte Ta miow otn B€on Toug.

(1] Breng de hendel omhoog en sluit het om de capsule te
verwijderen. Verwijder de melkopschuimer.
INKWaTe Kal KAEIOTE TO KamdkL yia va Byalete v KAayouAa.
Adaipéate TovV MAPAOKeLAOTH adpol yAAAKTOC.

@ De melkopschuimer en het capsulebakje zijn
vaatwasmachinebestendig.
0 mapaokevaotic adpol YANAKTOG Kat To Soxeio Kayouhwy
ropolv va TuBolv ge TAUVTHPIO TUATWY.

O Maak de koffieuitloop en het melkopschuimerverbindingsstuk
schoon met een schone en vochtige doek.

(3] Verwijder het waterreservoir en vul dit met vers leidingwater.
Plaats een bak (600 ml) onder de koffietuitloop en druk op de
Lungo toets om het apparaat te spoelen. KaBapiote T0 0TOpI0 EKPOC Kadé Kt Tr) aOVOEan

TIAPAOKELAATH) APPol YAAAKTOC pie €va kaBapo, VWO mavi.

Adaipéate 10 Goyeio vepol, yepioTe To Pe GPETKO TIOAIIO VePD
TomoBetrote 10 Goyeio KaTw amd 1o aTOHI0 eKPonC kadé (600
ml), Téate 1o koupTt Lungo yia va EemuBel n pnxavr.

© Maak het apparaat schoon met een schone, vochtige en
niet-schurende doek.

KabBapiate tn unxav pe éva kabapd, vwro, Hakako mavi.
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Ontkalken / Adaipeon aAATwv

Het ontkalken van het apparaat is verplicht zodra het nodig is (het ,Ontkalken” controlelampje knippert). Het apparaat wordt tijdens het ontkalken @
automatisch vergrendeld.

H a¢paipeon aldtwv gival VTIOXPEWTIKA OTAV N EVOEIEN OTN PNXAVH 0AC EVNUEQWVEL OTL QUTO anateital (GwTewvr) évoelEn «descaling / Adaipeon aAdTwy»

Tov avaBoofrvel). H pnxavin KAEISWveL avtopata HEXPL va TipaypatoTtoinéei n apaidartwon.

A Lees de veiligheidsinstructies.
@ * Om de juiste werking van je apparaat gedurende zijn volledige levensduur te waarborgen en een perfecte koffie-ervaring zoals deze vanaf de eerste dag te waarborgen, raden wij je aan de volgende instructies na

te leven. Het ontkalken van het apparaat is verplicht zodra het nodig is (het ,Ontkalken* controlelampje knippert). Om de interne onderdelen van uw apparaat te beschermen; als het ontkalken van het apparaat na
30 cycli niet wordt uitgevoerd, brandt het ,Ontkalken" controlelampje continu en wordt het apparaat automatisch vergrendeld totdat de ontkalkingsprocedure wordt uitgevoerd.

e Uw Nespresso apparaat geeft aan wanneer ontkalking nodig is, afhankelijk van de gebruikte hoeveelheid water en het hardheidsniveau van uw water. Dit niveau wordt bepaald tijdens het eerste
gebruik door middel van het waterhardheidsteststokje. (Raadpleeg de ,Waterhardheidsinstelling®).

A Avatpégte otic 0dnyiec aopakeiag

@ ® [la va Slaodahioete TV 0pbi xprion TS WnyaviAg oag kab' 6An T Aertoupyia TS Kat yia va SlatnproeTe Ty eumelpia Tov Kadé oag T6oo Télela 600 TNV TPWTN HEPC, 0aC GUVIOTODLIE TIC AKOAOUBEC 08NYieC.
H agaipeon aMatwy eival uToxpewTIKn, tav N EvoelEn atn unxavr oag evnpepwvet 0Tt auto anartettar (Gwrelvr vdelen «descaling / Agaipeon aAdtwv» Tou avaBoaprivel). Eav n adaipeon ahdtwv Gev yivel, n
owtewn évoelEn «descaling / Apaipeon adatwv» mapauével atabepa avappévn petd amd 30 KOKAOUC Xpriong Kat n pnxavr KAEBwVeL autopata péypt va yivel n adaipeon aAdtwy.

e H punxaviy Nespresso mipoadlopiCel ote amatteital adaipeon aAatwy, fact(dpevn atnv moadTnTa vepol Tou €xel xpnalpoTonbel kat atnv okAnpotntd tov. To emimedo akAnpdTnTac Tou vepol mpoadlopiletal
péow TG PaBBOL BOKIUNG OKANPOTNTAG vePOD, Kata v mpwtn xprion. (Avatpégte atn «POBuLN akAnpatnTag vepou»).
Het volledige ontkalkingsproces duurt circa 25 minuten, bestaande uit een ontkalkingscyclus van 20 minuten en een spoelcyclus van 5 minuten.

Tijdens de ontkalkingscyclus is je aanwezigheid vereist, gezien er gevraagd zal worden om verschillende handelingen uit te voeren.
+ =
@ H dladikacia adaipeanc aAdtwv Slapkel 25 Aerrd, mepapBavovtac évav KUkAo adaipeanc aAdtwv 20 AeTTwv Kat évav KOKAO EemAopatoc 5 AeTTwv.
Kata tov KikAo agaipeonc ardtwy, n mapovaia oag anatrettal, kaBwe Ba oac {ntndel va exteAéaete SIAGOPOUC XEPIOOUC.
100 ml 500 ml

T3

5

(3] Leeg de lekbak, de lekbasis en het capsulebakje. Vul het waterreservoir

- O -

descaling s N

(1) 2nltkalmje apparaat wanneer het "Ontkalken“ controlelampje 2 | Brengdde hendel omhoog en sluit het om de capsule te met 500 ml vers leidingwater. Giet 1 zakje Nespresso viogibaar
nippert. verwijgeren. ontkalkingsmiddel in het waterreservoir.
Adaipéate Ta GAata and Ty pnxavr ac, 6Tav n wTewr INKWOoTe Kat KAEIoTe TO KAkl yia va Byalete Ty KayouAa.

Abetdare 10 Soyelo vepol, T Baon otaAagng Kat To Soyelo kayouAwv. lepiote
0 Soxelo vepol pe 500 ml Gpéako, TIOaIo Vepo. ASeIaaTe 1 GaKOUNAKI Lypd
adaipeanc aAdtwv e Nespresso péaa ato Goxelo vepoo. 131

évbeltn «descaling / Apaipeon aAatwv» avaBooprvel.



w Ontkalken /Adaipeon aAaTwv

®

(4] Breng de melkopschuimer aan.

[B Raadpleeg de sectie “De melkopschuimer in elkaar zetten /
uit elkaar halen.

Eloaydyete Tov Tapaokeuaatr agpol yaAakTog.

@ Avatpétte otny mapdypado «ZuvappHoAdynan/anocuvappoldynan
TOU TIAPACKELAOTH adpoU YAAAKTOC.

Sl
descaling 1 *
(N p
NS
@ ®®
3 sec.

O omde ontkalkingsmodus te openen, druk tegelijkertijd 3 seconden op de Lungo + Ristretto
toets. Beide toetsen knipperen. Om het ontkalkingsprogramma te starten, druk opnieuw op beide
toetsen.

[B Het , Ontkalken“ controlelampje brandt gedurende het volledig ontkalkingsproces oranje.

@ Wanneer in de ontkalkingsmodus, voer onderstaande procedure volledig uit zodat het apparaat
naar de normale modus terugkeert. Elke onderbreking (blokkering van het apparaat, stroomuitval,
etc.) keert terug naar het apparaat om de ontkalkingsfase te starten.

la va e10é\Bete aTnV KaTaoTaon agaipeanc aAdtwy, TIECTE TAUTOXPOVA T KOpTIA Lungo Kat
Ristretto yia 3 GevtepdAerta. Ta 600 koupTid avaBoaprvouv padi. MNa va Eeivioel To Tpoypaupa
agaipeanc aAdtwy, matnote Ta iia koupma gavd.

@ H pwrelvr) évoeién «descaling / Agaipean aAdtwy» iapapével avappévn TopTokahi ae OAn T
Sldpketa tne dladikaoiac adaipeone aAdTwy.

[B Edooov el0éABete otnv kataotaon adaipeonc aAATwy, n mapakatw Sladikaoia mpémet va
OAOKANPWOEL, WOTE N PNXavr va UMOPEDEL va ETIOTPEYEL OTNV Kavovikn katdataon. Kabe Slakomr
(otapdTnpa e pnyavig, dlakorr| pedpatoc, KTA.) Ba ematpépel Tn pnxavr) atnv apyr e eaong

132 apaipeanc aAatwv.

© Plaats een bak van minstens 1 L onder de kop.

TomoBetrate éva doyeio TouAdyiotov 1L katw amd Ty
KedaAr.

@ Het ontkalkingsmiddel stroom afwisselend uit de koffie-uitloop en de melkopschuimer.

To uypd agaipeanc aAATwWV péet eVOMAKTIKA ATIO TO GTOWIO EKPONC KAGE Kal TOV
TIAPAOKEVADTH ApPol YAAAKTOC.

© Wanneer de ontkalkingscyclus is voltooid (het
waterreservoir is leeg), knipperen de Lungo en Ristretto
toetsen.
Eddoov 0 KOkAoC adaipeonc ahatwv éxel oAokAnpwoEet (to
Soyelo vepo eivat adeto), Ta kovpma Lungo + Ristretto
avapoaprvouv.

descaling

N
ristretto



Ontkalken / Adaipeon aAATwv

&

(9] Spoel het waterreservoir en vul het vervolgens volledig met
vers leidingwater.

ZemAUVeTe TO Goyeio vepol Kal YepiaTe TO TIAAPWE Pe GPETKO,
noaipo vepo.

(@ Na het spoelen keert het apparaat terug naar de
werkingsmodus en dooft het ,Ontkalken” controlelampje.
Verwijder de melkopschuimer en berg het op in de behuizing.
Vul het waterreservoir met vers leidingwater.

Aol ohokAnpwBel To EEMAuPA, N pnxavr) ETLOTPEDEL TTiow aTNV
Karaotaon eTolotnTac Kat n ewrewr évéelen «descaling /
Adaipean aAatwv»> ofrivel. Apaipéate Kat anoBnkelate Tov
TIAPacKeLaoTr adpol yahaktog atn Brkn Touv. lepiote T0
Soyeio vepol e ppéako, mOalUo vepo.

ristretto

®
®

® Druk opnieuw op de Lungo en Ristretto toets. De koffie-
uitioop en de melkopschuimer worden verder gespoeld.
De Lungo en Ristretto toetsen knipperen.

Miéate Eava ta koupma Lungo kat Ristretto. To Emupa
ouveyiletal péow Tou atopiou ekponc Kadé Kat Tou
TAPAOKeLAaTr appol yaaktoc. Ta koupTiid Lungo Kat
Ristretto avaoaprivouv.

(® Reinig het apparaat met een vochtige doek. Het
apparaat is nu ontkalkt.

KaBapiate T pnyav pe éva vwnd mavi. ONokAnpwoate
NV adaipean aAdTwy TS HNYavig.
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(w Aanzuigen, na legen of aanzuigen ongedaan maken /
& /\erovpyia avappodnaonge, UETA TO GOEI00UA N TOV EEQEPIOLIO

H

aanwezig is.

Deze functie verwijdert de lucht uit het apparaat om een uitstekende kwaliteit van de bereidingen te waarborgen. Uit veiligheidsoverwegingen kan het apparaat de werking beletten wanneer er lucht

@ Autr) n Aettoupyia adeladel Tov agpa armo T pnxav yia va Slachahioet TNy TOIOTNTA Twv Tiapackevwy. ¢ PETPO aodaAeiag, n Unxavr Propel va epmodioel T prion dtav LTapxel Héoa aépac.

e

ungo

°r \
N~
: @
é N

espress.

4

\e
4

N

Nt
ristretto

(1] Breng de melkopschuimer aan. Schakel het apparaat in door 1
seconde op een van de 9 toetsen te drukken.

A\ De melkopschuimer moet voor het starten van de procedure
worden aangebracht.

Eloayayete Tov mapaokeuaotr) adppol yaraktoc. Evepyomolrate tn
pnxavr, matwvrac éva and ta 9 Koupmid yia 1 GeuTePOAETITO.
A\ 0 TapaokevaoTic agpo yaAakTog Tpémel va eloayel mpw Ty
ekkivnon tne Gladikaoiac.
(4] Breng de hendel omhoog en laat het in een open positie
staan.

TNKWOTE TO KATIAKL Kal adriaTe T0 aTnV avolytr) Béan.

© Vul het waterreservoir en breng het op de juiste positie aan.

lepiote T0 Soyeio vepo Kat TomoBeTATTE TO Tiow atn Béon
Tou.

@ Erkan gedurende enkele seconden wat water uit de melkopschuimer stromen.

Aiyo vepd eviéxeTal va Tpé€el amd Tov apacKeuaoTr) adpol YAAAKTOC yia HepIKa
SevtepOAeTITAL

134
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hot
foom

acchiat

/3
\B

(]

cappuccing

ADe9 recepten-toetsen knipperen ononderbroken.
Ta 9 koupTud ouvtaywv avaBooBrivouv uVExeld.

4 N
“ced frappe

mocha

© Plaats een bak (600 ml) onder de kop van het apparaat.

TomoBetrate 10 Soyeio (600 ml) kATw arod v KedaAr TS
Hnxavnc.

4 O Druk op één van de 9 toetsen. De 9 toetsen knipperen snel.
Méate éva amo ta 9 koupmd. Ta 9 kovprd avaBoaBrvouv
yopa.
’ lunga\ ’fhm N s ;a\a N Yonyop
N =/

4 N 7 N 7
espresso) 1
macchiato

N NN/

rswene™  foppucain® 4

N

mocha

© Na het aanzuigen keert het apparaat terug naar de ,Klaar voor gebruik” modus.

Adol n TpoeTolpaaia €xet OAOKANPwOEL, N pnxavr) emotpédel atnv Katdotaon «Ready for use /
‘Eton yia xpron».



Het systeem legen voor een periode van niet-gebrulk, voor bescherming tegen vorst of voor een (W

reparatie /ASela(ovTac TO cUOTNPA TION ATt £val QIGO0 TNHIAL UN XONoNE, YA TioooTacia arto tov
TIAyETO 1 TP A0 ETIOKEUN

(1) Breng de melkopschuimer aan. Schakel het apparaat in door (2] Verwijder het waterreservoir. Breng de hendel omhoog om de O Druk gelijktijdig op de Cold Foam en Ristretto toets en beide
1 seconde op één van de 9 toetsen te drukken. capsule te verwijderen. Laat de hendel open. Plaats een bak toetsen knipperen.

A\ De melkopschuimer moet voor het starten van de procedure (600 ml) onder de kop. MiéaTe TaUTOYPOVa Ta KoupTid Cold Foam + Ristretto yia 3
worden aangebracht. : AQQIPETTE TO 8OXel0 VEPOU. TNKWGTE Kall KAEIOTE TO KATIAK! : SeUTEPONETAL: T 500 KOUMTIA QVaBOGBAVOLY.

yla va Byaete v KAyouAa. APAOTE TO KATIAKL QVOIXTO.

@ Etayayere Tov TaPaoKELaOT) AP YAAAKTOC. + ¢ ’ ! :
TomoB€étnae 1o Goxelo (600 ml) kaTw amd TV KeGaAr.

Evepyortoate T pnyavi, matwvtac &va amod ta 9 KoupTid yia
1 5eUTEPONETTTO.

A\ 0 Tapaokeuaotric agpol Yaaktog mpemel va eloayBel mpiv T
ekkivnon e dladikaoiac.

O Druk opnieuw gelijktijdig op de Cold Foam en Ristretto toets. © De toetsen knipperen zachtjes en het legen start.

Er komt een beetje stoom uit de koffie-uitioop en de melkopschuimer tijdens het reinigen. , ., . . ) .
A J P p ! 9 Ta kouuma avaBoaprivouv arakd kai To adetacpa Ppioketal e eCEAEN.

Méate Tautoypova Ta koupmia Cold Foam Kat Ristretto Eavd.
A\ Niyoc atp6c pmopet va Byet ard To oTApI0 EKPONC KADE KAl TOV TIAPAOKELAaTH adpol YAAAKTOG
Kata to adelaoyia.

O Na het legen, knipperen beide toetsen 3 keer en wordt
het apparaat automatisch uitgeschakeld.

@ Sluit de hendel. Verwijder het reservoir, de melkopschuimer,
de lekbak, het capsulebakje en de lekbasis. Maak deze
schoon.

Kheiote T0 Kamdkt. Adpaipéate To Soxeio, Tov TIapaokeuaotr
appol yaakroc, 1o 6ioko otdAagng, To doxeio kapovhwv Kat
v Baon otahaénc. Kabapiote ta.

‘Otav 10 Gdelaapia ohokAnpwBel, Ta 500 KoupTd
avaBooprivouy 3 GOPEC Kal N nxavr) armevepyomoleitat
autépara.

®
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(W Probleemoplossing

@ Video's zijn beschikbaar via de Nespresso mobiele toepassing en op www.nespresso.com — Raadpleeg de sectie ,Services",

De toetsen en controlelampjes worden niet verlicht.

Het ,Ontkalken“ controlelampje knippert en de op
melkgebaseerde toetsen werken.

Wanneer op de recept-toets wordt gedrukt, start
het apparaat niet en knipperen het ,Ontkalken*
controlelampje en de Lungo en Ristretto toets.

Tijdens het ontkalken knipperen de Lungo
en Ristretto toets en blijft het ,Ontkalken
controlelampje continu branden.

De 9 toetsen knipperen ononderbroken snel.

De recept-toets knippert snel tijdens de bereiding.
Onvoldoende melkschuim.

- Controleer de uitgangsaansluiting, de stekker, de

spanning en de zekering.

- Schakel het apparaat in door 1 seconde op een

van de 9 toetsen te drukken.

- Als het probleem aanhoudt, neem dan telefonisch

contact op met Nespresso.

- Ontkalken is nodig: nog enkele cycli voordat het

apparaat automatisch wordt vergrendeld. Ontkalk
het apparaat.

- Het apparaat wordt uit veiligheid tegen

kalkaanslag beschermd en automatisch
vergrendeld. Ontkalk het apparaat, zie de sectie
,Ontkalken®,

- Uw waterreservoir is leeg maar de

ontkalkingscyclus is niet voltooid. Spoel het
waterreservoir en vul het vervolgens volledig met
vers leidingwater. Druk op de Lungo en Ristretto
toets om de cyclus te hervatten.

- Het waterreservoir is leeg. Er werden meerdere recepten

na elkaar gestart zonder water in het waterreservoir,
De aanzuigmodus wordt gestart na het drukken op
een willekeurige toets. Giet water in het waterreservoir.
Plaats de melkopschuimer en een bak onder de kop.
Druk op een willekeurige toets. Pas op, er stroomt een
paar seconden water en stoom uit de aansluiting van
de melkopschuimer. Als u de melkopschuimer niet
meer hebt, houdt u de toetsen Espresso en IJsfrappé
gedurende een paar seconden ingedrukt.

- Het waterreservoir is leeg. Vul het waterreservoir.
- Gebruik gekoelde magere of halfvolle melk (ca.

4°0).

- Spoel de melkopschuimer na elke bereiding.

- Ontkalk het apparaat (zie de sectie ,Ontkalken®).
- Zie de sectie ,Melkreceptbereidingen®.

- Zet het kopje in het midden van het apparaat.

- Reinig het melkopschuimerverbindingsstuk.

De op melkgebaseerde recept-toetsen worden
niet verlicht.

Er stroomt tijdens de bereiding melk uit de mok.

Het ,Reinigen” controlelampje brandt continu
oranje.

De hendel sluit niet helemaal.

Lek rond de capsule (water in het capsulebakje
aanwezig).

Geen koffie, geen water.

De koffie stroomt zeer langzaam.

Er stroomt alleen water en geen koffie door
(ondanks dan er een capsule is aangebracht).

Het apparaat is onvoldoende warm.

“

Kan de Menumodus (bijv. ,Ontkalkingsinstelling
of ,Automatische energiebesparingsinstelling")
niet openen

Onregelmatig knipperen.

De 9 toetsen knipperen gelijktijdig gedurende
10 seconden voordat het apparaat wordt
uitgeschakeld.

- Breng de melkopschuimer aan zodat alle toetsen
worden verlicht.

- Raadpleeg de sectie ,Melkreceptbereidingen”
voor het bereiden van op melkgebaseerde
recepten om de hoeveelheid melk aan te passen
of een meer gepaste mok te kiezen.

- Verwijder de melkopschuimer. Spoel het.

- Verwijder het capsulebakije. Zorg ervoor dat er
geen capsule het capsulebakje blokkeert.

- Plaats de capsule op de juiste manier. In geval van
een lek, neem telefonisch contact op met Nespresso.

- Het waterreservoir is leeg, vul het.
- Ontkalk indien nodig, Zie de sectie ,Ontkalken®,

- Het de snelheid van de koffie is afhankelijk van
het type capsule.

- Ontkalk indien nodig, Zie de sectie ,Ontkalken®,
- Neem telefonisch contact op met Nespresso

- Verwarm het kopje voor.

- Spoel het apparaat.

- Ontkalk indien nodig, Zie de sectie ,Ontkalken®.
- Schakel het apparaat in.

- Zorg dat u de toetsen 3 seconden tegelijkertijd
indrukt.

- Steek de stekker in het stopcontact of haal deze
uit.

- Als het probleem aanhoudt, neem telefonisch
contact op met Nespresso.

- Breng het apparaat naar een servicecentrum of
neem telefonisch contact op met Nespresso.

- Defectalarm: Breng het apparaat naar een
servicecentrum of neem telefonisch contact op
met Nespresso.



AVTIUETWITION TIOORANUATWY

H

Aev avaBouyv Ta KOUMTIA Kat oL GWTEVES evOEitelc.

H pwretvr évoeln apaipeanc adtwv avapoaprivel
TIOPTOKAAL Kl TQL KOUPTLA Yia podripata e Bdon To
YaAa Aettoupyolv.

‘Otav MatrioeTe TO KOLUTIE auvTayrc, N Aettoupyia Gev
Eewvael kal n pwtevr evdelén «descaling / Adaipean
aAdtwv» Kat Ta koupTud Lungo Kat Ristretto
avaBoaprvouy.

Kartd v agaipeon aAdtwy, ta kovpmid Lungo

Kau Ristretto avaBoafrvouv kat n owrewvr évoeien
«descaling / Apaipeon aAdtwv» mapapével
Qavappévn.

Ta 9 koupmd avaBoaBrivouy ypryopa Kat GUVEELD.

To koupmi cuvtayrc avaBoafrivet ypryopa Katd v
TIPOETOIAOia.

0 appdc yahakTog eival avemapkric.

- EAéy€te v mpiCa, TO OI¢, TNV TAON Kal TV
avtiotaon.

- Evepyomotriate tn pnyavr, matwvrac éva ano ta 9
KoupTid yia 1 6eutepoAemTo.

- Edv 1o mpoPAnpa emipeivel, KaAEaTe Tn Nespresso.

- Anarreital agaipean aAATwY: amopEVOLY HEPIKOL
KOKAOL TIpOTOU va KAEIGWOEL auTopaTa n pnyavy
oac. Abaipéate Ta GAATa aro T pnyavr.

- H unxavn eivat ae katdotaon agdaleiag Kata
Twv aAdtwv. H xprion epmoditetal. Agaipéate a
G\ata amo T pnxavr). Avatpéte atnv mapaypado
«Adaipean adTwy».

- To Goyeio vepo eival adelo, aAAA 0 KOKAOG
agaipeanc aAdtwv Gev €xel ONOKANPWOEL.
Zem\OveTe To Goyeio vepol Kal yepiaTe To pe
OPETKO, TIOOLO VePo. MiaTe Ta koupma Lungo kau
Ristretto yia va auveyioet 0 KUKAOC.

- To doyeio vepoo elvar Adel0. APKETEC auvTayéc atn oelpd
Eexlvnoav ywpic vepo oto Soyelo vepou. H katdotaon
Tipoetopaciac Ba Eexwvrioel e TNV Tiieon onoloudrTote
Koupmiol. Pi€te vepod ato Soyeio vepou. TomoBetriote
TOV TIAPAOKELAOTr| appol YAAAKTOG Kal T0 boyelo KaTtw
ano6 v Kepar. MNatrate omolodrToTe MAMKTPO.
Mpoag€te, Aiyo vepd Kau atpoc Ba péouv amo T
00v6eoN TOL TAPAOKELOTH APPOL YAAAKTOG yid PepIKE
devtepoherta. Edv éxete x(oel Tov TapaoKeuaoTr
a(poU YAAIKTOG, TATAOTE MANATETAMEVT Ta TANKTO
Espresso kat lced frappé yia 3 deutepodertta.

- To Goygio vepol eival adelo. Mepiote To Goyeio vepol.

- Xpnotyormouiote maywpévo yaha xwpic Amapd i pe
pelwpéva Aimapa (repimou 4° C).

- ZEM\OVTE TOV TIAPAOKELATTH) adpol YAAAKTOG LETA

arno kabe mapackeur).

- Apaipéote Ta GAata amd tn pnxavi (BA.
Tapaypado «Adaipean aAaTwy»).

- Avatpé€te atnv mapaypado «MapaoKeves ouvtaywv
YOAOKTOC>.

- Kevpapete 1o Aitavt atn pnxavr.

- KaBapiote Tov mapaokevaatr) adpol yaakToc.

Ta Koupma ouvtaywv pe yaha dev avapouy.

To yaha Eeyethicet amo v kolma Katd Ty
TIPOETOIUAaIa.

H gwrewr évdetgn «Clean/Kabapiopoc» eival éva
0taBepd MOPTOKAAL Gwe.

To Kamdkt dev KAivel TIArPWC.

Alappor) yupw amd v kayouAa (vepd ato doxeio
KAYOUAWY).

KaBohou kadéc, kaBorov vepo.

0 Kadéc péet oD apyd.

KaBohou kadég, péet ovo vepd (av kat éxel elaayBel
KApouha).

0 Kadéc Gev eivat apkeTa Kautog.

Aev Umopeite va mate aTny Kataotaon pevoo (LY.
«descaling / Agaipean aAdtwv» «Automatic Power
Saving Setting / Autopatn poButon e§okovopnang
EVEPYELOC»).

Avapoaprvet appubpa.

Ta 9 koupma avapoaprivovy Tavtoypova yia 10
GEUTEPONETITL KAl N INXAVr) ATIEVEPYOTIOLELTAL.

Bivteo umdpyouv dlabéatpa péow e epapuoyric Nespresso yia KIVNTEC GUOKEUEC Kal 0T aeNiBa www.nespresso.com — YUpBOUAEUTETE TNV evoTNTa «YTINPETiE.

- TomoBetraTe TOV MAPAOKELAOTH adpol YAAaKToC,

WOTe va avapouy OAa Ta KOUpTIA.

- Avatpé€te otnv apaypado «Mapackeués auvtaywv
YAAQKTOC> TIPIV TNV TEPOETOLUAIA OLVTAYWV HE
Bdon To yaa, yia va pubpioeTe TV MOGOTNTA TOL
YAAaKToG 1) va Slahétete pia kataAnAdtepn Kooma.

- AQaIpéate TOV TAPAOKELAOTH adPoU YAAAKTOC.
=emAOVTE TOV.

- AGeldote To S0yEei0 KaYOUAWV. ZiyoupeuTeite 0Tl
Sev UTApXoLY KAPOUAES KONNEVES 0TO GoyeiD
KAYOUAWV.

- Eloaydyete 0pba TIC KAPOUAEC. Xe TepimTwon
Slapponic, kaNéate TN Nespresso.

- To doyxeio vepou eivat adelo: yepiote To.

- Apaipéate ta aAata, edv eivat arapaitnto, BA.
Tapaypado «Adaipean aAdtwy».

- 0 puBpde poric eEaptdrar amod Tov TOTo KAYouAag.

- Apaipéate Ta ahata, edv eivat arapaitno, BA.
napdypado «Adaipean aAdTwv».

- Kakéate tn Nespresso.

- Mpobeppdvete To GATCavt.

- ZemAOVETE TN pnxavr.

- Apaipéate Ta aAata, edv eivat anapaitnto, BA.
napdypado «Adaipean aAdTwv».

- Evepyoroirote 0 pnyavi.

- AlaogahioTe 0TI TETETE TAUTOXPOVA T KOULTILG Yl
3 beutepoAerta.

- Zuvbéate/amoouvdEate TN pnyavi atnv/armo Ty
pica.

- Edv to poAnpa erupeivel, kahéate T Nespresso.

- 2Tei\TE TN PnXavr) OTO ETIOKEVAOTIKO KEVTPO N
KaNéate T Nespresso.

- Zuvayeppdc BAABnG: Kavoviote va emiokeuaoete
unyavi 1 KaAéate T Nespresso.

®

137



() Recycling en bescherming van het milieu / AVOKUKAWOT KAl TIpOOTOOIC TOU TIEPIBAAOVTOC

138

Je apparaat bevat waardevolle materialen die herwonnen of gerecycled kunnen worden.
Het scheiden van het restvuil in verschillende categorieén maakt het recyclen van
waardevolle grondstoffen eenvoudiger. Voor meer informatie over afvalverwijdering,
neem contact op met je gemeente.

)¢

hr¢

Autr) n auokeur) TiepthapBavel TOAOTIHA LAIKA TTOU WTIOPOLV var avaktnBolv r va avakukAwBolv.
0 SlaywplopoC Twy EVATOPEVAVTWY ATOPPILATWY 0E SIAGOPEC KATNYOPIEC, KAVEL TIO EUKOAN
TNV QVaKUKAWOT TwV TIPWTWV LAWV. Ma Teploadtepec mnpodopiec aXETIKA Lie TV aroppuyn

EEE (0ppATWY, ETIKOVWVAOTE HE TIC SNUOTIKEC APXEC.

Nespresso contactinformatie /I 1Anoodopiec ertonvwviac e 1 Nespresso

Voor meer informatie, in geval van een probleem of voor advies, neem telefonisch contact op met
Nespresso.

Contactinformatie over Nespresso is vermeld in de "Welkom bij Nespresso" brochure in de verpakking
van uw apparaat of via www.nespresso.com

[a eploodTepeC MANPodOpIEC, o€ TEPITTWAN KATIO10V TIPOPARLATOC 1) amAA yia cUPBOVAEC, KaAEDTE TO
Nespresso Club.

[Mnpodopiec emkowwviac pe to Nespresso Club Ba Bpeite ato dpakero «Kahwg npbate atn Nespresso» 1
LEOW TNC OEAIBAC www.nespresso.com

Garantie/Eyyonon

Krups garandeert dit product tegen alle materiaal- en fabricagedefecten voor een periode van twee

jaar vanaf de datum van aankoop of levering. Een aankoopbewijs is nodig om deze garantie geldig te
maken. Tijdens deze periode repareert of vervangt Krups, naar eigen goeddunken, elk defect product
zonder extra kosten voor de eigenaar. De vervangingsproducten of gerepareerde onderdelen zijn
exclusief gewaarborgd voor het niet-verstreken gedeelte van de initiéle garantie of voor zes maanden,

de werkelijke duur is de langste van de twee. Deze beperkte garantie is niet geldig voor een defect door
een ongeval, ongepast gebruik van het apparaat, verkeerd onderhoud of normale slijtage of commercieel
gebruik. Tenzij opgelegd door de huidige wetgeving worden de voorwaarden van deze beperkte garantie
niet uitgesloten, beperkt of aangepast door de statutaire wettelijke rechten met betrekking tot uw
aankoop. Voor alle details over de voorwaarden van deze garantie, ga naar: www.krups.com

Als uw product defect is, neem contact op Nespresso voor de adresgegevens van de servicecentra.
Raadpleeg onze website, www.nespresso.com voor meer informatie over Nespresso.

H Krups eyyuaral yia auto to mpoiov dev Ba €xel kavéva eAattwpia ota UAKGA Kat T KaTaokewr Tou yia
v mepiodo 600 pdvwv amd Ty nuepopnvia ayopdg r mapadoong. Anatteital amodel§n ayopac yia v
EMKUPWOn NG eyyonang. Katd avtriv tnv mepiodo, n Krups Ba emiokevdael ) Ba aviikataotroel, Katd v
Kpion NG, KABe eEAATTWHATIKG TIPOIOV XWPIC Kavéva emmAgoV KOOTOC yia ToV IBI0KTATN Tov. Ta Tpoiovta
QVTIKATAOTAONG 1) TA EMIOKEVACHEVN EPN Bat eival AMOKAEIOTIKA eyyuNHEVE Yia TO EVATIOHENVAV XPOVIKO
dldotnpa T eyydnonc A yia €€ privec, oTou N Tpaypatiki Sidpketa Ba eival n peyakitepn amd Tic 500.
Auti n Teploplapiévn eyyonan Sev Ba LoxVel yia oTolodNTIOTE EAATTWLC TIOU TIPOKOMTEL WC AMOTEAETHA
QATUXAHATOC, AKATAAANANG XPAONC TNC HNXAVAS, EOMAALEVNG ETIOKEVAS 1) GUCIONOYIKAC GBOPAC 1) EUTIOPIKAC
xpriang. Av 6ev kaBopiCetat amd tnv Tpéyovaa vopoBeaia, ol GLVBIKES AUTAC TNE TEPIOPIOHEVNC eyylnaNng
dev Ba e€aipoly, Teplopiouv fj TpoTtoololy Ta BeapoBeTnpéVa VopIKA Sikawpata Ttou axetilovtal pe
autiv v ayopd. Ma TIC TAPEIC AETITOEPELES TWV GPWY Kat Twv TipolimoBéaewy autic Tne eyyonang,
Tapakaholpe va emiokedBeite TN oeAiba www.krups.com

Edv Bewpeite 6T T0 POIGV 00C eival EAATTWHATIKG, ETIKOIVWVAATE P T Nespresso yia \eTTopépeLes
OXETIKA e Tn BlelBuvan omou Ba mpémet va oTtahei i va petadepbei yia emiokeur. Mapakaolpe
OUUBOUNEUTELTE TOV LOTOTOTIO AC WWW.NESPresso.com yia va LABETe TEPIooOTEPQ OXETIKA LIe TN
Nespresso.
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OcTtopoxHo!/
BHumaHue!

Yrpo3a nopaxenus

OTknoumnTe

NnUTaHUA

® YCTPOWCTBO NpeJHa3HayeHo
LNs NPUroTOBNEHNS
HarNUTKOB B COOTBETCTBUN
C HaCTOSALLMMN
VHCTPYKLMSIMMN.
lAcnonb3yiTe yCTPOMCTBO
TOSbKO MO NPSMOMY
Ha3HAYEHWIHO.

® YCTPOWCTBO NpeJHa3HaveHo
INs NPUMEHEHUST
B NOMELLEHIV Npu
HOpPMarbHbIX YCIOBUSAX
Temneparypb!.

e 0becneybTe emy 3aLuTy ot
MPSIMOr0 COJTHEYHOTO CBETA,
OPbI3r BOAbI 1 CbIPOCTH.

® YCTPOWCTBO NpeJHa3HaveHo
TOSbKO A1 JOMALLHero
1CMOMb30BaHKS. YCTPOMCTBO

ANEeKTPUYECKMM TOKOM

NOBPEXAEHHBbIN LHYP

noBpexaeHnsa UMyl ecTBa.

]

He NpeaHa3Ha4YeHo ang
MPYMEHEHUS B KYXOHHbIX
MNOMELLEHUSX A5
rnepcoHana mMarasvHoB, B
ochucax 1 B Apyrux paboumx
NOMeLLiEHsX; Ha hepmax;
KIMEHTamu oTenen,
MOTenen 1 apyrux MUHM-
FOCTUHWL,.

Jlonyckaetcs
1CNOMb30BaHE YCTPONCTBA
[ETbMU 8 JIET 1 CTapLLe
nof, MPYCMOTPOM B3POCSIbIX
NPy YCNOBUK, YTO OHU bl
MPOVHCTPYKTUPOBAHbI HA
npeameT 6e30MmacHoro
1CNOMb30BaHS YCTPONCTBA
11 NMOJTHOCTBIO OCO3HAKOT
PVCKK, BO3HMKAIOLLE B

XO[le ero aKcnayataumm.
OuncTKa 1 06CNyK1BaHMe
YCTPOWCTBA MOryT
BbINOJHSTLCS AETbMM
TONbKO MOA MPUCMOTPOM
B3POCTIbIX.

e Cneayute 3a TeM, YTOObI
JeTn Mnajle 8 net
He VMenu [ocTyna K
YCTPOWCTBY U €ro LHypy
nuTaHus.

e Jlonyckaetcs
1CMONb30BaHE YCTPONCTBA
JMLAMY C OrPaHUYEHHbIMM
(D13MYECKMMI, CEHCOPHBIMM
NN YMCTBEHHBIMM
CMOCOGHOCTSMM, @ PaBHO
JMLAMI, HE UMEIOLLIMI
COOTBETCTBYHOLLVX OfbITa

OCTOPOXXHO!1aHHbI CMMBON 03HAYAET: U3YYUTE MHCTPYKLUK NO
TeXHUKe 6e30MacHOCTU BO n30eXXaHue yrpo3bl AN 3A0P0BbS U

WHOOPMALWALaHHbIA CUMBOJ1 03HAYAET: 03HAKOMBTECH C
peKoMeHzauMsaMuM No NPaBubHON U 6€30NacHON aKcnyaTauum
YCTPOMCTBA.

W 3HAHWIA, NP YCIIOBMK,
YTO OHU HAXOAATCS Mof,
MPVYCMOTPOM WK OblSn
MPOVHCTPYKTPOBAHbI HA
npeameT 6e30MacHoro
MCM0/b30BaHNS YCTPONCTBA
11 NOHUMAIOT PUCKN,
BO3HVIKAIOLLE B X0 €ro
3KCMIyaTaLmm.

® YCTPOWCTBO He
npeHasHayveHo s
1CNOMb30BaHMS NLAMM
(BKNtOYast feten)
C OrpaHNYeHHbIMK
(DU3NYECKIMI, CEHCOPHBIMY
WAV YMCTBEHHbBIMM
BO3MOXXHOCTSMY NNO0
HEeJ0CTATKOM OMbITa 1
3HaHWI, KPOME CJTy4aes,



KOra OHW HAXosTCs MNOf,
MPUCMOTPOM W Bbln
MPOUHCTPYKTUPOBAHbI
OTHOCUTENbHO
JKcnnyarawum ycTponcTea
NNLOM, OTBETCTBEHHbIM 33
11X 6e30MacHOCTb.

He paspeluaiTe aeTam
Urpatb C YyCTPONCTBOM.
Cneaute, 4yT00bI IETU HE
urpanu ¢ yCTPONCTBOM.

B cnyyae KoMmepyeckoro
NPUMEHEHMS YCTPOMCTBA,
1ICMOMb30BaHNS €ro B
HEAO0MNYCTUMbIX LENsX

WAV HENPaBUbHOMO
00paLLIEHNS C HAM
MPOM3BOANUTESb

CHWMAET ¢ cebst BCHO
OTBETCTBEHHOCTb.
[apaHTVS HE NMPUMEHSIETCS
B OTHOLLIEHWN yLLiep6a,
BO3HMKAIOLLLErO
BCeACTBME
HeHagnexallero

WAV HENPaBUbHOMO
NPUMEHEHMS,
HECOOSIOAEHNS
VHCTPYKLIMIA, @ Takxe
PEMOHTA, BbIMOIHEHHOMO
NMUAMK, He UMELLMK

LOMKHON KBANMmKaLm.
MpepoTBpaLyeHmne
yrpo3 nopaxeHus
3NEKTPNYECKUM TOKOM M
BO3ropaHus
® B cryyae BO3HMKHOBEHUS
HenpeaBIAeHHO
cuTyauuy:
He3ameNTeNbHO
OTKJTOYMTE YCTPOMCTBO OT
ANEKTPOCETH.
® [10fK/04anTe YCTPOMCTBO
TONbKO K NOAXOAALLEN MO
(hopMme PO3ETKE C YI0OHbIM
LIOCTYINOM 11 3a3eMJIEHNEM.
Mpu NCNONb30BaHNY
nepexofHnKa yoeanTecs,
YTO OH 06ecneynBaeT
3a3eMsieHue. YoeanTech,
YTO HanpsHKEHNe B
CETW COOTBETCTBYET
3HAYEH0, YKasaHHOMY
Ha NacrnopTHON
Tab/IMYKe YCTPONCTBA.
lAcnonb3oBaHwue
HEZ0NYCTUMbIX
ANEKTPUYECKMX
COEIMHEHN NPUBELET K
OTMEHE rapaHTuu.
Yctponcteo cnepyer
NOAK/0YaTh TONbKO

nocne ero yCTaHoBKMU.

® He TAHUTE LWHYP NUTaHUS
Yepes ocTpble Kpast. OH
JIO/KEH ObITb 3aKpensieH
N1 cBOOOJHO CBUCATD.

e JlepXxuTe LWHYP NUTaHUs
BAANN OT UCTOYHWUKOB
Tenna v Bnaru.

* B cryyae noBpexaeHus
LUHYpa NUTAHUS UK
PO3ETKM BO 130EXKaHME
Yrpo3 VX 3amMeHa [0/MKHa
BbIMOMHATLCS CUNAMK
NPOV3BOANTENS, ero
CEPBVICHOW CJTy>XXO0bl
UK cneumanmeTa,
obrnagatoLlero
aHaNornyHowm
KBaMrKaLmen.

® He nosb3ymnrech
YCTPOWCTBOM B CNyyae
MNOBPEX/EHUS LLHypa
MATAHWS UK PO3ETKM.
BepHuTe YCTPOWCTBO B
KoMnNaHuo Nespresso nnm
odhuLmanbHOMY NpoaaBLy
Nespresso.

® B cnyyae He06XoaMMoCTy
1ICNOMb30BaHNS
YASIMHUTESNBHOTO Kabens
MCNONb3YITE TONMBKO

3a3eM/1EHHbIA YANNHUTENb
C CeYeHrem npoBoaa
He MeHee 1,5 Mm? unn
COOTBETCTBYOLLIEN BXOHON
MOLLIHOCTbIO.

® B0 136exaHne yrpos He
pasmMeLLaiTe YCTPONCTBO
Ha ropsymx NoBEPXHOCTSX
NN PATOM C HAMW,
Hanpyuvep ¢ paauartopamu,
KYXOHHbIMY NAUTaMu,
neyamm, ra3oBbiMy
ropenkamm, OTKPbITHIM
OFHEM W MPOYNMM
NOA06GHBIMM UCTOYHUKAMM
Tenna.

¢ PaswveLLanTe yCTponcTBo
TOSTbKO Ha YCTONYMBOWN,
POBHOW 1 MIIOCKON
NoBEPXHOCTK. [10BEPXHOCTb
J0MKHA ObITb YCTONYNBOM
K TEMy W XUOKOCTSM,
TaknUM KaK Boa, Koge,
CPEeACTBO NS yaaneHns
HaKunu 1 apyrum
Nof06GHbIM BELLIECTBAM.

® [1py MCnonb3oBaHNK
YCTPOWCTBO HE [I0IKHO
HaxXOANUTLCS BHYTPU
mebenm.

® ECnn yCTPOCTBO
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He nnaHupyeTcs
CMONb30BATh B TEYEHNE
LJMTENbHOTO BPEMEHMN,
OTKJT0YaiiTe ero OT CETU.

¢ Bo 136exanue
MOBPEMAEHMS LLHYpa
MUTaHWS He TAHUTE 3a
HEro ans OTKNKYEeHUs
YCTPONCTBA — JEPXKUTECH
32 BUTIKY NMATAHKS.

® [lepe]; Havanom YUCTKI 1
00CNYXNBaHUs YCTPOWCTBA
OTKJTIOYNTE €ro OT CETU U
[alTe eMy OCTbITb.

® YT00bl OTKNOYNTD
YCTPOWCTBO OT CETH,
npekpartuTe npoleaypy
MPUrOTOBNEHUS W
W3BNIEKUTE BUJIKY 13
PO3ETKM.

® He npukacanTech K LUHypY

NUTaHNA MOKPbIMI PyKaMi.

® He norpyxante
YCTPOWCTBO MOMHOCTbHO
WM YACTUYHO B BOAY NN
APYTYIO XKUOKOCTb.

® He MoiTe YCTPONCTBO
11 €r0 KOMMOHEHTbI B
NOCYAOMOEYHON MaLLIHE,
KpOMe BCreHMBaTeNs |
KOHTEIHepa Karncynbi.

e O[IHOBPEMEHHOE

MpuCyTCTBIE
ANEKTPUYECTBa 11 BOfpl
HECeT 0MacHOCTb 1
MOXET MPUBECTU K
CMepTENbHOMY MOPAXEHMIO
ANEKTPUYECKMM TOKOM.

® He 0TKpbIBaWTE YCTPOWCTBO.
BbICOKOE HanpshkeHue
BHYTPW yCTpOMCTBaA!

¢ He nomeLlanTte 4to-nmoo,
MOMMMO Karcysbl ¢ Kode,
B NpeaHa3HauYeHHbIN NS
Hee oTCeK. B npoTMBHOM
Cly4ae MOXXET BO3HWKHYTb
yrpo3a BO3ropaHus uiu
CMEPTENbHOI0 NOPaXeHus
ANEKTPUYECKMM TOKOM!

® [/lcnonb3oBaHue
MPUHALNEXHOCTEN,

He PEKOMEH0BaHHbIX
MPOU3BOAMTENEM,

MOXET MPUBECTU K
BO3rOPaHWIt0, MOPAKEHNIO
ANEKTPUYECKMM TOKOM Wi
TPaBMUPOBAHMIO.

NpepoTBpaLyeHue
yuiep6a, KoTopbin
MOXeET ObiTb BbI3BaH
akcnnyarauuen
YCTPOMACTBA.

® He oCcTaBnsTe YCTPOWCTBO
6e3 npucMoTpa Bo BpeMs

ero paboTsbl.

® He nosb3aymnrech
YCTPOWCTBOM, ECIN OHO
MOBPEXEHO, NOABEPIIOCH
NafeHnio nnn He paboTaeT
JOMKHBIM 06pa30M.
HesamennmrensHo
OTKJTOYMTE YCTPOMCTBO OT
anekTpoceTu. Obpartutech
B KOMMaHuo Nespresso
UK K odomupanbHoMy
NPOAaABLLY NS BbIMNOMHEHNS
PEMOHTA UM PETYNIMPOBKYA
YCTPONCTBA.

. Jkennyaraums

MOBPEXAEHHOT0

YCTPOMCTBA MOXXET
MPUBECTU K NOPAXKEHHO
ANEKTPUYECKMM TOKOM,
0X0ram 1 BO3ropaHuio.

© [10/IHOCTbIO OnycKawTe
pblyar v He NnogHMManTe
ero B0 Bpems paboTbl
ycTponcTea. OnacHocTb
0XOrOB.

® He nogHocuTe narbLpl
Mo 0TBEPCTYIE MOJAYN
Koche Unu coeuHeHne
BCMeHMBATeNs — 310
MOXET MPUBECTY K
0Xoram.

® He BCTaBNiATe NasbLbl B

OTCEK N1 Karcymbl Wi B
KOHTEHED N5 Kancyribl.
Yrpo3a TpaBMMPOBaHNS.

® He kacantecb
NOBEPXHOCTEN, KOTOPble
HarpeBatoTCs BO BpEMS
W 1IOCIe MPUrOTOBEHMS
WNN yOANEHNs HaKUMu:
0TBEPCTME nofayn Kode,
BCMeHMBATESb 11 €ro
COeIMHEHNE.

¢ Bo n36exaHne
TPaBMMPOBAHUS
He NONb3yNTeCh
BCMeHvBaTenem 6e3
CTakaHa.

¢ Bo n36exaHne
TPaBMWPOBAHUS He
KacaiTecb BCMEHWBaTeNs B
X0fle ero BpaLLeHus.

 ECnu vrma He NpoTKHyna
Karcyny, Boia HayHeT
Te4b BOKPYT Kancyrbl,
NPUBOAS K MOBPEXIEHMIO
YCTPONCTBA.

 He nosb3ymnTech
MCMOMb30BAHHOM,
NOBPEXIEHHON MK
1ehopMI1POBAHHON
Karncymnown.

e Ecnu Kancyna 3actpsna
B OTCEKE, BbIKIIOYNTE



YCTPOWCTBO W OTKIIOYNTE
€ero T CeTv nepen
BbINOSTHEHNEM KaKUX-1M60
nencteun. ObpaTuTech
B KOMMaHuio Nespresso
UM K ochuumanibHoOMy
NPOZABLLY.

e 3anonHanTe pesepsyap
TO/bKO XONOAHOW NUTHEBON
BOJON.

¢ OnopoxHUTe pe3epsyap
L5 BOAbI, €CNN
YCTPOWCTBO He OyneT
1CM0Jb30BaTHCH
LINTENbHOE Bpems (BO
Bpems OTrnycka u T. f.).

e 3ameHuUTe Bojy B
pesepByape, ecru
YCTPOWCTBO He
1CM0sb30BANIOCh B
TEYEHME BbIXOAHbIX UK
aHasor4HOro neproaa
BPEMEHM.

® He nonb3yinTech
YCTPOMCTBOM 0e3 noj/joHa
V1 PEeLeTKn ansa coopa
Kanesb BO 130exaHue
nonagaHns XnaKocTu
Ha OKPYXXatoLLIMe
MOBEPXHOCTMU.

® He yncTiTe YCTPONCTBO

C NMOMOLLIbHO YNACTSILLAX
CPEACTB Unn
pacTBoputeneit. ns
OYUCTKMN NOBEPXHOCTEN
YCTpOMCTBA
BOCMO/Nb3YNTECH MSTKOW,
Heabpa3nBHOW, BIAXHON
TKaHbIO C HEarpecCyBHbIM
MOLLIM CPELCTBOM.

JINst YACTKM YCTPOWCTBA
MoMb3yWTECh TOMbKO
YUCTBIMY MaTepuanami.
YCTpOUCTBO
npeaHasHa4veHo A
PabOoThI TOMIbKO C
KODenHbIMM Kancynamu
Nespresso, KoTopble
MOXHO NpnobpecTy B
KoMnaHum Nespresso win'y
odhuumanbHbIX NPOAABLIOB.
Bce ycTponctea Nespresso
NPOXOAAT NpoLeaypy
CTPOroro KOHTPoAS.
[poBepKa HaeXHoOCTH
BbIMNOSTHAETCS B PeasibHbIX
YCNOBUSIX 3KCMyaTaLmum

B CNy4anHoOM nopsiake

Ha HEKOTOPbIX 0OpasLax.
[No3TOMY HEKOTOPbIE
YCTPOWCTBA MOTYT UMETb
Cnefpl aKcnyaraumm.

® Nespresso CoxpaHsieT
3a 060 NpaBo
BHOCWTb U3MEHEHUS B
HaCTOsLLIEe PyKOBOACTBO
nonb3osaresns 6e3
npeaBapuTeNbHOro
YBEIOMJIEHUS.

YnaneHue HakKunu

® [py NpaBuIbHOM
MCMOSb30BaHY CPEACTBO
INS yAaneHns Hakunm
Nespresso obecneymBaeT
Ha[exalLyo paboty
YCTPOWCTBA B TEYEHNE
BCEro CPoKa Cny»obl 1
ONTVMaNbHbIE BKYCOBbIE
XapaKTepucTyKy Kode B
KaXKJ0W YaLLKe.

e CpeicTBO 4119 yaaneHust
Hakunu Nespresso
crneumnanbHo paspaboTtaHo
ANs yeTponcTB Nespresso;
MCMOSb30BaHIE APYruX
He NOAX0ASLLUMX Anst
3TOr0 BELLECTB CO3aaeT
Yrpo3y noBpeX/eHus
KOMMOHEHTOB YCTPOWCTBA
U He obecneynBaeT
MOJHOE YAANeHWe Hakumnu.

e YcTponcTBo Nespresso
onpenenser

HE0OX0AMMOCTb YaaneHus
HaK1MNW B 3aBUCUMOCTH
0T KONI4ecTBa
1Cnonb3yeMon Bofbl 1
CTEmneHn ee XeCTKOCTH.
CTeneHb XeCcTKOCTY
onpenensieTcs npu
nepBoM UCMOJb30BaHUN
C NMOMOLLbK) TECTOBOW
MOMOCKM XECTKOCTH
BOZbl. BbinonHuTe Tect
XKECTKOCTM BOJIbl 3aHOBO,
€C/IN Bbl HAYMHaETe
1CNOMb30BaTh YCTPOUCTBO
B ZIDYrOM PErvoHe unm
CTpaHe.

BbinonHsunTe yaanexune
HaKUMW Cpaay, Kak TONbKO
NOSIBNSIETCS CUTHAN 0
HEobXo4MOCTH 3TON
npouenypsl. B cnyyae
3a[EPXKKV C yOaNeHEM
HaKMMK 3MEKTUBHOCTD
3TOWN NPOLEAYPbl MOXET
ObITb CHIKEHA.

B 06s13aTenbHOM nopsiike
BbINOMHANTE NPOLEeaypy
yAQNEHUS! HAKMNK, Koraa
YCTPOWCTBO CO0OLLAET 0
Takon HeobXoAMMOCTH
(MUraeT UHaMKaTop
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KOMMNEKT MOCTaBKA

KodhematumHa
Kpyxka Nespresso View (270 mn)

[puBeTcTBeHHas bpoLutopa Nespresso

ﬁ PyKoBOACTBO M0 3KcnyaTaLym
Q MpobHble Kancynsl Nespresso

| —— TecToBast N0ON0CKA XECTKOCTI BOfbI, B PYKOBOACTBE
nonb3oBaTens

BykneT ¢ peuenTamu

VHthopmaLums o BCreHnsaTene v yaanesun Hakvnm
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Nespresso Atelier

KIACCHYECKMIA BKYC CMPECCO

OpuruHanbHas cuctema Nespresso no3soNuT Bam B NOMHOM Mepe NPOYyBCTBOBATH BCHO CYTb
acnpecco, 6yab TO C MOMIOKOM Ui 6e3 Hero. HemoiBnacTHbIA BpeMEHN BKYC, BOXHOBAEHHII
NTaNbSHCKAMM TPAANLMAMY NPUrOTOBNEHIS KOde, BCEr0 NMLLb B OIHO Kacanue. OpuriHabHble
yCTpOIcTBa 1 Kancynsl Nespresso Original 0TKpOIOT BaM OrpOMHbIA BbIGOP apoMaToB Ha Nt060M BKYC.
CNpecco, NyHro, Y4epHbii kode U Kode No cnewyanbHOMy PeLenTy ¢ HENPEMEHHON LLANoYKoN
KPEeMOBOW NN NAOTHOI NEHK. 3TO BO3MOXXHO TONbKO 6narofaps Aasnernio — 19 6ap B KoM
yCTpoiACTBE. B peaynbTaTe Bbl N0NyYaeTe B CBOEH Yallke MaKCUMyM BKyca v apoMata 3 OfHON
Kancynsl.

Nespresso Original — knaccika B CBOEM poge.

OCTOPOXXHO! [JaHHblit CMBON 03HAYaET: U3y4IUTE UHCTPYKLIAM MO TEXHIKE
6€30MacHOCT BO M36exaHie Yrposbl ANs 340POBbSt 1 NOBPEXEHUS MMYLLECTBA.

WHOOPMALMSA JaHHbI CMMBON 03HAYaeT: 03HAKOMbTECH C PEKOMEHAALMSMMI N0
npaBunbHOI 11 6E30MACHO 3KCMyaTaLuy YCTPoACTBa.
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OnmcaHye yCTporcTBa

«descaling»:

curHan o HeobxoaMMoCTU
yaaIeHVS HaKMMn

descaling

lungo

[onoBHas

espresso e iced frappé

latte
macchiato

mocha

tto cappuccino

BerHee nonoxeHne nogaoHa

HwkHee nonoxeHvie

noaaoHa
S
\\M
Peluetka
onsi
Kanens OcHoBaHue
MNopnoH noaaoHa

«Clean»:

curHan o HeobxoaMMoCTU
O4YMCTKN BCreHmBaTesns

4YaCTb

KHomkn peuenTos

Pbivar

KoHTenHep ans
Kancyn

Pesepsyap ans
BOAb!

i
.

——

&

°
)

I

o

———

OTCeK 019 XxpaHeHus
BCMeHmBaTess

OtBepcTue

noda4un koe

N

N

'NESPRESSO

i

N

CoenuHeHve
BCMeHmBaTens

ObnacTb, 3a KOTOpPYHO
MOXXHO fep>KaTb
BCreHmBaTesb

BcnenvBatens

[MNonoxeHne BCreHvBaTens Oist PELEnToB C

MOJIOKOM
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//lcnonb3oBaHve B MePBLIN pas Ui Noce ANTENsHOro Neproaa NooCTos

é MpoyuTaiTe MHCTPYKLMK MO TEXHWUKE 6E30MACHOCTI 191 NPESOTBPALLEHUS YrPO3 CMEPTENBHOTO NOPAXKEHUS ANEKTPUYECKM TOKOM U BO3rOpaHms.

o [lofKntoyaiiTe YCTPOICTBO TOMBKO K NOAXOASALLEN No (hopMe PO3ETKE C YAOOHBIM JOCTYNOM W 3a3eMieHneM. [pn Mcronb3oBaHi NEpEXoaHUKa YOeAMTECh, YTO OH 06ECTIEYMBAET 3a3eMNEHIE.
Y6enuTeCh, UTO HaNPSHKEHIE, YKasaHHOe Ha NacnopTHON TabnNyKe YCTPOCTBA, COOTBETCTBYET HAMPSHKEHNIO 3NEKTPOCETH. [apaHTus aHHYNMPYETCS B CNyyae 1Cnonb30BaHNs HEROMYCTAMbIX
ANEKTPUYECKIX COEAMHEHNI.

© [Tpy HEOGXOAMMOCTM MCTONb30BAHMS! YITMHITENLHOTO KAOerst BbIGUaiiTe 3a3eMNEHHbIN YIMHUTENb C CeYEHeM NPOBOAaA He MeHee 1,5 MM2,
@ YCTPOACTBO HayHeT roToBMTb KO(he TONbKO nocne 3anojiHeHUsi CUCTEMbl BOAOIA.

B o6s13aTenbHOM nopsiaKe BbINONHSAATE NpoLeaypy YAaNeHUs HaAKNNM, Korjja yCTPOCTBO COOBLLIAET 0 Takon HeobXoauMocTy (MuraeT nHavkarop «descaling»). Ecnn atoro He caenarb, Yepes 30
LIMKNOB NPUroTOBAEHNS HANKATOp «descaling» (YAaneHue Hakunm) Ha4HeT ropeTb HEMpepbIBHO, @ YCTPONCTBO 3a6N0KMPYET CBOKO PaboTy, Noka He ByAeT BbINOMHEHO YAANeHne Hakunu.

© MogkniouwTe YCTPOICTBO K CETU.

(4] lpomoiiTe pesepsyap Ans BOfbl, NEpes TeM KaK HanonHaTb ero
CBEXEN NUTbEBOII BOZOW.

@ Tpu pacnakoBKke yCTPOICTBA PA3MECTHTE €0 HA FOPU3OHTANIHON, @ PasmecTuTe LHYP CTIpasa W Cnesa OT YCTPOICTBA
YCTOYMBON MOBEPXHOCTH, HEe COAEPXALLIEA NIMLLHKX NPEAMETOB. (Ha CBOE YCMOTPEHME) C MOMOLLIGIO KAHABOK MOf,
113BnexuTe pesepsyap Ans BoAbl, NOA0H, OCHOBaHWE MOAROHA W YCTPOVICTBOM.

KOHTEAHEP NS Kancyn. /3BnekuTe BCreHnBaTenb U3 OTceka.
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//lcnonb3oBaHve B MePBLIN pas Ui Noce ANTENsEHOMO Neproaa NooCTos

© PasmecTyTe pesepByap Ans BObI HA OCHOBAHMW, YCTAHOBUTE
KOHTEIAHEp ANt Kancyn v NOAA0H. YCTaHOBUTE BCNEHMBATENb.
@ Cm. paspen «C6opka/pa3bopka BCneHnBaTens».

_+ (7] HayHyT Muratb KHOMKW 9 peLenToB. YCTPOCTBO HAXOAUTCS B
Py pexume 3anycka. Ecnn Muraiot Tonbko 3 KHOMKK, yoeauTecs,
4TO NPaBWUbHO BCTABIEH BCTIEHNBATEb.

G

N
7’

Wungo

7

(<]

°r

N

\

espressc

4
N

@
’
7’

ristretto |+ cappuccing mocha

O Brioune YCTPOWCTBO, YAEPXMBAs OfHY U3 9 KHOMOK B
TeueHue 1 CexyHapl.

© Pasvectute KOHTeitHep (600 M) NOA rONOBHON YaCTbHO.
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//lcnonb3oBaHve B MePBLIN pas Ui Noce ANTENsHOro Neproaa NooCTos

9 To4HUMUTE pblyar 1 0CTaBLTE ero B OTKPLITOM MONOXKEHNM.

rd N

espresso latte Tced froppt

IO/
ristretto ©  cappuccing. mocha

(® B xozie Harpesa ycTporicTsa GyAeT MiAraTb uHaMKaTop. Koraa
NHAVKATOP HAYHET FOPETb HENPEPBIBHO, YCTPOICTBO FOTOBO
K MPOMBbIBKE.
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©® Haxmute OHY 13 9 KHOMOK. 9 KHOMOK HauHyT GbICTPO
MUrath.

HekoTopoe Konu4ecTBO BOb! MOXET BbITeKaTb 13
BCMEHMBATENS B TEYEHME HECKOMbKIX CEKYHI,

@ 3anonHeHme cvCTEMbI BOAOV 3aBepLIEHO. ONyCTUTE phivar.

(B HaxmuTe KHOMKy LUngo ns NPOMbIBKY YCTPOWCTBA.
loBTOpUTE 3Ty NpoLedypy Tpu pasa. HaxmnTe kHonky Hot
Foam ans o4ncTKi NapoBoil CUCTEMbI. YCTPOICTBO rOTOBO K
11CM0M1b30BaHMI0.

Bce Halum 13nenist nocne 13roToBReHIst NPOXOAST MOMHyI0
MpoBEPKY paBoTocnoco6HOCTM. B MPOMBIBOYHOI BOAE MOTYT
ObITb BUAHBI CNedbl Kode.



HacTpoMKa »KECTKOCT BOAb!

@ Ha )aHHOM 9Tane cnejyeT onpefenTh XeCTKOCTb BOZb! (YPOBEHb COAEPXKaHNA B HEll U3BECTH), YTOObI YCTPOCTBO MO0 HACTPOUTL YACTOTY BbINONHEHNS MPOLEAYPbI MO YAANEHMIO HAKUMA. YPOBEHb
KECTKOCTI BOfIbl MOXKHO U3MEPHTH C MOMOLLLbIO CTIELMANbHOI TECTOBOM MONOCKM Ha MepBOil CTPaHMLE PYKOBOACTBA NONb30BATENS. Ha 3aBO/E YPOBEHb KECTKOCTY M0 YMONYaHHIO YCTAHOBNEH Ha 4.

CmounTe nonocky B BoAe, KoTopas GyAeT NCoNb30BaTbCS. Y3HaiTe ypoBEHb XECTKOCTU BOAbI, MCMOMb3Yst laHHbIE B TabnuLe.

Tabnnua ecTKoCTH Bofb!

YpoBeHb dH fH mr/n CaCo,
e [ mmmE o0 3 5 <50
Hotfoam [ T 7'M 1 >4 >7 >70
Coldfoam [ T M 2 >7  >13 >130
Espresso [ ] ] | 3 >14 >25 >250
late  —— wwmm 4 521 >3 >380
macchiato

(2} OpHoBpemeHHo yaepxwBaiiTe kHonku Cold Foam + Mocha
B TeYeHMe 3 CeKyHZ, — 3aropsatcs uHaukaropsl «descaling»
1 «Clean», 3amuraioT kHonky Lungo, Hot Foam, Cold Foam,

@ BxatoumTe YCTPOVCTBO, YepXKuBast
OfIHy 113 9 KHOMOK B TeYeHMe

1 CeKyHabl.
Espresso u Latte Macchiato.
© Haxmue Ha kHoMKy, @ YCTpOVicTBO ABTOMATUYECKM BHIALET 13 PEXVMA MEHIO HACTPOVKY XECTKOCTH BObI.
COOTBETCTBYIOLLYO CTENEHM XECTKOCTH NMPUMEYAHUE: pexxvm HaCTPOVKN XXECTKOCTI BOAbI BLIKIHOYAETCS Yeped 15 CeKyHa,
BOZb!. KHoMKa MUTHET 3 pasa Ans npocTos.
NOATBEPKAEHNS HOBOTO BbIGPAHHOIO
3HaYeHNs.
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[ lovroToBneHne Koe

A He nogHumaiite pbiyar 8o Bpems pabotbl! CobntoaainTe Mepbl NPeaoCTOPOXHOCTU BO U36EXaHWEe HaHECEeHs YLLep6a 3[0p0BbIo 1 IMYLLECTBY.

@ BxutouMTE YCTPOVICTBO HAXATAEM Ha OJHY 13 KHOMIOK
npurotosnenuns Koge (Ristretto, Espresso, Lungo).

@ TonHocTbio NoaHAMUTE
pblyar 11 BCTaBbTE Kancysy.

9 OnycTuTe pblyar v NocTaBbTe YallKy Mo4 OTBEPCTHE NoJaYN 0 OTperynupyiTe NonoXeHwe NoA[oHa B 3aBUCUMOCTY OT
Kodpe. pasmepa yawuku. YeamTech, YTo NOAA0H ANs Kanenb
YCTaHoB/EH NpasnbHO.

O Haxmwre Ha KHONKy Ristretto, Espresso nnn Lungo.
BbibpaHHas KHoMka OyAeT MuraTb BO BPEMS MPUTOTOBIIEHNS
KO(De 11 HAYHET ropeTb HEMPEPbIBHO MOCME 3aBEPLLEHNS
NPUroTOBNEHNS. TTPUTOTOBIIEHNE OCTAHOBITCS
aBTOMaTM4ECKN. MOXHO B 11060 MOMEHT NMPEKPaTUTL
nogayy Koe, NOBTOPHO HAXaB Ha KHOMKY BbIGPAHHOTO
peuenTa.

@ YT06bI ONUTL KO(DE, HKMUTE ELLE Pa3 Ha KHOMKY
BbIGPaHHOTO peLiena.

110 m| ==

40 m| w—p

25ml

ristretto

@ locne 3aBepLUeHs NPUrOTOBNEHUS BO3bMUTE YaLLKY. [TOAHUMUTE 1 OMyCTUTE pblyar, YTo0bl
n3BneYb Kancyny.

MPUMEYAHME: Bo BpeMsi BKMIOYEHNS 11 MOATOTOBKY YCTPOICTBA K paboTe MOXKHO HaxaTb Ha Mio6yio KHOMKY NpuroToneHns kode. Kode HaYHeT nofiaBaThcs aBTOMATUYECKI NpK FOTOBHOCTI YCTPOIACTBA.
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CoopKa/DasbopKra BCreHBaTeN s

@ VisBrekuTe pesepsyap A5 Boabl. © V13BrieKuTe BCTIEHMBATENb 13 OTCEKA HA 33HEN CTOPOHE
YCTPOWCTBa.

Mepes TeM Kak 1U3BNeKaTh BCEHNUBATENb, AOXKANTECH, MOKA
3aKOHYUTCS MPUrOTOBNEHIE 11 3aropuTes MHayKatop Clean
(OuncTka). BaxHo 6paTb BCNeHWBaTENb 3a NPeaHasHaYeHHy0
AN 3TOr0 061aCTb, TaK Kak OH MOXET BbITb FOPSYMM noche
3aBEpLLEHNS NPUFOTOBMEHMS.

7N clean

O Mocne 3aBepLUEHMs NPUroToBAeHNs MHanKatop Clean aroputcs
OpaHXeBbIM LIBETOM. [PUNOAHIMITE TONI0BHYIO YaCTb,
W3BNIEKNTE BCMEHNBATESb, YAEPXK1Bas ero 3a crneuuanbHyto
06nacTb, nocne Yero Hankatop Clean (QuncTKa) noracHer.

© TpunogHvMUTE roNoBHYIO YacTb. BCTaBkTe BCMEHUBATENb B
OTBEPCTME 11 HAXKMUTE Ha HEro, YToGbl OH NOMHOCTbIO BOLIEN
BHYTPb. P11 0GHAPYXKEHUM BCMIEHNBATENS HAYMHAIOT FOPETH
NHAVKATOPbI PELIENTOB C UCNONb30BaHMEM MOMOKA.

Z/—\/
’
hot i
foam

© YT06bl 04MCTUTL BCMEHBATEN, TOMECTUTE MOZ, FONOBHYIO YacTb
YCTPOICTBA Kpy»Ky Nespresso View, HanonHeHHyto 100 mMn
CBEXEN NUTbEBOI BOAbI, BCTABLTE BCMEHUBATENb, OMyCTUTE
TONOBHYIO 4aCTb N HXXMUTE Ha KHOMKY Hot Foam (Topstyas
neHa). Benexnsatenb MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOI MALLMHE.
YcTaHoBIUTE BCNEHMBATENb HA MECTO.
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PelienTsl ¢ MOMOKOM C MCMONs30BaHEM Koy»kkin Nespresso VIEW (270 mn)

@ [Nt nonyyeHns uaganbHoi NeHKIA MCNONb3yiiTe OXNaKAEHHOE YNbTpanacTepu3oBaHHOE WM NacTepu3oBaHHOE 06E3XIPEHHOE NN MaNOXIPHOE MOMOKO (Temnepartypoit npuen. 4 °C).
Takxe MOXHO MCMONb30BAaTb COEBOE, MUAHAANBHOE UM OBCSHOE MOTOKO.
(06bem MONOYHOM MEHKI 3aBMCHT OT UCTIONb3YEMOTO MOJTOKa, Ero TEMNEPATYPbl, PA3MEPa YalLIKi 1 NONIOXKEHIS BCIEHUBATENS B YalUKe.
BcnenmBaTens He0GXOAMMO OYMLLATH KAXKAbIA Pa3 Mocne UCnonb3oBaHNs. CM. pasaen «ExeaHeBHOE 06CHYXKUBaHHE>.
A Ecnn fns peuenTa Mcnonbayiotest KyGukiA Nofa UM KYyCOUKM LWOKONaZa, CEANTE 3 TEM, YTOObI OHU HE MELUaN BUKEHMIO BCTIEHUBATENS B XOi¢ MPUrOTOBNEHNS.
TPy pa3MeLLiEHIM BCNIEHWBATENS! B YaLLKE CNEAUTE 3a TeM, YTOGbI OH HE KAcascst CTEHOK W iHa YalLKu.
Bo nsGexaHine BbINNECKIBAHIA HACTOATENbHO PEKOMEHLYETCA COBMIOAATL CRIEAYIOLLME YKA3aHNS.

YHTo6b! MONYYUT MAEANBHBIV PE3YNETAT NMPW MPUFOTOBNEHNN PELIEMTOB C MOMIOKOM, PEKOMEHIYETCS UCMONb30BaTh KPYXKY
Nespresso View Mug (270 M), KOTOPYIO MOXXHO HaTI B YNAaKOBKE YCTPOMCTBA Wiv MPUOBpecTy B MarasuHe Nespresso.

@ MpUnoHMMITE TONIOBHYIO YaCTb 3a PYKOATKY M BCTaBbTE
BCTIEHMBATENb.

[B Cm. paspen «C6opka/pa3bopka BCNeHnBaTens».

@ TMomecTiTe UHIPEANENTE! 1 HANEITE MOOKO COTMACHO
PeLenTy, KOTOPbIN Bbl COBMPAETECH MPUTOTOBUTD B KPYXKKE
VIEW (cm. CcTpaHuLy ¢ peuentamu). PasmecTite Kpyxky
10f, FONOBHO YaCTbIO W OMYCKAITE FONOBHYKO YaCTb, NOKA
BCMEHVBATENb HE NOTPYy3UTCA B KIAKOCTb.
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PelienTsl C MONMOKOM C MCHONs30BaHEM Koy»kkin Nespresso VIEW (270 mn)

O Tonbko NPV NPUFOTOBNEHMI MONIOYHOTO PelenTa ¢ Kote NOMHOCTLIO
NOJHUMWTE pblvar 1 BCTABbLTE Karcyny. OHyCTVITe pblyar.

O Haxmure Ha KHOMKy peLienTa. BenexnBaxe MOnoka HayHeTes
aBTOMaTuyecku. Bo BPEMS NPUroTOBNEHNS KHOMKA BblﬁpaHHOFO
peuenTa byAeT MeANEHHO MUraTb.

O Tonbko npv NPUroTOBAEHUN PeLienTa ¢ Koe: Nocne 3aBepLUeHns BCneHBaHs Monoka kode O nocre 3aBeplueHns npurotosneHns uHankatop Clean (OuncTka)
HaYHET MoiaBaTbCs ABTOMATUYECKN. o, 3aropuTCs OPaHXeBbIM LBETOM. MPUMOAHIMITE FONOBHYIO YacTb
(&) Mo OKOHYaHMY NPUTOTOBNEHWS 3ATOPUTCA KHOMKA ESPIESSO, 4TO ACT BOSMOXHOCTH AONUTS ELLIE -—o-"4 W U3BNBKNTE BCEHVBATEND, YAIEPHMBAA €0 32 CrIeLMankHylo
KOthe B HaLLKy. 7 | \clean 06nactb. MHﬂVIuKaTOD Clean noracHer. [pomoliTe BCneHuBarenb B
MOCYA0MOEYHOM MaLLVHE UK BPYYHYI0. YCTaHOBIUTE BCNEHMBATENb
Ha MecTo.

@ lMepef TeM Kak U3BneKaTb BCMEHUBATENb, JOXKAUTECh, MOKA
3aKOHYUTCS NPUrOTOBNEHME 1 3aropuTcs uHamkatop Clean (OuncTka).
BaxHo 6paTb BCreHMBATENb 3 NPEAHASHAYEHHYHO st STOMO
061acTb, Tak Kak OH MOXET ObITb FOPSUNM MOCAE 3aBEPLIEHMS
NPUrOTOBNEHNS.

@ BoabMuTe Yalliky. ECn Bbl FOTOBMTE MO PELIENTY C KOtDe, NOHMMUTE
11 ONYCTITE pblyar, 4ToGbl U3BEYL KANCyNy.
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PelienTsl ¢ MOMOKOM C MCMONs30BaHEM Koy»kkin Nespresso VIEW (270 mn)
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(@)

Hot Foam /
Topsuni ¢
NeHKOM

Cold Foam /
XonoaHbli

C NEeHKOM
Cappuccino

Latte
Macchiato

Mocha

Iced Frappé

Monoko

100 mn

100 mn

80 mn

100 mn

100 mn

80 mn

/HrpeaveHTbl

LLlokonag
Nespresso,
Hape3aHHbIN
KyCcouKamm no
20T

2 kybuka nioga
noisr

Konmnyectso kode no
YMONYaHMIO

25 mn

40 mn

25 mn

25mn

Hot Foam /

[opsa4n ¢ neHkomn

Cold Foam /

XonoaHbI ¢ NEHKOM

I i)

%_,l

Cappuccino

Latte Macchiato % . 4@

»@]
it

Mocha

Iced Frappé

T




PelienTsl C MOSTOKOM C VCTIONB30BaHEM 0YIrOM HYallky

@ st nonyyeHns MaeanbHo NEHKM UCMONb3YNTe OXNAKAEHHOE YNbTPanacTepu3oBaHHOE UK NacTePU30BaHHOE 06E3KMPEHHOE U MAaNOXIPHOE MONOKO (Temnepatypoil npuon. 4 °C).
TarKe MOXHO 1CNONb30BATb COEBOE, MUHAANBHOE WM OBCSHOE MOSIOKO.
06beM MONOYHON NEHKIN 3aBICUT OT WCMONb3YEMOr0 MOJIOKa, ero TeMneparypbl, pa3viepa Yallikii 11 MONOXKEHst BCIEHNBATENS B YaLLKe.
Bcnennsatenb Heo6X0[MMO 04MLLAT KaXKAbIA pa3 nocne ucnonb3oBannst. CM. pasaen «ExeaHeBHOE 06CTyXvBaHMe.
A Ecnu ang pelenTa 1enonbaytoTest KyGrKi Niofia i KYyCOuKM LLIOKONaza, CneauTe 3a Tem, YTo0bl OHU He MeLlany [IBVKEHMIO BCIEHBATENS B XO/E NPUTOTOBNEHNS peLenTa.
Ipy paameLLeHIM BCNEHMBATENS B YaLlike CNeauTe 3a TeM, YTOObl OH HE Kacancst CTEHOK U iHa YaLlKi.
Bo n36exaHue BbiNNECKMBaHUS HACTOSTENBHO PEKOMEHLYETCS COBMIOAATD CREAYIOLME YKa3aHWs.

|_|pl/l ncnosib3oBaHMn npyroﬁ Yawkun Cnep,y|7|Te OaHHbIM 4 npasunam ons obecneyeHns kavecTBa
HannTKa 1 npefoTepalleHnsa pacnneckmBaHa B XoAe NpurotoBneHns.

7cm

min 80ml

min

ELJJF< ‘Q
@ CrenKin valKky He JOMKHbI PACXOAMTLCS @ [IvameTp YaLKi JOMKEH GbiTb He MeHee 7 cM © [ npuroToBNEHVs ropsuuX HAMMTKOB @ MonoKo He [IOMKHO HAMOMHSTH YaLLKy
B CTOPOHBI. (BOCNONb3YITECH IMHEIKOM HIXKE). C MOMOKOM WCTONb3YiiTe He MeHee 00/1e€ YeM HanosoBHHY.
80 Mn Monoka.
0Ocm 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
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PeliernTsl ¢ MOIOKOM C VICTONB30BaHEM OPYION Yallki

9 YCcTaHoBITE MOAAOH B BEPXHEE NOMIOXEHWE, ECnn valuka KoM
BbICOKAsA 1 HE MOMELLAETCS NOJ, FOMIOBHOI YacTbo YCTPONCTB,
NepeBeauTe NOALOH B HYXKHEE NOSIOXEHNE UK MOMHOCTbLIO yoepuTe
ero.

0 TpUNOAHMMUTE FONOBHYIO YaCTb YCTPOIACTBA W BCTaBLTE
BCneHmBatenb.

@ Cwm. paspen «C6opka/pa3bopka BCreHnBarens».

. © MomecTuTe B YaLLIKY UHIPEAVIEHTHI 1 MOIOKO B © Ecnv BeneHuBaTens He MOTPYXXEH B MONIOKO, IONEITe MOMIOKa, YTOGbI OHO A0CTABANO
COOTBETCTBUM C BbIGPaHHbIM PELIENTOM, Pa3MeCTUTe [10 NOBEPXHOCTM BCMeHnBaTens. MonoKko He JOMKHO HanoNHATb YaluKy 60nee Yem
YaLLky Mof, rooBHON YaCTbHO YCTPOCTBA U ONYCTUTE HarosnoBuHy.
e rONOBHY!O YacTb.
A
Konunyectso kode no
Monoko WHrpeameHTbl
YMON4aHUIO
@ Hot Foam /
=/ [opsuni ¢ NeHKon
Cold Foam /
XO0NnofHbIN C NeHKoM
Cappuccino 3aBYCHT OT YaLLKu / 25wn
) He meree 80 M
Latte Macchiato ( ) 40 mn
LLlokonap Nespresso, HapesaHbli
Mocha A NesD P 25mn
Kycoykamm no 20 r
Iced Frappé 2 Kyouka nbgano 151 25 mn
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PelienTsl C MOSTOKOM C VCTIONB30BaHEM 0YIrOM HYallky

© TonbKo N NPUrOTOBMIEHIN MOSIOYHOTO PeLienTa ¢ Kote
MONHOCTbIO NOAHUMITE Pblyar 11 BCTABLTE Kancyny.
OnycTuTe pblyar.

® HaxmwTe Ha KHOMKY pewenTa. BCrieHvBaHie MONIoKa HAYHETCA asTomMaTiiecky. Bo
BPEMS MPUrOTOBNIEHNS KHOMKA BbIGPAHHOMO PELIeNTa GyeT MENIEHHO MUTaTb.

foam foam

@ Tonbko Ny MPUrOTOBNEHM PELIENTa C Koche: N0CAe 3aBEPLUEHNS BCTIEHNBAHNA © Tlocne 3asepLUeHs MPUrOTOBNIEHNA MHAMKaTop Clean (OuncTKa) 3aroputcs
MOnoKa Kocbe Ha4HEeT N0AaBaThCcs aBTOMATHYECKM. OpaHXXeBbIM LBETOM. TTpUMOAHIMITE FONIOBHYIO YACTb M U3BNEKITE BCMEHMBATENb,
YAEPXMBAs €ro 3a crneunanbHyto obnactb. Muaukatop Clean noracHet. Quuctute

@ B KOHLIE NPUrOTOBNEHNA 3aropuTCs KHOMKA ESpresso, 4To acT BO3MOXHOCTb
BCMNeHMBatenb.

TIONUTb eLLe Kothe B yalLiky.

[B lepes TeM Kak 13BneKaTb BCEHNBATENb, JOXKANTECH, MOKA 3AKOHYUTCS
NpUroToBNEHMe 1 3aroputcs uHankatop Clean (OumcTka). BaxHo 6patb
BCMEHNBATENb 32 NpeaHasHayeHHyto ANs 3Toro 061acTb, Tak Kak OH MOXET ObiTb
ropsi4/M MOCNE 3aBEPLLEHNS NPUTOTOBAEHNS.

© BosbMuTe yaLLKy. EChu Bbl FOTOBUTE N0 PELENTY € Kocbe, MOSHUMUTE U OnyCTUTe
pblyar, 4To6bl U3BNEYL KANcyny.

157



[ loorpaMmnpoBaH e 0obema Kohe

descaling

0 BKioumTe YCTPOICTBO HXATUEM Ha OAHY 13 KHOMOK 9 [MoAHOCTbIO NOAHUMUTE Pbiyar U BCTaBLTE Kancyny. 9 OnycTiTe pblyar v NoCTaBbTe Yallky Mg, 0TBEPCTVE NOJAYN

npurotosnenuns Koge (Ristretto, Espresso, Lungo). Kogpe.

3aBopckue
Peuentbi .

HaCTPOMKMN
Ristretto 25mn
Espresso 40 mMn
Lungo 110 mn

Mporpammupyembiit
o6bem

0715 go 35 mn
0735 10 70 M0
0170 no 150 mn

NPUMEYAHHME: 1015 nonyyeHns HaunyyLlero pesynsrata
O HaxmuTe 1 yrepxmBaiiTe kHonky Ristretto, Espresso © 3anporpaMMIpOBaHHas KHOMKa GLICTPO MUTHET 3 pasa, MPUrOTOBNEHNA 4EPHOr0 KO(e PEKOMEHAYEM COXPaHUTL 3aBOACKME
nn Lungo. OTnycTITe KHOMKY, KOrAa 6yAeT JOCTUMHYT MOATBEPX/ASA HOBYI0 HACTPOIAKY. O6bEM KO(E COXpaHEH. HAaCTPOVIKI AN PUCTPETTO, 3CNPECCO 1 NYHTO.

Tpebyemblil 06bem HanuTKa.
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CBpoC A0 3aBOACKVIX HACTDORK

@ Briownte YCTPOICTBO HAXATUEM Ha OfIHY U3 KHOMOK NpuroToBnerus kode (Ristretto, Espresso,
Lungo).

@ [1nq BXona B MeHI0 3aBOACKIX HACTPOEK OHOBDEMEHHO
HaXXMUTE KHoMKuM Lungo n Mocha v yaepxwsaiite ux B
TeyeHue 3 cekyHa. KHonkn Lungo n Mocha murkyT 3 pasa.

3 sec.

O®
@

9 3aBO/iCKVIE HACTPOIIKW BOCCTAHOBNEHDI. YCTPOICTBO aBTOMATUYECKN BLIMAET 13 MEHIO 3aBOACKNX
HaCTpoeK.
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HacTpoMKa aBTOMATHECKOTO SHERIOCOEDEKEHA

@ YCTPOACTBO @BTOMATUHECKM BbIKIIOYAETCS YEPE3 9 MUHYT MPOCTOS.

@ Biownte YCTPOWCTBO HAXATUEM Ha OfIHY U3 KHOMOK NpuroToBnerus kode (Ristretto, Espresso, N~ © Haxmwre Ha KHONKy Hot Foam, Latte Macchiato

Lungo). < nam Cappuccino ans ebi6opa Tpebyemoro BpeMeHm
ABTOMATMYECKOrO BbIKMKOUEHS. Y BaC €CTb 15 CeKyHA Anst
MporpaMMUpOBaHHs TDEGYEMOr0 3HAYEHNS HaXaTheM Ha

., (2) 0nHoBpeMeHHO HaxxmuTe Ha kHonki Hot Foam + Cappuccino COOTBETCTBYIOLLLYIO KHOIMKY.

@@\\ 11 YOEPXKMBANTE X B TEYEHIME 3 CEKYHA IS Nepexoaa B
p MEHIO HACTPOIIKI @BTOMATIYECKOrO SHEProcoepexeHns —

3aropaTcs MHaMKaTophbl «descaling» 1 «clean», Ha4HyT MUraTh

latte
macchiato

() @- ) &) KHonku Hot Foam, Latte Macchiato u Cappuccino.
N\ ) . 4
ORORKC
S@\ & ABTOMATU4ECKOE BLIKIOYEHE
Hot Foam 3 MUH.
Latte macchiato 9 MMH., HACTPOKA MO YMONYaHMO
Cappuccino 3 vaca
© BiGpaHHas KHOMKa MUTHET 3 pa3a AN NOATBEPKAEHNS! © YcTpoiicTBO aBTOMATUYECKY BBIAIET M3 MEHIO HACTPOVKI ABTOMATHYECKOTO SHEPrOCOEPEXEHNS.
x3 3anporpamMMMPOBaHHOI0 3HAYEHNS. NPUMEYAHUE: MeHI0 HaCTPOIIKI aBTOMATIYECKOrO SHEProcOepexerrs BbIKNIOYAETCS Yepes
15 cek. npocTos.
\N =
/ N\
hot
foam
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ExeaHeBHoE 0OCIyKV/BaHVE

@ He ncnonbayiiTe arpeccuBHble YACTSLLME CPEACTBA MW BELLECTBA C COAEPXaHeM pacTBopuTenen. [ns 04nUCTKI NOBEPXHOCTEN YCTPOMCTBA BOCNONb3YATECH HEABPA3UBHOM BAKHOI TKaHbIO C
HearpeccUBHbIM MOIOLLMM CPEACTBOM. He MOiiTe KOMMOHEHTBI YCTPOIACTBA B NOCYAOMOEYHOA MaLLMHE, KDOME BCMIEHMBATENS U KOHTEIHEpa Ans Kancyn.

@ AKKYPaTHO BLITAHWTE NOLI0H 1S OHOBPEMEHHOTO
113BMeYeHs OCHOBaHMS MOAI0HA U KOHTEHEpa ANA Kancyn.
OnopoXHHMTE WX, MPOMOIATE NUTLEBOI BOAOW, NPOTPUTE
YICTON BNAXHON TKaHbIO M YCTAHOBITE Ha MECTO.

0 [MogHUMKTE 1 ONYCTUTE pbiYar 4151 U3BNEYEHNS KANCYNbI.
1A3BnekuTe BCreHnBaTeNb.

@ Bcnexnatenb v KOHTEHEp Ans Kancyn MOXHO MbiTb B
MOCYLOMOEYHOI MaLLNHE.

0 OyncTuTe 0TBEPCTUE NOAAYM KODE 1 COENHEHNE
BCMEHVBATENS C NOMOLLBHO YMCTON BNXKHO TKaHM.

© VisnexuTe pesepsyap AN BOZbI 1 HAMOMHNTE €ro CBEXEit
NNUTLEBON BOJON.
Pasmectute emkocTb (600 MN) NOA OTBEPCTVEM NOAAYM

Kote, HXXMIUTE KHOMKy Lungo Anst npoMbIBKi yCTpOl;ICTBa. 9 Oumctute YCTPOWCTBO C NOMOLLIbIO YNCTOWN BNTAXKHON MATKOW

TKaHW.
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YoaneHne Hakny

B o6s13aTenbHOM NopsigKe BbIMONHANTE Npoueaypy yAaneHUs Hakumnu, Koraa yCTpocTBO COOBLLAET O Takon HEOBXOAMMOCTM (FOPUT MHAMKATOP
«descaling»). YcTponcTBO 6NMOKMpyeT CBOIO paboTy, NoKa He GyAeT BbINONIHEHO yAaneHne Hakumnu.

A CM. MHCTPYKLWM 10 TexHWKe 6e30MacHOCTM

@ ®  4T00bI 066CTIEYNTH NPaBUIbHYI0 PaGoTy YCTPOICTBA B TEYEHIE BCETO CPOKa CYXObl v MofAepXMBaTL UAEAbHbIA BKYC KOE, Kak B NEpBbIit eHb UCTIONb30BaHNS, BbINONHAITE clefdyiolme
yKasaHus. B 06s3aTeNnbHOM NOPSZIKE BbINONHSITE NPOLIEAYPY YAANEHUS HAKUMK, KOTaa YCTPOCTBO COOBLLAET O TaKoi HEOGXOMMMOCTY (MUraeT MHAMKaTop «descaling). B ugnsx 3aluTbl BHYTPEHHIX
KOMTMOHEHTOB YCTPOICTBA, ECAM MPOLIEAYPa YAANEHs HAKUMW He BLINONHSETCS, Yepes 30 LMKIMOB NPUTOTOBNEHIS MHAMKaTop «descaling» HauMHaeT ropeTb HEMPepbIBHO, @ YCTPOMCTBO G/IOKMPYET
CBOIO PaGoTy, MoKa He GY/ET BLINOMHEHO YaaNeHne Hakuniu.

® YCTpolicTBO Nespresso onpefenset Heo6XoaMMOCTb YAANEeHNUs HaKWUMK B 3aBUCUMOCTY OT KONMYECTBA MCMONb3YeMOit BOAbI 11 CTENEHW ee XeCTKOCTU. CTeneHb XXECTKOCTI ONPeAenseTcs npy nepsom
1CMOMb30BaHUN C NOMOLLbIO TECTOBOI NOMIOCKM XXECTKOCTI BOAbI. (CM. pasaen «HacTpoiika XEeCTKOCTH BOfbI»).

Mpoueaypa yaaneHns Hakunn 4anTes npueananTenbHo 25 MUHYT: 20 MUHYT Ha YOANeHWEe HaKUNu U 5 MAHYT — Ha NPOMbIBKY.

B X0z UMKNa yaaneHns Hakvnu TPeGyeTCs BalLe NPUCYTCTBYE, TaK Kak NoTPeGYETCs BbINOMHEHIE ONPEAENeHHbIX AEHCTBHA.
+ =
100 ml 500 ml
’ +ﬁ )

descalings PN

9 OnOpOXHWTE NOLLOH, OCHOBAHWE MOJLOHA W KOHTEIHEP ANA Kancyn.

@ BuinonHuTe yganejgne HaKWMA, KOrfja HAYHET MUAraTb @ TogHUMUTE 11 ONYCTUTE PbiYar 1S U3BNIEYEHNS KanCyfbi. HaneiiTe B pesepyap 500 Mn CBEei NMTHEBoM Bz, Haneiie 1
« »
VHAAKATOP «desCaling>. NaKeTK CPEACTBA ANA yaneHs Hakvn Nespresso B pesepeyap anst
BOZbI.
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YoaneH1e Haxknm

© BcrassTe BCreHMBaTENb.
[B Cm. pa3nen «Copka/pa3bopka BeneHnBatens»

=)
descaling 1 *

®

3 sec.

O urotel NEpPenTI K PeXUMY YaNneHns Hakmnm1, OGHOBPEMEHHO HaXMuUTe KHonku Lungo + Ristretto
11 YEepXIBaiiTe X B Teuerne 3 cekyra. 06e KHOMKN HauHyT MuraTh. [ns 3anycka nporpammbl

YOANEHNA HAKANK HAKMUTE 3TV XKE KHOMKY eLlig pas.
(@) B Teuervie Beeit NPoLIEAYpbI YAANEHIS HAKANM MHAVKATOP «descaling> 6yAeT ropeTb OpaXeBbiM

LIBETOM.
() Mocne 3anycka pexwma yAaneHus kMM CeAlyeT NONHOCTbIO BINONHUTS MPOLEAYPY HIXE,
4TOGbI YCTPOICTBO BEPHYNIOCH B HOPMabHbIN PEXIM paboTbl. J1o6oe NpepbiBaHie (0CTaHOBKA

YCTPOIICTBA, OTKMIOUEHWE NUTaHMS W T. [l.) MPUBEAET K BO3BPATY YCTPOACTBA K Havany

MPOLIEAYPb! YAANEHMS HAKUMN.

O PasvectvTe NOJ, FOMIOBHOI YacTbl0 EMKOCTb 0GbEMOM He

mexee 171,

0 JK1IKOCTb 191 YaneHnst Hakinv nonepemMeHHo BbITEKAET 13 0TBEPCTUA NOJauM Kode 1 13

BCMneHmBartens.

© Mocne 3aBEPLUEHNS LMKNA yaANeHns Hakvunu (pesepsyap
1151 BOAbI ONOPOXHEH) HAYHYT MUraTh KHOMKW Lungo +

Ristretto.

ristretto
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YoaneHne Hakny
©® Haxuwre ewe pas Ha KHonkw Lungo + Ristretto.
TpoMbIBKa BbIMOMHSAETCS YePe3 0TBEPCTUE NOAAYM

Kodhe u BCneHnBatenb. MuratoT KHonku Lungo +
Ristretto.

© TNpowmoitte peaepeyap 15 BObI 11 HAMOMHITE €0 CBEXEN
NUTbEBON BOAOA.

(® 0umCTUTE YCTPOIICTBO BNAXKHOI TKaHbIO. Mpougaypa
YAANeHst HakuNK 3aBepLUeHa.

@ TMocne 3aBepLIEHS NPOMbIBKY YCTPOICTBO BEPHETCS B
PEXM rOTOBHOCTY, @ MHAMKaTop «descaling» noracHeT.
/13BneKiTe BCMEHWBATENb W NOMECTUTE €ro B OTCEK st
XPpaHEHIA. 3aronHITe pe3epByap CBEXeil NUTHEBON BOAON.
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SanoHeHe CrcTeMsl Mocs1e OlMNOPOKHEHVA I CIBa

[laHHast (hyHKUVSt OTBOAMT BOBAYX M3 YCTPOIACTBA ANt 06ECNIEYEHMSt KaUeCTBA NPUTOTOBNEHHOTO HANUTKA. B KAYECTBE 3aLLMTHOI Mepbl YCTPOCTBO MOXET 3a6/I0KMPOBATH CBOK PaGoTy B Cilyyae
Hanum1s BO3MyXa BHYTPU HEro.

macchiato

7 N 7 N\ =/

4
ristretto ©  Cappuccing mocha

© PasmecTTe emkocTb (600 M) noz roNoBHOM YacTbio

@ BcrasbTe BCneHmBaTeNb. BKiouwTe YCTPOVACTBO, YAEPXKMBast @ 9 Kook pewenToB 6yayT NOCTOSHHO MUraTh.
YCTpoiiCTBa.

0fHY U3 9 KHOMOK B TeYEHNEe 1 CeKyHabI.
A\ Tlepes Havanom npoueaypbl BCNEHMBATENb OMKEH GbiTb
BCTaBMEH B YCTPOACTBO.

O Haxmure 0fHY M3 9 KHOMOK. 9 KHOMOK HAYHYT BbICTPO

0 lMoZHMMUTE pblyar U 0CTaBLTE ero B TaKOM MOMOXKEHIM.
MuraTb.

© HanonHuTe pe3epsyap BOAOV 1 BEPHUTE €0 Ha MECTO.

foam foam
~~

é AN 4 N

ristretto®  Zoppuccin®

© Tocne 3aBepLIEHNA 3aN0NHEHNS CUCTEMbI BOZOV YCTPOVCTBO BEPHETCA B PEXUM

0 B TeuYeHMe HECKONbKIX CEKYHA U3 BCNEHWBATENS MOXET BbITEKATb HEOOMbLLOE KONUYECTBO
FOTOBHOCTW K MCMO/b30BaHNIO.

MOfoKa.
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Ecnn Bbl He MiaHvpyeTe Cnoib30BaTh YCTOOMCTBO A/MTEbHOS BREMS!, TPeOYeTCs BhINMOHNTL
Ero PEMOHT VI €CTb BEPOSTHOC T 3aMep3aHA »KOKOCTU B YCTOOWCTBE, HEOOXOAUMO
OMOPOXKHITE CUCTEMY

@ BcrassTe BeneHuBaTenb. BriouwTe YCTPOWCTBO, YAEPXMBast © Chummre pesepsyap Ans Bodbl. MogHumuTe poivar ans (3} 0pnHoBpemeHHo HaxxmunTe kHonku Cold Foam + Ristretto n
OHY 13 9 KHOMOK B Te4YeHe 1 CeKyHabl. 113BIEYeHMs Kancynbl. OCTaBbTe pblyar B TAKOM NOSOKEHUN. YAEPXMBANTE UX B TeUEHUE 3 CEKYHA — 008 KHOMKI HauHyT
A\ Tepes Havanom npoueaypbl BCNeHUBaTeNb AOMKEH GbiTb PasmecTute emkocTb (600 Mn) o roNoBHON YacTbio. MUrathb.

BCTaBMEH B YCTPOWACTBO.

(4) 0nHoBpeMeHHO HaxxmuTe Ha kHonki Cold Foam + Ristretto elwe pas. © KHONKM MeANEHHO MUTIoT, BBIMONHSETCS: OMOPOXHEHME.
A\ B x0fie 0NOPOXKHEHs 13 OTBEPCTIA NModa4i KOE 11 BCNEHNBATENS MOXET BbIXOAMTh
He60MbLLIOE KONMYECTBO Napa.

el + .
e O Tocne sasepuerius ONOPOXHEHWS 0GE KHOMKI MUTHYT @ OnycwTe pivar. CHUMWTE KOHTeIHep, BCrieHuBaTen,
x3 ) gﬁ;ﬁg;;ggge HEro yCTPOUCTBO ABTOMATUHECKY MOI0H, KOHTEIAHEP AN Karcy/ 11 0CHOBaHIE NOA0HA.
=Y, PR . MoumncTuTe ux.
foam
N\
(&)

(@) s(mm)

A)
ristretto ar



YCTpaHeH/ie HernonaaoK

H

KHOMKM 1 MHAMKATOPbI HE FOpSIT.

Vinamnkatop «descaling» MuraeT opaHXeBbiM
LiBETOM, KHOMKM Hann1TKOB C MOMOKOM aKTWBHbI.

Mpy HaXXaTuN Ha KHOMKY peLenTa NpuroToBNeHe
He 3anyCcKaeTcs, MUraeT HAnKatop «descaling» v
KHOMKM Lungo u Ristretto.

B xozie npoLeAypbl yAANEHINSt HAKUM MUraioT
KHOMKM Lungo + Ristretto, roput uxamkatop
«descaling».

9 KHOMOK 6bICTPO MUratoT 6e3 NepepblBa.

Bo Bpemst NpuroToBneHus GbICTPO MUraeT KHOMKa
peuenTa.

- [poBepbTE COCTOSAHME PO3ETKY, BUKN,
NpesoXpaHNTENs, a TakKe Hanuume
HanpsxeHue B CETU.

- BKnioumTe YCTPONCTBO, YaepKuBas ofHy 13 9
KHOMOK B TeyeHve 1 CEKyH[Ibl.

- Ecnv npo6nema He 1cye3aet, 06paTuTech B

KoMnanmio Nespresso.

- TpebyeTcs yaaneHue Hakunu, 1o
aBTOMATW4ECKON BNIOKVPOBKY YCTPOIICTBA
0CTaN0Ch HECKOMBKO LIMKNOB. BbinontuTe
YAAneHne Haknnu.

- YCTPOIACTBO HAX0AMUTCS B PEXMME 3aLLUTbI OT
Hakunu. Pa6oTa ycTpoicTBa 3a6noKMpoBaHa.
BbinonnuTe yaanexue Hakunu. CM. pasaen
<Y[janeHue Hakunu».

- PesepByap s BOAb! MyCT, HO LKA yAAneHus
Hakvnu He 3asepLUeH. MpomoiiTe pesepsyap
INS BOAbI 1 HANOMHITE €ro CBEXeN NUTbEBON
BOAo0. HaxmuTe kHonku Lungo + Ristretto ang
NPOLOMKEHNS LMKNA.

Pesepayap Ang Bodbl MycT. B ouepeu HaxomsTes
HECKOMTbKO PELLenTOB NPy OTCYTCTBIM BOAbI B
pesepayape. locne HaxaTust N0 KHOMKM
3aMyCTUTCA PEXUM 3aNONHEHIS CCTEMbI BOJON.
Haneiite Bogy B pe3epyap. PasmecTute nog
TO/I0BHOI YaCTbi0 BCMEHMBATENb 1 EMKOCTb 1St
BOAbI. HaxmuTe Niobyto KHOMKY. ByaibTe 0CTOPOXH®I,
B TEYEHME HECKOMBKIX CEKYHA 13 KDenneHus ans
BCNeHBaTeNs GyzyT BbIXOAWTb BOZA v nap. Ecin
Bbl HE MOXKETE HaiiTIA BCTIEHUBATENb, HAXMITE U
YAEPXINBAIATE KHOMKY MPUTOTOBIEHNS 3CMPECCO U
(hpanne o N1bI0M B Te4eHue 3 CEKyHA.

- Pesepsyap Ans Bofpl nycT. HanonHuTe
pe3epeyap Ans BOZbI.

Buagoponuki MOXHO HaitTin Yepes MOOUNbHOE NPUNOXEHUe NesSpresso, a TakKe Ha CaiTe WWw.Nespresso.com — 06paTuTecs K pasgeny «Cepsuchi».

HenocTaTouHblit 06beM MONOYHON MEHKM.

He nocBe4nBatoTCs KHOMKW PELIEnToB ¢
MOJIOKOM.

Monoko nepen1BaeTcs 13 Yallki BO BpEMS
NPUroToBNEHUA.

MHavkatop Clean HenpepbIBHO rOPUT OPaH)XXeBbIM
LiBETOM.

Pblyar He 0nycKaeTcs NONHOCTBHO.

YTe4Ka BOKpYr Kancynbl (B KOHTEHEPE Ans
Kancyn npucyTCTBYeT BOAA).

Het kothe 1 Boabl.

Kode nozaetcs o4eHb MeaieHHo.

Het Kodbe, BbITEKAET TONLKO BOAA (HECMOTPS Ha
BCTaB/EHHYIO Kancyny).

Kothe He0CTaTOYHO rOpsmiA.

- Mcnonb3yiite oxnaxagHHoe 06e3XUPeHHoe m
ManoX1pHOe MOOKO (Temneparypoii npuén. 4°C).

- MpoMbIBaiATE BCNEHMBATEND NOCAE KAXKAOT0

11CMIONb30BAHNS.

- BbinonHuTe yaanexwe Hakvnv (CM. pasaen
«Y[janeHve Hakumw).

- Cm. pa3gen «[1puroToBnexine PeLiEnToB ¢ MONIOKOM>.

- [TpaBunbHO pa3MecTUTe YallKy B YCTPOMCTBE.

- Ouuctute COefnHeHe BCneHuBaTens.

- YcTaHoBITE BCMEHMBATENb, YTOObI 3aropenuch
BCE KHOMKW.

- Tepen NPUroTOBNEHNEM PELIENTOB C MOSOKOM
13y4nTe pasgen «[puroToBneHMe peLenTos
C MOMOKOM>, YTOObI M3MEHUTb KONMYECTBO
MOSIOKa, UK BbIGEPUTE YaLLKy GoMbLUEro
pasmepa.

- 3BnekuTe BenenmBarens Monoka. NpomoiTe
ero.

- OnopoXHuTE KOHTEMHEP ANA Kancyn. YoeanTech,4to
B KOHTEHepe HET 3acTPSIBLUIX Kancyn.

- paBnnbHO BCTaBbTE Kancyny. B cnyyae yTeukn
06paTuTech B KoMNaHuo Nespresso.

- Pesepsyap ans Bogbl NycT. HanonHuTe ero.
- [pu Heo6X0AUMOCTY BbINOMHUTE yAaneH1e
Hakunu. CM. pasgen «YaaneHune Hakunmy.

- CKOpOCTb NOAAYM 3aBUCUT OT TUMA Karcymbl.
- M1 HEOGXOAMMOCTM BbINONHUTE yaneHne
Hakunu. CM. pasgen «yaaneHue Hakunm»,

- O6patuTech B KomnaHmto Nespresso.

- MporpeiiTe Yallky nepes NpUroToBNEHNEM.

- BbINONHUTE NMPOMBIBKY YCTPOICTBA.

- Tpu HEOGXOAMMOCTY BBIMONHITE YAANEHe
HakumA. CM. pasaen «YaneHue Hakumm.
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YCTpaHeH/ie HernonaaoK

HeBO3MOXHO nepeiTit B MeHio (Hanpumep, - BryiounTe yCTpoiicTso.
«descaling» (YLanexue Hakunm) uam
Automatic Power Saving Setting (HacTtpoitka
ABTOMATU4ECKOrO 3HEPrOCOEPEKEHNS).

- OIHOBPEMEHHO HAKMITE Ha KHOMKY I
YIEPXKVBANTE UX B TEYEHIME 3 CEKYHA,

- TMoakntounTe / OTKNIOYMTE YCTPONCTBO.

- Ecnm npobnema He mucyesaer, 06patuTech B
Komnamnio Nespresso.

HeHopmansHoe Muratme. - MNepepaiiTe ycTPOACTBO B CAYXXOY pEMOHTA 1N
06paTuTeCh B KoMNaHuo Nespresso.

9 KHOMOK OJHOBPEMEHHO MUraloT B TeueHne 10 - CurHan HemcnpaBHocTy. Mepepaiite yCTpocTBO

CEKYHL, NOCTE Yero YCTPOIACTBO BbIKNIOYAETCS. B CNyXOy peMoHTa unu 06paTuTech B KOMNaHNio
Nespresso.
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[epepaboTka MaTepVanoB 1 3aLLTa OKOY»KatoLLel coeatl

YCTPOMCTBO COAEPXMT MaTepuanbl, NPUroAHbIE ANS NepepadoTku 1 BTOPUYHOMO

Ef MCNONb30BaHNS. Copmposka 0TX0A0B MO Pasn4HbIM KaTeropusam obneryaet E
nepepaboTKy LieHHbIX MaTepuanos. 3a 6onee Noapo6bHOI MHGopMAaLMen No yTun3aumm

BN (31%0108 06pALAATECH B MECTHbIE OpraHbl BACTH.

KOHTaKTHaA HhopMaLa Nespresso/

Y3HaTb CNOCOBbI YCTPAHEHNS HENONaAOoK, NoNy4MTL 60nee NOAPOBHYIO MHOPMALMIO MK NPOCTO COBET
MOXHO B Kny6e Nespresso.

KoHTaKTHble AaHHble Kny6a Nespresso MOXHO HaiTi B NpUBETCTBEHHOM GpoLutope Nespresso B Kopobke
YCTPOIICTBA WM Ha CaliTe WWW.Nespresso.com

[apaHTVS /

Krups npefocTasnsier rapaHTvio Ha CBOIO NPOAYKLMIO B OTHOLLIEHM BCEX Ie(hEKTOB MaTepnanos

1 3rOTOBMIEHUS HA CPOK fiBa rofja C AaTbl NOKYMKY UV AOCTaBKY. [inst NOATBEPXKAEHUS rapaHTmn
TpebyeTCs CBUAETENBCTBO NOKYMKK. B TeyeHne aToro neproga Komnaxns Krups Ha CBOe yCMOTpeHne
BbINOMHUT PEMOHT WM 3aMEHy HEWCNPaBHOIO M3LeNIs 6e3 LOMONHUTENbHbIX 3aTPaT CO CTOPOHbI
BnajieNbla. Ha 3aMeHeHHble U3Lenus unu 0TPEMOHTUPOBAHHbIE AieTanu OyaeT AeicTBOBaTL
VCKNIOYUTENBHARA rapaHTUs HA OCTaBLUMIACS CPOK UCXOAHOM rapaHTiu UK Ha Nepuos LIECTb MECALEB,
B 3aBMCUMOCTU OT TOr0, KaKol Nepuof OyAeT 6onee NpOJOMKUTENbHBIM. HacTosLias orpaHuyeHHas
rapaHTUs He NPUMEHSIETCS B OTHOLLEHUN AeDEKTOB, BO3HVKLLMX B PE3YNbTATe HECHACTHbIX Cly4aes,
HENpaBWSIbHOTO 1CMONb30BaHNS YCTPOCTBA, Ero HeHaaNeXalLero 06CnyXUBaH!s, HOPMabHOro U3Hoca
U KOMMEDPYECKOr0 NPUMEHEHNS. EC MHOE He YCTaHOBNEHO AENCTBYIOLLMM 3aKOHOAATENbCTBOM,
YCNOBWS HACTOALLEN OrpaHNYEHHO rapaHTUM He MOTYT UCKNIYATb, OrPaHMuMBaTh UK M3MEHSATL
YCTaHOBMEHHbIE 3aKOHOM NpaBa NokynaTtens B OTHOLLEHUM NOKYNKW. Moapo6Hast MHchopmauns 06
YCNOBUSIX HACTOSALLEA rapaHTUN pasMeLLigHa Ha cailTe: Www.krups.com

Ecnn Bbl cuMTagTe, YTo BalLe U3LENME HEVCTIPABHO, 00PATUTECH B KOMNAHI0 Nespresso, YTolbl yaHaTb
afipec, Kyaa cnefyeT nepesiaTb YCTPOVCTBO NS BbINONHEHNs peMoHTa. MoApoGHYIo MHopMaLmio o
KOMMaHM Nespresso MOXHO HaiiTh Ha CaiiTe WWW.Nespresso.com.
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